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a2 abundante CO-
secha de este ano
también ha be-

e e————

i que han produci-

d;o mas de 300.000 litros de Si-
dra. toda ella elaborada con

manzana local, lo que les ha
animado a iniciar las gestiones
de cara a integrarse en la Deno-

minacion de Origen Euskal Sa-

gardoa.
Una de las principales carac-

teristicas de las cinco sidrerias
que integran la asociacion de
productores de Nafarroa es que
sus responsables son, ademas
de bodegueros, productores de
manzana, lo que les permite
controlar todo el proceso de
elaboracion, desde el inicio has-

ta el final
Es el caso de Ignacio Soraluze,

responsable de la sidreria Behe-
txonea de Beruete —donde se ce-
lebrara este ano el acto de aper-

tura de la temporada-y que
dispone de 1750 arboles frutales,

toda ella de produccion ecologi-
ca. Los primeros manzanos los
planto hace ahora 25 anos, como
una forma de diversificar la acti-
vidad ganadera, aunque final-
mente decidio empezar a elabo-
rar el mismo la sidra, lo que le
ha llevado a su vez a regentar un
apartamento rural y un restau-
rante en Ultzama.

Segun recuerda, antiguamen-
te la tradicion de elaborar sidra
para consumo domeéstico estaba
muy extendida en la comarca,
pero durante e] siglo XX «se tira-
ron muchos manzanos y se fue
perdiendo la cultura de la poda,
del manejo y el cuidado del
manzano». Es por ello que tanto
el como el resto de elaboradores
navarros han tenido que empe-
zar de cero, buscando las varie-
dades que mejor se adapten a
sus tierras.

Tras veinte afnios de intenso
trabajo, las sidrerias navarras
disponen ya de materia prima
suficiente como para llenar las
kupelas con manzana autocto-

La produccio!

erias navarras esperan
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| ha superado este anos l0s 300.000 litros de i
toda ella elaborada con manzana local |

Ignacio Soraluze, de la sidreria Behetxonea de Beruete, junto a una kupela cubierta con nieve el pasado mes de diciembre. GARA

na, lo que les ha animado a ini-
ciar las gestiones para integrarse
en la Denominacion de Origen
Euskal Sagardoa. «Nosotros ya
hemos hecho la peticion al Go-
bierno de Nafarroa, y ahora ha-
bra que ver qué variedades de
manzana se admiten. Hay que
léner en cuenta —contintia Igna-
cio Soraluze- que aqui en su dia
una enfermedad del manzano
echo a perder todo un trabajo de
Investigacion que estaba llevan-
do a cabo el Gobierno navarro
para recuperar las especies au-
toctonas y tuvimos que buscar
otras variedades aunque la ver-

dad es que estan funcionando

bien y estan dando una calidad
de sidra muy buena, por lo que
seria una pena que no las admi-
tieran».

CAMPANA «RECORD)

Preguntado por las caracteristi-
cas de la presente campana, se-
nala que, al igual que en Gipuz-
koa y Bizkaia, ha sido un ano
«record» en cuanto a cantidad.
lo que le ha permitido no solo
llenar sus kupelas con Ia manza-
na «de casa» sino, ademas, ven-
der unas cuantas toneladas a I3
sidreria Zapiain de Astigarraga.

Pese a esta gran produccion,

no se ha visto afectada, como
ha podido ocurrir en otros si-
tios. «Este ano, como venia mu-
cha manzana —explica Soralu-
ze—, la gente se puso nerviosa y
comenzo a recoger muy pronto,
pero yo he preferido esperar vy
hacer la sidra de casa con la
manzana recogida a partir del
12 de octubre y hasta mediados
de noviembre, lo que ha dado
como resultado una sidra con
mucho mas cuerpon.

Esta elaboracion mas tardia,
jJunto con el hecho de que la si-
dreria Behetxonea se encuentra
a 810 metros de altitud, ha pro-
vocado que la sidra todavia se

este haciendo. «Todavia ng han
terminado las fermentaclo
nes —senalaba en diciembre- de
tal forma que la fecha ideal pz
ra beber la sidra sera a partir d¢
febrero, el mes en el que prect:
samente la gente empiezaate

nir a las sidrerias».
Este ano sera la sidreria Beh

txonea la encargada de darinr
cio a la temporada del txo.
un acto que tendra lugar e o
ximo viernes, dia 19, a medit
dia, y al que esta previs.to Al
dan pelotaris, futb?llstas[i
sizkolaris navarros, asi M |
del Gobiernd &
presentantes

tonomico.
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