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B En Petritegi han decidido recupe-

rar una bebida centenaria olvidada:
la sidra natural espumosa, obtenida
mediante el método tradicional ae
segunda fermentacion en botella.
Por ejemplo, Jose Lasa elaboraba esta
bebida en Ergobia en 1924. .

L a familia Otano-Goikoetxea, dedi-
cada al oficio sidrero desde comien-
zos del siglo XX, apuesta por elaborar
diversos productos de calidad con las
manzanas gue cultiva en sus dominios.

Y ensu afan por recuperar esta bebi-
tenaria guipuzcoana, la familia

presenta Petritegi Aparduna: una sidra
naturalespumosa elaborada de mane-
ra artesanaltras una cuidada seleccion
de variedades autoctonas de manzana
sidrera. El buen hacer y la experiencia
de los miembros de la quinta gene-
racion de la familia, encabezada por
Ainara Otano, hacen ae esta sidra un
producto unico, con el inconfundible
caracter de Petritegl. Una sidra seca

con delicados reflejos dorados, bur-
buja fina y destacado frescor.
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