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ARTESANIA. Ademds de ocho lagareros , varios artesanos participaren e la jornada festiva. /J M. PARDO.

Sidra con denominacion, para 2004 |

La tradicional bebida con garantia de origen se escanciara en las sidrerias a
partlr de abril del proximo ano, y el precio de ia huiclia subird a 4 euros

RAKEL GALLEGO SAMA

Lasidra con denominacion de ori-
gen se escanciara en las sidreri-
as asturianas a partir del mes de
abril del proximo ano, si final-
miente la Comision Buropea da luz
verde a la elaboracion de una
sidra de calidad suprema, que ya
cuenta con el visto bueno de los
gobiernos regional y central.

] presidente de la Asociacion
de Lagareros de Asturias, Eloy
Cortina, adelanto ayer en Sama
que se preve gue este verano la
UE apruebe definitivamente la
denominacion de origen de la

sidra, lo que permitiria gue par-
te de la cosecha de manzana gue
sp recogera en octubre y noviem-
bre se destinase a la elaboracion
de esta sidra de calidad extra.
«lsperamos gue este verano se
pronuncie la Union Europea. No
creemos que vaya a haber pro-
hlemas, v por ello calculamos que
parte de la manzana gue se reco-
jaen la cosecha de este ano se des-
tine a la elaboracion de sidra con
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VARIEDAD. La sidra fue el centro del festival./ J. . PARDO

denominacion de origen, que en
la primavera del proximo afno se
podria servir en los bares», pro-
nostico Cortina, en el I1I Festival
de la Sidra, que ayer se celebro en

Ocho lagareros descorchan
cerca de 5.000 botellas

R. GALLEGO SAMA_

Fieles a una festividad basada en
la generosidad de los lagareros,
los langreanos degustaron ayer
culinos de sidra gratis que sir-
vieron ocho lagares de Asturias
~Angelon, Carbayu, Castanon,
Cortina, Fran, Gobernador, Mén-
dez, v J. R con motivo de la cele-
bracion del I1I Festival de la
Sidra que ayer tuvo lugar en

Sama, coincidiendo con los fes-
tejos de Los Huevos Pintos.
Entre veteranos escanciado-
res, v acaparando la atencion del
pub]u o, un joven de Villavicio-
sa, de catorce anos de edad, des-
pachaba culinos con desparpajo
y haciendo gala de una soltura
propia de un profesional.
Andrés Menéndez aprendio a
pseanciar sidra a los nueve anos
y desde entonees participa en los

Sama, en el marco de la celebra-
cion de las fiestas de los Huevos

Pintos.

Bl precio de la botella de esta
sidra de calidad suprema depen-

coneursos de escanciadores y en
los festivales sidreros, sin dejar
de lado sus estudios de segundo
de la ESO.

Como bien explicaba, sin
dejar de escanciar, «echo una
mano a mis, padres los fines de
semana en la sidreria que tene-
mos en Villaviciosa, Escancio
desde los nueye Anos y es mas
facil que aprobar los examenes.
Tambien voy a concursos y que-
do bastante bieny,

Muchos fueron los visitantes
que pudieron comprobar 1a des-
treza de este joven en la dificil
teenica de escaneciar un eulin de
sidra.

| DETALLES |

> Cudndo: los lagareros esperan que

se panga a la venta en la primayve-
" ra del préximo ano.

Déndes: se exportara principalmen-

te fuera de Asturias, pero tambien

se venderd en la region.

» Precio: el coste de [a botella se ele-
[ yara, por la calidad extra del pro-

ducto,
r Materia prima |a mazana que se
empleard tendré una gran calidad
| el proceso de elaboracion se cul-
| daraal maximo,
» Consejo Regulador: velard por el
cumplimiento de [os criterios que
| fijen la elaboracion de |a sidra.

dera de multiples variables, como

son el volumen de cosecheros que
participen en el proceso, asi como
de los lagareros que apuesten por
diversificar su actividad, y final-
mente de Ja produccion. No se des-
carta gue pueda ascender hasta
los euatro euros, es decit, el doble
de lo que ahora cuesta una bote-
1la.

Los lagareros, como Eloy Cor-
tina, son conscientes de que el
precio final podra elevarse bas-
tante con relacion al actual, pero
tienen claro gue la sidra con deno-
minacion de origen abrird mer-
cados fuera de la region, v que en
Asturias guedara relegada a un
segundo plana en favor de la sidra
tradicional y economica que se

consume hoy en dia.

Para la regulacion de la sidra
va se ha constituido un gonsejo
regulador, con caracter provisio-
nal, y se dispone de una sede y de
un gerente. Ahora sélo queda
esperar a que desde la Cdmiamn
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