AZTI investiga el modo de dar
valor a los residuos de la sidra

El centro tecnol6gico quiere dar
una salida comercial alos polifenoles
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SAN SEBASTIAN. DV. Varios miem-
bros del centro Azti-Tecnalia
estan investigando la manera de
gestionar, minimizar y -sobre
ducidos en la elaboracion de 1a
sidra. Las investigaciones se han
llevado a cabo a peticion de la aso-

ciacion de sidreros Taldea, que

agrupa alas casas Zapiain, Zelaia
v Mina.
La intencifn de Azti-Tecnalia

s encontrar la manera idénea de
dar un valor anadido a los resi-
duos, y Ia prineipal linea de inves-
tigacion va en la direccion de
Jograr extraer los compuestos poli-
fenolicos de la torta de prensado,
porque tienen una elevada capa-
cidad antioxidante para el orga-
nismo humano. Esos polifenoles
se podrian anadir luego a algan
producto lacteo. «Hoy en diano
basta con lograr grandes canti-
dades de extractos polifendlicos
de esos residuos de la sidra. Se

deben proponer soluciones con-
cretas, Por ejemplo, un producto
Jacteo, un yogur quizas, que anun-
cie que contiene polifenoles de la
sidra. La gente esta dispuesta a
probar yogures y otros productos
lacteos nuevos, pero en cambio si
le dices que 1e vas a ofrecer un
producto carnico con polifenoles
afiadidos dificilmente lo admiti-
rian, afirma Jon Tello, uno de los
investigadores de Azti-Tecnalia.

Los restos, un problema

Los residuos -los restos de man-
zana tras ser exprimida, mas 1os
posos que se extraen luego delas
Jupelas- son un problema para el
sidrero. Son restos voluminosos,

gue ademas fermentan y generan
problemas medipambientales.

Del total de materia contenido
en la manzana, con las tecnologi-
a5 actuales aproximadamente el
65% va a parar al mosto. Queda
una gran cantidad de materia pri-
ma sin aprovechar, y ademas hay
que tener en cuenta que la pro-
duecion de sidra ha ido en aumen-
toen 1a iltima época. De los ocho
millones de libros en la Comuni-
dad Auténoma del Pais Vasco se
ha pasado a los diez millones de
1a tltima campana.

Son cuatro los productes que
acaban siendo residuos: la man-
zana defectuosa que 10 pasa por

" Los polifenoles de
' la sidra se podrian
' afiadir a algun

| producto lacteo

1a prensa: la pulpa de manzana
que queda de la extraccion de
manzana de mosto; las lias de
decantacion de mosto; v las lias
de decantacion de sidra.

Azti-Tecnalia ha ealibrado dis-
tintos tipos de revalorizacion de
Jos residuos. «El destinar estos
residuos a la alimentacion animal
o abono seria una opeion intere-
sante, pero no aporta un gran
valor afiadido. Ademas, nos encor-
tramos con que los ganaderos sola-
mente puede contar con ese
alimento durante unas pocas
semanas del afion, anade Jon
Tello.

Asipues, Agti-Tecnalia apues-
ta por conseguir extraer com-
puestos polifenolicos de los restos
de la manzana que acaba de ser
triturada y exprimidapara la ela-
boracién de la sidra, Tambien se
podrian obtener polisacaridos
como la pectina y 1a fibra dietéti-
ca, que asimismo fraerian consi-
£o un valor anadido. ©



