Los sidreros aprenden a detectar fallos
én su primera cata «profesional» g

P La cata, pionera, se ha realizado en Fraisoro, organizada por Mendikol
P Ha sido dirigida por Anna Picinelli, técnico del Gobierno de Asturias
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BPar primera ver on ln historin,
vitrlos sidreros y estudiantes o
Heonciados en Cloncins Quimleas
han realizado una cata de sldras
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Wl con manzanas malass

e al mdximo nivel, siguiendo las
— explicaciones de una autoridad
-- lllr!prlml-l‘ur«luu' Anna Pietnelli,
’ del Serida (Servicio Regional de ! !
E Investigacion y Desarrollo), anga F:‘:l::.;-tl:ll'::nl:::T:I:}rlﬂ;l ]"W:niljmlmlﬁl
~ nismo dependiente del Golilerno I [""l""-“.ihlll's Ill'w 'Illml 'u{a Ull‘
— del Principado de Asturias I Matepto alguno Iq:u‘- It?lr:ﬂ ::;11:|
Pl L cata se desarrolld en la Tacon todavia Rn-tlw\lel.'nnnié
. escuela agraria de Fralsoro, en Alyunos productor :;'s.hm'l Im(_l‘ll;
— =) festaba organizada por UEpBrimenton, con la intencibn de
el arganismo Mendikol. Tras una ograr una sidra sin llas que 5e pus
Ui vender en mercados nuevos
» Diticultad: a5 dilicl) sacar matices

serie de explicaciones Wworicas
sobre los diferentes problemias que
pueden surgiva lo largo de la ela
baracion de la sidra, los sidreros
se enfrentaban o In parte mas
practica: Ia eata de diferentes
sidras. En la primera jornada, la
del Iunes, se cataron caldos ela
barados por los técnicos de la
Diputacion en la propin sidreria
experimental de Fraisoro

Se trataba de sidras también
zelas muy

experimentales, con m
diferentes de manzanas, con la
intencion de arviesgar A veces se
consiguen mezclas interesantes,
en otras ocasiones se descubre lo
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il sidra, en comparaclén con el

VING. Y |y calas imds rigurosas, de
Lodas formas, son las e aceltes,
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stdran que han estado an lcupelas

(U 86 han ablerto con frecueneta
Fo i gldo rellenadas, Kl alre
tada ver mas abundante en la
Wupela nyuda n) picado,

Toma Ia padabea Hakl Lares:
fign, un teenieo de la Dipatacion
gulpuenana, encargado de la
plantaclfny de mamzanos; «Se estin
haclendo sidrns eon excesiva acl

iz, Yo no soy partidario, pero es

clerto que hay un sector de genie
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Anna Picinelll, de pie, jJunto a varios participantes de la cat

la acldez voliatile. Ocurre que en
la boca es algo mas acida de lo

tato de etilo, Son sidras en las que
va se ha producido el llamado
apieado acéticon. Para decirlo de

que nuneca hay que hacer
Se abren unas botellas de la
misma kupela. Para la cata se

que le gustan,
Pasamos a otra sidra. Tiene,

con reminiscencias licteas, o un
sipun la catadora sun olor un

sabor herbaceo.La segunda jor-

usan vasos de dos tipos: 1os tradi
cionales en nuestras sidrerias vy nada, la de ayer, estaran todos mas  deseable, y al final deja an un gus-
los que se usan para tomar vinos  parlanchines. to wde pegamenton. _Ereutivrtmm\- una forma mas llana, se ha cmrpen- i or uj
finos v alorosos en Andalucia. La La catadora prosigue con las  te, hay sidras que tienen un gus- mdu_ln transformaeion de lasidra.  poeo Hetico, poeo (rancon. Bs mis
gen te acaba escogiendo estos (ilti-  caracteristicas de la sidraque se  to que recuerda lej_anumenle al  envinagre astringents gue la anterionr, pare
mos; Sirven para captar mejor los  esta probando:r ¢Se nota un poco del pegamento Imedio. Tienen ace- Este problema se da en parte en  oe como s secarn ﬂlfl lin r-nyutun
Bueal. Todo tiene su logica. Segin
hane saber ekl Larrahaga, ia
sidra ha sido elaborada en Frai

gorn con emgnzanas muy fendli

aromas.
La espuma es «un poco tardo- = ==
) ras de Anna Picine- =
;;?}ﬁendpeg?_btma algo en desa A« tu i - ko rod u ktu berr i A Hona hemen zergatin: muztioa
v - ; o r as i p bere horretan utzi beharrean, cats, Bs decir, con variedades de
aurrena kontzentrarazi egiten mnas amargas al prladar. En
astos (timos afios, 1as investiga

ematen du
1 dator baino alkohol gehixeago dauka

den horretan.
Oso-0s0 garbia da. Izan ere,

iragazi egin dute, filtratu.

Anna Picinellik. Beste datu
garrantzitsu bat: ez zaio gas kar-
bonikorik erantsi,

Bestalde, ohizko sagardoek

7.2 gradutara hel daiteke. Gure
sagardoak eta Asturiakoak 8,7

| gradukoak izaten dira gehienez

zaio, eta hartara azukre gehia
go izaten du. Jakina denez, zen
bat eta azukre gehiago muztio
ak, orduan eta alkohol gehiago

ezkutuan, L'J-kl"-'||]_;#'.ii] Eramar
dute El Gaiterokoek

Gipuzkoako dendetara nekez
r

etortzen dira Asturiasko sag

doak. Gure denda espezialdue
tan ere zaila izan ohi da hango

sagardoak topatzes

Clones coordinadas desde 1a ”‘1'“
faclim han servido para revalor
2ar las manzanas amargas. Tie

«Hemen ez da sekula botila-hon- .
doan zikinik ikusikon, esan zuen  gero sagardoak pen polifenoies, unas susiancias
Nolanahi ere, prozedura oso frenan a las hacterias noel

de loa mostos, y ademas dan

perdurabilidad a la sidra.
Prosigue la catin Paco a poco,
ticipantes notan que han
1;J|'r"ﬂ'11"'-" mucho, ,\J_fnwhmr 1_a
syrnada, un sidrero dice: «Habria
'mlp_ pacer catas de este tipo con-

tinuamenten
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