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Los visitantes tuvieron donde elegir, con productores de sidra tanto locales como extranjeros. [JUANTXO LUSA]

La XXV Edici6n del Sagardo Eguna se celebro
llevando a Usurbil sidra de todo el mundo

Sidra sin fronteras

JOANA OCHOTECO

USURBIL. V. El Sagardo Eguna de
Usurbil cumplia ayer 25 anos y
con tal motivo los organizadores
prepararon una jornada especial
y de lo mas completa.

Cerca de 7.000 personas se agol-
paban en el fronton de la locali-
dad desde el mediodia, donde cua-
renta productores ofrecian a los
asistentes su sidra. Ademas, en
los tradicionales puestos, los asis-
tentes podian reponer fuerzas
degustando todo tipo de pintxos,
tortillas o chorizos.

Al tiempo que en el fronton
comenzaba a correr la sidra, en la
plaza Artzabal se inauguro una
fiesta paralela especialmente pern-
sada para los nifios, donde los mas
pequenos pudieron disfrutar de
diversos juegos didacticos adap-
tados al mundo de la sidra.

Mientras, en las inmediaciones
del fronton, los asistentes se asom-
braban al encontrar puestos en
los que podian degustar sidra lle-
gada desde lugares como Rusia,
Canada, Marruecos o Belgica. Y
es que, para celebrar este 25 cum-
pleanos, los organizadores habi-
an traido a productores de todo el
mundo, que ofrecian variedades
de sidra diferentes a las que esta-

LOS GANADORES

p Primer premio: Kerman Errekon-
do. En la imagen, un momento de
|a actuacion que le valid el primer
puesto.

p Segundo premio: Arantxa Unanue.

p Tercer premio: Urko Manterola.

nuestro estilo, tuvieron mucha
exito.

Concurso de echadores
Alrededor de las 13.00 horas
comenzaba en el fronton el con-
curso de echadores de sidra. Fue-
ron nueve los participantes que
se disputaron el primer premio,
- llos dos cantabros.

debia haber el mismo nivel de
sidra y sin que ésta se derrama-
ra. Todo ello sin descuidar su esti-
lo como echadores. El jurado lo
tuvo dificil, pero finalmente otor-
g6 el primer premio a Kerman
Errekondo. Le siguieron Arantxa
Unanue y Urko Manterola, que
obtuvieron el segundo y tercer
puesto respectivamente.

Reposteria con manzana
Pero no solo hubo sidra ayer en
Usurbil, sino que los asistentes
pudieron degustar también pas-
teles, tartas v otros postres cuyo
ingrediente principal era la man-
zana. «Aunque en estos tltimos
anos hemos vendido menosy»,
comentaban desde el puesto de
reposteria, «con la llegada del euro
se ha notado un bajon en las ven-
tas».

Pasadas las 14.30, la degusta-
cion de sidra llegaba a su fin, aun-
que no la fiesta: media hora mas
tarde, a las 15.00 horas, comenza-
ba la comida popular, que se cele-
bro en na carpa instalada en la
Ikastola Udarregi.

Tras la comida, los nifios se
apresuraron a volver a la plaza
Artzabal donde, a partir de las
17.00 horas, se habian instalado
unos talleres en los que pudieron
continuar jugando y divirtiendo-
se.

Y para terminar la jornada, el
grupo Kupela se encargo de ame-
nizar la romeria en el fronton de
1a localidad, donde ya no queda-
ba sidra pero si muchas ganas de

pasarlo bien. &
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Los escanciadores tuvieron trabajo durante toda la mafiana. [JUANTXO LUSA]

l‘ Desde la estepa

y el desierto

o

La particularidad de este Sagar-
| do Eguna fueron las sidras
internacionales. Los rusos ofre-
cieron sidra natural, parecida
| a la nuestra. Desde Bélgica lle-
26 una gran variedad de sidias
pensadas para satisfacer todos
los gustos; aromatizadas, natu-

rales, sin alcohol... Los breto-
nes, productores muy herma-
nados con los nuestros, ofre-
cieron sidra natural. Canada
sorprendid con su sidra hela-
da, fabricada mediante crioex-
traccion a -25 grados, Marrue-
cos e Irlanda ofrecieron sus par-
ticulares sidras para degustan

Desde un poco mis cerca, los
gallegos trajeron sidra ecolo-
gica, mientras que los canta-
bros, ademés de la sidra, apor-
taron musica y folklore.




