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El lagar de Gamioxarrea

o de los dolares
mportantes esta-
rred. Esta casa de
mecioqd Julio Ga
mio, un sefor que Hego a serai-
calcle cled valdle 2 firales del sigla
XIX

de, miembro de 1a asociacion
cultural Jo Ala Jo, esta es la anica
casa de la sidra tradicional o do-
! .que quedahioy en el valle
an en un estado acepta-
conservacion. «En los ilti-
pos, hemos visitado y
1do otros lagares en
1S casas y caserios del va-
4 Mdyoria estan estro-
0 se han tapado y adap-
AUEVos usoss, dice Larral-
cambio, Gamioxarrea
is de ser una dolaretxe,
nda con la unica funcion
de hacer sidra, conserva casi to-
dos los elementos tradicionales
de estas edificaciones, comao el
lagar rectangular de piedra, don-
de se echa la manzanad para la
prensa, el desvin donde se acu-
mulaba la manzana, y las kupe-
las o barricas, donde se guarda el
Zuime para su posterior fermern-
tacions.

En los dltimos ochenta afios
esta edificacian de piedra fue ti-
lizada como un simple granero
anexo a la casa Gamio. Pero hace
cinco anos, el grupo cultural de
cidio restaurarla v montar allf |a
sede de la asociacion. «Nuestra
ilusidn es hacer aquila sidra del
mado tradicional, Para ello, he
mos plantado manzanos en el
huerio, y hemos ido restauraniy

Pocoa poco este edilici) que tie-
Reunos trescientos anos. Ahora,
estamos recuperando los tormi
llos de vieja prensa barrocn. del
siglo XV, sefiala Txomin [ It
korena.

Fiesta de la sidra

COns

Ademas de tocar v dar clases de
talaparia, txistuy gaita, (05 sei
miembros de Jo Ala Jo han recn
perado ambién alpunas dantzas

yliestas olvidadas de Baztan, co
mo la gizakunde (ritual ligado ol
carnaval), el dia de la mutildani
za, yla kirikdketa besta. sty alti-
maes unaespecie de «fiesta de |

Eran los

EL PLACER DE LA MEMORIA
-

La sidra, como antaio

Hace cien anos, en Gamioxarrea un viejo caseron de Arizkun se hacia y se w;-m?;a
sidra de manera tradicional. Hoy, gracias al grupo cultural "-lf-l Ala Jo» en este antigerd
lagar baztanés vuelve a escucharse la kirikéketa, sonido ritmico que hacian las

mazas al escachar la manzana.
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Gotzone Elizegl y Olanko Garde, machacan las manzanas, mientras Txomin Petrikorena prepara la

(204
mioxarrea en Arizkun.
En el siglo XVII, el inquisidor
Pierre de Lancre atribuyé a la
sidra la locura de los habitantes
del Pirineo Occidental

m

Prensado de la manzana en el lagar de Ga
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sidran que se orgamza en la caso-
ha de Gamioxarrea desde hace
cinco anos.

«kn la tltima edicion, para
conseguir lamanzana hicimos
un llamamiento en la television
local de Baztdn, y nos regalaron
alrededor de 1000 kilos de man-

prensa de madera para hacer sidra.

zanas, porque hay mucha gent
que tiene manzanos y no sabe
que hacer con el producton, dice
Mikel Ortega. «Pero para los ano:
sucesivos hemos plantado man
Zanos en el propio huerto de Ga-
mioxarrea, del que phtendremo:
también la materia prima, par
completar el proceso tradici
by,
De momento, el avupo Jo A
lo (»Dale que te pegoy, en euske
ra), lleva cuatro afos haciendo |
sidra con unaprensa pequenad
madera del siglo XIX. «Este a®
hemos hecho 310 litros de sid
que esta ahora fermentande
en las barricas. Pero enlos proxit
mos anosesperamos hacerlacon
la prensa original de la casa, e
estamos restaurando. Se tata b
una prensa barroca, de grgn ma
sa, que puede lener unos T
cientos anos. Esta prensa es un
maravilla, porque los tqrnille.
van encajados a laviga, y la pre
sion hace salir el zumo de,ma
Z4na por unos zurrutes qu
abajo», aiade Txomin Pet
na.

Caseros y taberneros .
Laidea del grupo es recrear
proceso completo de fabricac
tradicional de esta bebida que
tenido una gran importa
econdmicay social en los
de la Nav_argg-ﬁt}quﬁ-.dé;-l\le

roeste.
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