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Censo manzanos de sidra. Ao 1991

Numero de explotaciones’__z.mg
Numero de parcelas 3.686
Numero parcelas/explotacion_ 1,66
Superficie total m2 7.926.281
Superficie/explotacion m2 3.572
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Numero de plantas
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Mas de

30 anos 14.868
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ONSEGUIR un label de calidad es
uno de los objetivos que se han
planteado tanto los sidreros como
las instituciones. El plazo fijado en
un principio es de tres afios, pero para ello
SON necesarios Unos pasos previos como ex-
_ plica German Muruamendiaraz, director de
Politica Alimentaria del Gobierno Vasco. El
proyecto no es nuevo y desde hace tres
afos se estan siguiendo unas fases estable-
cidas que comenzaron con la unificacién
de la botella utilizada. «Hasta hace unos
anos se empleaban todo tipo de botellas, in-
cluidas las de champén y anteriormente las
de agua. Ahora todos emplean una botella
similar con capacidad de tres cuartos en lu-
gar de un litro como sucedia hasta hace po-
co». La necesidad de cambiar la capacidad
se debe también a las caracteristicas pro-
pias de la sidra porque al tratarse de un
producto libre de aditivos y de baja gradua-
ci6n de alcohol su inestabilidad es mayor
que la de otras bebidas y no es nada reco-
mendable su conservacion una vez abierta.
Otro elemento introducido ha sido la iden-
tificacién de cada botellas. Sélo los produc-
tores a nivel comercial empleaban etiquetas
en sus botellas, pero ahora éstas se han po-
pularizado y la mayoria ya tienen su propia
marca registrada.

Estudiar los posos

El proceso para obtener un label que ga-
rantice la calidad de la sidra guipuzcoana
todavia tiene un largo camino que recorrer.
«Ahora debemos solucionar el problema de
los posos, algo que es muy caracteristico de
la sidra. No digo que tengan que desapare-
cer, pero debemos estudiarlos en profun-
didad». German Muruamendiaraz se mues-
tra optimista respecto al futuro de la sidra
en cuanto a su calidad y el reconocimiento
de ésta. «Creo que en un futuro bastante

Se inicia la iemporad'a de la sidra

En busca

(el label
de calidad

Sidreros e instituciones calculan que en un plazo
aproximado de tres afios el producto cumplird
todos los requisitos necesarios para solicitar
la marca de calidad

proximo se podra hablar ya del label como
una realidad, pero para ello es necesario
que presentemos un producto muy bueno,
con muchisima calidad, Si conseguimos el
Jabel, pero al final no alcanzamos la calidad
necesaria repercutird notablemente en la
difusiérr de la sidra, no sélo en Guiptizcoa
sino también en el exterior».

Ifiaki Txueka, diputado dforal de Agricul-
tura, senala que «es el propio sector el que
tendrd que decidir cuando considera que
se puede solicitar el label, pero a un plazo
medio estoy seguro que este se concederd.
La produccién propia de la manzana, que

en la actualidad se importa en su mayoria y
un estudio profundo sobre las caracteristi-
cas de la sidra son imprescindibles».

La Diputacién Foral de Guipizcoa firmé
hace dos anos un convenio con la Facultad
de Quimicas de la Universidad del Pais
Vasca para desarrollar un estudio sobre los
posos, la volatidad y las grasas. La Diputa-
cién Foral, junto con la Asociacién de Si-
dreros est4 realizando pruebas de cardcter
industrial destinadas a comprobar si filtrar
los posos beneficiarfa o perjudicaria a la si-
dra y en qué medida. Txueka apuesta por
una continua colaboracién entre las institu-

ciones y los sidreros para conseguir el me-
jor producto posible.

Aumentar los arboles

Segiin Txueka, «para conseguir un pro-
ducto de verdadera calidad es imprescin-
dible que se aumente la cantidad de man-
zanos autdctonos». En la actualidad se im-
porta gran parte de la manzana de Galicia y
Asturias. «Esperemos que en cuatro anos
tengamos una produccién propia que oscile
entre los 5 y 6 millones de kilos. Este afo
se han conseguido 3 millones y se han im-
portado entre 5 y 6». Para lograr este obje-
tivo, ademas de aumentar el nimero de ar-
boles plantados, hay que tratarlos con mu-
cha atencién. El manzano suele presentar
el problema de la veceria que consiste en
un ano dar mucha fruta y otro ser muy es-
caso, para evitarlo es necesario realizar una
poda muy cuidada.

Txueka considera que es preciso menta-
lizar a los productores para aumentar el
nimero de drboles. «Resulta mds comodo
traer la manzana de fuera. Aqui las parce-
las son pequenas y hay que recurrir a va-
rios propietarios para poder contar con la
cantidad suficiente. Si se trae de Asturias o
Galicia no hay que ir de terrerno en terre-
no buscando la manzana. Nos podemos
mostrar satisfechos porque en los tltimos
anos se ha plantado mucho, de forma que
las espectativas para el futuro son buenas-.

Los precios de la manzana también afec-
tan a la recogida. «Hasta hace poco no se
llegaba a ningtin acuerdo y la manzana se
cafa de los 4rboles sin ser recogida. Por esta
razén establecimos el precio base en 29 pe-
setas. El ano pasado fue 27 mas un plus
por escasez. La condicién que spusimos es-
te ano para subir a 29 pesetas es que reco-
giera toda la cosecha. El ano que viene ha-
brd que volver a estudiar los precios y en
lugar de un plus por escasez se puede fijar
un precio base y primar la calidad>.



