Altzueta sagardotegike Ibon Al-

I - Kortak oroitzen duenez ~garal ba-
arriak tean sardina zaharrak jaten ziren
sagardategietan~. Sagardoa ekoiz-
teko modua ere aldatu da ata jra-
ganean eskuzko tolareaz egiten

u

i sagarron-
gun hauetan edo-
argotegitan topatu
akiak. Altzueta, Isas-
Rezola bezalako sagar-

iEgielan besteak beste jaki
nauek topa ditzakegu. Uka ezina
aragiak menu honetan
oo honetan, sagar-

Nasiean Qiartzunen
cas San Mar-
entak gorakada han-
ute bertako komer-
Josean Gonzalezek dio-
£n=z_ ~Sagardotegi askok haragia
eskaizen digute, batez ere, txule-
iak. Sagardoiegi guztiek ez dite
azpiegiiura berdina eta badira ha-
ragiz baldintza egokietan gorde
ditzzketen etxeak, euren frigorifi-
kozak handizk direlako eta badira
nharagia astero erosten dizkigute-
nak ergs.

Usadicak ordea, denboraren
poderioz ezartzen dira baina ja-
kizk eia menua ez dira historian
Zefzr beti Derdinak izan, Izan ere,

bazen ere, egun tolare neumati-
koa erabiltzen dute hainbat ekoiz-
lek. Hala ere, Tolosako Isastegisa-
gardotegian garai bateko erakus-
le den eskuzko tolarea mantent-
zen duie. Sagardotegiko ardura-
duna den Mige! Mari Lasaren hit-
zetan «tolare zaharra oraindik sa-
gardotegian dugu, botatzeak pe-
na ernaten baitigu».

Badira ordea, jakiak berdinak
izan arren, aukera ezberdinak es-
kaintzen dituztenak ere. Hartara,
Astigarragako Astarbe sagardo-
tegian bakailaoa izan arren, arrai-
na salitsa berdean eta tomatears-
kin jateko aukerak dira. Hur As-
tarbek dicenez «ez da arrunta bai-
na guk aukera hau eskaintzen du-
gu». Rezola sagardotegian bes-
talde, aurretik eskatuz gero, arku-
mea eta txerrikumea burruntzian
emeta jateko aukera da. Sagardo-
tegiko arduraduna den Jose Ra-
mon Rezolak dioenez «jende
gehienak ez daki aukera hau es-
kaintzen dugunik baina,etortzen
diren bigarren aldirako enkargua

egiten dute», Epeari dagokionean,
Tolosan dagoen Sarascla sagar-
dotegiko Ifaki Sarasolaren aburuz
«Inauterietatik aurrera hasten da
batez ers jendea etortzen ota ur-
tarrileko lehen asteak lasaiagoak
izaten diras,

Menuarekin amaitzeko eta pos-
tre bezala, gazta pahitaczkoa da
eta bezeroak ez dira edozein pro-
dukiurekin konformatzen. Miriam
Molina, Idiazabal Gazta denomi-
nazioko gerentea denak dioenez
«zorionez bezeroak badaki gure
produktuaren kalitatea balaratzen
eta era berean eskatzen. Sagar-
dotegietan kalitate handiko jakiak
izaten dira, bai haragia dela, bai
bakailaoa eta noski, gazta ere ona
izan behar da», Horregatik, sagar-
dotegi guztietan ere ez bada ss-
kaintzen, gehienetan gazta ldia-
zabalgoaizaten da, kalitate etaza-
Pore onaren bermea duen jakia.

La imporic

1a de un buen corcho

El proceso de embotellado de la sidra tiene un elemento que
cobra especial importancia. Un corcho de calidad es funda-
mental para garantizar una buena conservacion y la ausencia

de fugas. Ademas de la evolucion del propio tapén, e
proceso de embotellado también ha

| propio
cambiado, sobre todo en

lo que a plazos se refiere, con ia IMmplanacion e was nueyas

tecnologias.

Anteriormente, se utilizaba sobre todo el tapon natural, liso,

de una pieza, pero en la actualidad cerca del 90% de las si-

drerias prefieren el tapon aglomerado, que evita las fugas. Au-
rora Sierra, de Corcho Taponera Guipuzcoana, explica que es-
tos tapones se confeccionan con corcho prensado, lo que le
confiere unas cualidades muy adecuadas para la conservacion
de la sidra. Con todo, no todas Jas bebidas utilizan los mismos
tapones; como ejemplo, los vinos gran reserva pueden llevar

como tapon mezclas de corcho con caucho.

Corcho Taponera Guipuzcoana produce anualmente entre 3

y 4 millones de tapones, aproximadament
dor de un 90% van a parar a botellas de sidra. Sus
competidores, también utilizados por algunas sidre

estan en Portugal y Catalufia,

e, de los que alrede-
principales
rias vascas,
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