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La buena produccion de manzana ha permitido gue ias sidrerias hayan recurrido mas a la auroctona.

Buena cosecha
de manzana, ‘
mejor sidra

Una de las mejores cosechas de manzana autéctona que
se recuerda en los ultimos afios ha propiciado que la
sidra de este afio tenga un alto Pporcentaje de frut del
pais. Después de la mala camparia de
como consecuencia de la sequia
de manzana de Gipuzkoa no pudo sug
total, la nueva sidra de ese herriald

pocos los sidreros que este afio han .
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anueva sidra se

mucho al viejo deseo de

lograr un producto ely
borado vinicamente
manzana del pais. Una pretension

Casl una utopia, que hoy por hoy
esta lejos de alcanzarse v eso que
cada afio son numerosos In.t. nllllr.‘t
vos arboles que se plantan .

Hay que remontarse a 1996

para conocer otra cosecha de si-
milares caracteristicas on L‘I.tii]lll' ]
4 produccion. Segin datos est :
mativos ofrecidos por la .-\sm:m-
citn de la Sidra Natural de Gipuz-

koa, la ma

duccion de sidra para consumir-
la durante dos afios.
Esa veceria se agudiza si los
manzanales no estin cuidados
adecuadamente, sino se llevan a
cabo aclareos y no se abona con-
venientemente el terreno, tenien-
do en cuenta, eso si, que el abono

De todos Modos, conviene se-
fialar que no todas las variedades
de manzana se comportan de la
misma manera. Frente ala Urdin,
gue es muy Vecera, tenemos otras
que dan cosecha todos los afios,
como son los casos dela Goikoe-
txeay la Mozolua.

Actualmente, la manzana del
pais es insuficiente para los litros
de sidra que se producen, incluso
en los afios de abundante cosecha
demanzana como hasidoestadlti-
ma. Qué decir de los anos de esca-
s&.mmnfuem,]i‘sojusﬁﬁcaque
los sidreros tengan que recurTir a
mercadcsem'anieros,Deotrafnr-
mano serfaposible atenderalaac-
tual demanda.

cuestion de control
Tampoco es cuestion de satanizar
la manzana gue se trae de Galicia,
Normandia, Bretafia o de otros pa-
{ses europeos. Su mayor inconve-
niente puede ser, no siempre, la
falta de control que en muchos ca-
sos tiene el comprador y los largos
transportes que, si s€ realizan en
dias de altas temperaturas, pue-
den afectar seriamente a 1a fruta
¥, como consecuencia de ello, ala
sidra que de ella se obtenga. Mu-
cha manzana importada es de ca-
lidad, no ha sido maltratada en el
proceso de recogida -normal-
mente por medios mecdnicos- Y
ademas puede ser complementa-
ria, por sus caracteristicas, con la
manzana autoctona.

Lo que sf seria grave es que &
despreciase la manzana del pais
por razones de precio, algo que
ahora no suele ocurrir. Es sabido
que la que se importa es, general-
mente, mas barata que la autocto-

zana utilizada en es
herrialde, mas de 12 ”;‘1{1:0‘-[:1:':;:'
Kilos, procedia en un 58% del Emn—
p\;—u herrialde, un 239 del Estado
F Tances, un 15% de Galicia y el
-1.~ ¢ restante repartido entre dis-
u_n.ms origenes sin gran significa-
C1on en cuanto a cantidades (Re-
publica checa, Alemania, Bizkaia)
De todos es sabido que la man‘.
z.a.m_l €s una fruta muy vecera Es
decir, sus cosechas sufren nota-
bIes_aILibaJos de un afio a otro. A
un ano de abundante cosecha, sue-
le seguir; normalmente, otro de es-
casez. Esa es precisamente una de
Ls; razones por la que en Jos case-
rios era frecuente estirar la pro-
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Manzano de la sidrerfa Larre-Gain, situada en Hernani.

na. Para evitar que guede manza-

na del pais sin utilizar existe un
acuerdo ético por el cual los si-
dreros, al menos los de la Asocia-
cidn de la Sidra Natural de Gipuz-

se

tadoy de variedades que permifen

la obtencién de sidra de calidad.

' En el eterno conflictoa la hora

de establecer los precios de cada
campafna entre productores de
manzanay de sidra, son estos tlti-
mos los que finalmente marcan
los criterios. En las reuniones
mantenidas el afio pasado, los sin-
dicatos agrarios EHNE y ENBA
pedian 240 euros/tonelada, pero fi-
nalmente el precio quedo fijado
225 euros/tonelada (37,10 pesetas/
kilo). El grupo Taldea, gue agrupa
a tres productores de sidra (Mina,
Zapiain y Zelaia), oferta una can-
tidad ligeramente inferior més un
suplemento a negociar en funcién
de la calidad de la manzana.

Los precios delamarnzana que
se trae de fuera de Gipuzkoa son
muy variables, pero en general, in-
feriores a los de la fruta del he-
rrialde. La situacion en su conjun-

Una cosecha
excepcional
como la de esta
pasada
campaiia cubre
un 60% de las
necesidades de
los sidreros

to no es tan catastrofica como al-
gunos han llegado a declarar, pero
tampoco es demasiado optimista.
Si una cosecha excepcional de
manzana, como la de esta pasada
camparia, cubre un 60% de lasne-

permitan la expansion de la man-
zanaautoctona. Hay terrenos apro-
piadusenla].lzumdaalavesn,unm-
teama o en Iparralde, entre otros.
Estas medidas generarian Ti-
gueza y podrian desembocar en
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nominacion. Mo es utépico =1 se

piensa que Bizkaia yaes capaz de
abastecersey alrededor de306 a0
sidreros gUipULCOMIIOE unlizanun
alte porcentaje Ade mAanZans au-
hetona y algunos de ellos alcan-

e e

con los métodos tra cionales s que
despreciar cuantas innovaciones
tecnolégicas permiten mejorar el
producto, peroes necesario un es-
fuerzo mayor para lograr manza-
na de calidad y en cantidad.

sidra mas homogénea

Se han dado importantes pasos
para mejorar el producto y se ha
logrado una sidra mas homogé-
nea, limpia y agradable tanto a la
vista como al paladar, aspectos, to-
dos ellos, con enorme incidencia
para la aceptacion dela bebida y
para su comercializaci6n. Las nue-
vas generacionesno podrian, pro-
bablemente, con las sidras recias
de antafio, por cierto también de
muy buena calidad. Son sidras
que todavia se producen en mu-
chos caserios y cuentan con adep-
tos, pero que tienen enormes difi-
cultades para abrirse a nuevos
mercados.
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De ahi la necesidad de adap-
tarse a las nueva demanda, siem-
pre basada en criterios de calidad,
sin olvidar que la sidra, como cual-
quier otro producto alimenticio,
esta sujeta a la legislacion vigen-
te, que cada vez es mas exigente
en algunos parametros anterior-
mente no tan controlados como es
el caso de la acidez.

En ese empefio de dignificarla
sidra, ademas dealos productores,
cabriapedir unamayor implicacion
alasdjsﬁmasAdnﬂIﬁslmcimes.No
s6lo deben cumplir con unpapel fis-
calizador y exigente, también ne-

cesitan impulsar o incentivar de
forma mas decidida politicas que
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