| grito de «Hau da
ian el irunés Peio Ur-
ador de Meaka Dantza

recuperador de las romerias, lnau-

gure el domingo la nueva tempo

rada sidrera en la sagardotegi Ola,
en el barrio de Meaka. Con un
ancho v largo vaso de sidraen la
mano se lanzo a probar el primer
wrago oficial de la cosecha de 2005,
no sin antes apreciar el color de
12 bebida, que lo califico de «amuy
bonitor. El irunés recibio, ade-
més, un sentido homenaje «por su
esfuerzo por mantener las tradi-
ciones populares y animar la fies-
ta afio tras ano».

El sonido de los cuernos y la
txalaparta anuncio el inicio del
acto inaugural. Fue en ese
momento cuando Urtxegi e Ifiaki
Bengoetxzea, duenio de Ola, entra-
ron en & comedor. No es la pri-
mera vez gue Urtxegi asistia a la
inauguracion de la temporada del
txotx. «Durante siete anos, desde
que la sagardotegi abriera sus
puertas, he bailado e] aurresku
de honors, contaba Urtxegi. En
psta ocasion, su sustituto no fue
otro quie st hijo Eneko, que bailo
el tradicional baile ante 14 atenta

mirada de su padre. «Esperamos
que en adelante sea Eneko quien

sustitiya a su padren, comentaba

HBengoetxe:

«Mejor que otros afios»
A continuaciim Urtxegl procedio
tx, un acto cla

sico #n estas fechas ¥ que supuso

tura el

el inicio de 1a temiporada. Una vez
catada la sidra, el irunés senall
fue era wile s11 gUsto, mejor que la
de otros anoss. En ese momento
los bertsolaris Altor Mendiluze v
Anjel Mari Penagarikano entra
ron en escena vy, entre olras COsas,
le eantaron al homenajeado: Txotx
eeunean zu zaituzie berezl, urtero
kupela aurrean dantza egin due-
nak gutxiago ez zuen merezi (Bl
din del txotx eres especial, no mere-
cla menos el que cada ario ha bai-
lado el Aurresku delante de la
kupela).

El acto termind con la entrega
de un obsequio al que «durante

Peio Urtxegi inaugur6 en Ola
la nueva temporada sidrera

los siete afios de existencia de esta
sagardotegi ha participado en la
apertura de la temporada sidrera
v ha realizado un gran trabajo en
favor de la dantzan, senalaba Ben
goetwea. Por su parte, Urtxegl con-
fes6 que estaba eimuy emociona-

do por el acto teﬂn bonito gue me
H‘ﬁl"m P———

Los trikitilaris cogieron enton-
ces el protagonismo mientras 1os
asistentes se acercaban a las kupe-
las a probar la nueva sidra, «que
este afio se ha realizado solo con
mangzanas de la comarca, ya gue
debido al intenso calor del vera-
no pasado las de Zarautz se han
estropeado, En consecuencia, la
produecion ha sido menory, expli-
caba Bengoetxea.

60.000 litros de sidra

La manzana utilizada por el due-

fio de la sagardotegi para la ela-

boracion de la sidra es de cultivo

propio, con 1.100 arboles en seis

hectareas. La produccion suele
oscilar entre los 65.000 v 10s 75.000
litros anuales, dependiendo de la
cantidad de manzana, aungque este
ano solo han podido contar con
60.000 litros.

Los asistentes a la inaugura-
cion de la nueva temporada pudie-
ron degustar el menu tipico de
sidreria, tortilla de bacalao, baca-
lao con pimientos, chuleton, nue-

ces, queso y membrillo, Todo ello
regado con abundante sidra repar-
tida en once kupelas. »




