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LUK Ui n SIDRERIA BARKAIZTEGI
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plir con uno de los objetivos siempre pre-
sentes en el Restaurante Barkaiztegi: ofre-
cer calidad. Y hablando y repitiendo tan-
tas veces la palabra calidad, no debemos
olvidar que en este restaurante podemos
degustar también una riquisima sidra natu-
ral elaborada en casa.

Dentro del apartado de entrantes dein
carta del Barkaiztegi encontramos platos
tan tradicionales como deliciosos. Entre
ellos destacan la tortilla de bacalao, los espa-
rragos rellencs, una especialidad en la que
son pioneros, y el revuelto de hongos.
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ble plato estrella:

la chuleta de vie-

Jo. No obstante, los callos no se quedan
atras; estan preparados a la

A modo de postre podemos degustar cual-
quiera de los dulces caprichos elaborados

en casa. Entre ellos estan la tarta de man-
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