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CRITERIOS SOBRE SELECCI {JN DE VARIEDADES DE
MANZANO PARA SIDRA E INDICES DE MADUREZ

Sagardoa egiteko sagarrondo mola :

aukeratzeko garaian bi dira
kontutan izan behar diren oinarrizko
irizpideak: sagarrondoaren
laborantzarekin zer ikusirik dutenak
batetik, eta sagardogintzari
dagozkionak bestetik. Beraz, bi dira
egin beharreko hautaketak:
agronomikoa eta enologikoa.
Barietate emankorrak behar dute
izan, sagardoa egiten den garaian
heltzen direnak, eta osasuntsuak,
gaitzik ez izateko. Bestalde, loraketa
‘berantiarrekoak dira egokienak,
izozteen beldurra uxatzeko.

Para seleccionar una variedad de man-
zano para sidra tenemos en cuenta
dos criterios fundamentales: Los ligados
al cultivo del manzano y a la elaboracion
de sidra. Segun esto, realizamos dos se-
lecciones simultaneas:

—Seleccion agrondmica, y
—Seleccién enoldgica.

Seleccién agrondmica. Interesa que
las variedades sean productivas, con ra-
pida entrada en produccion, que produz-
can a poder ser todos los afios y que
maduren en los meses en los que se ela-
bora la sidra. Al mismo tiempo buscamos
variedades sanas a las que no les ata-
‘quen las plagas y enfermedades.

Otro factor importante es el momento
de fa floracién. Interesan las variedades
que florecen tarde, para librarse de las
heladas, y que se produzca la simulta-
neidad en la floracién, para que la polini-
zacion se lleve a cabo.

Seleccion enoldgica. Tres parame-
tros son los de mayor importancia en un
mosto: el contenido en azlcares, en Aci-
dosy en acidos fenodlicos.

Los tres azUcares del mosto son: la
glucosa, la fructosa y la sacarosa, que
contribuyen a que los mostos equilibra-
dos alcancen unas densidades entre
1.045 - 1.050 gr/litro.

Los acidos mas frecuentes son el &ci-
do malico y el 4cido citrico, estimandose
en 100 miliequivalentes de acidez total
como cifra equilibrada.

El contenido optimo en &cidos fendli-
cos (polifenoles, taninos) esta estableci-
do entre 1,5y 2 grs./litro de tanino.
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Indices de madurez en la manzana

La madurez de la manzana se puede
establecer mediante tres indices:

—Indices de madurez fisicos
—Indices de madurez quimicos

—Indices de madurez fisiologicos

Indices de madurez fisicos
Color:

En la manzana, hay que distinguir
dos colores

El color de fondo: En principio verde
y que posteriormente vira a amarillo.

El color de la chapa: O porcion del
fruto mas intensamente coloreado.

El indice se basa en el color de fondo
que se determina mediante tarjetas de
colores.

Dureza del mesocarpio:

El criterio se basa en que el proceso
de maduracién de los frutos se traduce
en una modificacién de la turgescencia
de las células, que se manifiestan por
cambios en la resistencia a la rotura de
los tejidos.

Dicha resistencia se mide con el pe-
netrémetro

Coloracion de las semillas:

Otro indice que se viene utilizando
para fijar el momento de la recoleccién
es la coloracion de las semillas. La colo-
racion es diferente segun la época de
maduracion

Indices de madurez fisicos
indices de madurez quimicos {

indices de madurez fisiolégicos

Color
Dureza del mesocarpio

Coloracion de la semilla

Contenido de almidon

Contenido en aztcares

Edad del fruto
Intensidad Respiratoria

Emision de productos voldtiles

La fruta temprana, en general, esta
ya madura cuando pardean las semillas.
En consecuencia, se fija el momento de
la recoleccion cuando el color es marfile-
fio y comienza el viraje.

La fruta de otofio generalmente preci-
sa pasar en el arbol 4-6 dias después de
pardear las semillas.

Indices de madurez quimicos
Contenido de almidon:

La transformacion del almiddn en
azucares solubles se produce de modo
paralelo al proceso de maduracion del
fruto. La presencia de almidén puede
apreciarse en un corte transversal del
fruto con la ayuda de una solucién de
iodo-ioduro potasico que lo tifie de azul.

Con el fruto aiin no maduro, todo el
corte se tifile. Conforme va madurando
el fruto, el almidén aparece en una serie
de bandas, desapareciendo primero de
la zona central del fruto y por ultimo de la
parte exterior.

Contenido en azlcares:

La riqueza en azlcares constituye un
factor apreciable de la calidad, dado que
se asocia a un grado elevado de perfu-
me del fruto. Se evalla con refractémetro
en grados Beaumé o Balling.

Indices de madurez fisiolégicos
Edad del fruto:

El intervalo de dias entre la plena flo-
racion y la maduracion de la fruta consti-
tuye una caracteristica varietal que pare-
ce estar poco modificada por las condi-
ciones de crecimiento.
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Intensidad respiratoria;

La actividad respiratoria de los frutos
presenta un minimo de actividad al ini-
ciarse la maduracién y un méaximo al fina-
lizar.

Se necesitan aparatos complejos
para su medicion. Es un indice experi-
mental.

Emision de productos volatiles:

Utilizando la-cromatografia se pue-
de medir la evolucién de algunos cons-
tituyentes del fruto, tratando de sefalar
con precision el momento de la madu-
rez.

Variedades de manzana para la
elaboracion de sidra

—Variedades productivas:

* Francés (1)

* Txalaka

¢ Geza Mifa

* Palazio

¢ Bizkai

* Aia

* Manttoni

* Urtebi Haundia

* Goikoetxea (1)

* Txori sagarra

® Patzuloa

—Variedades que comienzan a pro-

duci

—Variedades que producen todos

r pronto:

Moliua
Bizkai
Merkalin
Mozolua
Geza Mifia
Buztin
Patzuloa

Palazio

los afios:

Piko
Patzuloa
Geza mifia
Txalaka

Palazio

—Variedades
dos afios:

Mozoloa
Urdin

gue producen cada

* Aia

e Buztin

e Ugarte

¢ Goikoetxea (1)

(1) Se descartan por ser sensibles al
fuego bacteriano O
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Diputacién Foral de Gipuzkoa

Txalaka

Vigor: Arbol de gran desarroilo
Floracion: Intermedia

Produccion:  Alta. Produce todos los afios
Calibre: 65-85 mm. (151 gramos)
Sabor- Agridulce

Variedades que maduran en la primera quincena de octubre

Caracteristicas de las principales variedades de manzana para sidra

Moko

Vigor:
Floracion:
Produccion:
Calibre:
Sabor:

Arbol de gran desarrollo
Precoz a intermedia

Media. Produce todos ios afios
55-70 mm. (78 gramos)
Amarga
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Variedades que maduran en la
segunda quincena de octubre

Geza mina
Vigor: Intermedio
Floracion: intermedia

| Produccioén:  Alta. Produce todos los afios
Calibre: 70-85 mm. (161 gramos)
| Sabor: Amarga

Goikoetxea
Vigor: Arbel de gran desarrollo
Floracion: Intermedia

Produccion: Alta. Cada dos afios
Calibre: 70-85 mm. (137 gramos)
Sabor: Acida o agriduice

Urtebi haundia
Vigor: Arbol de gran desarrollo

Floracion: Precoz a intermedia
Produccion: Alta. Produce todos los afios
Calibre: 75-90 mm. (208 gramos)
Sabor: Acida o agridulce

Mozoloa
Vigor: Medio
Floracion: Intermedia

Produccion: Cada dos afios. Rapida

entrada en produccion
Calibre: 75-90 mm. {178 gramos)
Sabor: Dulce amarga

Variedades que maduran en la primera
guincena de noviembre

Urtebi txikia
Vigor. Arbol de poco desarroilo
Floracion: Tardia

Produccién: Alta. Cada dos afios
Calibre: 60-80 mm. (120 gramos)
Sabor: Acida o agridulce

Urdin

Vigor: Arbol de gran desarrollo
Floracion: Tardia

Produccion: Alta. Cada dos afios
Calibre: 55-70 mm. (98 gramos)
Sabor: Agriduice

Variedades que maduran en la primera
quincena de diciembre

Errezila

Vigor: Arbol de gran desarrollo
Floracion: Tardia

Produccion: Media

Calibre: 60-75 mm. (112 gramos)
Sabor: Acida o agridulce




