SERRIAK NOTICIAS

testua L. Ruiz
argazkiak G.EA.

Sagardoa eta txakolina aztertzeko laborategi
nomologatu berria

{3ipuzkoako Foru Aldundiak Fraisoron (Zizurkil) duen laborategia egokitu du,
2009ko sagardo-denboraldi honetatik aurrera ekoizle gipuzkoarrek bidaliko dituz-
fen muztio- eta sagardo-faginak jasotzeko. Hilabete gutxiren buruan, gainera,
IS0 17025 homologazioa lortzeko asmoa du, ENAC erakundearen eskutik.

—orrela, lurraldeko ekoizleei zerbitzua
nahi die, gaur egun Araba edo
siuriasera bidali behar baitituzte lagi-

i

nzk han azter ditzaten. Asmoa da, gai-

a2 lehen sagardo-azterketak apirilean
=2 7ea. Une honetan, gertuen dugun
zzierketarako laborategi homologatua
zviciosan dago, Asturiasen. Nolanahi
=7z sagardo- eta txakolin-upeltegietan
‘2ne3n diharduten enologoek Guardiako
~r2ozaren Eixeko laborategia erabili izan
wue. Domingo Merinok, Fraisoro zentro-
«o z.uzendariak, sagardoa eta txakolina
zztemzeko laborategi homologatuaren
z.xezoenean adierazi zuenez, “azkar
=73nzun nan’ diegu sagardogileen eska-
=72 232 3rietvelen emaitzak hiru egune-

du. Izan ere, duela urte mordoxka, modu-
lu bat sortu zen han, sagardo esperimen-
talak egiteko, baina hori guztia desagertu
egin zen. Fraisoroko foru-laborategi
honetan ibai eta iturburuetako urak
aztertzen dira, batez ere. Halaber, anima-
liak, lurrak eta hostoak ere azterizen dira.

Horrelako kontrolen bidez, edariak zer-
nolako substantziak eta ezaugarriak
dituen neur daiteke; adibidez, garraztasu-
na, estraktua, metanola. Informazio hori
0s0 erabilgarria da ekoizleentzat, edaria-
ren bilakaeraren berri izateko, eta inda-
rrean dauden osasun-arauak betetzen
dituela ziurtatzeko. Kontrolatuko den ele-
mentu horietako bat petulina da, ustez
minbizia eragiten du-eta.

“Batetik, beren produktuak elikagaien
segurtasunari dagokionez legean ezarri-

tako parametro guztiak betetzen dituen
jakiteko moduan izango dira sagardogile-
ak. Bestetik, modu objektiboan neurty
ahal izango dituzte kalitateari buruzko
kontuak”, azaldu du Domingo Merinok.
Fraisoroko laborategiak egiteko hori
betetzeko makina modernoak ditu, eta
34 milioi pezeta balio duten azterketa-
tresnak ere baditu tartean. Gainera,
Gipuzkoako Foru Aldundiak 60.000 euro
inguruko inbertsioa ere egin du, sagar-
doa eta txakolina aztertzeko gunea tekni-
koki hornitzeko.

Zerbitzu berri  honen erabiltzaileek
Fraisoroko laborategira eraman ditzakete
laginak, eta bi edo hiru egunen buruan
jaso. Arduradunek espero dute analisi-
prozesuak datorren udaberrian jartzea
martxan, eta, beraz, hurrengo urteko
sagar- eta mahats-uztentzat lagungarri
izatea. Gainera, hurrengo ekitalditik
aurrera, 2010. urtean, sagardoaren eta
txakolinaren arloan homologazioa jaso-
tzea espero dute, I1SO 17025 Arauaren
bidez.
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La Union de Cosecheros de Labastida, en un proyecto contra el cambio climatico

La Union de Cosecheros de Labastida participa en el proyecte Cenit Remeter, destinado al desarrolio de
estrategias y metodos viticolas y ecolégicos frente al cambio climético. Para llevar a cabo el proyecto se
ha creado un consorcio de 26 empresas ligadas al sector. Entre ellas, ademas de la firma alavesa, también
se encuentra la guipuzcoana Laffort.

El proyecto Cenit Remeter cuenta con un presupuesto cercano a los 27 mnllones de euros gue se destl-
naran a la financiacién de 31 grupos de investigacién, liderados CSIC. Entre los temas que desarrol's
€stos grupos se encuentran los estudios de transcriptémica para relacionar los cambios de expresian gen
tica con el proceso de maduracién de la uva, el estudio de técnicas de adaptacion de' vifeczo =
clones climéticas, el estudio de estrategias de adaptacion de levaduras y bacterias, ncomo-
nologias avanzadas como estrategia de adaptacién al cambio climético, y el estudic 2g mad
les como la reutilizacion de las aguas residuales.
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NOTICIAS

ltsasmendikoik
prestakuntza trinkoko
eta etengabeko
Ikastaroak aurkeztu ditu

testua IMK

IMK-k 134 formazio programa antolatu ditu Arkauteko,
Derioko, Fraisoroko eta Pasaiako zentroen bitartez eta lehen
sektoreko zein landa eta itsasertz eremuko eragile esangu-
ratsuenekin elkarfanean

[tsasmendikoik (IMK) 2009 urteko lehen seihilekoan zehar pres-
takuntza trinkoko eta etengabeko 134 formazioa ikastaro eskai-
niko ditu, nekazal eta itsaso-arrantza sektoreekin erlazionaturi-
koak. Gai anitzeko prestakuntza programak dira, oso erabilga-
rriak izan daitezkeenak landa zein itsasertz eremuan bizi diren
pertsonentzat bai eta lehenengo sektorean lan egiten duten
azpisektore ezberdinetako profesionalentzat ere. IMK-ren for-
mazio ikastaroetan, gainera, arreta berezia ematen zaie teknolo-
gia eta metodologia berriei, eta ikasleek dirulaguntzak izaten
dituzte, matrikulazio gastuen zati bat edo kostu osoa ordaintze-
ra bideratuak daudenak.

Prestakuntza trinkoko ikastaroen helburu nagusia da gazteak
sektorean sartzea, eta aukera eskaintzen zaie mundu honekin
zerikusia duten arloen inguruan formazica jasotzeko edo profe-
sionalizatzeko. 100 eskola ordutik gorako programak dira eta
sektoreari begira interes handia duten gai espezifikoak jorratzen
dituzte. Seihileko honetan prestakuntza trinkokc bi ikastaro
egongo dira: bata, kiromasajeari buruzkoa eta bestea, balneote-
rapiarekin erlazionaturikoa.

Gainontzekoak etengabeko prestakuntzako ikastaroak dira, irau-
pen ezberdinekoak eta gai oso anitzak aztertzen dituztenak.
Hainbat bloketan banatzen dira, nekazaritzarekin, basogintzare-
kin, lorezaintzarekin, barazkigintza-frutazaintzarekin, abeltzain-
tzarekin, ardogintza eta enologiarekin, nekazalturismoarekin eta
itsaso-arrantzarekin lorturikoak. lzaera espezifikoko ikastaroez
gain, osagarriak diren beste batzuk ere badaude. Profe-
sionalentzat erabilgarriak izan daitezkeen gaiak jorratzen dituzte:
ofimatika, blogak egitea, proiektuen kudeaketa edo gidarien
prestakuntza, beste askoren artean.

IMK-ren eskaintza osoa ezagutzeko aukera dago duela gutxi estreinatu-
tako web orrialdean: www.itsasmendikoi.net
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Un total de
34 zonas
rurales se
han acogido
al programa
Berpiztu

texto R.S.

Un total de 34 zonas rurales se han
acogido hasta el momento al progra-
ma Berpiztu, puesto en marcha por
ltsasmendikoi en el afio 2002 con el
objetivo de, a través de herramientas
de trabajo estandarizadas, “crear
dindmicas auténomas de desarrollo
a través de la dinamizacién y capaci-
tacion del tejido social”.

Segln sus promotores, el planteamien-
to de este programa Berpiztu surgio¢ en
un momento de reflexion interna acer-
ca del proceso de animacion y promo-
cién en las zonas rurales. La intencion
final es que la poblacién de la zona en
la que se aplica , y en algunos casos los
propios ayuntamientos, se sienta moti-
vada e implicada en el desarrollo de su
pueblo, se sienta realmente parte del
mismo y sea capaz de plantear, discutir,
decidir v llevar a cabo aquellas actua-
ciones que considere importantes.
Para ello, Itsasmendikoi ha definido una
metodologia de trabajo especificando
los pasos que hay que dar para conse-
guir los objetivas marcados. Sin embar-
go, teniendo en cuenta que cada pue-
blo, nicleo, etc., constituye una reali-
dad particular, la forma de hacer, de dar
es0s pasos y de llevar a cabo el progra-
ma Berpiztu se han ido adaptando a las
diferentes realidades.




Nueva oferta formativa en vitivinicultura

iexto A. Ezkurra
fotografia M. Arrazola

'tsasmendikoi y el Departamento de
Educacion, Universidades e Inves-
tigacién del Gobierno vasco han fir-
mado un acuerdo de colaboracién
jpara dinamizar la oferta formativa viti-
vinicola en la Rioja alavesa de cara al
periodo 2009-2010. Este acuerdo se
concreta en la puesta en marcha de
cara al proximo curso de dos nuevos
ziclos -uno medio y otro superior- for-
mativos que se impartirdn en el
Instituto de Educacion Secundaria de
l.aguardia.

“mbos ciclos tendran una duracién de
2000 horas, distribuidos en dos periodos
‘sctivos o cursos, a lo largo de las cuales

se darad especial importancia al aspecto
practico de la formacién, asf como a la
relacién con empresas, bodegas, explo-
taciones y productores viticolas del
entorno, en los que se realizaran las prac-
ticas.

Grado medio en explotaciones agra-
rias

El objetivo de este curso es capacitar a
los j6venes para gue se conviertan en
buenos agricultores profesionales.
Estaré4 compuesto por asignaturas rela-
cionadas con la gestion de las explota-
ciones, el manejo de la maquinaria, sis-
temas de cultivos, ganaderia y agrotec-
nologfa, entre otros.

Grado superior vitivinicola
Los alumnos que cursen este ciclo se
capacitarén, entro otros aspectos, para
planificar una plantacién de acuerdo con
las variedades de vino gque se van a g.a-
borar, para analizar los procesos tecno/c-
gicos y los pardmetros de la elaboraci¢n.
identificar los procedimientos de saoo-
racion, realizar la cata, recopocer = pm-
ceso logistico y las bases g2z 2 comE-
cializacién.
Ambos ciclos comiEtan oot 23 CoTeR
pongieries pTaCToas T DEIn 0T ooETe
renans g fnsles de e O
nieresAdes pusien ponsTse
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