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Un cuarto de millon de botellas se acogeran por primera vez este afio a la nueva norma

El txakoli de Getaria alcanza la
denominacion de origen

Los esfuerzos que desde hace mu-
chos afios realizan los viticultores
de Getaria, Zarautz y Aia han dado sus
frutos hace pocos meses con el reco-
nocimiento de la denominacién de ori-
gen Txakoli de Getaria. Una Orden pu-
blicada en el Boletin Oficial del Pais
Vasco el pasado 9 de febrero recono-
cia provisionalmente la nueva denomi-
nacion de origen vasca y este afno se
podran acoger ya a los beneficios de
la norma mas deun cuarto de milién de
botellas. La denominacion de origen
Txakoli de Getaria ocupa 45 hecta-
reas, el 80% de ellas en Getaria y el
resto en Zarautz y Aia.

Los viticultores guipuzcoanos han
trabajado en los Ultimos tiempos en la
mejora de la vifa: desde formas de
plantacion, poda, abonadoy cuidados
en general hasta aspectos de la elabo-
racién, como la vendimia, prensado,
fermentacioén, estabilizacion; y tam-
bién en el embotellado y presentacion
(botella, etiqueta, cépsulay corcho).

El reconocimiento de esta labor tu-
VO su expresion culminante el pasado
9 de febrero con la aparicion de la Or-
den por la que se reconocia provisio-
nalmente la denominacioén Txacoli de
Getaria-Getariako Txakolifia en el Bo-
letin Oficial del Pais Vasco. Este reco-
nocimiento ya es hay definitivo.

Acostumbrados como estamos a
déenominaciones de origen con un ex-
tenso vifiedo (La Mancha, Rioja, Jumi-
lla, etc), con decenas de miles de hec-
tareas, llama la atencién la reducida
superficie de las vifias de la nueva de-
nominacién Txakoli de Getaria: 45
hectareas. Solo una milésima parte de
las 45.000 hectareas de Rioja, por
ejemplo.

Pero no es la extension lo que cua-
lifica a una denominacién de origen,
sino su calidad y su originalidad, ca-

racteristicas ambas que se dan en al-
to grado en el txakoli de Getaria.

A modo de ejemplo, digamos gque
un pais como Francia tiene la mitica

denominacion de origen Romanée
Conti, que produce uno de los vinos
mas prestigiosos —y més caros— de
mundo. La extension de su vifiedo e
de 1,80 hectareas y su producciér
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media anual ronda las 8.000 botellas
de 0,75 litros, que se venden a un ele-
vadisimo precio. Junto a esta denomi-
nacion existe otra, ain menor, la Ro-
manée, que tiene un vifiedo de 0,83
hectareas y goza también de alta esti-
ma en el mercado internacional.

Cualidades peculiares

La vendimia de txakoli de 1989 se
ha anticipado unos dias en Getaria de-
bido al tiempo soleado del pasado ve-
rano. Esta bonanza climatolégica ha
influido positivamente en la calidad de
la uva, que dard un grado alcohdlico
de 10,5%-11°C, lo que constituye una
excelente graduacion para un vino
que, simultaneamente, tiene una ele-
vada acidez fija.

Todas estas caracteristicas confie-
ren al txakoli de Getaria sus cualida-
des peculiares: tono dorado verdoso,
profundo y frutal aromay una gran lim-
pieza de sabor, animada por la alegria
de su vivacidad.

En la cosecha de 1989 se podran
‘acoger a la denominacién de origen
més de 250.000 botellas en total, es
decir, menos de 200.000 litros. Com-
parados con los mas de cien millones
de litros de Rioja, Jerez o Cava resul-
tan ser un volumen reducido.

Para seleccionar ese cuarto de mi-
l16n largo de botellas que tendran de-
recho a acogerse a la denominacion,
otras que no redinen los requisitos del
analisis y de la carta habran sido re-
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En torno a 45 hectareas de Getaria —en la foto—, Zarautz y Aia

se han acogido a la denominacion de origen.

chazadas por no alcanzar los minimos
establecidos.

El txakoli ha alcanzado su rango de vino con denominacion de origen.

Conservar la tradicidon

Resulta particularmente grato con-
siderar que un reducido grupo de viti-
cultores —alrededor de treinta— han
logrado obtener la denominacion de
origen para su producto. Para ello pu-
sieron esfuerzo e ilusién, pues en mu-
chas de las explotaciones —menores
de una hectarea— el afan de lucro se
ha tenido que ver superado por el ro-
manticismo de conservar la tradicion y
mejorar considerablemente los méto-
dos de cultivo y los de elaboracion y
enologia.

El txakoli de Getaria, tradicional-
mente recomendado con pescados,
mariscos y crustaceos, puede acom-
pafiar también armoniosamente a
otros alimentos, como arroces y que-
S0s grasos, y poner el contrapunto de
frutosidad, aromay alegria de sus lige-
ras burbujas.Q
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