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Proyectos actuales de
Sagardo Etxea

PROYECTO

. DESCRIPCION

SITUACION

Modelo de Gestidon y
plan de viabilidad de la
Sagardo

Astigarraga

Etxea en

Descripcion detallada de

Portal de Informacion
www.sagardun.com

macidn relevante del sector
: recopilacion de escritos,
i situacion de manzanos y

sobre el mundo sidrero

todos los pasos a dar para ;
hacer real la Sagardo Etxea |

{ Dar cabida a toda la infor- :

{ manzana, sala de prensa, ;
intercambio sociocultural :

Realizado y en curso de
aplicacién

Presentado

Recopilacion de objetos |
relacionados con el sec-

tor
Encuentros entre
Sagardogiles de

Iparralde y Egoalde

Inventario museografico

Actualmente existen de

{ objetos en un almacén
i del Ayuntamiento con

sus  correspondientes
fichas museograficas.
Esta labor sigue en mar-
cha.

la sagardoa

Formacion e intercambio de |
ideas para el marketing de

Proyecto subvencionado
por el fondo Aquitania
Euskadi.

Fin previsto Mayo 2005

Fondo de Fotografias
relacionadas con el
mundo Sagardogile

Sagardun para la base de
imagenes del portal

Album de fotograffas de

Proyecto subvencionado
por el fondo Aquitania
Euskadi.

i Fin previsto Diciembre

2005

CD interactivo Sagardoa
eta Astigarraga

Se describe la situacion de
todas las facetas del sector
con la informacién actual
disponible

En curso de evaluacion

Hemeroteca

relacionado con la sagardoa
en Astigarraga

Libro de prensa de todo lo |

Colaboracién entre enti-
dades relacionadas con
el sector Sagardogile

Colaborar con entidades de
otros pueblos

Es una entidad formada por el ;

Sagardur

El pueblo de Astigarraga y la
Sagardoa han formado un binomio pio-
nero en la cultura sagardogile de este
pais. Desde hace 28 afios se realiza la
degustacion de Sagardoa en Astigarraga,
con el fin de dar a conocer al pueblo el
producto y los distintos productores.

Este afio se ha realizado la onceava
edicion del Sagardo Berriaren Eguna. Dia
con gran trascendencia en todo el Pais
Vasco, a ambos lados del Bidasoa

Con el 4nimo de seguir adelante en la
organizacion de estos eventos, pero con
un objetivo mas ambicioso como impul-
sar y proteger este patrimonio colectivo,
se vio claramente la necesidad de crear
una herramienta eficaz: La Sagardo Etxea
en Astigarraga.
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Intamiento, los sagardogiles y entidades y asociaciones culturales

consorcio de Astigarraga para la
| Promocion de la manzana y la sidra

Para ello el Ayuntamiento de la
Ciudad encarga a la empresa SIADECO
(Sozio-Ekonomi Ikerketa Elkartea) la
elaboracion de un disefio de institucién
para la promocién sociocultural de la
Sagardoa de Astigarraga.

A finales del 2001 se obtiene el docu-
mento de disefio y se comienzan las
negociaciones con distintas asociaciones
culturales, Ayuntamiento y sagardogiles.
Se crea asi en 2003 el consorcio
Sagardun.

Sagardun estd formado por tres tipos
de entidades, Ayuntamiento de
Astigarraga, sagardogiles y entidades
culturales. La direccién del consorcio
estd gestionado por Sagarteka S.L. com-
puesta por Dominic Lagadec y José Mari
Alberro y estd en marcha desde la ofici-

na de la Casa de Cultura de Astigarraga
con la siguiente composicion:

Ayuntamiento de Astigarraga (49%);
asociaciones culturales (25%) como
Astigar Dantza Taldea, Mundarro Kirol
Elkartea, Norberto Almandoz Musika
Eskola, Gure Izarra, Zipotza, Xagu Xar,
Goldea Kultur Elkartea; Gipuzkoako
Sagardogile Elkartea (19,5%) entre las
que estdn Alorrenca, Mendizabal,
Bereziartua, Rezola, Lizeaga, Petritegi,
Gurutzeta, Astarbe, Gartziategi; y otros
grupos (6,5%) como Zapiain, Mina,
Zelaia.

Curso para barman
Uno de los proyectos destacados es la

formacion a los camareros de bar sobre
todo el mundo de la sidra y la manzana

que, aunque muy presente en nuestra cul-
tura, es una perfecta desconocida a estos
niveles.

El publico objetivo del curso son pro-
fesionales camareros, maitres y sumillers,
comerciales des distribuidores de
bebidas, miembros de sociedades gas-
trondmicas, periodistas de gastronomia y
aficionados de la sagardoa

La duracién es de dos medias jor-
nadas, en unas instalaciones previstas
para la degustaciéon (agua, escupideros,
proyecciones audiovisuales), y serd
factible tanto en euskara, castellano y
franceés.

Para obtener mas informacién debe
contactarse con Sagardun en el teléfono
943 55 05 75 o en info@sagardun.com.




