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eldu da herritar
gehienentzat
urteroko hitzor-

du kutunena, hauteskun-
deak tarteko, aurten ohi
baino astebete lehenago
ospatuko den Sagardo
Eguna. Igandean izango da,
maiatzaren l5ean. Aste
honen hondarrean ospatu-
ko den festaren edizio
borobila -hogeita hamar-
garrena- berritua dator
gainera.  Antolatzaileak
hilabeteak daramatzate
egun gutxi barru ospatuko
den jaialdia prestatzen.

Frontoian, Dema plazan...

Osagai berrietako bat, Eusko
Labeleko produktuek Sagardo Egun
honetan izango duten presentzia
da. Batetik, martxoan "hedabideen
aurrean aurkeztu zen Eusko
Labeldun sagardoak dastatzeko
aukera egongo da. Lehen aldiz gai-
nera, duela bi hilabete burutu zen
aurkezpen saiotik. Edariok fron-
toian eta Dema plazan dastatu ahal
izango dira. Zehazki antolakuntza-
tik aurreratu dutenez, aurtengo
uztaren dastatzea, aipatu produk-
tuaren jendaurreko aurkezpena
izatea lortu nahi da.

Sagardo festako bigarren ere-
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DUELA GUTXI EGIN ZEN EUSKO LABELAREN AURKEZPENA.

muan, Askatasuna plazan ere
Eusko Labeleko beste produktu
bat, edan ez, baina jan ahal izango
da; bestelako pintxoekin batera,
txekor errea.

HANGO ETA HEMENGO

“Baserrietako eta
Gipuzkoako hainbat
sagardo banatuko da”

Gune horretatik mugitu ere egin
gabe, zer edana ere izango da,

baserrietako eta Gipuzkoako hain-
bat sagardo hain zuzen.

Herritarren

zein bisitarien zain

[ 1:30ean hasiera ekitaldia buru-
tuta, sagardo botilak zabaldu eta
ekingo zaio sagardo festari.
Herritarrak, zein gertuko edo
urrunagotik giro ederrean murgil-
du eta ondo pasa asmoz etorrita-
ko bisitarien zain dago jada
Usurbil.

Sagardo Egunak, aurten ere, jen-
detza mugituko du.




HERRITARRAK E@?‘ZE%KM ABESTERA
DEITZEN DITUZTE ANTOLATZAILEEK

surbilgo ereser-
kia da, hain
zuzen, herriak

sagardoa alkatea duela
dioen kanta. Abestia eta
bere sorkuntza omentzea
da antolatzaileen asmoa;
Usurbilgo ereserkia eta
Mikel Exkerra.

Ereserkia izanik, abesteko aitza-
kia ezin hobea egongo da igande-
an. Joxe Mari Soroa herritarra
kantatzen arituko da frontoian.
Eta oholtza gainetik ereserkia
entzuteko aukera izango den IAZ ZUMARTE MUSIKA ESKOLAKDOEK ETA ZIORTZAKOEK

arren, antolatzaileek bertaratzen PARTE HARTU ZUTEN IREKIERA EKITALDIAN.
diren herritarrei ere abesteko
gonbita luzatzen diete.

ERESERKIAREN LETRA

IREKIERA EKITALDIAN |
“joxe Mari Soroak Usurbil ko kale nagusian Usurbiltarrak daukate
frontoiko oholtza Txamunto ko zapaterian sagardua alkate (bis)
gainean abestuko daukagu guk txoko bat maitea  lrrintziz pozturik, bildurrak azturik
du ereserkia” euskal billera garbia. ibiltzen dira goiz arte (bis).
Dakienak abestek n Han egiten dira modu onian Sagardotxo maitea
akienak abesteko arazorik ez N :
du izango, baina iganderako letra kanponddgaliza guzdak erarlipareigzbes
ondo ikasi nahi duenak. hona tontuak ere arkitzen dira argitu zazu mundua
hemen Usurbilgo ereserkiak dio- pozez beterik gure artean. arinduaz burua (bis).

ena.
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elkarrlzketa

zken aldian hedabide-
etan Eusko Labela
duen sagardoari lotu-

tako promozioak sarri ikusi
ahal izan ditugu. Martxoan aur-
keztu zuten ofizialki egitas-
moa. Igande honetako festan
labeldun sagardoa ezagutu eta
dastatzeko aukera izango da,
ehuneko ehunean bertako
sagarrarekin eginiko edaria
hain zuzen. Proiektu honen
bultzatzaile lanetan diharduen
Kalitatea Fundazioko zuzenda-
ri Amaya Luquinek gai honi
buruzko zehaztasun gehiago
dakartza.

NOAUA! Eusko Labela jada
produktu batek baino gehiagok
du. Sagardoarenak zer berezi-
tasun izango ditu?

Amaya Luquin. Eusko Labela
duen sagardoaren berezitasun nagusia
bertako sagarrarekin egina dagoela da.
Eusko Labela duten produktu guztietan
bezala Euskal Sagardoa ekoizteko bete
behar diren zehaztasun guztiak produk-
tuaren araudi teknikoan daude jasota.
Aipatu araudia sagar ekoizleek, sagardo
egileek, teknikariek, Kalitateako ardura-
dunek eta Administrazioen ordezkariek
osatutako lan talde batek egin dute.
Euskal Sagardoa, Eusko Labela duten
produktu guztiak bezala, hasieratik
bukaeraraino kontrolatua dago. Alde
batetik, sagarraren ekoizpena kontrola-
tzen da, ekoizleak ikuskatzen dira, eta
horien sagardi eta sagarrak kontrola-
tzen dira. Araudiak bestalde adierazten
du nola garraiatu behar den sagarra
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AMAYA LUQUIN, KALITATEA FUNDAZIOKO ZUZENDARIA.

sagardotegietara, eta azkenik sagardoa
nola egiten, ontziratzen eta etiketatzen
den ere jasotzen du. Sagardoak Eusko
Label bereizgarria izateak gauza nagusi
bat bilatu nahi du, prozesu osoa indar-
tzea.

LEHEN BALORAZIOA

“Bertako sagar ekoizleak
eta nekazariak interes
handia erakusten ari dira”

Alegia, ekoizpena, elaborazio eta kon-
tsumoa bultzatzea. Garbi eduki behar
da kate guztia eduki behar dela kontuan
eta batez ere produktu bat indartzera-
koan bertako ekoizpenaren alde egiten
dela. Azkenean %100ean babestu nahi
da bertako sagarrarekin egindako pro-
duktua.

N. Egitasmoa martxoan
Saizarren jendartean aurkeztu
Zenutenetik gaurdaino burutu
duzuen kanpainak zer nolako
harrera izan du? Betetzen ari
al dira zuen helburuak?

A. L. Egiten ari garen komunikazio
kanpainak oso harrera ona izan du;
lehenengo sentsazioak positiboak dira
eta gainera eragiten ari da eskaeran
ere. Produktuaren eskaera handia da
eta orain ikusi egin beharko da denbo-
ran jarraipena duen horrek. Gainera,
kontuan hartu behar dugu oraintxe ari
garela lehenengo botilak merkatura-
tzen eta beraz goiz da balorazio bat
egiteko. Bestalde, ikusten ari gara ber-
tako sagar ekoizle eta nekazariak ere
interesa erakusten ari direla eta beraz,
itxura guztia dauka aurrera begira, ber-
tako sagarrarekin bakarrik egindako
sagardo ekoizpenak hazkunde nabar-
mena izan dezakeela.



alitatea fundazio
barruko elikagaien
“familia” handitzen

doa. “Kontsumo joera berriei
begira ere bagaude eta lanean
ari gara joera horiei erantzu-
teko prestatutako eta sukal-
datutako produktuekin adibi-
dez”, adierazi digu Amaya
Luquinek. Sagardoa da Eusko
Labela eskuratu duen azkene-
takoa. Dagoeneko, beste zazpi
sagardotegik labela eskuratze-
ko interesa azaldu dute.

N. Sagardotegiek zer diote,
Zer inpresio jaso duzue euren-
gandik? llusionatuta daude
proiektu honekin?

A. L. Beraiek oso ilusionatuta
daude. Urte asko egon dira une hau
iristeko zain eta azkenean, Sagardoak
Eusko Label bereizgarria lortu dutene-
an poz handia nabari da. Beraien ustez,
zigilu honen bidez produktua baloratu
egiten da eta beste eskenatoki batean
kokatzen da, kalitatezko produktuen
familian sartzen dira. Orain arte, apur
bat aparte ikusi dira, baina orain denak
batera dira.

N. “Itxaron zerrendan” badi-
ra sagardotegi gehiago? Zer
ibilbide osatu beharko luke
eusko labela lortu nahi duen
sagardogile batek?

A. L. Bai, beste zazpi sagardotegik
interesa erakutsi dute datorren urte-
rako eta beraz prozesuan sartuko dira
eta ez da baztertzen gehiagok ere
izena ematea. Sagardotegi hauek egin
beharko dutena araudia betetzea da.
Lehen aipatutako prozesu guztia kon-
trolatuko zaie baiezkoa ematen duten
unetik: sagastiak erregistratu eta kon-
trolatu, sagarraren garraioa, sagardoa
nola egiten duten, botilaratzea... Beraz
sartzea erabakitzen duenak diziplina
hau jarraitu beharko du.

elkarrizketa

INSTITUZIOETAKO ORDEZKARIAK, LABELAREN AURKEZFEN EKITALDIAN.

N. Zergatik animatu beharko
lukete beste sagardotegiek?

A. L. Gure ustez sagardotegiek ani-
matu beharko lukete beraiek ekoizten
duten produktuari balioa ematen dio-
lako. Kalitatezko produktu bat lortzeak
onurak baino ez dakartza. Onurak pre-
zioa egiterakoan, saltzerakoan, irudia
lantzerakoan, kalitate parametroetan,
produktuaren ikerketan... Markatik
kanpo, bakarrik, gauza horiek lortzea
askoz zailago da.Azken batean, esango
genuke aterki baten azpian babesa lor-
tzen dutela eta hori oso garrantzitsua
da.

N. Txotx denboraldiak berea
egin du. Denboraldiko zeregin
nagusietako bat ordea, zuen-
tzat egitasmo hau izan da.

A. L. lana etengabea izan da
proiektua onartu zenetik. Guretzat lan
gogorrena duela pare bat urte hasi zen
araudia zehazterakoan. la dena zehaz-
tuta zegoenean kontrol taldekoek izan
dute zeregin nagusia dena kontrola-
tzen eta txotx garaian adi egon gara
kupeletako sagardoaren eboluzioare-
kin. Bitartean, beste hainbat kontu
landu ditugu: komunikazioa, irudia, eti-
ketak...

N. Bezeroak zer modutan
nabarmenduko du edaten ari
dena, eusko labeidun sagar-
doa dela?

A. L. Bermatutako produktu bat
izango da eta gainera produktuak
Eusko Labela izateko kalifikazio
mahaitik pasa behar du. Horrek esan
nzhi du gustu oneko sagardoak eta
inongo akatsik ez dutela izango.
Berme hori izateaz gain, jatorria eta
kalitate parametro guztiak beteko
ditu.

N. Zein da aurrera begira
egiteke duzuen lana?

A. L. Lehenengo produktua eza-
gutarazi behar da Euskadin eta
hemendik kanpo. Balica ematen joan
eta saltoki ezberdinetan sartzen joan
erreferentzia bezala. Bestalde, ahalik
eta sagar ekoizle gehien lortzen saia-
tuko gara ahalik eta sagardo gehien
eskaintzeko, Hau epe luzerako
proiektua da.




erreportajea

aiatza hasieran
goiztiarrenek,
beranduenez igan-

dean Sagardo Egunean amai-
tuko dute gainerakoek.
201 1ko txotx denboraldiak
berea egin du. Herriko zazpi
sagardotegiek zer nolako kan-
paina egin duten baloratzeko
ordua da. Euren ahotik, azken
hileotan bizi izan dutenaren
berri lerrootan.

Iruin sagardotegia:

“sagardo oso ona izan dugu”

Sagardo Egunarekin batera emango
diote amaiera Iruin sagardotegian, urte
hasieran ekin zioten txotx denboraldia-
ri. Hileotan bezeroek hitz egin dute eta
bertako jabe Juan Ignacio Astiazarani
helarazi diotenez, “sagardo oso ona
izan dugu, lehengo urteko tankeran”.
Bere esanetan, %20 behera egin du aur-
ten bezero kopuruak, gehienbat astegu-
netako bezeroak desagertzen ari direla
baitio. “Helduak erretiratzen ari dira
eta gazteak asteburuetan irteten dira.
Krisialdiak eragina izan du”, aipatu du.

Gazteak eta talde handiak nagusitzen
ari dira sagardotegira joan ohi diren
bezeroen artean. “Urtean behin dato-
zenak autobusez egun pasa, gozatzera
datozenak; gehienbat kanpotik, Bilbotik
edota Nafarroa aldetik”, zehaztu du
Astiazaranek.

Denboraldia amaitu da, baina sagar-
dotegia ordea ez dute itxiko. Sagardoa
botilatik edan eta erosteko aukera
izango baita aurrerantzean eta datozen
hileotan sagardotegia irekita manten-
duko dute. Hori bai, ordutegi berriare-
kin; astelehenetan itxita, baina gainera-

lruin sagardotegia

ko egunetan afalorduan irekita eta osti-
raletik igandera baita bazkalorduan ere.
Hurrengo denboraldiari begira,
bezeroek eskatuta, zenbait aldaketa
egitekoak dira Iruin sagardotegian,
Astiazaranen esanetan, jatekoa, garbi-
tasuna, kalitatea eta erosotasuna bila-
tzen baitute bertaratzen direnek.

IAZ BAINO HOBETO

“Krisialdi kontuak
atzean utzita gerturatu
dira bezeroak”

Aialde-Berri sagardotegian,

iaz baino hobeto

“Hobe iaz baino, ez ordea espero
genuen adina”, hitz horiekin laburbildu
du Aialde Berri sagardotegiko Joxean
Lazkanok apirilaren 30ean amaitu
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zuten txotx denboraldia. Uste baino
hobeto joan zaie. “Astegunetakoa jais-
ten. Asteburukoa %5-6 hobeto. lazko
kopuruan mantentzen baginen gustura
geratuko ginela genion, hobeto beraz
” adierazi du Lazkanok. Donostiako
bezero kopurua murriztu den arren,
beherakada Lasarte-Oriatik joandako-
en gorakadak konpentsatu duela dio.
Krisialdi kontuak atzean utzita ger-
turatu dira bezeroak, gazteak nagusi.
Guztiak sagardoa dastatzera eta iaz
baino harrera hobea izan duela dio
Lazkanok.“laz ia bertako sagarrarekin
ia batere ez genuen, aurten sagardoa
gorputz gehiagokoa da. Kolore dezen-
te gehiago du, ez du hainbeste erakar-
garritasun. Halere harrera hobea izan
du”, baloratu du Lazkanok.
Denboraldi hasieran gogorarazten
zuenez, “etortzeko  gonbidatzen
genien bezeroei, orain eskerrak ema-
teko garaia da, gustura geratu garelako



bezeroen harrerarekin eta portaerare-
kin”. Txotx denboraldia amaitu dute,
baina lehen aldiz irekita mantentzeko
asmoa dute Santueneako sagardotegia,
Lazkanok aurreratu duenez, “bazkari-
merendero modura”. Ostiral arratsal-
detan hasi eta igande eguerdira arte.

Arratzain sagardotegia,

ekologikoaren aldeko apustua

Lehen aldiz bertan dastatu ahal izan
den sagardo ekologikoak baldintzatu du
Arratzain sagardotegiko aurtengo txotx
denboraldia. Sagasti ekologikoak izateko
lanketa burutu ostean, “aurtengo gure
erronka nagusia sagardo ekologikoa
ekoiztea izan da”, aipatu du Aitor
Lizasok. Gai honen inguruan bezeroen
artean ezjakintasuna dagoela dio
Arratzaingoak. Badirela betiko sagardoa
nahiago dutenak, ekologikoa arrarotzat
jotzen dutelako. Horregatik, ekologikoa-
ren esanahia ezagutzera emateko lana
badela dio. Argitzen duenez, *sagardo
ekologikoak osasuna edo onura besterik
ez dakar, ez dago produktu kimiko edo
sintetikorik erabili beharrik”.

ERRONKA ETORKIZUNEAN

“Bezeroei kalitatea
eskaini, sagardo ona
eta osasuntsua’

Gainerakoan, iazko maila mantentze-
ko aurreikuspenak hautsi ditu Arratzain
sagardotegiak. Asteburuei esker berezi-
ki, “%25eko igoera izan dugu”, adierazi
du Lizasok. Bezero berri asko tartean,
baita nekazal turismoan ere, gustura
irten direnak. Bezeroetako batek zioe-
na gogoratuz, “Arratzaingo sagardoak
ez du biharamunean tripako minik
ematen”, adierazi du Lizasok.

Datorren denboraldian ildo beretik
jarraitu nahi dute, “bezeroei kalitatea
eskainiz, sagardo ona eta osasuntsua:
sagardo ekologikoa”.

erreportajea

Aginaga sagardote

Aialde-Berri sagardotegia




Urdaira sagardotegian, egoera
zaila bada ere “oso gustura”

Igandean amaitu zuten txotx denbo-
raldia Urdairan. Aurtengoan, bezero
kopurua zertxobait baxuagoa izan dela
dio Patxi Azkonobietak, nahiz “ingu-
ruan dagoen egoera ikusita, 0so gustu-
ra” egon. Gustura dira bertara hurbil-
du direnekin, eta haien artean sortu
den giroarekin. Gehienbat bertako
jendea mugitu da, baina urrunagotik
ere bisitatu dute Urdaira.
Azkonobietaren esanetan, “lrufiea
aldetik adibidez”.

Urdairan edan ahal izan den sagar-
doa aldatzen joan da hileotan eta hala
jarraituko duela iragartzen du sagar-
dotegiko jabeak.“Denboraldi hasieran,
sagardo berde samarra genuen, kexa
pixka bat izan dugu. Denboraldiak
aurrera egin ahala, bere puntura etor-
tzen aritu dira. Eta oraindik hobetu
behar dute, bere puntu egokira ailega-
tzeko. Presarik ez dugu, urte osoa
dugu aurretik”, adierazi du.

Denboraldia amaituta, orain botila-
ko sagardoa saltzeko garaia heldu da.
Aurreikuspenik egitea zaila dela dioen
arren, pozik daude gertatzen ari den
ohitura aldaketarekin. “Nahiz jatetxe
eta dendetan salmenta jaisten joan,
txikiteoan geroz eta gehiago edaten da
sagardoa”, adierazi du Azkonobietak.
Igoera bereziki Donostialdean gertatu
omen da, koadrila giroan sagardoa
edateko dagoen ohituragatik.

Aginaga sagardotegia,

labeldun sagardoen artean

Amaitu berri den txotx denboral-
diak Aginaga sagardotegiarentzat bere-

zitasunik izan badu, labeldun sagardoa
ekoitzi izana da. Botilako sagardo sal-
mentari ekin diote, baina lehen emai-
tzen balorazioa ordea aurrerago egite-
ko moduan izango direla diote sagar-
dotegitik.

ﬂ TXOTX GARA AIA ETA GERO

“Denboraldla amaituta,
orain botilako sagardoa
saltzeko garaia da”

“Oraindik goiz da balorazio bat egi-
teko. Merkaturatzen hasi berria da eta
ikusi egin behar jendearen aldetik ze
harrera duen. Oraindik ezin da ondo-
riorik atera”, adierazi dute. Bezeroen

artean ere zeresanik eman du gai
honek, Aginaga sagardotegikoen esa-
netan, “denboraldi hasieran, jendeak
bazuen halako nahasmendu bat label-
dun sagardoa eta Sagardo Mahaiaren
sagardoaren arteko ezberdintasunei
buruz, eta galderak egiten zituen”.

Gainerakoan, aurten txotx denbo-
raldian dastatu ahal izan den sagardo-
arekin gustura dira, baita bertaratu
diren bezeroak ere. Giro ederra
sumatu dute eta bezeroen joan eto-
rriari dagokionean, iazko kanpainare-
kin alderatuta, “ez da alde handirik
izan”.

Txotx denboraldia amaitu arren,
sagardotegiak zabalik jarraituko du
datozen hileotan, horregatik oraindik
ez dira hurrengo denboraldian pentsa-
tzen hasi. Gogorarazten dutenez, “urte
luzea dugu aurretik lan egiteko”.



Saizar sagardotegia,

“ezin gara kexatu”

Aurtengo Sagardo Eguna berezia
izango da Saizar sagardotegikoentzat.
Batetik, igandean txotx denboraldiari
amaiera emango baitiote eta gainera,
Sagardo Egunaren Lagunak bilguneko-
ek edizio honetan Eusko Label pro-
duktuen alde egin duten apustuaren
baitan, Napo Lertxundik iragarri due-
nez, “Saizarrek Eusko Label izendape-
na duten lehen botilak enbasatuko
ditu Sagardo Egunerako”. Sagardo fes-
taren biharamunean, hilaren l6an sal-
tzen hasiko dira gainera. Eusko label-
dun produktu hau martxoan aurkeztu
zuten euren sagardotegian, eta horre-
kin pozik agertu da Lertxundi.
“Guretzat ohore bat izan zen eta
sagardo munduko gure ibilbide profe-
sionala aitortzea”, adierazi du. Eusko
Labelak sagardoa birbaloratuko duela
dio.

Urte honetako txotx denboraldia-
rekin ere pozik dira Saizarrekoak.
“Bezeroen etorrerarekin ezin gara
kexatu. Kopuruak zertxobait behera
egin du, baina sagardoaz gozatzera
datorren bezero mota hobetu dugu”,
adierazi du Lertxundik. Bezerook
edan dutenarekin ere gustura geratu
dira. “Sagardo suabeak izan direla
diote, edateko errazak. Harrera ona
izan dute”, gaineratu du. Hurrengo
denboraldiari begira jarri baino lehen,
bere esanetan, zera nahi dute,
momentuz, “denboraldi hau bukatu,
eta datozenetarako hobetzeko azter-
keta egitea”.

Araeta sagardotegian,

bezeroen kopuruak gora

Baikor agertzen dira baita Araeta
sagardotegikoak ere. “201[-ko txotx
garaia bukatzear dagoen honetan, gure
balorazioa positiboa izan da”, adierazi
du Amaia Kaminok.

R STEET i
v =

@ '._“.' " |.,
-1"‘"!!“ S s i

& " cdd @ | P

lazkoa baino kanpaina hobea izan
dela diote, bezeroen joan etorriei

dagokienean. Gustura itzuli dira
Araetatik. “Gurean izandako bezeroen
kopuru igoeraz gain, atsegin maila ere
oso ona izan dela esan behar dugu”,
gaineratzen dute Araetatik. Ekoitzi eta
dastatu ahal izan den sagardoarekin
ere gustura dira.

Baita platerean zerbitzatu dituzten
jatekoekin ere. “Kontutan hartzekoa
izan da honez gain, haragiaren eta bai

sagardoaren kalitatearen gorespena,
tortilla eta makailua piperrekin gutxie-
tsi gabe noski”, borobildu dute
Araetatik.

Bezero igoerarekin ere betetzen
joango da sagardotegiko arduradunen
erronka nagusia; ezezagunagoa izan den
gunera sagardozale gehiago erakarri
eta jatetxea adina ezagun egitea sagar-
dotegia bera, alegia. Sagardotegiko den-
boraldia amaitu arren, jatetxeak irekita
jarraituko du noski.
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zin sagardoa dasta-
Etu, zerbitzatzeko
inor ez badago
behintzat. Herritar ugari
aritzen dira sagardoa eda-
lontzira botatzen. Ostegun
honetan bilera dute
Sutegin.

Sagardo botatzaileekin hitzordua
finkatu dute, ostegun honetarako,

A Hirukide

--...l. uu\.— Vamlliens Lsmetafio Eoskadik 5 peherichon
e R s by e Fmbnylio, Naormerersas b kueladi

maiatzaren |2an, Sutegin, arratsal-
deko 19:30etan. Usurbilgo Sagardo
Egunaren = Lagunak bilgunekoek
igandeko festan modu honetan
parte hartu nahi dutenei bilkurara
agertzea eskatzen diete, bereziki,
aurtengo berrikuntzen inguruko
informazioa jaso dezaten, eta
honenbestez, aldaketok Sagardo
Egunean bertan ezustean harrapa
ez ditzaten.

BILERA SUTEGIN IZANGDO DA

ETA 19:30EAN HASIKO DA.

Hirukide elkarteko kide diren

familientzat...
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agardo Eguneko egi-
S tarau berrituaren
baitan, aurten ez da
ospatuko tradizio luzea izan
duen ekitaldi bat; sagardo
botatzaileen lehiaketa.
Txapelketa ez burutzeko
erabakiak, neurri batean,
ohitura kontuekin du zeri-
kusia.

Antolakuntzatik berri eman dute-
nez, aipatu lehian sagardoa botatze-

AURTEN EZ DA
BOTATZAILE LEHIAKETARIK EGINGO

ko baliatzen zen modua jatorriz
Asturiaskoa da, ez bertakoa. Horri
lotuta gainera, eusko labeldun sagar-
doa zerbitzatzerakoan, botilatik eda-
lontzira asko jota 30 zentimetroko
tartea egon behar duela diote adi-
tuek. Botatzaile txapelketako lehiaki-
deek aldiz, tarte handiagoz zerbitza-
tu izan dute sagardoa. Horregatik,
azkenean txapelketa aurtengoz ber-
tan behera uztea erabaki dute
Usurbilgo  Sagardo  Egunaren
Lagunak bilguneko kideek.

FERNANDO
TINTORAK

Ondo pasa sagardo egunean!
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ostuz postu eta pla-
Pzaz plaza, batetik
bestera joaterakoan
girotzen arituko dira trikitila-
riak eta baita Zumarte musi-
ka eskolako gazteek osatzen
duten Zumartxan txaranga
ere. Arratsaldean, )ainekin
txarangakoen txanda izango
da eta erromeria girotzen
Kantukikoak ibiliko dira.

ARTZABAL BASERRIA

Goizean bakarrik ez, jai giroak arra-
tsaldean ere jarraituko du. Sagardoa
dastatzeko postuetatik osteratxoa egi-
teko aukera bazkal ordura arte soilik
egongo den arren, bazkalostean ez da
musikarik ezta dantza egiteko aukera
faltarik izango. Hasteko, Jainekin txa-
ranga kalez kale ibiliko da.

Gerora, 18:00ak aldera Kantuki tal-
dearekin erromeria iragarria dago
pilotalekuan.

TXARANGA DOINUEK

GIROTUKO DUTE FESTA.

Udako eskaintga: afariak equnero (astelebenetik igandera)

Eguneroko menua 9€

Ottegunetik Ygandera menu “beregiak

Pintxoak: bhotzak eta beroak
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MAIATZAK 15, IGANDEA

1 1:30: Hasiera ekitaldia frontoian:
Usurbilgo ereserkiari omenaldia.

Goizean zehar:

-Gipuzkoako sagardogileen pos-
tuak frontoian, Dema plazan eta
Askatasuna plazan.

-Frontoian eta Dema plazan eusko
labeldun sagardoaren aurtengo uzta-
ren aurkezpena eta dastatzea.

-Askatasuna plazan, Eusko Labeleko
txekorra erreko da eta ohiko pintxo-

reservas@hotelatsega.com
fitzezarra kalea, Zumartegi poligonoa
Tel.: 943 371 150 - 943 376 666

“ Ezknntzak, jaunarizeak, .,

ArOO €SUNCAN

.edozein uspalazunelaraku {oki equkia
“Equnerokomenuak- Piaterkonhmatuak (Onitartekoak: Pintkoak

1 i

EGITARAUA

ekin batera banatuko da. Baserriko
eta Gipuzkoako hainbat sagardo das-
tatzeko aukera.

-Trikitilariak eta Zumartxan txaran-
ga.

Bazkalondoan, Jainekin txaranga.

18:00: Erromeria Kantuki taldea-
rekin frontoian.

Antolatzailea: Usurbilgo

Sagardo Egunaren Lagunak.

~00 & Q 3 ~. QUEEE

Koloraziotan teknika
berriakietaliraunkorrrak

Zubiaurrenea 4, (£) 943 361 951
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Fisioterapia
Osteopatia
Errehabilitazioa

i Ondo as
i sajed K Segardo egunean:

- ONDo pasy
R SAGARDQ EGU Ola Kaleaq, 12 - beheaq, ezk.
NEAN! LASARTE - ORIA
Tel / Faxa: 943 370 306
fisioibaiondo@gmail.com

Pintxo bereziak
Bokatak

Plater konbinatuak
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Sagardo Eguneatt

Zubiaurrenea, 5. © 943 37 10 42







