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TIEMPO DE DISFRUTAR DEL RITUAL
DEL TXOTX EN LAS SIDRERIAS

a llegada del nuevo afio viene
marcada con la apertura de la tem-
porada de sidrerias que transcu-
re entre enero y abril y que viene
acompafada de una de sus tradiciones
gastrondmicas mas populares: el rito del
txotx. Un ritual que, afio tras afo, permi-
te degustar la nueva sidra en las sidrerias
de Guipuzcoa desde distintos toneles y
disfrutar de una excelente gastronomia.

Las sidrerias tienen unas normas de con-
ducta propias, trasmitidas de generacion
en generacion, lo que hace que acudir

a una sidrerfa sea un hecho cultural y
gastrondmico sin igual y una experiencia
tnica en el mundo.

Y el ritual siempre es el mismo. El
sidrero, al grito de txotxl, invita a probar
la sidra de un nuevo tonel. Con el vaso en
la mano, se van probando las diferentes
sidras a pie de la kupela a la vez que se
va degustando el menU tradicional de si-
dreria: tortilla de bacalao, bacalao frito
con pimientos, chuletén, queso con
nueces y dulce de manzana o membri-
llo y sidra al txotx.

Todo esto hace que afo tras afio las
sidrerias consigan atraer la curiosidad de
miles de visitantes de todo el mundo. La
experiencia es inolvidable e invita a delei-
tarse con la comida vy la sidra, asf como
con el lugar y el ambiente.

PLANES PARA DISFRUTAR
DELA CULTURA DELA
SIDRA

A continuacion detallamos algunas pro-
puestas para disfrutar de la cultura de la
sidra en Donostialdea y conocer el origen,
la historia y las fradiciones vinculadas a
esta bebida milenaria:

VISITA A SAGARDOETXEA,
MUSEO DE LA SIDRA VASCA

Astigarraga, conocida popularmente
como la capital de la sidra, cuenta con un
espacio idéneo para adentrarse y descubrir
la historia y la cultura de la sidra: Sagar-
doetxea, el Museo de la Sidra Vasca.

El museo se compone de tres espacios:
el manzanal, el espacio museistico y el
centro de degustacion y de cata.

El manzanal permite conocer la diversi-
dad de variedades de manzana para sidra
de Euskal Herria, los modos de recolec-

cién de la manzana y el proceso antiguo
de elaboracién de la sidra. También se
pueden realizar diferentes actividades,
como la recoleccién de la manzana con el
kizki o el machacado de las manzanas con
los pisones.

A pie del manzanal se encuentra el espa-
cio museistico. Mediante paneles infor
mativos, material interactivo, utensilios del
maestro sidrero, fotografias y juegos se
conoce la historia de la manzana vy la sidra
y su importancia cultural en Euskal Herria.

El tercer espacio estd dedicado a la cata
y degustacion de la sidra al tradicional
estilo del txotx. Agui se muestra el ritual y
los secretos que acompanan a la degus-
tacion de la sidra: cémo coger el vaso, la
inclinacién adecuada para conseguir una
buena txinparta {granillo), la visualizacion
del tono, el significado de los colores v la
diferenciacion de los aromas.

Sagardoetxea cuenta ademas con una
tienda con una gran variedad de sidras y
con todo tipo de productos derivados de
la manzana.

PROBAKETAS O CATAS
GUIADAS EN SIDRERIAS

Las probaketas o catas guiadas en sidre-
rias son un ritual que nos lleva a visitar las
sidrerias para comprobar el resultado de la
cosecha, mediante su degustacion.

Elrito del txotx, un
ritual que, anio tras
ano, permite degustar
la nueva sidra en las
sidrerias de Guipuzcoa
desde distintos toneles
v disfrutar de una
excelente gastronomia

Se realiza una cata guiada de la mano
del propio sidrero para conocer de prime-
ra mano las peculiaridades del producto
de cada temporada, una informacion que
se contrasta mediante la degustacién de
diferentes sidras.

RUTA TEMATICA
‘SANTIAGOMENDIKO
SAGARDO BIDEA”

El recorrido por Santiagomendi nos
ayuda a conocer e interiorizar la cul-

tura de la sidra, lo que ha supuesto el
sustento alimenticio y econémico para
los caserios de Euskal Herria, a través
de estos parajes de Astigarraga, que han
sido un ejemplo Unico de este hecho
cultural y econémico.
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B ogether with the New Year
comes the opening of the cider
house season, which lasts be-

8 tween January and April. It also
comes hand in hand with one of the most
popular gastronomical traditions: the
txotx ritual. With this ritual we can try
the new cider directly from the barrels,
which comes paired with mouth-watering
local delicacies.
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Cider houses have developed their very
own way of brewing cider over the cen-
turies, a secret that has been transmitted
from generation to generation. Therefore,
going to a cider house is a special cuftural
and gastronomical event that draws from
long-standing traditions, and each visit rep-
resents a unique experience to be had.
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TIEMPO DE DISFRUTAR DEL RITUAL
DEL TXOTX EN LAS SIDRERIAS

a llegada del nuevo afio viene
marcada con la apertura de la tem-
porada de sidrerias que transcu-
rre entre enero y abril y que viene
acompanada de una de sus tradiciones
gastronémicas mas populares: el rito del
txotx. Un ritual que, afio tras afo, permi-
te degustar la nueva sidra en las sidrerias
de Guipuzcoa desde distintos toneles y
disfrutar de una excelente gastronomia.

Las sidrerias tienen unas normas de con-
ducta propias, trasmitidas de generacién
en generacion, lo gue hace gue acudir

a una sidreria sea un hecho cultural y
gastronomico sin igual y una experiencia
unica en el mundo.

Y el ritual siempre es el mismo. El
sidrero, al grito de txotx!, invita a probar
la sidra de un nuevo tonel. Con el vaso en
la mano, se van probando las diferentes
sidras a pie de la kupela a la vez que se
va degustando el menu tradicional de si-
dreria: tortilla de bacalao, bacalao frito
con pimientos, chuletén, queso con
nueces y dulce de manzana o membri-
llo y sidra al txotx.

Todo esto hace que afio tras afo las
sidrerias consigan atraer la curiosidad de
miles de visitantes de todo el mundo. La
experiencia es inolvidable e invita a delei-
tarse con la comida vy la sidra, asf como
con el lugar y el ambiente.

PLANES PARA DISFRUTAR
DELA CULTURADELA
SIDRA

A continuacién detallamos algunas pro-
puestas para disfrutar de la cultura de la
sidra en Donostialdea y conocer el origen,
la historia y las tradiciones vinculadas a
esta bebida milenaria:

VISITA A SAGARDOETXEA,
MUSEO DE LA SIDRA VASCA

Astigarraga, conocida popularmente
como la capital de la sidra, cuenta con un
espacio idéneo para adentrarse y descubrir
la historia y fa cultura de la sidra: Sagar-
doetxea, el Museo de la Sidra Vasca.

El museo se compone de tres espacios:
el manzanal, el espacio museistico y el
centro de degustacion y de cata.

El manzanal permite conocer la diversi-
dad de variedades de manzana para sidra
de Euskal Herria, los modos de recolec-
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¢ion de la manzana y el proceso antiguo
de elaboracion de la sidra. También se
pueden realizar diferentes actividades,
como la recoleccién de la manzana con el
kizki o el machacado de las manzanas con
los pisones.

A pie del manzanal se encuentra el espa-
cio museistico. Mediante paneles infor-
mativos, material interactivo, utensilios del
maestro sidrero, fotografias y juegos se
conoce la historia de la manzana v la sidra
y su importancia cultural en Euskal Herria.

El tercer espacio esta dedicado a la cata
y degustacién de la sidra al tradicional
estilo del txotx. Aquf se muestra el ritual y
los secretos que acompafian a la degus-
tacion de la sidra: como coger el vaso, la
inclinacién adecuada para conseguir una
buena txinparta (granillo), la visualizacion
del tono, el significado de los colores vy la
diferenciacion de los aromas.

Sagardoetxea cuenta ademds con una
tienda con una gran variedad de sidras y
con todo tipo de productos derivados de
la manzana.

PROBAKETAS O CATAS
GUIADAS EN SIDRERIAS

Las probaketas o catas guiadas en sidre-
rias son un ritual que nos lleva a visitar las
sidrerias para comprobar el resultado de la
cosecha, mediante su degustacion.

Elrito del txotx, un
ritual que, ano tras
ano, permite degustar
la nueva sidra en las
sidrerias de Guipuzcoa
desde distintos toneles
v disfrutar de una
excelente gastronomia

Se realiza una cata guiada de la mano
del propio sidrero para conocer de prime-
ra mano las peculiaridades del producto
de cada temporada, una informacion que
se contrasta mediante la degustacion de
diferentes sidras.

RUTA TEMATICA
"‘SANTIAGOMENDIKO
SAGARDO BIDEA”

El recorrido por Santiagomendi nos
ayuda a conocer e interiorizar la cul-

tura de la sidra, lo que ha supuesto el
sustento alimenticio y econdémico para
los caserios de Euskal Herria, a través
de estos parajes de Astigarraga, que han
sido un ejemplo Unico de este hecho
cultural y econémico.



