elrilege

LA EVOLUCION
DE UN,
CASERIO-LAGAR
DEL SIGLO XVI

Nuestra familia ha heredado la manera
fradicional de elaborar sidra natural (o
sagardogintza) que se ha venido desarro-
llando en el caserio-lagar Petritegi  ininte-
rrumpidamente en los Ultimos 500 anos.

Es por ello que desde Petritegi apostamos
por la difusion de esa cultura e historia que
unen a Petritegi con la sidra y con nuestra
familia. Para ello organizamos visitas guia-
das a la bodega durante todo el ano,
talleres infantiles en otono, asi como
diversas actividades: sagartrek, musik &
ixotx, bertso-afari, etc.

La sidra natural y el mosto de manzana
que elaboramos son el resultado de la
puesta en prdctica de nuestra larga expe-
riencia familiar en el cultivo de los manza-
nosy en la aplicacion de los métodos tradi-
cionales de elaboracidén, a los cuales
hemos dotado de la maquinaria mds mo-
dema para una mejora en la calidad del
producto.

Tnnovacion

Ademds de mantener los métodos tradicionales de
elaboracion, en Petitegi apostamos firmemente por la
innovacién: en los ditimos afos estamos  utilizando
nuevos sistemas de cullivo en nuestros manzanos,
como el uso de patrones en eje central y la disposicion
del manzanal conocida como “muro frutal”. Ademds
participamos en investigaciones llevadas a cabo por la
Asociacion de Sidreros de Gipuzkoa y la Universidad del
Pais Vasco sobre las sidras monovarietales y sobre el
efecto que tiene el dcido glucdnico en la calidad de
las manzanas.

astronomia
Comedor

En cuantfo a la sidrerig, la innovacién estd presente en la
rmodernizacién de las instalaciones y de la bodega; en
ofertar menus especiales para vegetarianos, infanti-
les, etc.; todo ello para ofrecer a nuestros clientes una
mayor comodidad a la hora de vivir una experiencia
gastronémica Unica: el txotx.




LA SIDRA

NATURAL
PETRITEG

Elaboramos esta sidra con und mezcla de manzanas cultivadas por
pequenos propietarios del Pais Vasco (60-70%) y ofras variedades
fordneas procedentes de las mejores zonas de produccion de manza-
na sidrera.,

LA SIDRA
NATURAL

"EUSKO LABEL"

]

A
Es una sidra que elaboramos 100% con manzanas culfivadas en el
Pais Vasco, gran parte en nuestros manzanales, y con el cerificado de
calidad “Eusko Label” oforgado por la fundacion HAZI del Gobiemo
Vasco. La seleccion de nuestras mejores variedades autdéctonas se

fraduce en una sidia aromdtica con una agradable txinparta
(carbonico endogeno) que le confieren una agradable frescura en

boca.
AMBAS SIDRAS SE PRESETAN CON EL UTILISIMO “TAPON-ESCANCIADOR” ; S e TR
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