PRESENTADA LA RED DE MUSEOS GASTRONOMICOS DE EUSK )y

Varios museos enogastronémicos de Gipuzkoa, Araba y
Bizkaia han conformado una red con el fin de ofrecer
una oferta mds rica, dindmica, completa y preparada
para el turista interesado en la gastronomia y vinos de
fuskadi: 1a Red de Museos y Centros Enogastrondmi-
cos de Euskadi.

Para presentarla, Basquetour-Agencia Vasca de
Turismo del Gobierno Vasco, impulsora de la iniciativa,
ofrecio una rueda de prensa el pasado 5 de octubre en
la Sede del Gobierno Vasco en Donostia, Alli se encon-
traban presentes miembreos de los museos y centros
participantes en la iniciativa: Caserio Museo Igartubeiti
(Ezkio-Itsaso), Centro D'Elikatuz Zentroa (Ordizia), Cen-
tro de Interpretacion del Queso (ldiazabal), Gorrotxa-
tegi Museo de la Confiteria (Tolosa), Sagardoetxea Mu-
seo de la Sidra Vasca (Astigarraga), Txakolingunea (Ba-
kio) y Centro Tematico del Vino Villa-Lucia (Laguardia).
Hay que destacar que todos estos establecimientos que
forman la Red de Museos y Centros Enogastronomicos
son miembros del club de producto turistico “Euskadi
Gastronomika", creado por Basquetour.

En la rueda de prensa intervinieron Joxe Maria
Alberro, director de Sagardun Partzuergoa, en represen-
tacion de los museos y centros que conforman la Red, y
la directora de Basquetour, Arantza Madariaga, recal-
cando ambos la oferta variada que se ofrece con esta
red al turista y la importancia de trabajar en red. Segin
comentaron respondiendo a las preguntas de los perio-
distas, la red esta abierta a la incorporacion de futuros
miembros relacionados con la enologia y la gastronomia.
Como afirmaron ambos responsables, esta presentacion
“ha sido el primer paso para esta red de gran futuro para
trabajar en proyectos conjuntos”.




