El Gobierno Vasco reedita el mapa que
recoge toda la oferta gastronémica vasca

LA GASTRONOMIA VASCA, DESDE
LA TRADICIONAL hasta la mas
innovadora, es una de las se-
fias de identidad de Euskadiy
estd fuertemente enraizada
en el dia a dia de nuestras
gentes, vinculada a nuestra
historia, costumbres y formas
de acio. Ha logrado traspasar
fronteras y serreconociday
elogiada internacionalmente.
¢El secreto? La excelenciay
diversidad de materias pri-
mas que ofrecen el mary la
tierra, el buen hacer de los
grandes cocineros vascos
y, sobre todo, el cuidado, el
mimo y [a pasién con el que
los vascos entendemos la
gastronomia.

Al mismo tiempo, el sig-
nificativo aumento que estd
viviendo el turismo gastro-
némico en nuestro territo-
rio gracias, sin duda, al buen
hacer, asi como a los reco-
nocimientos que recibimos
constantemente (las Estrellas
Michelin, el premio que reci-
bié la Diputacién de Gipuzkoa
en los International Travel &
Tourism Awards de Londres-
por su campafia 'Txotx’, el
reconocimiento de Lonely
Planet en torno al mundo del
pintxo, etc.) exigen que nues-

tras guias gastronémicas, asf

como cualquier soporte que
dé cuenta de nuestra oferta,
se actualicen constantemente.

Con dicho objetivo, el Go-
bierno Vasco ha reeditado
(con todas las actualizacio-
nes necesarias) un mapa que
yalanzé anteriormente y que
recoge, a través de pictogra-
mas y cuadros informativos,
todas las opciones que ofrece
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Euskadi en sus diversos te-
rritorios gastronémicos: las
tres capitales; el territorio del
Txakoli; la Rioja Alavesa; la
Costa, con todos sus puertos;
los mercados tradicionales;
el territorio de la Sidra; los
museos enogastronémicos
y el territorio Idiazabal.

El mapa incluye asimismo
una seccién bautizada como
‘Templos Gastronomikos’,
que recoge un listado de
restaurantes con diferentes
reconocimientos, como Es-
trellas Michelin, Soles Repsol
y otros galardones. En este
apartado se da cuenta tam-
bién de lo que son los asado-
res, los pintxos y las sidre-
rias, ademds de pastelerias
y confiterias.

El mapa ha sido editado
dentro del sello EUSKADI
GASTRONOMIKA, una marca
de turismo gastronémico del
Gobierno Vasco que busca
deleitar al visitante con las
mejores experiencias, la me-
jor gastronomia y un servicio
de calidad.

Euskadi Gastronomika es
una red de recursos gastro-
némicos basada en criterios
de exigencia y compromiso
gue asumen todos los agen-
tes implicados como garantia
de calidad: el productor, su
territorio y paisaje, la hos-
teleriay el resto de espacios
de degustacién y de venta
especializada, las fiestas,
mercados y eventos gastro-
némicos, etc.
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Mapa con pictogramas y cuadros
informativos donde se muestran todas
las opciones que ofrece Euskadi en sus

diversos territorios gastronomicos.

Cabe destacar, por ulti-
mo, que el mapa se completa
en la pagina web www.eus-
kaditurismo.eus, donde,
buscando el sello "Euskadi
Gastronomika", se pueden
encontrar también los me-
jores lugares y experiencias
para disfrutar de las gastro-
nomia vasca.

Este mapa se distribui-
rd en distintos puntos de
Euskadi, como oficinas de
Turismo y, ademas, todos
nuestros asociados recibi-
ran junto con esta revista
varios ejemplares del plano
para que puedan ofrecérselo
a sus clientes.




