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Primera Muestra Intg:rnacional en.Gi'é
gran escaparate mundial de la Sidr.

Las mejores sidras del mundo tienen ya un nuevo escenario de
difusion y promocion: SICER, la Primera Muestra Internacional
de la Sidra de Calidad, que se celebrard en Gijon (Asturias) los
proximos dias 3, 4, 5y 6 de mayo de 2007.

n SICER se reunirdn en un mismo
F dmbito los elaboradores de las prin-
4 cipales zonas productoras de sidra
del mundo. Espaia estard representada
por las sidras asturianas en todas sus
variedades, fundamentalmente las acogi-
das a la Denominacién de Origen Sidra
de Asturias; del Pafs Vasco vendrin las
sidras naturales de los valles de Guiptz-
coa y Vizcaya; y habré una representacién
de las sidras de Navarra, Galicia y
Cantabria. De Francia, las sidras de
Bretafia y Normandia; de Estados. Uni-
dos, las “hard cider”; de Alemania, las
sidras que se elaboran en los alrededores
de Frankfurt, junto al rio Main; del Reino
Unido, las procedentes de los condados de
Somerset, Devon, Gloucestershire o
Herefordshire; de Italia, las sidras del
Piamonte, Valle de Aosta, Lombardia;
hasta de Japén...

Canad4 estard en SICER con una singular
propuesta: las sidras de hielo, dulces y
ligeramente 4cidas, en las que la concen-
tracién de azicar antes de la fermentacion
es producto de la accién del intenso frio de
la regi6n de Quebec. En Gijén estarin
algunos de los ms relevantes elaborado-
res de‘estas sidras, como La Face Cachée
de la Pomme, la Cidrerie’ du Minot,
Cidrerie  Michel Jodoin, Leduc-
Piedimonte y Cidrerie Domaine Pinnacle.
En total se espera la presencia de més de
60 elaboradores de los paises citados y
~cerca de 300 tipos de sidra, entre ellas
; algunas tan importantes como las elabora-
= das por The Somerset Cider Brandy
: Company, de Reino Unido; SARL

Domaine Familial Louis Dupont, del
Pays d’Auge; Eric Bordeler, de

-Normandia; Cidre Melenig, de la AOC

Cornouallle en Bretafia; Okologischer
Obsthof am Steinberg y Manufaktur Jorg
Geiger, ambas de Alemania; Mosterel
Mohl AG, Weinkellerer Paul Gasser y
Mosterei Kobelt de Suiza...

Para los productores de estos paises,
SICER representa la oportunidad excep-
cional de mostrar sus productos a los m4s
importantes compradores y a represen-
tantes de la prensa internacional presentes
en la Muestra. A su vez, SICER permitird
conocer y degustar las mejores sidras del
mundo a los amantes de esta bebida, un
producto al que, por su consumo excesiva-
mente local y su deficiente distribucién,
no siempre es facil acceder.

SICER brindar la posibilidad de probar
las mejores sidras del mundo en un esce-
nario adecuado que ayudard a potenciar
su imagen como producto de calidad.
Pero, adernis, SICER contribuird a la
proyeccién internacional de la sidra, gra-
cias a la repercusién en los mas prestigio-
sos medios internacionales especializados
de paifses como Francia, Reino Unido,
Suiza, Alemania, Suecia, Italia, Japén,
Estados Unidos o Canada.

SICER

ICER, La Primera Muestra
Slnternacional de la Sidra de

Calidad, se celebrari en el Palacio
de Exposiciones del recinto Ferial de
Gij6én, un pabellon de mis de 4.000
metros cuadrados que redne todos los
requisitos técnicos y eXpositivos necesa-
rios para garantizar el éxito de esta con-
vocatoria. En el drea expositiva del
Palacio estardn representados los pro-
ductores internacionales y diferentes
organismos ¢ instituciones vinculadas
al mundo de la sidra. Habrd, ademis.
un Area del Gusto para saborear la
sidra en compaiifa de distintas especia:
lidades gastronémicas. Las catas dirigi-
das y los debates y ponencias sobre
aspectos técnicos del cultivo y produc-
c16n de la sidra completardn las acuvi-
dades de la Muestra.
Quienes visiten SICER tendrdan. ade-
mds, la oportunidad de disfrutar de 1a
hospitalidad y los muchos atractivos de
Gij6n, una de las mds animadas ciuda-
des de Asturias, rodeada de largas pla-
yas y espectaculares paisajes. Bl ¢

1

antiguo, declarado Coniunte Flstiocn
Artistico, con barrios de ¢ sabor
como el de Cimadesilla, e wadas

callejuelas, v las innumer:
siempre concurridas. -
de los encantos de La capinal sonrns

Para mds informacion:
WWW.SICEI’PIHDELCO n



