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GASTRONOMIKA: Concurso Nacional de Parri,
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Una edician que con el lema ‘United Kulinary' pretendia hacer frente & ese simbolo de rupturz
que fue el Brexit defendiendo el antiBrexit culinario con una gastronomia sin fronteras. ¥ Gas-
tronomika ha reunido a mas de 70 chefs y profesionales de la restauracion en 40 ponencias,

El grupo cdrnico Discarlux y la sidrerfa Saizar
se proclamaron vencedores de la X111 edicién
del concurso nacional de parrilla en la lti-
ma jornada de San Sebastidn Gastronomika,
evento que acogié lo mejor de la gastrono-
mfa vasca, espaiola y mundial. Un binomio
vencedor que representa el buen hacer en un
concurso cuya finalidad es elegir la mejor pa-
rrilla de Espafia y la mejor cdrnica. Discarlux
se presentd con una raza de vaca 'Simmental
con 60 dias de maduracién, seleccionada por
José Portas, CEO y cofundador de la em-
presa, por su alto grado de infiltracién. Los
parrilleros Ramén Lertxundi (Saizar) y Kol-
do Arrieta (Discarlux) lograron la precisién
exacta para obtener la temperatura correcta
en el momento preciso y hacer las delicias
del jurado, que valord la calidad, coccién y
sabor del producto y que quedd constituido
por una parte profesional, encargado de asig-
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Texto por FRANCISCO G. AVILA

El certamen
cerro esta edicion
reivindicando la
gastronomia de
Ia generosidad
frente a la de Ia
competicion
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Deizda. a ccha.: Ramén Lerbaundi (pamilero de Sazar), Caros
Gonzalez Discariy, Napolesn Lerteund (gerentz ce Sazzn) y
Koldo Arrieta (ayudante de parrila y comercial de Discarl

nar ¢l 60% de la puntuacion final, y por un
jurado popular, cuya valoracion represents
el 40% restante. Este galardén ratifica por
qué Discarlux es todo un referente del sector
cirnico dentro y fuera de nuestras fronteras.
Actualmente da servicio nacional e interna-
cional a los mejores restaurantes y asadores.
hoteles, tiendas especializadas, supermerci
dos y carnicerias. EI Concurso Nacional &
Parrilla San Sebastiin Gastronomika-Eus
kadi Basque Country ¢s actualmente el co-
curso mds longevo del congreso. Nacié en ¢
aiio 2010 con el propésito de transmitir /
comunicar esta forma de cocinar tan sing®
lar. El resto de restaurantes participantes &
el concurso fueron Urkiola (Beasain), Man?
Lenta (Vitoria), Casa Luisa (Ayegui. \r
rra), Asador Mesén de la Reina (Granac
Saizar (Usurbil), Trurrama (Pamploeal. b p
Patios (Gijén) y El Nacional (Basceions
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