Calidad e innovacion
en Cidrexpo’23

La segunda edicidn de esta feria internacional de sidras y productos
de acompanamiento sorprendid no solo por la calidad de sus
productos, sino también por la innovacion y la originalidad en sus

propuestas

El evento, con sede en Caen, Normandia, contd con la
participacion de la revista LA SIDRA y la Fundacion As-
turies XXI, pero lamentablemente con la ausencia de
llagares asturiano. Se puede definir como una auténti-
ca exhibicion de calidad y de diversidad, con apuestas
arriesgadas, y mucho dinamismo, llegando a realizarse
un total de 53 talleres y degustaciones en las dos jorna-
das que duro el evento.

De destacar la efervescencia del sector sidrero, la pro-
liferacion de propuestas y proyectos, el espiritu de in-
tercambio y de comunicacion de los productores entre
ellos mismos, con los distintos profesionales participan-
tes, y con el publico en general.

Llamo poderosamente la atencion la participacion de
jovenes productores, provenientes en muchos casos de
un entorno no agricola y sin las limitaciones -ni el sos-
tén- que supone partir de unas bases culturales, lo que

de alguna manera supuso la apertura del mundo de g,
sidra a un universo totalmente diferente.

En Cidrexpo'23 afirman que iel tiempo de la sidra hay
llegado!, y ciertamente en este certamen la sidra se afir-
ma como plural, creativa, diversificada, presentando un
amplio abanico de gustos y expresiones, de territorios,
y de saber hacer.

Por otra parte se ha visto un interés enorme por acer-
car el producto -las sidras, el Calvados, los licores...- a la
gastronomia, un fendmeno en alza y que ha sido base
principal del Saldn Internacional de les Sidres de Gala -
SISGA- desde su inicio: reivindicar el papel de la sidra ¥
sus derivados en la alta gastronomia sin ningun tipo de
complejos y con la potencia que supone su diversidad
y diferentes expresiones.

En Cidrexpo'23 hemos podido comprobar como la s
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Nueves esperiencies, munchos amigos, ya interés de los medios de comunicacion franceses pola pesencia asturiana.

dra sobrepasa el marco tradicional de las creperias; los
restaurantes cada vez estan mas interesados por ella,
con propuestas de maridaje de alimentos y bebidas o
incluso llegando a configurar menus con sidras especi-
ficas, ricas en referencias en cuanto a productores, terri-
torios, tipicidades, sidras de autor...

También han destacado los cécteles con el Calvados o la
sidra como base, el mismo fendmeno que adelantamos
en el SISGA hace afos, se estd generalizando también
en los eventos sidreros internacionales, y las propuestas
alcanzan niveles dificiles de imaginar hace pocos afios.

Asimismo, y es un fendmeno muy interesante e irrever-
sible, hemos podido comprobar que cada vez es mayor
la oferta de sidra en formatos de 33 cl. y la sidra de ba-

rril, y que en estas presentaciones las propuestas son
aun mas originales y arriesgadas. La sidra entra asi en
bares y pubs con presentaciones que facilitan el acceso
y la iniciacion en el mundo de la sidra a nuevos con-
sumidores, en espacios hasta ahora especializados en
cervezas, vinos, etc.

No cabe duda de que Cidrexpo se consolida, si bien es
cierto que se echa en falta una mayor presencia inter-
nacional, que sin duda redundaria en un mayor inter-
cambio y enriguecimiento, pero esta es solo su segun-
da edicién, y la apuesta institucional y de los propios
productores normandos es fuerte, y como acabamos
de ver, exitosa.

iLarga vida a Cidrexpo!! Y hasta la proxima edicion de
2025
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