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En Madeira, Fiesta de la Sidra y e

Concurso Internacional

Produto da

Madeira
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Concurso Cantinho dos Artistas
inscrigdes a partir de 1 de margo de 2023
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El presidente de la Fundacion Asturies XXI, Marcos A. Ferndndez,
formard parte del panel de peritos de la primera edicién del
Concurso Internacional de Sidras Naturales Madeira’23.

Este primer concurso internacional es una iniciativa
de la Secretaria Regional de Agricultura y Desarro-
llo Rural de Madeira, que pretende “celebrar, valori-
zar, promover, divulgar y premiar la produccién de
Sidra Natural de cualquier estilo/categoria -dulce,
gasificada, aromatizada, espumosa, de bajo conte-
nido alcohdlico o sin alcohol- y origen geografico”.

El objetivo es posicionar a Madeira como destino
de excelencia de eventos de caracter profesional,
contribuir a la modernizacién tecnoldgica empren-
dida por el gobierno Regional de Madeira a través
de la creacion de una red de mini-llagares locales
y a las inversiones en la recuperacion y desarrollo
de las pomaradas de manzana y pera en la region.

Ademass estan realizando esfuerzos en lo que res-
pecta al reconocimiento del producto por la Unidn
Europea en cuanto Indicacion Geografica Protegi-
da -IGP-.

En tal sentido, este Concurso Internacional de Si-
dras Naturales, se ha dotado de un equipo inter-
nacional de peritos de reconocida competencia e
imparcialidad, entre los que se encuentra Marcos
A. Fernandez, presidente de la Fundacion Astu-

ries XXI, para la realizacion de una prueba espe-
cializada ‘a ciegas’, rigurosa e independiente, que
premiara a los mejores y dara asi a los productores
nuevas herramientas de divulgacion y valorizacion
de sus productos en el mercado.

El evento se celebrard el 3 de junio, haciéndolos
coincidir con el Dia Mundial de la Sidra, para darle
una mayor relevancia internacional, y estd abiertoy
a la participacion de todos los productores y distri-
buidores de sidras naturales que puedan estar inte-
resados. La participacion es gratuita, y el plazo de,
inscripcion finalizara el proximo 3 de mayo.

Por otra parte, desde el Gobierno Regional de Ma-
deira, plenamente conscientes de su responsabili-
dad en la recuperacion de la dindmica de cultivos
de la manzanay la pera y en la preservacion de |as,
formas cultivadas regionales, en 2024 plantara un
manzano o un peral en el campo de memoria lo-
calizado en Santana, una interesante iniciativa que:
pone en evidencia el interés por este evento y sV
apuesta por la continuidad.

En nuestro pais ya hemos tenido la oportunidad dét
degustar sidras madeirenses, gracias a la participe
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cion de diferentes llagares de dicha isla portuguesa
en la pasada edicién del Saldn Internacional de les
Sidres de Gala -XII SISGA-, donde sorprendieron
por su cuidada elaboraciéon y buen resultado final,
resultando bastante similar a la sidra asturiana por
las caracteristicas de las manzanas utilizadas y por
el método de fermentacion.

Para quien no haya tenido la oportunidad de dis-
frutarlas, es interesante adelantar que este afio se
cuenta nuevamente con su participacion en el Xl
SISGA, gue se celebrard en Xixon, del 28 de sep-
tiembre al 1 de octubre.

En Madeira la sidra es un producto tradicional cuya
elaboracion y consumo habia ido decayendo en
los ultimos tiempos, pero que ahora mismo esta
recuperandose gracias al compromiso del gobier-
no regional madeirense, que estd intentando po-
tenciar y reivindicar el producto con la creacion
de mini-llagares locales y la plantacion de nuevas
pomaradas, actuaciones que ahora complementan
con la realizaciéon de este 1 Concurso Internacio-
nal de Sidras Naturales, con el objetivo de “ valori-
zar, promover, divulgar y premiar la produccion de
Sidra Natural de forma imparcial, rigurosa, justa e
independiente”.

51

Slenpre pensando en tu salud

Interrupcion voluntaria embarazo
Ginecologia y Qbstetricia
Planificacion Familiar
Ecografia
Urologia
Otorrinolaringologia
Salud mental
Medicina estética
Nutricion y Dietética
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