recoger las manzanas € iniciar un proceso

Llega septiembre y se acerca el momento de f..

que culminara en diciembre cuando Se pro- [

duzca el llenado de las kupelas con la sidra
recién elaborada. Donostia, Astigarraga y {E%SS

. : ; o
Hernani celebraran a través de sendas § g

ferias, el inicio de la nueva temporada.

Para empezar, el 5 de septiembre |a Plaza
de la Constitucion acogera el Sagardo | "'

Eguna de Donostia, desde las 11:00 hasta
las 14:00, fiesta que se enmarca dentro de
las Euskal Jaiak que se celebran a lo largo
del mes. Este centro neuralgico de la Parte
Vieja de la capital donostiarra se queda
pequeno, ya que solo hay sitio para 49 par-
ticipantes, tantos como arcos tiene el
recinto, y son 58 los miembros que compo-
nen la Asociacion de Cosecheros de Sidra
Natural de Gipuzkoa. El dilema se resuelve
con un sorteo en el que unos pocos se que-
dan fuera. Bajo la organizacion de la Aso-
ciacion de Cosecheros de Sidra de Gipuz-
koa, el ano pasado se repartieron 7.000
vasos de sidra y los asistentes a la fiesta
consumieron un total de 10.000 botellas
de esta refrescante bebida.

Por su parte, la Cofradia de Sidra Natural
Tolarea de Hernani organiza el Sagar eta
Sagardo Festa el 20 de septiembre. Plaza
Berriy la Plaza de los Gudaris seran los dos
focos de atencion de una jornada en la
que el publico poda degustar la zizarra,
que es el mosto de sidra obtenido de la
prensa de las primeras manzanas, aun sin
madurar, y que esta sin fermentar. Ademas,
hay exposicion de diversas variedades de
manzana, elementos explicativos de reco-
gida de la misma y exposicion de instru-
mentos antiguos del lagar.

La dltima parada en este recorrido sidrero la
realizaremos en Astigarraga, ya que el 27 de
septiembre se celebrara el Sagar Uzta, acto
festivo central que representa la apertura
del nuevo ciclo anual. Sagardoetxea organi-
Za una representacion de recogida de man-
zana para dar paso, en |a Plaza de los Fue-
ros, a una demostracion de la forma en la
que se elabora el mosto, exposicion de man-
zanas'y degustacion y venta de sidra.

Mas informacion:

Sagardo Eguna Donostia: 943 33 68 11
Sagar Uzta Astigarraga: 943 55 05 75
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