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ACTOR DECISIVO EN LA
CALIDAD DE SUS VINOS

LARRAINA

Riego de invierno en una vifia de Rioja Alavesa. El aporte de agua resulta imprescindible en casos extremos.

C omo bien sefalaba el afiorado Busca Isusi, la gran calidad del
vino de Rioja Alavesa se debe a la conjuncion de cuatro facto-
res: clima, suelo, planta y hombre. De todos ellos, el clima es, sin
duda, el elemento que condiciona en mayor medida la composicion
quimica y las caracteristicas organolépticas de los vinos. Este articu-
lo analiza las peculiaridades climaticas de la Rioja Alavesa y especial-
mente la peligrosa tendencia hacia la aridez que se observa en la
zona suboriental, ademas de las consecuencias que esta circunstan-
cia tiene en las caracteristicas analiticas de nuestros vinos.

E n Euskalherria, como en el res-
to de Europa, coexisten dos
tipos de vifedo netamente diferen-
ciados: el septentrional, de clima
templado, y el meridional, de clima
mediterraneo. Simplificando, podria-
mos decir que al primero le sobra
agua v le falta insolacion, por lo cual
produce unos vinos de moderada
graduacion alcohdlica, alta acidez y
con unos aromas sutiles y delicados;
al segundo, contrariamente, le falta
agua y le sobra luz, y sus vinos son
suaves, pastosos, de baja acidez,
alta graduacion alcoholica y mas cor-
tos en aroma.

Wagner establecio para Europa

una linea tedrica de separacion entre
los vifedos gue comentamos, que di-
vide también nuestro pais dejando a
un lado las plantaciones del txakoli y
al otro el vifedo de la ribera del Ebro.
Este vifiedo meridional —en el que se
incluye la Rioja Alavesa— esta real-
mente en una zona de transicion cli-
matica atlantico-mediterranea. En
efecto, la linea de Wagner atraviesa
nuesira comarca coincidiendo con la
isoyeta 450 I/m? y con la separacion
climatica de Thornthwaite entre la
zona de clima semiarido (vinedos de
QOion, Moreda, Lapuebla de Labarca
y de la parte suroriental de Laguardia,
Elciego y Lanciego) y la zona de clima

seco-subhumedo del resto de Rioja
Alavesa.

Las diez mil hectareas de vifedo
alavés constituyen un habitat relativa-
mente homogeneo, aunque existen
diferencias apreciables entre las zo-
nas mas occidentales, como Labasti-
da, olas orientales, como Qion; en las
primera predomina la influencia
atlantica y en las segundas la medite-
rranea (Ver tabla 1). De igual manera,
hay variaciones climaticas debidas a
la altitud, pues la vid se cultiva en Rio-
ja Alavesa desde los 390 metros has-
ta tos 650 metros, es decir, en locali-
dades proximas al rio Ebro (Banos de
Ebro, Elciego, Lapuebla de Labarca,
QOion) o cercanas a la sierra de Canta-
bria (caso de Cripan, Leza o Yécora).
Mientras las vifas de estos munici-
pios reciben unos 650 litros de agua
por metro cuadrado cada ano, las
otras apenas llegan a los 450.

Necesidades hidricas de la vid

En nuestro entorno, las necesida—
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VARIACIONES CLIMATICAS EN RIOJA ALAVESA (Periodo 1980-1987)
OION _ ELCIEGO | LABASTIDA |LAGUARDIA LEZA
Latitud 42°30° 42°31° 42° 35" 42933 42°34¢
Altitud vifiedo | 400-500m. | 400-500 m. | 450-550 m. | 400-600 m. | 550-600 m.
Precipitacion 3991/m?2 4301/m? 446 1/m? 478 1/m? 6501/m?2
Déficithidrico | 2201/m?2 190 1/m? 125 1/m2 801/m? 0l/m?

FUENTE: Elaboracion propia.

des minimas que garantizan la sub-
sistencia de las cepas rondan los 200
litros por metro cuadrado, que as-
cenderian a 300 si pretendemos ob-
tener una cosecha minima (un kilo de
uva por cepa) y a 450 para conseguir
resultados rentables (dos kilos de uva
por cepa 0, lo gue es lo mismo, seis
mil kilos por hectarea).

Si realizamos el balance hidrico
de la Rioja Alavesa —restando del
aporte de agua (precipitaciones, con-
densaciones, etc.) las pérdidas por
drenaje, escorrentia, evaporacion del
suelo y consumo de la vina— vemos
gue existe un importante déficit de
agua. Sdlo los dos Ultimos-factores
citados, evaporacion y consumo, en-
globados en el concepto “evapo-
transpiracion de cultivo” —que, se-
gun Donézar, supone entre 550y 650
I/m2— ya justifican un déficit hidrico
en la zona mas seca de 200 1/m2, se-
gun se puede apreciar en el mapa ad-
junto. Esta circunstancia se ve agra-
vada por el hecho de que precisa-
mente en la zona suroriental de Rioja
Alavesa son frecuentes vifiedos en la-
dera —con pendientes considera-
bles— o sobre suelos excesivamente
pedregosos o de poca profundidad;
todo ello favorece las pérdidas por
escorrentlay eleva considerablemen-
te el déficit hidrico estival.

La falta de agua en nuestraregion
alcanza su cotamaximaentre los me-
ses de junio y septiembre, precisa-
mente en la época en que la vid mas
necesita el liquido elemento. En los
cien dias que transcurren desde el
cuajado, a finales de junio, a la vendi-
mia, a principios de octubre, la cepa
consume el 890% del total del agua re-
querida. La estructura, textura y so-
bre todo el bajisimo contenido en ma-
teria organica no favorecen la “capa-
cidad de retencion” del agua por
nuestro suelo (cambisol calcico),
que, segun Heras, es baja en mas del
30% de las muestras, por lo gue las
lluvias de invierno y primavera tienen

unlimitadisimo efecto en lo que se re-
fiere a mitigar las exigencias de la
cepa en el periodo estival.

Evolucién climatica
y desertizacion

Esta situacion se ve agravada por
la tendencia climatica hacia la deser-
tizacion y la sequia endémica en las
proximas décadas. Incluso en la ac-
tualidad ya es apreciable este feno-
meno en nuestra region: el porcentaje
de afos secos en la década 1960-69
era del 30%, y del 40% en el decenio
siguiente, mientras que en el periocdo
1980-87 alcanza ya el 63%, segun
datos de Seco.

Podemos preguntarmos con Li-
nés si estamos en una fase de muta-
ciones climaticas o simplemente ante
fluctuaciones normales; la respuesta
de la comunidad cientifica internacio-
nal’es gue nos encontramos ante
drasticos cambios climaticos. Exper-
tos como Budyko y Wallen, entre
otros, apoyan la teoria del impacto
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del incremento en los niveles de CC

atmosféricos en cambios climaticc

a plazos no demasiado largos, c¢¢

incrementos de 0,5° C en latemper:z
tura ambiente para el ano 2000, e
cluso la posibilidad de que para =
2020 el aumento en altas latitudes I
gue hasta 2,5° C.

En la tabla 2 podemos obsen
esta tendencia hacia la aridez en
zona suroriental de Rioja Alaves:
donde la pluviometria ha descendic
un 11% enlos Ultimos afos. Siobse
vamos detenidamente los datos c.
aparecen en la citada tabla, obsen=
remos que el 83% de ese descens
pluviométrico se concentra en
meses de agosto y septiembre, pr
riodo clave para el desarrollo correc
del proceso de maduracion de lauv

Si anteriormente hemos cifradc
déficit hidrico de Rioja Alavesa pz
un afo normal entre 100 y 200 I/7
en anos secos —como los que pacs
cemos en la presente décade-
estos valores se ven ampliamente s
perados: 286 I/m2, segun datos de .-
sarrague del ano 1985, y hasta 407
m? en casos extremos. En la tab'z -
se recogen las variaciones climatic =
en Rioja Alavesa y en ella poder™
apreciar que en Leza la precipitac
media es un 65% mas importer
gue en Qion; mientras en el prirs
caso el déficit hidrico es nulo, &7
segundo alcanza los 220 I/m?.
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TABLA 2 TABLA 3 SUSTRAI-27
EVOLUCION DE LA PLUVIOMETRIA EN LA ZONA || VARIABILIDAD PRODUCTIVA DEL VINEDO
SURORIENTAL DE RIOJA ALAVESA [ DE RIOJA ALAVESA
I
Periodo Periodo = Rendimiento Grado Rroduccion
Campaia £ Global
1936-1965 1980-1987 /Ha. .
e b {Kgs./Ha.) Alcoholico (Hectogr./Ha.)

Noviembre 36 43 1980 6.000 11,6° 500
Diciembre 43 41 1981 7.000 12,9° 650
Enero 36 27 1982 5.100 12,8° 460
Febrero 26 35 1983 5.000 13,20 470
Marzo 31 39 1984 6.000 11,4° 500
Abril 37 37 1985 8.100 11,7° 705
Mayo 49 48 1986 5.600 12,1¢ 502
Junio 47 34 1987 5.800 12,0° 530
Julio 23 29
Agosto 29 22
Septiembre 44 10 FUENTE: Elaboracion propia.
Octubre 46 34

tividad fotosintética de la planta los
Afo vinicola medio 447 399 azucares acumulados en las bayas

—0, lo que es lo mismo, la gradua-

FUENTE: Estacidon Meteorologica de Varea.

Relacion entre la disponibilidad
de agua del viiiedo y la madura-
cién de la uva.

A) Sintesis de azucares

Las variaciones climaticas gue
hemos expuesto suponen una activi-
dad fotosintética distinta segun las
zonas, pues hay que recordar con
Champagnol que la energia solar re-
cibida (que depende de la latitud y de

la nubosidad), la temperatura am-
biente y la disponibilidad del suelo en
agua son los tres factores del medio
mas favorecedores de la fotosintesis.
Los dos primeros factores no varian
mucho durante el periodo vegetativo
entre una zonay otra de la Rioja Ala-
vesa, por lo que entendemos que la
disponibilidad de agua es el factor li-
mitante que condiciona la actividad
fotosintética.

Sitomamos comoindice delaac-

cién alcohdlica del vino— podemos
ver curiosamente que en anos secos
aguélla es maxima en las zonas hu-
medas (Leza) y casi el doble que en
las secas (Oion), tat como se reflejaen
la tabla 4. Podemos comparar. los
rendimientos de nuestro vifiedo (Ta-
bla 3) en los ultimos afos y apreciare-
mos diferencias de hasta el 50%,
aunque todas perfectamente justifi-
cadas por la disponibilidad hidrica,
por accidentes meteorolégicos (pe-
drisco, heladas, etc.) y, sobre todo,
por factores culturales que afectan al
indice de area foliar o superficie foliar
por hectarea.

Numerosos investigadores han
estudiado la importancia del agua
con relacion a la fotosintesis. Meriaux
y Panine senalaban la existencia de
un “nivell critico de alimentacion hidri-
ca”, que de no alcanzarse por una se-
quia excesiva supone una alteracion
metabdlica que inhibe el almacena-
miento de azlcares en el racimo. Se-
guin apuntaba de igual forma que la
deficiente alimentacion hidrica duran-
te la maduracion de la uva disminuye
la acumulacion de azucares por limi-
tacion de la actividad fotosintética.
Fabre y Miali observan que en anos
muy secos las vides regadas mode-
radamente presentan una mayor
conhcentracion de azlcares en el raci-
mo. Liuni observa en el medio calido-
arido de la Italia meridional que la dis-
ponibilidad hidrica juega un papel de-
terminante sobre las caracteristicas
vegetativo-productivas de la vifa, in-
cluida la rigueza glucométrica de los
mostos; Liuni aconseja regar durante
el envero por considerarlo beneficio-
s0, tanto desde el punto de vistade la
calidad como de la cantidad. Lisarra-
gue, tras un exhaustivo estudio sobre




TABLA S

INFLUENCIA POSITIVA DEL RIEGO EN LA CALIDAD
DE LA VENDIMIA EN ANOS MUY SECOS
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I
PARCELANO PARCELA
REGADA REGADA

Produccionde 10 cepas 20'8kg. uva 257 kg.uva
Grado probable - 10°4° 11°3°
Produccion global 454 He/Ha 609 H°/Ha
Acido malico 13 g/ 219/
Acidez total 52 g/l 6'3 g/l
Antocianos* 685 mg/l 730 mg/!
Potasio” 1850 mg/I 1690 mg/l

* Extraccion parcial.
FUENTE: Elaboracion propia

dimia estan muy relacionados con la
climatologia estival. Asi, Nigond se-
nala que el contenido en acido malico
es mucho menor en los racimos ex-
puestos al sol que en los que estan a
la sombra, mientras que el contenido
en acido tartarico es mas estable.
Meriaux encuentra correlaciones ne-
gativas sobre la “suma de grados/
dia” del periodo de maduracion y la
acidez de los mostos, debido alama-
yor degradacion de los acidos por
combustion. Seguin y Pinto apuntan
que las temperaturas altas en las fe-
chas proximas a la vendimia provo-
can una importante disminucion de la
acidez por combustion respiratoria
del acido malico. Lisarrague estudia
el efecto delriego en la maduracion
de la uva tempranillo en Rioja Alave-
sa y encuentra en las vinas regadas,
frente al testigo no regado, un incre-
mento acusado en el contenido de
acido malico (hasta un 27,7%, segin
dosis de riego), debido a un mayor
efecto de sombreamiento de los raci-
mos, 10 gue supone una menor com-
bustion respiratoria de este acido.
Nosotros mismos, al estudiar el pro-
ceso de maduracion de la uva en Rio-
ja Alavesa durante los Ultimos anos y
comparar los contenidos en acido
malico en distintos lugares de la co-
marca, hemos comprobado que las
diferencias son muy acusadas, y es
normal encontrar niveles de acido
malico de 4-5 g/l en zonas humedas,
mientras no se alcanzanlos 2 g/len la
mayor parte de los pagos secos.

Este bajo contenido de la vendi-
mia en acido malico, junto al peculiar
bioquimismo de la baya en la vinifica-
cion por el sistema cosechero, justifi-
ca los bajos contenidos en acido lac-
tico cue caracterizan a los vinos jove-
nes de Rioja Alavesa; este hecho esta

muy relacionado con la baja acidez
fija de nuestros caldos. De todo esto
se desprende el gran interés que,
desde el punto de vista de la acidez

de los vinos, tendria cualquier medida
agrondmica, como el riego, que favo-

reciera un mayor desarrollo de la pa-
rra y, por tanto, un microclima de ra-
cimo humedo y umbrio que posibilite
altos niveles de acido malico en ven-
dimia.

Otro efecto positivo del agua es
que ésta alarga la vitalidad de la hoja,
retrasando su senescencia, por 1o
que en vinas sin deficiencias hidricas
no se da con la intensidad habitual la
emigracion de potasio desde la hoja
al racimo, vy, en consecuencia, el
mosto tiene un pH mas bajo y una
acidez mas conveniente (Ver tabla 5).

c) Sintesis de materia colorante

Los factores ambientales inciden
también directamente sobre la ma-

MIKEL ARRAZOLA
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duracion de la baya en lo que se refie-
re al contenido en compuestos fenoli-
cos; destaca entre todos ellos la lumi-
nosidad, la temperatura ambiental y
la disponibilidad de agua. Guilloux
sostiene que la disponibilidad de
agua tiene gran influencia sobre el
contenido de antocianos. Segun
Champagnol, es posible afirmar de
manera general que la concentracion
de azucares condiciona la intensidad
colorante delavendimia, enla cualin-
fluyen todos los factores que condi-
cionan aquélla, tales como la intensi-
dad fotosintética y la relacion superfi-
cie foliar-cantidad de uva. Carbon-
neau sefiala que Ia sintesis de polife-
noles depende del microclima a nivel
de racimo. Dice este experto que
todo lo que altere las condiciones Op-
timas, bien por exceso (altisimas
temperaturas de racimo en parras de
-escaso desarrollo) o bien por defecto
(luminacion deficiente en parras muy
vigorosas) supone una inhibicion en
la sintesis de estos compuestos.
Roggero estudia la evolucion de 1os
antocianos en el proceso de madura-
cion de la uva'y comprueba que en la
fase final hay un proceso de degrada-
cion de antocianos que puede afec-
tar hasta a un 60% del total.

En este punto conviene recordar
el variado microclima que soporta un
racimo en las distintas zonas climati-
cas de Rioja Alavesa. Es evidente que
una cepa en la zona arida —habitual-
mente menos vigorosa y con menos
parra que en la parte fresca— propi-
cia microclimas a nivel de racimo mu-
cho mas soleados y calidos, hasta €l
punto de que la degradacion de anto-
cianos puede tener en estas condi-
ciones una importancia insospecha-
da. Ante ese exceso deluzy calor, los
aspectos negativos del riego —como
el microclima mas sombreado vy fres-
co del racimo— son en realidad as-
pectos positivos que evitan la degra-
dacion brutal de los antocianos, e in-
cluso quizas favorezcan la sintesis de
los mismos, pues, como han puesto
en evidencia Darne y Glories, la hoja
juega un papel clave en esta cues-
tion. Baste recordar el marchitamien-
to precoz de la hoja de termpranilio en
el vinedo suroriental de Rioja Alavesa
en el seco verano del ano 1985 para
comprender los resultados de latabla
5.
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Conclusiones

En la zona suroriental de Rioja
Alavesa se asienta una importante
masa de vifedo sometida frecuente-
mente a un clima adverso, con perio-
dos de sequia que se prolongan du-
rante buena parte del ciclo vegetativo
de laviday que tienden a hacerse en-
démicos a causa de una previsible
transformacion climatica hacia la ari-
dez estival. Ese déficit hidrico cre-
ciente no sodlo implica vendimias
menguadas en cantidad, sino tam-
bién en calidad, pues la adecuada
disponibilidad de agua es imprescin-
dible durante el proceso de madura-
cion de la uva para garantizar la co-
rrecta sintesis de azlcares y de ma-
teria colorante y para evitar la excesi-
va caida de la acidez.

Obviamente, las soluciones que
se imponen pasan por incrementar la
disponibilidad hidrica de la planta,
bien sea aprovechando almaximolos
aportes naturales de agua o regando.
Una forma sencilla y relativamente
econdémica de rentabilizar el agua de
lluvia es la utilizacion de polimeros
sintéticos, como las poliacrilamidas,
con gran capacidad de absorcion de
agua; la eficacia de estos compues-
tos, ya demostrada en horticultura y
fruticultura, la estudiaremos para el
caso concreto de nuestro vifedo,

aungue a priori no hay porqué dudar -

de ella. El riego es, sin embargo, la
solucion mas socorriday lague, ape-

sar de las limitaciones legales, va &
extenderse en los proximos-afos,
tanto por el vinedo alavés como por €l
del resto de la Denominacion de Ori-
gen Rioja. Esta técnica agrondmica,
que va a cambiar la concepcion tradi-
cional de la viticultura y el propio pai-
saje agrario, supone ventajas incues-
tionables en cuanto a la calidad de la
vendimia. Los inconvenientes son de
orden econdémico, ya que, de una
parte, los gastos fijos se estiman en
torno a las cinco pesetas por kilo de
uva y, ademas, las cinco mil hectéa-
reas largas de vinedo de la Denomi-
nacion que en breve plazo estaran er
regadio van a aumentar la oferta de
uva, lo cual repercutird en los precios
de origen.m
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