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ESTA AQUI: HOME / ALIMENTACION / ALIMENTACION / LA SIDRA NATURAL DEL PAfS VASCO AUMENTA SU PRESENCIA EN EL MERCADO, CON 4 MILLONES DE LITROS Y 47
SIDRERIAS ADHERIDAS

La Sidra Natural del Pais Vasco aumenta su presencia en
el mercado, con 4 millones de litros y 47 sidrerias

adheridas
17/01/2018
. La Denominacién de Origen Euskal Sagardoa (Sidra
euskal Natural del Pais Vasco) ha elaborado en la cosecha de
Sagardoa 2017 alrededor de 12 millones de litros de sagardoa. La

Sidra natural del Pais Vasco cosecha de 2017, segunda desde la creacion del sello de
calidad y origen, ha sido la mas fértil de los ultimos afios
en todos los territorios y se han producido 4 millones de litros de sidras orientados a la D.O.
Euskal Sagardoa, para lo que se han utilizado alrededor de 6 millones de kilos de manzanas
cosechadas en Gipuzkoa, Bizkaia y Alava. Suponen mas de 250 hectéareas y han participado mas
de 200 productores.

En cuanto a los elaboradores, en total 47 son las sidrerias que han producido sidra encaminada
ala D.0.: 40 de Gipuzkoa, 5 de Bizkaia y 2 de Alava.

Todas las botellas de sidra con la denominacion de origen cuentan con dos caracteristicas
principales. Por un lado, la sidra esta elaborada al 100% con manzana local. Ese es uno de los
objetivos estratégicos de la denominacion de origen: apoyar e impulsar la produccion de la
manzana local. Con este fin se han reconocido 115 variedades de manzanas en la normativa de
la denominacidn de origen. Por otro lado, la segunda caracteristica esta ligada a la calidad.

Todas las botellas con la denominacion de origen cuentan con certificado de calidad. El
laboratorio especializado Fraisoro es el encargado de medir la calidad, y HAZI se encargara de
verificar el proceso. Todos los lotes de botellas deben pasar controles de calidad, a través de
catadores cualificados, y organismos oficiales son los responsables de verificar su origen, desde
el manzanal hasta la botella.
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