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Al elevar la Comisién especial de Pomologia de Gui-
puzcoa, con fecha 27 de Enero de 1917, a'la Excma. Di-
putacion la Memoria conteniendo el resultado de los
trabajos que realizé desde el dia 5 de Julio de 1916 hasta
aquella techa, traslado a la Excma. Diputacion determi
nadas conclusiones relacionadas con ei modo de hacer
que la labor de ordenar cientificamente los estudios gue
se realicen en la Provincia en orden a la pomologia, para
llegar a la mejora de los procedimientos actualmente en
uso, y concreto sus trabajos en el sedalamiento de los
medios para conocer el valor de las variedades de man-
zanas para sidra y en la descripcién monografica acom-
pafiada de un andlisis fisico-quimico de cierto numero de
variedades conocidas en esta Provincia. La sexta de
aquellas conclusiones proponia literalmente «que por los
laboratorios quimicos de 1a Granja de Fraisoro vy [Fede-
racion Agricola se continden practicando los andlisis de
las variedades d¢ manzanas del pafs en la misma forma
en que se han hecho este afo, procurando escalonar los
de una misma variedad para ver las diferencias que pre:
sente, segun la mayor o menor madurez y conservacions.
La Comision especial de Pomologia, contando con la
aprobacion de dichas conclusiones que presté la Exce-
lentisima Diputacion, no solo ha llevado a cabo esa labor
<ino ane ha nrenarada de acnerdo con 1o ane 1a micema






Diputacion decretd a propuesta de uno de los vocales de
la citada Comision,la reproduccion en tricromia de 24 va-
riedades de manzana de la cosecha de 1917, cuyos ana-
lisis fisico-quimicos se han practicado y se publican en
el adjunto dlbum pomologico-

El elevado coste de las Treproducciones ha impedido
que el nimero de variedades cuyo estudio se incluye
sea menor que en la Memoria impresa a continuacion de
la cosecha de 1916 con la que se elevaron a la Diputacion
las conclusiones antes referidas. Elegidas las variedades
que se estudian en el presente dlbum de entre las mads
extendidas en la Provincia, serd de gran utilidad el es-
tudio comparativo que puede hacerse con el resultado
de las observaciones realizadas el afio anterior. L.a dife-
rencia de las cosechas habrd de ser tenida en cuenta, en
cuanto que origina determinadas diferencias, pero la
permanencia de los caracteres fundamentales hacen que
yva puedan sefialarse éstos en lo que se refiere a cada
variedad; establecida la base de estudio, las observa-
ciones sucesivas serdn mds faciles y las conclusiones que
hayan de deducirse para aplicarlas en el terreno de la
prdctica tienen ya mayores garantias de acierto. No ha
sido, sin embargo, obstdculo la limitacion del nimero
de variedades estudiadas detalladamente, a que en lo
fundamental se hayan consignado los resultados de las
observaciones realizadas con todas las variedades estu-
diadas anteriormente. La labor de comparacion, utili-
zando los cuadros que van al final del presente dlbum con
los publicados en la Memoria correspondiente a 1916,
puede hacerse con relacion a la casi totalidad de las va-
riedades que por su extension merecen ser objeto de
este estudio que todavia no ha podido comprender la
totalidad de las variedades cultivadas en la Provincia, y
menos extenderse a aquellas cuya importacion fuera

coamvanieanta s IRl Aa 1as yrarsadadace ~v35rm . cotirelim e ixra






detallado en el presente dlbum, serd objeto de sucesivos,

y la Comision especial de Pomologia extenderd en anos

sucesivos su accion para conseguir el completo estudio

de la Pomologia guipuzcoana y los medios de su mejora.
San Sebastidn, Junio de 1918,

El Vicepresidente de la Comisién provincial
v Presidente de la de Pomologia,

U teente ﬂaﬁmf&






ABALEGUI

SINONIMIA: Abalia, Abeloya, Abali.

Arbol.—Presenta bastante desarroilo, abundante ra-
maje delgado de aspecto de mimbre, algo tardio en pro-
ducir; pero una vez empezada la produccion es muy
productivo. Florece en tercera época y madura también
en tercera €poca.

Le ataca algo el oidiim en la regién de Vergara y
resiste bastante al pulgoén lanigero.

Fruto.—Es de tamafio regular, forma achatada, algo
conica en la parte superior, color amarillo verdoso sal-
picado de puntitos, la parte soleada algo rojiza.

La pulpa es blanca, tierna y jugosa; olor aromdtico y
sabor dulce.

El corte vertical del fruto presenta el ojo poco pro-
fundo, el corazon irregular mds aproximado al ojo que
al pedinculo; los alvéolos son grandes y las pepitas pe-
quenas, El pedinculo se encuentra muy metido en la
cavidad inferior; es corto y delgado.

La circunferencia que origina el corte transversal es
bastante regular.

ILos haces sepaloideos v petal(JldLD% incompletamente
anastomosados.

El fruto se conserva bastante.

No aparece esta variedad entre las reputadas como
antiguas, por lo tanto puede considerarse, si no como
reciente, por lo menos como bastante moderna.

Arbol recomendable v fruto bueno para la fabricacion
de sidra.












ABALEGUI

ANALISIS Fisico-@uUiMIco

Peso medio del frmato.. .. ... . o,
VYolumen medio del mismo.......
Densidad media del mismo.......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad del zumo 8 156% e¢. ..., ..
Azacar correspondiente a la den-

STUT e e e h e SR
rlucosa o azucar reduetor .. ...
Azicar total en glucosa.........
St s e A S R e T R S e
Acidez total expresada en acido

SUliEles:. e
dal 4 i enadledmalizeo
Materias tdnicas (colorantes y as-

t]‘.iI]_gel'lt R e U S e s

GRAMOS

108
151

0,715
640
1053

115
64
100

35.9







SINONIMIA: Andoafia, Andoafi-sagarra.

Arbol.—Presenta un buen desarrollo, forma algo pi-
ramidal, de pua gruesa, regularmente fértil, bastante
Vigoroso, pero muy poco rustico.

Florece en tercera época v madura en segunda.

Es muy atacado por el pulgon lanigero que hace
secar ptias y ramas, y sufre también regularmente del
oidiim en la parte alta.

Fruto.—La magnitud de ¢ste es regular, su forma si-
métrica, en general mds ancho que alto, la base mds
ancha que ¢l vértice y aparece su mayor didmetro en la
parte media; mide €sta 66 milimetros.

La epidermis es lisa, brillante, de color amarillo ver-
doso recubierto casi totalmente en su superficie de rojo
carmin muy intenso, sobre todo en la parte del fruto ex-
puesta al sol, aparece también salpicado de numerosos
puntos grises blanquecinos v estrias.

Pulpa blanca, rosada en la periferia, muy fina, algo
resistente, se deshace fdcilmente al paladar, muy jugosa;
olor agradable y muy aromatico; sabor dulce con un pe-
quefio dejo amargo.

Por su exquisito aroma podria muy bien servir de
manzana para postre; pero la falta de acidez hace que
sea rechazada para dicho objeto.

El corte vertical del fruto acusa un ojo relativamente
pequefio comparado con la magnitud del fruto, poco pro-
fundo, entreabierto, sépalos muy cortos; el corazon es
mads bien estrecho y bastante regular, limitado por curvas






Las cavidades donde estdn insertas las semillas son
orandes, anchas y largas; las pepitas son de tamafio re-
gular y presentan un color de caoba obscuro.

El corte transversal presenta una circunferencia
irregular con algunas protuberancias, I.os haces sepa-
loideos v petaloideos mds o menos desarrollados y anas-
tomosados.

Es verdaderamente lamentable que esta excelente
variedad de manzana para sidra vaya desapareciendo de
nuestros manzanales debido principalmente a los terri-
bles y continuos ataques del pulgon lanigero, que se ceba
en este drbol de una manera extraordinaria, pudiéndose
afirmar que es la variedad a la que mds estragos causa
el mencionado insecto.

Debido a esto y al poco cuidado que se le ha prodiga-
do durante el largo tiempo que se viene cultivando en el
pais, la Andoain-sagarra se encuentra actualmente en
un perfodo de completa degeneracion, como lo demues
tra el Jamentable aspecto actual del drbel y la escasez
de fruto y su desaparicién se vislumbra para una ¢poca
mas o menos corta.






Thomas - Barcelona
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ANDOAIN

ANALISIS FisSICO-QUIMICO

Pred tnedio del BRitoc o000 v s
Yolumen medio del mismo .......
Densidad media del mismo.......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Donsidad delizomio a 15% ¢l
Azacar total correspondiente a la

gefisidnd t coirie s e s e
Glucosa o aztcar reductor. ......
Azicar total en glucosa.........
Sacarosa . .
Acidez total expresada en &cido

BUITERNO0. 0 i ey Dl o
Id. id. id. en éecido mélico .. ... ..
Materias tanicas (colorantes v as-

trin (ode s el A S O R

GJRAMOS

o Ay 1 B i .

094
120
0,78¢
800
1.058







ARAMBURU

SINONIMIA: Chori-sagarra, Ambua - sagarra, Quisquilla,
Charpa y Jechus-sagarra.

Arbol.—Regular, con ramas delgadas y abundantes,
rastico, vigoroso v sumamente fértil.

Florece en segunda época v madura en segunda.

Empieza a producir pronto; algunos drboles adquieren
oran desarrollo, otros quedan mds pequefios. Ocurre
¢sto si empiezan a producir muy jovenes como es su ten-
dencia.

Es drbol muy productivo, de fruto grueso cuando
joven, pero con la edad va disminuvendo el tamafio del
grano. Se afirma que envejece pronto.

Es atacado por el pulgodn, pero con bastante nmienos
intensidad que a otras variedades.

Fruto.—Este, cuando es grande presenta tn color
amarillo verdoso y cdando pequefio es mds amarillo con
abundantes puntos rojizos en la parte soleada. La forma
es bastante esférica. Pulpa blanca, fina, muy jugosa,
poco aromadtica, se deshace al paladar facilmente y su
sabor es dulce algo acidulado. El mosto es claro.

El corte vertical muestra el ojo que desciende poco;
el corazon es estrécho y bastante regular, colocado casi
en el centro del ojo vy del pedinculo; los alvéolos son pe-
quefios v estrechos, el eje es casi recto.

El pedidnculo es regular y muy inserto en la cavidad
inferior. El corte horizontal da una circunferencia irre-
gular pues presenta varias protuberancias.

Es una variedad muy estimada para sidra y entra en
la categoria de las variedades de manzana que se culti-
van on ol nafie decde hacre mmichos afine
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ARAMBURU

ANALISIS Fisico-QuimIco

Pest thedio Gel fruto. . . el s
Volumen medio del mismo. ......
Densidad media del mismo.......
Cantidad de zumo por kg. de pnlpa
Densidad del zumo a 16%¢...... 5
Aznicar total correspondiente a la
Aenedid st o o ek
Glucosa o azucar reductor.......
Azicar total en glucosa . ........
ST Sy S S e W e
Acidez total expresada en acido
SSVRL T e R R
el 7d -, an Goido mahiea o s
Materias tanicas (colorantes y as-

T s oD SRR R B

@-\
[
ﬁ\

GRAMOS

III

G
100
0,860
760
1.052

112
87







ARITZA

SINONIMIA: Aitza, Altze.

Arbol.—Es grande, de buen desarrollo, ristico y de
fertilidad media. Tiene la particularidad de ser una de
las variedades mas precoces del pais, pues florece a
principios de Abril vy madura el fruto, tarde, hacia el
mes de Noviembre. ' :

Debido a esta precocidad la flor es con frecuencia
atacada por ¢l antonomo.

Fruto.— Es de gran tamafio, cstd ffenualmentc mds
desarrollado por la base que por ¢l vértice, el cual apa-
rece truncado, siendorel color de la epidermis rojo mas
o menos intenso. [.a carne es blanca y jugosa y tienc un
sabor dcido muy marcado. El pediinculo es regular, le-
fioso y de color oscuro, se encuentra inserto en una ca-
vidad estrecha que se ensancha al exterior.

Pertenece al grupo de las antiguas variedades y solo
es recomendable por su acidez dada la escasez que se
va notando en esta clase de manzanas y que tan necesa-
rias son para la fabricacion de sidra.
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ARITZA

ANALISIS FisIco-QUIMICO

GRAMOS

Peagiaadon del frafos oo . Doik 136
Volumen medio del mismo....... 146
Densidad media del mismo. ... ... 0,931
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 880
Ligneidad media a b 000 i 1043
Materias azucaradas correspon-

dientes a - la densidad ........ 89,5
Glucosa o azacar reductor . ..... | 50
Azucar total en glucosa,. ........ 78
SR OE L D e 928
Acidez total expresada en dcido

A e T e 4.4
Idid . did. eu dcido malito: . vs s 6,03
Materias tanicas (colorantes y as-

L ke SR e SRS SO 3,82







fatn

Arbol.—Es grande, vigoroso y fértil; florece en se-
gunda €época vy madura el fruto en tercera.

Fruto.—Este es mds bien grande, de forma irregular,
mds desarrollado de un lado que de otro; color carmin
vivo con pequeiios espacios rosados en forma de rayas;
pulpa blanca resistente, fina, muy jugosa, olor aromd-
tico v sabor dulce.

El corte vertical presenta un ¢jo irregular y poco
profundo; el corazon es regular, los alvéolos son muy
iguales y anchos y las semillas pequefias. El pediinculo es
. corto y grueso y muy inserto en la cavidad inferior. El
corte transversal del fruto da una circunferencia achata-
da por la parte superior e inferior. Los haces sepaloideos
y petaloideos irregularmente anastomosados.

A pesar de su baja densidad es una variedad digna de
mejorarse por hibridacion, pues proporciona, mezclada
con otras, una sidra buena, aunque de baja graduacion
alcoholica.






Thomas : Barcelona
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AYA

ANALISIS Fisico-QuiMico

Peeagmietho del Tito .00, o
Volumen medio del mismo ... ...
dlemgicad del mysmo. e ol ok
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
azucaradas

Materias correspon-

dientes a ladensidad . -0
Glucosa o azticar reductor. . ... ..
Azucar total en glucosa. ... ... ..
R el R
Acidez total expresada en acido

sulfurico
Il dd - dd: en Sckdo malico ok ol
Materias tanicas (colorantes y as-

tringentes)

..................

GRAMOS

R

105
188
0,75

7







BALANZATEGUI

SINONIMIA: Esnacla, Zamora, Mamua, Gueza-zuriya, Gueza-
molaga, Sagar-zuri, Muzu-zabel.

Arbol.—Este presenta un buen desarrollo, forma mas
bien piramidal, de ptas gruesas y bien pobladas de
hojas. Es ristico y muy fértil. Florece en segunda y ma-
dura entre segunda y tercera. Es una de las variedades
mas sanas.

Fruto.—Es de un tamafio regular, algo. aplastado,
mas de un lado que del otro, color bianco amarillento,
con puntos rojizos y teiiido de un poco de rojo la parte
expuesta al sol.

La pulpa es blanca acremada, blanda, esponjosa, ju-
gosa, muy aromdtica y de sabor dulce o agridulce.
| La seccion vertical presenta un ojo profundo; el cora-

z6n regular, algo mds proximo al ojo que al pedinculo,

compartimientos de las semillas irregulares y estus pe-
quefias. El pedinculo es corto, delgado y fibroso y se
encuentra inserto en la cavidad inferior.

[.a circunferencia resultante del corte horizontal es
irregular y aplastada; los haces sepaldideos y peta-
10ideos invisibles a simple vista.






M

1y






BALANZATEGU!

ANALISIS Fisico-~QuimMIco

Poago modio del fruto. o vin0 o
Yolumen medio del mismo.......
Densidad media del mismo.......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa

Densidad 'del zumo a:18% e. (.40
Materias azucaradas correspon-

dientes o ls densidad ... . v
Glucosa o azicar reductor. ... i

Amicar total en glucosa . . ......

SRR e e Rl e e

Acidez total expresada en acido
sulfirico

....................

1d. id. id., en acido malico

Materias tanicas (colorantes y as-

tringentes)

e

GRAMOS

181
178
20785
700
1.050

107
56,8

104
47,2

0,97
1,34

1,66







"CAMUESA

SINONIMIA: Camustza o Camoesa, Mercader-sagarra.

Arbol.—Es vigoroso, bastante rastico y de fertilidad
media. Florece en Mayo vy madura el fruto durante el
mes de Octubre.

Fruto.—LEste es bastante voluminoso y de forma re-
gular aunque algo aplastada por el vértice vy la base. Su
color es amarillo, con una pequena parte tefiida de car-
min. L.a pulpa es blanca, resistente, aromdtica, jugosa y
de sabor dulce.

El corte vertical muestra un ojo corto, ancho y poco
profundo; el corazon aplastado por la parte superior e
inferior; los alvéolos son grandes y las semillas pequenas.

El pedinculo es corto y ancho v aparece oculto en la
cavidad inferior.

La circunferencia del corte transversal es algo irre-
oular y los haces sepaloideos y petaloideos irregulares.

Esta variedad estd bastante generalizada en la Pro-
vincia, su origen es muy antiguo v probablemente proce-
de de la variedad del mismo nombre que se cultiva en el
interior de Espaiia.
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CAMUESA

ANALISIS FiSICO-QUIMICO

GRAMOS
Post mahe del Sto. .o el 91
Volumen medio del mismo. ... ... 104
Densidad media del mismo. ... ... 0,87hH
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 700

Densidad media del zumo a 16” ¢. | 1.053
Materias azucaradas correspon-

dientes a 1o densidad .. ... ..o 115
(Glucosa o azucar reductor ...... (1)
Azuecar total en glucosa . .. ... ... 100
T N N s e 265
Acidez total expresada en acido

S e R _ 1,46
L ids Ad. e dcudo madieo . v . 2,01

Materias tanicas (colorantes y as-

RIgERR Y e .74







CIZURGUILL

SINONIMIA: Saluate, Macatza, Cherlaka (Villafranca), Aya-
sagarra (Hernani), Aluchu-lucia (Vergara).

Arbol.—Mediano desarrollo, ramas muy diseminadas
y caidas, muy fértil, ristico v vigoroso. Florece de se-
gunda a tercera €época y madura el iruto en segunda.
Resistente a las enfermedades.

Fruto.—De tamafio regular, color amarillo pajizo, con
manchas rojizas del lado soleado, forma conica pun-
tiaguda, sabor dulce, pulpa blanca, fina, resistente y ju-
oosa. Se conserva durante largo tiempo.

El corte horizontal origina una circunferencia muy
irregular y los haces sepaldideos y petaloideos invisibles
a simple vista.

La seccion vertical pone de manifiesto un ojo ancho
de profundidad media, alvéolos regulares, lo mismo gue
las dos simientes. El pedinculo es sumamente pequeio,
carnoso y casi invisible.

Nec tiene ninguna estimacion esta variedad cntre los
cosecheros porque proporciona un mosto muy claro, de-
bido a la pobreza en materias colorantes.






CIZURQUII






CIZURQUIL

ANALISIS Fisico-QuimMIcO

Peso medio del fruto....

Volumen medio del mismo .......

Densidad media del mismo..... ..

Cantidad de zumo por kg. de pulpa

Depmidac madia 4. 19%0¢. & oo o5l

Materias azucaradas segun la den-
BlgAd . . P R T

Aziicar total en glucosa. .. .... ..\
SNacarosa . .
Acidez total HX].)I‘(:HH.(].‘]. en acido

-------------------

T Y E L ey T ek RS R
id. id. id. en adido madico ..
Materias tanicas (colorantes y as-

REinelan) eol by

GRAMOS

151
162

0,808
00
1.047

100
513 313
83,33

44,45

— A







CHALACA

SINONIMIA: (Nada de particular fendria que el nombre de esta
rariedad procediese del caserio del mismo nombre que existe en
Astigarraga).

Arbol.—Presenta un gran desarrollo; es [(értil pero
poco riustico. Florece en primera época y madura el
fruto en segunda. Se encuentra en un periodo marcado
de degeneracion.

Fruto.—Es de tamafio mds bien grande que mediano.
Su color es verde muy pronunciado, salpicado de puntos
grises; forma irregular, mds ancho en la base que en el
vértice y presenta unas protuberancias a manera de cos-
tillas en la parte superior y lateral; la pulpa es blanca,
tierna, cruje bajo la presion del dedo, jugosa, esponjosa,
de poco aroma y sabor agridulce.

El corte vertical del fruto, pone de manifiesto un ojo
ancho y profundo, la cara izquierda mds desarrollada
que la derecha, corazon irregular terminado en curvas
casi rectas en la base, alvcéolos estrechos y largos, semi-
llas pequefias y lustrosas; peddnculo largo, leiioso y algo
saliente de la cavidad inferior.

lLa circunferencia resultante del corte horizontal es
sumamente irregular, lo mismo que los haces sepaloideos
y petaldideos. ;

Aunque principalmente se emplea esta variedad mez-
clada con otras dulces para la fabricacion de sidra, sin
embargo, es muy estimada como manzana de cuchillo.

ranPmﬂ.q f'l]ﬂdﬂdﬂﬁ encnecrhae nerg entponeTr olle ]F‘] fﬂ—






tan estimada en el extranjero, hasta el extremo de ser
la manzana que mayor precio adguiere en los mercados
de Londres y Paris, es descendiente de la Chalaca.

Aparte de que es muy estimada para la fabricacion de
sidra, entendemos que ¢l porvenir de la misma, sise
cuida y selecciona, es mds bien para explotarla como
manzana de postre, lo que seguramente rendiria grandes
utilidades a nuestros labradores sobre todo si la expor-
tasen a los mercados extranjeros.
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CHALACA

ANALISIS Fisico-~QuiMIco

Peso medio del fruto en gramos . .
Volumen medio del mismo. ... ...
Tawesptlad el Salsman ol S iilg o
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Dinsidad: media & 18%a 0. [ 6y
Materias azucaradas y otras co-

rrespondientes a la densidad. . .
Glucosa o azucar reductor.......
Azicar total en glucosa . . .......
SEORInEn B U s SR i
Acidez total expresada en acido

AL IO e i St e R e
¥d id id., en dcido malice .. .. .
Materias tanicas (colorantes y as-

tringentes) ........ SRR T e

GRAMOS

153

177
0,864

840

1.048

102
51
83,83
32 83

6,56
871

4.15







ERREGUE - SAGARRA

SINONIMIA: Reineta, Errecil.

Arbol.—Arbol de gran desarrollo, fértil y rustico.
Florece en segunda época y madura en tercera. Em-
pieza a producir tarde. Se conserva largo tiempo.

Fruto.—Tamaifio medio, color verde obscuro con
manchas pardas, poco oloroso, pulpa algo verdosa, muy
resistente, jugosa y de sabor agridulce.

Es una de las variedades antiguas mds estimadas por
su elevada riqueza sacarina, su larga conservacion y
gran resistencia a los ataques del pulgon lanigero.












T TN i

ERREGUE-SAGARRA

ANALISIS FisIcc.QUIMICO

Peosomedio delb brato. o2 o0,
Volumen medio del mismo. ... ...
Densidad media del mismo.......

Cantidad de zumo por kg. de pulpa

Densdad miediga 16 e. [0 s 6.
Materias azucaradas correspon-

dientes 8 la densadad ... 0
Glueosa o azvcar reductor ... . ..
Azucar total en glucosa . .. .. ...
e e e e e

Acidez total expresada en acido

LRy e Sl T e SRS R
Id. . id..en deido malico . .. .
Materias tanicas (colorantes y as-

nnnnnnnnnnnnnnnnnn

tringentes)

N

CRAMOS

S6

96
0,895

700

1.068

147,5
96

128
32

5,87
8,04

290







GACI-AUNDI

SINONIMIA: (Conocida también con el nombre de Loistain).

Arbol.—Es grande, poco fértil y bastante rustico.
TFlorece a fines de Mayo y madura el fruto en la dltima
quincena de Octubre.

Fruto.—Muy voluminoso, forma ovoidea, color verde
claro, pulpa blanca, I’ESIth‘ﬂtC‘ esponjosa v muy ]uqosa
oloroso y de sabor muy dcido.

Es una variedad conveniente para mezclarla con las
variedades dulces.
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GACI-AUNDI

ANALISIS Fisico-QuiMmIco

| GRAMOS
Peso medio del fruto............ 296
Volumen medio del mismo ..... .. 851
Densidad media del mismo....... 0,843
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 780
~ Densidad media del zumo a 15° c. 1.052

Materias azucaradas y otras co-

rrespondientes a la densidad . . . 112
Glucosa o azicar reductor. ... ... H0
Azucar total en glucosa. ... .. S 89,28
Sacakbonh . TG D e 39,28
Acidez total expresada en acido

etk 07 ot SRR e e e ¥
Id.d.ad.en geido malico .. L. 1O
Materias tanicas (colorantes y as-

Eites e LA G SN S 2,90







GUEZA-MINA

Arbol.—Es de regular desarrollo, con ramas largas,
~aspecto de mimbre. Fértil, vigoroso y ristico. Florece
en tercera época y madura en segunda. Apenas atacado
por el pulgon.

Fruto.—Grande, forma ovoidea regular, base mads
ancha que el vértice, epidermis verde amarillenta vy lisa,
con pequefias manchas o puntos rojizos; pulpa blanca,
esponjosa, muy jugosa, dspera al paladar, poco aromi-
tica v sabor dulce o mds bien agridulce.

El corte vertical acusa un ojo ancho y profundo, co-
razon irregular, mds desarrollado de un lado que del
otro, alvéolos largos y estrechos, semillas regulares y de
color caoba claro.

El corte transversal proporciona una circunferencia
sumamente irregular, con diversas protuberancias. Los
haces petaloideos y sepaloideos incompletamente anas-
tomosados.

Se trata de una variedad muy importante y que abun-
da por todo el pais. Aunque antigua, y por lo tanto rela-
tivamente degenerada esta variedad, conviene el cuidado
y seleccion de la misma, pues produce una sidra exce-
lente y de fdcil conservacion.
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GUEZA-MINA

ANALISIS Fisico-Quimico

R

Peso medio del fruto

nnnnnnnnnnn

Volumen medio del mismo

Densidad media del mismo ......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad media del zumo a 15° c¢.
Materias azucaradas y otras co-
rrespondientes a la densidad. . .
Glucosa o azucar reductor.......
Aztcar total en glucosa. ......
iPer e U NP S RS S S
Acidez total expresada en acido
sulfurico

--------------------

1d. id. id., en &cido malico

Materias tanicas (colorantes y as-

..................

tringentes)

@ @ ©

e -

GRAMOS

9246
958
0,953
740
1.051

109
62,5

100
37,0
1,46
211

5,40







GUEZA-PURUA

SINONIMIA: (En algunas localidades es conocida con el nom-
bre de Mactoni o Mantoni, pero probablemente se trata de dos va-
riedades distintas).

Arbol. Es de tamafio regular y fertilidad media.
Basiante rustico y vigoroso. Florece en la segunda ¢poca
y madura en tercera.

Fruto.—Es de 1egu11r volumen, color verdoso claro,

salpicado de puntos rojizos en la ptirtt snleada.

Pulpa blanca, acremada, fina y resistente, muy Jucroc-a
de poco perfume y de sabor dulce.
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GUEZA-PURUA

ANALISIS FiSIco-QUiMICO

GRAMOS
Peagomedig del frato - 0.0 s . 122
Volumen medio del mismo....... 156
Densidad media del mismo . ... .. 0.799
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 560

Densidad media del zumo a 15° c.
Materias azucaradas y otras co-

rrespondientes a la densidad. . .
Glucosa o azucar reductor.......
Aztcar total en glucosa . ........
fla e LR
Acidez total expresada en dacido

Sl At el aRPESD SRESREEL a
1d. dd. id., en dcido malico .. . .«
Materias tanicas (colorantes y as-

Vo R G S g

@ @ @
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LEZO

-

SINONIMIA: (Su nombre indica el origen de esta variedad que
ademds es conocida con el de Marcial-sagarra).

Arbol.—Es de buen desarrollo, fértil y ristico. Flore-
ce en segunda época y madura el fruto en segunda. Re-
sistc bien los ataques del pulgdn.

Fruto.=5Su tamafio es regular, de forma aplastada,
irregular, mds desarrollado de un lado que del otro; epi-
dermis verde con nutridas lineas de carmin, sobre todo
en [a parte expuesta al sol.

Pulpa blanca, algo resistente, dspera al paladar, poco
jugosa y aromatica; sabor dulce ligeramente amargo.

El corte vertical del fruto descubre un ojo ancho y
poco profundo; corazon sumamente irregular, lo mismo
que los alvéolos y simientes pequefas. :

Pedidnculo casi rudimentario, carnoso y completa-
mente oculto en la cavidad anferior.

LLa circunferencia resultante del corte horizontal es
irregular v los haces sepaloideos y petaloideos rudimen-
tarios.
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LEZO

ANALISIS Eisico-QUIiMICO

Paatiaticdioodl o drato s o iiting.
Volumen medio del mismo .......
Densidad media del mismo.......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad media del zumo a 15° ¢.
Materias azucaradas correspon-

dientes o i densidad | o (s
Glucosa o azucar reductor.......
Azucar total en glucosa.........
BRI R R e S e
Acider total expresada en acido

VIR ) Y
dd.ddodd, en acito malicn w0
Materias tanicas (colorantes vy as-

(7 T T PR T R S

©

@ @

FRAMOS

173
0,728

700
1.060

131
96
125

el

1,09
1,4

379







MARTICU

Arbol.—Tamafio regular y fertilidad media; rastico
y bastante vigoroso. Florece muy temprano, en la pri-
mera quincena de Abril, y madura también pronto,
hacia el 15 de Septiembre.

Fruto.—Lste es mds bien grande, de forma marcada-
mente achatada, una cara mds desarrollada que la otra;
color de la epidermis verde con lfneas coloradas de car-
min vivo. Pulpa blanca y jugosa, sabor dulce y olor aro-
matico. |

.a seccion vertical del fruto pone de manifiesto un
ojo ancho v Brofundo, corazon comprimido v terminado
en curvas en dngulo recto, alvéolos irregulares y semi-
llas dobles y pequeinias. Pedinculo muy pequefio, ancho
v lefioso, inserto en la cavidad inferior que es muy ancha.

[.a circunferencia originada por el corte horizontal es
casi regular, un poco deprimida en la parte inferior.
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MARTICU

ANALISIS FiSIC0-QUIMICO

Pest mealy ool Erulo e 0L, R
Yolumen medio del mismo.......
Densidad media del mismo. . . .. 5
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad media del zumo a 15° ¢.

Materias azucaradas y otras segin

I demdaond vai o it
Glucosa o azicar reductor . ....:
Azucar total en glucosa.........
Sl e e e an R B et T,

Acidez total expresada en acido

SRR GE il T 2 el A R M B
I id Id e acido - malico cv i
Materias tanicas (colorantes y as-

Snperbal] ot 4 Diure Tl

GRAMOS

{477
169

0,721

820

049

104,5
62,25
83,3

210,b

1,66
2,27%

4,15







MERQUELIN

(Es una de las variedades mds conocidas y extendidas en la
Provincia, asi como de las mds apreciadas entre los labradores).

Arbol.—Este reune condiciones inmejorables, pues es
fértil, rustico y vigoroso, soportando muy bien los ata-
ques de los insectos, especialmente del pulgon.

Florece en tercera época y madura el fruto en terce-
ra. Es, pues, una variedad tardia, pudiéndose conservar
en el drbol bastante tiempo y desprendiéndose dificii-
mente del mismo aun con los vientos mds fuertes.

Fruto.—Este es mds bien pequefio, de forma simé-
trica. ligeramente conica, epidermis verde con algunas
manchas carmin y puntos obscuros.

- Pulpa blanca, resistente y jugosa; sabor aromdtico y
poco dulce.

La seccion vertical descubre un ojo pequefio y poco
profundo, corazon irregular, mds desarrollado de un
lado que de otro, alveolos desiguales y semillas grandes.

El pedtinculo es delgado, regular, lefioso y se encuen-
tra inserto en la cavidad inferior.

El corte transversal del fruto muestra una circunfe-
rencia bastante regular,

l.os haces petaldideos y sepaldideos aparecen muy
irregularmente anastomosados.

Hemos observado que la densidad varia extraordina-
riamente segtin el aflo, madurez del fruto, etc. Asi, por
ejemplo, si se recoge antes de su madurez, lo que es
frecuente en el pais, marca una densidad de 1.046 vy






particularidad que presenta esta variedad de mantenerse
largo.tiempo adherida fuertemente al drbol y conser-
varse aun pasada la época de la madurez, 1la hace que
sea muy apta para los terrenns muy azotados por los
vientos marinos y, sobre todo, para la exportacion, aun-
que los franceses la encuentran de una riqueza sacarina
algo baja. En resumen, la «<Merquelin» resulta una exce-
lente variedad para la fabricacion de sidra, y sinuestros
labradores no obtienen con esta manzana en algunos
casos buenos resultados, es sencillamente porque la re-
colectan antes de su madurez.






ELIN

MEROQIT



e
Avah
FaCE

7
ol
Mk

[~ '._?_




MERQUELIN

"BNALISIS Fisico-@uUiMICO

Paeso medio del fruto........

Volumen medio del mismo. ..
Densidad media del mismo. . .

Cantidad de zumo por kg. de

pulpa
Densidad del zumo a 15% ¢. .

.................

Materias azucaradas corres
pondientes a la densidad ..
Glucosa o aztcar reductor. . .
Azucar total en glucosa
Sacarosa

Acidez total erl‘esadﬂ, en

------------------

acido sulfarico
I id. ddy e acido. malieo .. .
Materias tanicas (colorantes y

-----------

astringentes)

nnnnnnnnnnnn

CRAMOS

GRANDI

84
113
0,748

700
1.060

53,58

1,12
1,54

|

PEQUERA

700
1.063

115
69,44

108
38,56

Do

=
-~

54

—

4,16







MOZOLO

SINONIMIA: Mozolua, Sagar beltza, Gueza-mifi-zuriya.

Arbol.—Es de buen desarrollo, de ramas muy disemi-
nadas, pua bastante gruesa y hoja grande. Florece en
segunda ¢época y madura también en segunda. El pulgon
y ¢l oidium le atacan bastante.

Fruto.- Es grande, de forma conica, puntiaguda,
epidermis amarilla verdosa con algunos espacios rojizos.
Pulpa blanca, blanda y muy jugosa, dspera al paladar,
aromadtica v de sabor dulce.

El corte vertical del fruto acusa un ojo grande, ancho
y profundo, corazon simétrico, alvéolos muy grandes ¢
irregulares vy semillas pequenias. Pedidnculo regular.
grueso v algo desviado hacia la derecha e inserto en la
cavidad inferior, que cs bastante pequefa.

I.a circunferencia de Ia seccion horizontal es muy
irregular y con varias protuberancias. Haces sepaloideos
v petaloideos bastante irregularmente anastomosados.
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MOZOLO

ANALRISIS FiSICO-QUIMICO

Fashrgeiia dp bt zi-b s
Volumen medio del mismo .......
Densidad media del mismo. ... ...
Jantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad media del zonmo a 15° ¢.
Materias azucaradas y otras co-
rrespondientes a la dengidad . ..
Gilucosa o aztcar reductor. . ... ..
Arficar botal en glucosa. . o oo .
S D Bl T S RS
Acidez total expresada en acido
SEFR RIS o s e S B R
Id 0 i enedcdomalico o fos
Materias ténicas (colorantes y as-

0T N SR SR S e S

Q@ 9 9

GRAMOS

168
217
0,774
820
1.050

107
69,4
96,1

96,2

1,27
[,74

4,98







ORCOLAGA

Arbol.- Presenta un buen desarrollo, es fértil y vigo-
roso. Florece hacia fines de Abril y madura el fruto en
Lictubre.

Fruto.— Este es grande, truncado en ¢l vértice y mds
desarrollado de una cara que de la otra, el color de la
epidermis es amarillo ocre con rayas carmin por toda la
superficie y salpicado de pequefias manchas.

[.a pulpa tiene un color crema, es blanda, jugosa y
de sabor dulce un poco dcido.

El corte vertical del fruto acusa un ojo ancho v pro-
fundo, corazon regular, formando las curvas de la base
angulo recto; alveolos regulares mds largos que anchos
y dos semillas pequenas y desiguales. :

El pedtinculo es regular, grueso y carnoso, casi in-
serto en la cavidad interior,

La circunferencia resultante del corte horizontal es
algo irregular v con pequeiias protuberancias.

[.os haces sepaloideos v petaloideos invisibles a sim-
ple vista. -

Variedad antigua poco interesarte que se emplea co-
rrientemente en la fabricacion de sidra, mezclada con
otras variedades.

Casi puede darse por desaparecida de la Provincia,
pues apenas se encuentra.
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ORCOLAGA

BENALISIS FEisico-guimIco

Feso medio ol frato. 0 o
Volumen medio del mismo. .
Densidad media del mismo.......
Jantidad de zumo por kg. de pulpa
Densidad media del zumo a 15 ¢.
Materias azucaradas y otras co-
rrespondientes a la densidad. ..
Gliucosa o azucar reductor ....:.
Azicar total en glucesa. ........
MACArosat M S
Acidez total expresada en acido
SUE b e e e e S e e L
Id. &l il en acido malico ..o ..
Materias tanicas (colorantes y as-

tringent eﬁj ..................

GRAMOS

125
[GY
0,739
760
1.051

109
62,50
9

33,5

4.5
6,16

4,57







PALACIO

SINONIMIA: Leaburu, Alucher-luce (Zarauz), Muchu-gorri,
Argarate, Begui-zabala, Merquelin-zuri, Urtebets-gueza (Ver-

garal.

Arbol.—Presenta buen desarrollo, ramas gruesas,
generalmente laterales u horizontales, formando copa
ancha. Muy fértil, vigoroso y ristico. Le afean bastante
a este drbol los nudos o berrugas que se forman en sus
ramas v troncos. Florece entre primera v segunda época,
madura entre segunda v tercera. No le ataca apenas el
pulgon.

Fruto.—Es de volumen regular, forma aplastada v un
lado mds desarrollado que el otro, epidermis lisa y bri-
llante, de color amarillo ¢laro con gran parte manchada
de carmin muy vivo. Olor muy aromdtico. Pulpa blanca,
muy fina, jugosa, tierna y sabor dulce con un ligero dejo
dcido. El corte vertical del fruto pone de relieve un ojo
ancho y profundo, corazon pequefio ¥ aplastado, alvéolos
en media luna y varias semillas algo estéricas. Pedunculo
estrecho, algo largo y que sobresale un poco de la cavi-
dad inferior,

I.a circunferencia del corte horizontal del fruto es
bastante regular y los haces sepaloideos y petaldideos
bastante regularmente anastomosados.

Esta variedad tiene la gran ventaja de que resiste
muy bien a los ataques del pulgon lanigero y, por otra
parte, es muy recomendable por su elevada riqueza sa-
carina. Procede, muy probablemente, de Czstilla.
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PALACIO

ANALISIS FiSICO-QUIMICO

Pego medio ael 1Pah0. 5 Sviviaaa e
Volumen medio del mismo. ......
Densidad media del mismo ......
Cantidad de zumo por kg. de pulpa
Deginidod del zamo o 150, 5 0 .
Materias azucaradas y otras co-

rrespondientes a la densidad. . .
Glucosa o azticar reductor. . ... ..
Azticar total en glocosa .. ... ..
SR A e i s RS
Acidez total expresada en dcido

CREEL T L i A s s R S
tdi il dds, en isido mialieg . ..
Materias tanicas (colorantes y as-

foitoeinban) b0 o

e ]

GRAMOS

123

151
0,814

680

1.0b4

117,5
71,44

113
41,56

1,12
1,54

4,15







PATZULUA

Arbol.—Presenta un buen desarrollo, es fértil, vigo-
roso y rustico. Florece hacia fines de Abril o principios
de Mayo y madura el fruto a fines de Octubre. Resiste
bien a las enfermedades. .

Fruto.—Es de tamafo medio, forma achatada, epi-
dermis lisa y de color verde uniforme, rojiza la parte
solcada. I.a pulpa es blanca, algo dura y aspcra, apenas
aromadtica, jugosa y de sabor dulce.

El corte vertical del fruto muestra un ojo ancho y re-
aularmente profundo, corazon deprimido, alveolos muy
irregulares v grandes. Dos semillas de tamafio grande.

Pedunculo muy corto, grueso y lefioso.

ILa circunferencia resultante del corte transversal del
fruto es algo aplastada y ios haces sepaldidcos y peta-
[Gideos irregulares.

Abunda, principalmente, en la parte baja -de la Pro-
vincia. Es una excelente variedad para sidra.
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PATZULUA

ANALISIS Fisico-QuUiMICcO

GRAMOS

Pepoanedic del frubo. o oo v h s 132
Volumen medio del mismo....... 149
Densidad media del mismo....... 0,885
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 740
Densidad media del zumo a 15” ¢. | 1.067
Materias azucaradas v otras co-

rrespondientes a la densidad. . . 124
Gliicosa, o azucar reduetor .. .. .. 83,3
Azncay total en glacasa o5l .. 119
R eubOite s 0w e B S 36,7
Acidez total expresada en acido

S e T | Sy
o dd. 8. e Scido malioe . s, 1,67
Materias tanicas (colorantes y as-

fepentenl - v sl s 4,98







PICOAGA T

SINONIMIA: Llamada también Picua, Tomate-sagarra, Villa-
franca-sagarra. Nada de extrano tendrd que proceda del caserio
«Picoaga», sito en el término municipal de Hernanil.

Arbol. —De mediano desarrollo, ramas bajas, buena
vegetacion florifera. Florece en primera época y madura
en primera. Es bastante fértil y vigoroso, pero no muy
rustico.

Fruto.—Este ¢s de magnitud media, forma un poco
irregular, algo mds desarrollado de unlado que del otro,
aunqgue ¢l conjunto resulta bastante uniforme. Epidermis
lisa y lustrosa, color rojo obscuro con rayas de carmin
fuerte y amarillas, puntos grises. Muy perfumade,

Pulpa blanca, algo acremada, muy blanda, jugosa y
sabor dulce ligeramente amargo. Se conserva muy corto
tiempo.

l.a seccion del corte vertical del fruto pone de mani-
fiesto un ojo ancho y regularmente profundo, corazon
irregular y de forma lanceolada, alvéolos anchos e
iguales, pepitas también iguales y de tamafio regular.

El pedinculo es muy corto, bastante ancho vy se en-
cuentra inserto enla cavidad inferior que es muy es-
trecha. ]

.a circunferencia que arroja el corte horizontal re-
sulta algo abollada por ¢l lado izquierdo.

1LLos haces sepaloideos y petaloideos desigualmente
anastomosades.

Esta variedad pertenece a la categoria de las antiguas
Vv ek mpv scentada nor los fabricantes de sidra.
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PICOAGA

ANALISIS FiSICO-QUIMICO

GRAMOS
Yead tnedio el fentol ol oo v, 100
Volumen medio del mismo ... .. .. 129
Densidad media del mismo....... 0,775
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 700

Densidad media del zumo a 15° c.
Materias azucaradas y otras co-
rrespondientes a la densidad . . .
Glucosa o azucar reductor.......
Awzucar total en glucosa,. . . ... 7%,
ST T R O R G
Acidez total expresada en acido
MO o L e R
1d. dd.id. g acido malico. o
Materias tanicas (colorantes y as-

LERnpsaRhEal o UL e e e

@ @ @

1.0567

124
ol

104







UGARTE

Arbol.--Regular desarrollo, rtstico y fué seguramen-
te en otros tiecmpos mds fértil que en la actualidad. Flo-
rece en el transcurso del mes de Mayo y madura el truto
en Noviembre.

Fruto.—Este es de tamafio grande, forma esférica
aplastada del vértice y de la base y algo mds desarrolla-
da de un lado que de otro.

El color de la epidermis es rojo carmin, en gran parte
salpicado de puntos claros, con algunos espacios de ver-
de clare. La pulpa es blanca, resistente, jugosa y de
sabor agridulce.

La seccion del corte vertical del frente ponce de mani-
fiesto un ¢jo anche y algo profundo, corazon irregular,
sobre todo de un lado, alvéolos grandes y arrinonados vy
simientes pequeiias.

Peddnculo largo, grueso en el extremo e inserto por
completo en la cavidad inferior que es ancha.

Circunferencia del corte horizontal muy regular y los
haces sepaloideos y petaldideos rudimentarios.
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ANALISIS Fisico-QuimiIco

|
GRAMOS
Peso medio'del frnbo . v a0 158
Volumen medio del mismo. ... ... 193
Dengsidad media del mismo ... ... 0,818
Cantidad de zumo por kg. de pulpa 800
Densidad del zumo a 15%¢. .. ... 1.048
Materias azucaradas y otras co-
rrespondientes a la densidad. . . 102
Glucosa o aztcar reductor....... 62,5
Azicar total en glucosa . . . 100
R R e e e 37,6
Acidez total expresada en Aacido
Pl ahi sl AT R AL e e i s e 1,36
1d. id. id. &0 dcido s8dico ... s sy
Materias tanicas (colorantes’ y as-
- e Ly L 8 G PRI B S N 5,40







URDAN-ITURRI

SINONIMIA: Orozeo, Aynastegui (Vergara)-.

Arbol.—En general no es muy grande; pero si rustico
y fértil, de corteza fina y Iustrosa y tiene la gran ventaja
de empezar a producir muy prounto. Florece a mediados
de Mayo y madura el fruto a fines de Octubre. Resistente
al pulgon lanigero. &

Fruto.—Tamafo regular, mds bien grande, forma
marcadamente ovolde o cilindrica, existiendo muy corta
diferencia entre el ancho del vértice v el de Ia base; epi-
dermis lisa y lustrosa y el color amarillo verdoso con
manchas rojizas. Olor aromdtico, pulpa blanca, algo re-
sistente, jugosa y de sabor dulce muy agradable.

El corte vertical del fruto muestra un ojo ancho y
profundo, el corazon bastante regular, los alvéolos algo
desiguales y las pepitas estrechas y lustrosas. El pe-
dinculo es bastante estrecho y largo y se cncuentra
completamente inserto en la cavidad inferior que es bas-
tante ancha.

El corte horizontal origina una circunferencia suma-
mente irregular y con varias protuberancias.

Los haces sepaloideos y petaloideos irregularmente
anastomosados.
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URDAN-ITURRI

ANALISIS Fisico-Quimico

| GRAMOS
e
i
¥'a=b medio del frulo. V.0 i o 168
Volumen medio del mismo ....... 238
i Densidad media del mismo....... 0,715
l Cantidad de zumo por kg. de pulpa 680
L ollehdidad odisy B 15 ¢ 0o 1.058
E Materias azucaradas v otras co-
u rrespondientes a la densidad . .. 126
|  (Glucosa o azucar reductor. ...... 65,7H
Azicar total en glucosa......... 1 i
SRbarepn v o s 58,22
Acidez total expresada en dcido
b T e e e R S R ;98
1d. Id. id.en acido mblico-.. . . ... [,b4
Materias tanicas (colorantes v as-
N S e R 3,82
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URTEBIA

Variedad grande

SINONIMIA: (Algunos la designan con el nombre de Urtebi,
Urtebete).

Abunda mds en la parte alta de la Provincia que en
la baja.

Arbol.—Es de gran desarrollo, muy fértil, vigoroso y
ristico. Florece en la segunda época y madura en la ter-
cera. Resiste muy bien a las enfermedades.

Fruto.—Muy grande, forma esférica, mdas desarrolla-
do de un lado gque de otro; cpidermis color amarillo,
clara, con algunas manchitas de carmin, que son las que
especialmente caracterizan esta variedad. Olor aromé-
tico, La pulpa es blanca, fina, resistente, jugosa y de sa-
bor dcido o agridulce.

El corte vertical del fruto pone de manifiesto un ojo
ancho y poco profundo, corazon pequefio y mds proximo
del vértice que de la base; alvéolos grandes y regulares,
dos pepitas en cada uno, pequefias y simétricas. Pe-
dinculo corto e inserto por completo en la cavidad mtc :
rior que es muy ancha.

Circunferencia del corte transversal muy irregular
v los haces sepaloideos y petaldideos irregularmente
anastomosados.
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URTEBIA

ANALISIS Fisico-QUIMICO

GRAMOS
Peso metho del fruto. . 2o o 243
Volumen medio del mismo. . ... .. 249
Densidad media del mismo....... 0,980
(fantidad de zumo por kg. de pulpa 800

Densidad media del zumo a 157 ¢. 1.049
Materias azucaradasy otras co-

rrespondientes a la densidad. . . 104,5
Glucosa o azticar reductor ...... n0
Apgticar total en glucosa. ........ 89
LT phv. s g SR i SRS L 39

Acidez total e'x'[:n'esﬂd:-.l.. en acido

LBt 6l 0 SR NG T Y e &
Id. id. id. en dcido malico . ... ... 8,179
Materias tdanicas (colorantes y as-

tringentas) « . g . o e s &90

@ @ @







Cuadro de la densidad del zume a 1a° y maierias azucaradas y ofras correspon-
dientes a la densidad de las siguientes variedades de manzana del Pais,.—
(Andlisis practicados por D. Vicente Laffitte, en 1917),

- Materi 8-
i Gihiiae e
i % : a la densidad
! %
I ) 5T T e S S R T e 1068 1475 (1)
g PN o L e D e g e 1065 1415
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e I L S e e 1054 1158
i ERUHREE S it L S e R 1053 115
1G DRI e e L e i e 1053 115
e Gt b i R SRR S B i TR 1054 115
15 il R S R F e RO i 1053 115
19 28 U R A N B e Sy e RS 10563 115
20) SR o) e e SR I e T 1063 115
21 ) GG e s R Tl R T 10562 112
22 vl U E ity ARG I e SR 2 AR g, e S 1052 114
23 St L S A e i el O S 1051 1095
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2 NI s o e e Coh AT 1050 107
a0 MSPIME . e e L s e 1049 104°5
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a5 e e e s S s 1048 102
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30 AT SR SN I R R BT 1047 100 ‘
H6 Bl 2 T PR R e AR S AN e 1045 - L :I
57 g et Che LIRS e SO U SR e R 1042 89D







Cuadro de las cantidades en gramos de azucares reductores, glucosa y Iehulosa,
que contienen las variedades de manzanas del Pais analizadas en 1917,

Nim,

VARIEDAS DERS

Cantidades
en gramos
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B Tt SR e e e
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Anguiozar....

b TR

Balanzategui
Aramburu . Eie
L AR pe Ao e S
ATBEIAYO - v v vvin BV e SO f s e T R ceen
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Plcomra: . vk vy RN e A e Sl e
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833
85
T
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71'44
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02
694
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69
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B2,
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62'5
b2'D
625
62’25
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Cuadro gue representa la cantidad fotal de azicar en gramos (glucosa, sacarosa y
lehulosa) expresada en glucosa después de practicada la inversion de la sa-
carosa, de las muestras de manzanas del Pais analizadas en 1917,
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Cuadro e las canfidades en gramos de [a sacarcsa que conticnen las variedades de
manzanas del Pais analizadas en 1917, .
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Guadro de las canticzdes en gramos de dcidos expresados en acido sulfirico y ma-
flico que contiencn las variedades de manzanas del Pals analizadas en 1917,

‘ ACIDEZ EXPRESADA EN
| Num, VARIBEDAD _ _ et
j Acido sulfiries ] Acida malico
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Cuadro de la cantidad en grames de las maierias tanicas o astringentes tue con-
tignen las variedades de manzanas del Pais, analizadas en 1917,

Miim, VARIEDAD Gramos
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