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Hamar urte hauetan sagardogileek gero eta gehiago jo dute altzairuzko upelak eskuratzera.

¢ Anton Otaeg
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«Altzairuzko tresnekin prozesu
0soa egitea dugu helburu»

n a 20 urte daramatza Anton Otaegik altzairua lantzen duen enpresa bat zuzentzen. Mota guztietako lanak egin
ditu horrela material hau erabiltzen. Azken hamarkadan, GOG tailerren bezero ugarienetakoak sagardogileak

izan dira, altzairuzko upelak egiteari ekin baitzioten jo eta ke. Egun, sagardogile gehientsuenek dute Antonen tailerretik

irtendako upelen bat.

® Noiztik aritzen zarete altzai-
ruzko upelak egiten?

Hamar bat urte edo izango dira
hasi ginela poliki-poliki, eta gero
eta gehiago ekolzten. Kostata,
baina bezeroak lortu ditugu.

W Beste gauza batzuk ere egiten
dituzue. Noiz ikusi zenuten
upelgintzan etorkizuna zegoe-
la? Zeuok ikusita, edota sagar-
dogileek horrela eskatuta?
[lkusten zen sagardogile batzuk

bazirela salto hori eman nahian,

baina erabakia hartzeko zailta-
sunekin. Ez ziren ausartzen. Pix-
kanaka-pixkanaka hasi ziren,
ezkutuka bezala, altzalru herdoi-
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nean gero eta geﬁég&. gero eta
gehlago; konturatu dira hobe dela
hala.

m Hasiera lorietan ere zugana jo
zuten?

Ez. Garal hartan denak elkar-
tuak ziren, eta lehenbizikoz kan-
potik ekarrl zituzten. Mordoxka
bat elkartu zen, eta Burgostik
ekarrl zituzten upel batzuk. Gero
hasi ziren konturatzen hemen ere
posible zela egitea, eta inguruo-
tako gehientsuenekin dugu egun
harremana.

® Esan liteke egun sagardotegl

gehienek dutela altzairuzko

upelen bat?

Baletz uste dut. % 80k gutxie-
nez badute baten bat,
® Horrek alde handia ekarrli du

sagardoetan.

Sagardoa kontserbatzeko, gar-
bitasuna zlurtatzeko eta kontro-
lalzeko hobeak dira. Gehienak

hotz jartzen ari dira, upelean sar-
lzen dute sagardoa, eta nahi du-

tenean botilaratzeko aukera du-
te

B Prezio aldetik zein tarte dago
egurrezko eta altzairuzko
upelen artean?

Ez baldin badira oso upel txi-
kiak hartzera joaten, eta
15.000-20.000 litroko bat eska-
tzen badute, egurrezkoarekin
berdintsu dabil prezioan. Txikiak
nahi izanez gero, garestiago iza-
ten da, handien osagarri berak
dituelako oso neurri txikietan, eta
horrek asko garestitzen du.

W Eboluziorik izan al da azken

«Gure lana
neurriko upelak
egitea da.
Aspaldiko

duenbf Yi5gla,
edozein
neurritako upela

erosl, berak

bodegan dituen
neurri berezietara
upela egokitu
baizik», dio
Otaegik.

urteotan altzairuzko upelgin-

tzan?

Noski. Haslera batean onak iza-
tea eskatzen zitzaien. Orain, onak
Izateaz gain, politak behar dute
Izan. Pentsatu behar da lehia
handia dagoela kanpoko jendea-
rekin.

Material aldetik ere aldaketak
izan dira. Haslera batean kalitate
ona likidoak gordetzeko behar
zen. Gero airea ere kontrolatzeko.
Orain, dena behar da kalitatekoa.
gaur edo bihar deposito horrek
sagardoa beharrean ozpina har-



tuko badu, onena lzan behar bal
tu. Pentsatu behar da aglan ez
garela kKanpokoak balna mer-
Keagoak, baina Kkalitalez malla
ona Ibiltzen dugula. Erabiltzen
dugun materiala 316-L altzalru
herdollezina da.

Askotan jendeak uste du al
(zalrua guztia berdina dela, balna
mota asko daude. Batzuk azidoa
ren aurkakoak dira, beste batzuk
ez, eta produkiu bakoltzak al
{zalru mota bal eskatzen du,
® Alpatu duzu hemengo sagar

doglle gehlenekin dituzuels

harremanak. Kanpora begira ez
duzue harremanik?

Orain Blzkala aldean ere sal
(zen hasl gara. Han hasi dira es
natzen sagardoaren kontuetan.
Bizkatko Diputazioar! ere Zallako
prototipoa egin diogu.

Alpatu behar da ez ditugula
upelak bakarrik egiten. Txikitu-
tako sagarra ernmateko tresnak,
sagarrak garbltzeko ur sistema,
denetartk egiten dugu, la prozesu
guztia egin dalteke gure tresne-
kin, eta gure helburua da dagoe-
na hobetu eta prozesuaren beste
zatl batzuk ere osatzea, Has) gara
azterizen mazeratzalleak ere egl-
tea, sagardogileek baltiote maze-
ratzea etorkizuna dela. Dena ongl
badoa, prozesu guztia egin ahal
[zango dugu.
® Mentalltate aldaketarik naba-

ritu duzu sagardoglleen ar

fean?

Oraindik ere batzuek egurrezko
upelak hobeak direla diote. Oso
gulxl dira. Badakil sagardotegia
polita dela egurrezko upelekin,
balna ahal duenak bodega egu-
rrezikoekin uzten du polit-polit,
ela aparie altzalruzkoak eduki-
tzen ditu, egurrak eskainizen ez
dizkion hainbat aukera fzateko,
Allzalruzko upeletik aleratzen
den sagardoak txinparta gehlago
du, adibidez, eta horl lortzeko
aukera gehlago eskaintzen du,
edozein gas edo ezartzeko. ..

Iraupen aldetik ere onak dira.
Horrek, hala ere, ez digu kalterik
egiten oralngoz, sagardotegl ge-
hienak hazkundean baltira, eta
gehlentsuenek altzalrua sartzen
dute egurra beharrean.

Material aldetik garestitu egin
dela esan behar da. Duela pare
bat urte, guk erabiltzen dugun
altzalrn mota nahtkoa merkea
zen, efa lan asko alteatruan egiten
genuen, burdina erabili gabe.
Orain garestitu egin da, baina

Jendea konturatu da merezi duela
Inbertsioak.
® Zer motatako upelak egiten di-
tuzue?

Sailkapena luzea da. 300 litro-
koetatik hasita, 35 milakoetaral-
no. Badira sagardozale batzuk
handixeagoak nahi dituztenak,
baina tarte horretan (biltzen dira
gehientsuenak.

Finean, gure lana neurriko
jantziak egitea da, Sagardotegl
berriren bat egin nahl duenak
neurrl estandarreko upelak
erosten ditu normalean, eta ho-
rren arabera sagardotegia mol-
datu, baina aspaldiko sagardo-
tegick, eta gehlenak hala dira,
arazo bat dute alde horretatik,
curen bodegen neurritara egokitu
behar baltute upel berri bakoitza.
Guk hori eglten dugu askotan, eta
alde horretatik ez dago lehla egi-
ten digunik kanpoko enpresen
artean.

Garal bakoltzak sagardogintzs markatu du solabsit.
Egungos, profeslonslen tartes da.
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Lehenaldira begiratuz

sagardoaren etorkizuna
ulertu nahian

ALDAKETA handiak izan dity
sagardogintzak azken hamar
kadetan, gero eta itxlagoa 2
(zalon merkatuan toki propioa
hartu ahal fzateko. Egungo
sagardogintzak profesionalia
suncra jo nahl du, halabeha
rrez, ela horl lortzeko hainbat
gauza utzi dira atzean

Prozesu hau guztia ulertzeko,
ordea, nahitaezkoa da saga
doaren historia ezagutzea Xl
mendera arte egin behar dugu
alzera sagardoari burag gure
artean dagoen idatzink 2aha
rena topatzeko. Sagastiak ga
ral hartan monasierio sein ol
zel eginiko donazioak mrenes,
1014, urteko apirilaren | 7koa
da agirt zaharrena. Natarroako
errege zen Antso 1ll.a Gartees
Nagusiak Lelreko monaste
rioari egintko donazio bal ages
(zen du. Hemaniko San Sebas
{lan eliza eta Inguruko lurrak
aipatzen dira bertan, ssgastiak
zendatuz lurren xehetasunak
azaltzeko. Ipar Euskal Herrian,
Balonako Katedralak sagast
lurraldeen hamahiru  donazio
egin zituen 1083, urtean. Xll.
eta XIIl. mendeetako doku
mentuetan, berriz, sagastl eta
sagardo hitzak ageri dira

X1V, mendearen erdialdetik
aurrera Gipuzkoako udalerrie
tan indarrean zen sagardoaren
produkzioar! eta salmentari
buruzko araudi zehatz bat. Fz
alferrik, ondasun kolektibotzat
folzen baitziren sagastiak eta
sagardoa, eta garal hartako xe-
dapen batzuek hertotza zigorra
ezartzen zuten upela bat txiki-
tzeagatik, erbesteratzea bost
sagarrondo  Dakitzeagatik eta
Isun gogorrak sagardoart ura
botatzeagatik.

Erdi Arotik aurrera, sagas-
tlak babestea ela sagardoaren
kalitatea kontrolatzea ecuskal
legegileen ardura eta kezka bi-
lakatu ziren. Udalerriek ere,
ahaleginak egin zituzten euren
sagardo ekolzpena kanpotarren
esku-hartzetik babesteko.

1585¢eko Gipuzkoako Forue-
tan agertzen dira jascak ber-
tako sagardoa babesteko eta

Iruaurraren aurkako ahaleg
nak. Herrt askotaks arteihes
lan. milaka pasarte topa jal
{ezke horrelakn legrhaustesn
inguruan Hernan! da mota he
netako agin! gehien duen he
ITiriako bat
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Gerra Zibilaren atarian,
oraindik ere 8O0 bat sagarde
tegl seudent Euskal Hervian,
hauetariko 300 Gipuzkoan
geudelarik. Gerra Zibilaren
ondoren, gainbehera egin zuen
sagardogintzak. Ordura arte,
lur sall handiak erabiltzen ziren
sagastictarako. 30eko hamas
kadan, adibidez, baserritar
batek Donostiako lgaratik Za-
rautzerainoe sagastiak begi
bistatik kendu gabe baletz joan
egin zuen apustu, Balta trabasi
e,

Gero, sagastl saharrek betiko
fruitu kopurua emateart wtz

goten pbdkanaka, urteen ne-

keaz, eta sagarrondo berriak
aldatzen ez zirenez, kanpotik

ekarmt behar zan zen sagarra
1982tk aurrera Gilpuzkoake
Diputazioak martxan jarritake
sagardotarakeo sagarrondoen
aldaketa plangintza izan da al-
de horretatik azken urteotan
eman den pausorik garrantzi-
tsuenetakoa. Teknikaren la-
guntza eskutik helduta ekarri
duena. X
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