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referencias sidreras de Gipuzkoa

Qué mejor ocasion que en plena temporada de txotx para
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ORAITZ GARCIA m f Yy - N
Miércoles, 2 marzo 2022, 08:30

Llevaba tiempo mi padre diciéndome que me tenia que escapar a
visitar Altzueta Sagardotegia. El lo visité a finales de verano y me
contaba que le gustd mucho el sitio, con una gran terraza donde
poder disfrutar del estio y de una buena comida pero, sobre todo, le
agrado mucho el begihandi a la parrilla, que me lo ha destacado
mas de una vez, incluso en nuestra reciente visita a la sidreria.
Porque mas alla de la temporada del txotx, Altzueta también abre
sus puertas en verano; este 2022 abrira del 3 de junio a agosto,
ampliando su oferta gastronomica y anadiendo propuestas tan
apetecibles como la ensalada de bacalao, la ensalada de tomate, el
bonito a la parrilla, la tarta de manzana de la abuela y los helados
artesanos, a los ya tradicionales platos sidreros.

Y qué mejor ocasion que en plena temporada de txotx para conocer
las bondades culinarias de Altzueta Sagardotegia. Era un jueves por
la noche y aproveché para escaparme junto a mis padres para
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disfrutar de una buena cena en familia y también empaparme de
ese ambiente especial que se vive en las sidrerias y que echabamos
de menos, yo al menos si, en estos anos de pandemia.

ALTZUETA SAGARDOTEGIA

Localidad: Hernani
Direccion: Osinaga auzoa 7
Teléfono: 943551502

Horario: Abre noches de martes a jueves, y viernes y sdbado
mediodia y noche

Comedor: 1 para 120 comensales

Comenzaré destacando la cena, porque cada plato, cada elaboracién
me gustd mucho, tanto por la calidad del producto como por su
elaboracion, se nota que en Altzueta, ademas de mimar la sidra,
también cuidan su cocina, convirtiendo la visita a esta sidreria en

toda una experiencia gastronomica completa.

Las sorpresas comienzan con el aperitivo. Suele ser habitual que en
las sidrerias te saquen un pincho de chorizo o txistorra para abrir
boca; en Altzueta no, van mas alla y apuestan por una receta
tradicional de nuestra cocina que no es nada habitual encontrarla
en restaurantes o fuera de nuestras casas, la Zurrukutuna, una
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receta que mi padre prepara en casa de vez en cuando y la borda,
todo sea dicho. Hace feliz a toda la familia. Una sopa de ajos con
bacalao, sin mayor misterio, que nos sorprendié muy gratamente,
por su presentacion, en unos pequenos tarros, y, sobre todo, por su
sabor, con mucha potencia, con bien de bacalao, un aperitivo que
marcaba muy bien el nivel culinario que le seguiria.

Seguimos con una senora tortilla de bacalao. Elaborada en su punto,
jugosa y muy sabrosa. Parten de un buen bacalao, clave, sacan unos
hilos de bacalao de las bacaladas y les dan un toque de parrilla que
aporta un toque ahumado a la tortilla muy interesante. Ademas, le
incorporan cebolla y puerro pochado, lo que le aporta un dulzor que
va muy bien con el bacalao. Muy buena tortilla.

Seguimos con el bacalao, no podia ser de otra forma. En Altzueta te
ofrecen la posibilidad de comerlo tanto frito como al pil-pil. Parten
del mismo bacalao, del mismo buen producto. Primero lo confitan a
baja temperatura, para que coja su punto de cocciéon perfectoy
luego lo terminan dependiendo de la eleccion. Nosotros optamos
por el bacalao frito, al que le dan un toque de fritura al final y lo
acompanan de pimientos y puerro frito. La opcion del pil-pil la
terminan con una salsa casera y un trozo de la piel de bacalao
crujiente.
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PRECIO

Mend sidreria: 36 - 38 euros

Tras el bacalao, la chuleta. jVaya chuleta! No sé si fue porque hacia
mucho que no comia chuleta, que también puede ser, pero me supo
a gloria. Partiendo de una buena materia prima de Goya, la chuleta
estaba elaborada en su punto, con sus caracteristicos tres colores
del asado. Un sabor y una textura excepcional, se comia sola, un
auténtico manjar que nos hizo muy felices.

Para terminar, el tradicional postre sidrero: queso, 2 quesos
diferentes, uno mas suave y el otro con mas personalidad;
membrillo y nueces. Pero, he ahi la segunda sorpresa de la noche,
también nos presentaron una bandeja con una seleccion de dulces,
tejas y cigarrillos de Tolosa, delicias dulces de Oa e Intxaursalsa, un
punto final a una gran cena.

Y qué deciros de la sidra, de una gran calidad, algo mas baja en
graduacion que anos anteriores, pero se trata de una sidra con

cuerpo, ligera y que se beben muy facil. Ha sido una muy buena
cosecha de manzana, tanto en cantidad como en calidad, lo que
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permitido que podamos disfrutar de una excelente sidra en este
2022. E180% de la produccion de Altzueta esta elaborada con
manzana propia.

Aitziber Goikoetxea es la tercera generacion de la familia que lleva
las riendas de Altzueta Sagardotegia junto a su pareja, Ibon Alkorta.
Cogieron el testigo de Juanito Goikoetxea en el ano 2002 y la
'responsabilidad' de mantener la apuesta por la tradicion y calidad
de una familia sidrera cuyos primeros datos oficiales datan de 1885.
Una referencia sidrera, eso es Altzueta. On egin!

TENDENCIAS
Comentarios
4
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