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Altzueta suefia

s algo habitual -aunque no
por ello del todo justo- que
el ganador de cualquier
competicion se lleve casi
todos los honores y la aten-
cién medidtica, mientras quienes le
siguen en la clasificacién deben con-
formarse con una pequena resena.
Ese es también el caso del concur-
= 50 anual de sidras de la Diputacién
Foral de Gipuzkoa. ;Quién se acuerda
del segundo clasificado? Sin embar-
80, €n esta ocasion se quedo sin txa-
pela por un solo punto -y el 3¢ que-
dé por detrds por otro tinico punto -,
y ademds ha estado presente entre
los finalistas en cuatro ocasiones en
los tiltimos nueve afios afios.
Hablamos de Altzueta de Hernani,
una sidreria de larga tradicion y con-
trastada trayectoria entre las mejo-
res del sector. El Archivo Municipal
w de Hernani conserva documentacién
que acredita que el caserfo ya existia
a principios del siglo XVIII, hace mas
de 300 afios, y que, por ejemplo, en
diciembre de 1878 su propietario de
entonces, Pablo Goikoetxea, pagaba
imp «por ser p de 12
cargas de sidra y 14 de pitarras.

TRAS LA ESTELA DE ZABALA
De las paredes de la bodega cuelgan
una vei de txapelas ganadas en
diferentes concursos, pero el que or-
ganiza anualmente la Diputacién Fo-

* ral de Gipuzkoa se les resiste.
«Hemos conseguido ser finalistas
en cuatro ocasiones, logrando dos se-
gundos premios (2004 y 2010) y un
tercero (2008). Lo curioso es que las
dos veces que alcanzamos el sub-
campeonato fue Martin Zabala el
campednn, sefala Ibon Alkorta, que
junto al veterano Juanito Goikoetxea
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con la txapela

Ha sido finalista

cuatro veces,

y ha logrado dos
subcampeonatos

lleva las riendas de la bodega.

De todas formas, «no nos sentimos
frustrados por no haber llegado, de
momento, a lo mds alto del podio.
No vamos a negar que nos gustaria y
no perdemos la esperanza de lograr-
lo, pero el hecho de ser ~junto a Za-
bala- la sidreria que mds veces ha
llegado a finalista es un dato positi-
Vo, y que habla bien de la regulari-
dad y la calidad de la sidra que elabo-
ramos. Como productores seria una
satisfaccion, pero también lo seria
para muchos clientes nuestros, fieles
a nuestra sidra desde hace anos»

En la actualidad, Altzueta es una

dreri: | da. La re-
novacién mds reciente, que incluyé
una importante inversion en maqui-
naria de ultima generacion, inclu-
yendo tren de embotellado, si
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de frio informatizado y nueva pren-
$a neumatica, se realizé en 2003,

Se trata de una bodega de tamafio
medio, que produce alrededor de
250.000 litros de sidra al afio, con ca-
pacidad para acoger 120 personas ca-
da dia al txotx y centrada, sobre to-
do, en elaborar sagardoa para salir al

tacién y cuidado de sus manzanales.
«En los dltimos diez afios hemos rea-
lizado nuevas plantaciones Yy ensaya-
do para lograr una sidra de calidad
-explica-. Buscamos una sidra ficil
de beber que guste a todos los pala-
dares, con una acidez volatil baja,
con aromas y sabores muy afruta-

mercado en botella dos, en definitiva, un producto muy
equilibrado en todos los sentidoss.

MANZANAS PROPIAS Ahora, como apuesta de futuro,

Dy ialdea, la costa guipuzcoana, «for parte del proyecto “Sa-

Nafarroa e Iparralde son las zonas
donde cuenta con mds clientela, aun-
que también venden su sidra en Bar-

gardo Mahaia”, porque creemos que
la sagardoa necesita un punto mds
de calidad, de exigencia y porque

celona, especial a bl
mientos de hosteleria vasca que
estan instalados en Catalunya.
Altzueta lleva desde siempre una
politica fruticola a favor de lograr
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propias medi. la plan-

p que asi se va a lograr pres-
tigiar mds el producto -afirma con-
vencido-. Ademds, compartir expe-
riencias con otros va a ser positivo
para todos, y eso pensamos alcanzar-
lo a través de esta nueva iniciativas.
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