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“Merkatuak agintzen duen tokira jo behar duzy;
dibertsifikatu, leku desberdinetan egoteko™

ASTIGARRAGA - Kupel eta
sagarrondo artean hazi zen Argoit
Omifio enclogoa. Petritegi baserrian
sagardoa lantzen duen seigarren
belaunaldiaren parte da, eta
aurrekoek bezala ia dedikazica
osoa eskaini dio sagardo naturalari.
Orain bide berriak urratzen ari
dira, merkatuak dioenera jo eta
leku desberdinetan egoteko aukera
izateko dibertsifikatuz.
Zein garrantzia du zuentzat
nazioarteko sagardo
lehiaketetan parte hartzea eta
sariak lortzeak?
Gure apustu nagusietako bat sagar-
do naturaletik atera et dibertsifi-
katzea da. Produktu horiek ezaguta-
razteko oso garrantzitsuak dira, era-
kusleiho bat dira. Eta sariak gure lan-
taldeak egindako esfortzuari aitor-
tza dira. Asko pozten gaitu eta jarrai-
tzeko amua dira.
Sagar-bakarrarekin egindako
hiru sagardo aurkeztu berri
dituzue: Alai,Ausart eta Suhar.
Zein bereizgarri dute eta
nondik datozkie izenak?
Sagardo naturalak dira, baina lanke-
ta tekniko sakonagoa dute. Duela
urte batzuk depositu wikitan lagin-
keta batzuk egin, eta faz interesga-
rrienak maroan jarri genituen. Gure
sagarrak eta Euskal Sagardoko bi
homitzailerenak erabili ditugu. Sagar-
do bakoirzari emozio bat eman dio-
gu.sagarraren ezaugarriel lotuta Alal,
Trxalakarekin egina da. Berdea da, bai-
na heltzen doanean marra horixkak
aterazen dit, horregatik, lakrea e
koroxoa horixka dira. Gazia, zitrikoa
eta ahoan garrazmasuna uzten du.
Ausart, beranduago datorren eta
erabat berdea den Urtebi haundi
sagarrarekin egina da, kortxo eta
lakre berdea ditu.Ahoan gazitasuna
uzten du, garrazmsun o0so markatua;
baina, aldi berean, bolumen handiko
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gorputza. Bz da hain luzea, baina
potentea da, Azkenik, Suhar, Goi-
koetxe barietatekoa da. Goizago
dator, gorrixka da et erdi-azidoa.
Aromatikoki fruta gehiago ematen
du,ahoan garrazrasun arina uzten du
eta mikatzarekin armonia ona sor-
tu, mikatza permanente uzten du
luzeran,
Eta saritu berri izan den Sagar
krash sagardoak?
Cider bat da. Sagarretik dator et
“krash", sagarra jozzen dugulako.
Sagarra guk ekoizten dugu, beste
cider ekoizle askok ez bezala. Sagar
fresko eta aromatiko bat da, batez
ere.gazia, azidoa orekatu eta gorpu-
za emateko; eta sagarretik datorren
fruta zukua gehizen diogu Txapa pmi
aurretik karbonikoa injektatzen dio-
gu, ahoan sentsazio orekatuagoa e

alaitasuna emateko. Erabat iragazia
da, otorduz kanpo edo aperitibo
bezala egokia.

Udazken Zaporez ekitaldiaren
barruan, Ikatzan izandako afari
maridatua gidatu zenuen. Zein
harrera izan zuen bertako gas-
tronomia eta sagardoen uztar-
tzeak!

Ona fzan zen, jendea 0so gustura ate-
ra zen. Sorpresa hartu nuen, sagar-

“Sagardotegira disfrutatzera
joan behar dugu eta sagardo
berria edatean, gozatu, jakinda

zenbat lan dagoen azean”
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bakarrarekin egin genuen la. e
sagardo maitan Astizarraga

ko plaza indartsuenemako bat bada
ere, jendea pixka bat harrituta edo
galduta zegoen Azalpen talkiekin et
atsegin eginda seginuan ulert Tuten
eta asko disfrutatu zuten produkniaz
ew giroaz

Sagardo naturalaz gain, beste
motatako sagardoak ere ekoiz-
ten dituzue Petritegin: sagardo
aparduna, zaporetakoa .

Ari gara lorzen sagardo naturakak
12-15 hilabete apuanGizea. baira bes-
e baino bizica urriagea
du. Merlanak agintzen duen wkira
jo behar duzu, dibertsiflan leiu des-
berdinemn egoteko. Apardunaren
lasuan, onze luze bat du et asko
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goa da. garagardoa bezala botilatik
edan daiteke
Petritegiko belaunaldi gaztea-
ren parte zara bate-
ra. Zuekin batera aldaketak al
datox?
Familiakoak gara e harro gaude. bai-
m talde baten parte gara. Etengabe
fanean ari gara produlau berriak ate-
ko e dugiagurak ahal den kali-
tate handiemarekin egiteko, Aurreko
belaunaldiek aukera guodago an
zituzten munduan barrena bidak-
zeko edo mundu csoko sagardoak
dasazeko, e hor garmantiitua da
meriana nola dagoen llasteio.
Etorkizunera begira, bertako
sektorea dibertsi-
filkatzen joango dela uste duzu?
Bai Uste dut pandemiak pogoen eg-
narazi digula denoi eta mugimendy
pila bat daude: ilusten da gardo-
tegiak urduri daudel. Sagardo rars
ralan lalitatea ematea ocimarrzkoa
da eta horrekin batera dibertifilg
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neko sagardoa eta sagardote-
ia?

gia?

Sagardotk bet b ian gar, bess
ezer ezingo genuke egin. Goi mails
ko sagardoa ekoizteko sagasvenn
et ehborzzican egiten den bra o
garria da. askok ez du ikusten &o
anleratu beharko litateke Txou
garan oso polia zan arren, hain tar-
neratuta daga, 2 gareh pheoren ton
koaa den. Sagardotegira dofrunce.
ra joan behar dugu ea sagardo
berra edatean, gozatu, pkinda =
bat lan dagoen azean. Bodeg «a
bertan egiten diren produknak e
gutzera eman behar dira e hors
anko modurk onenetlkea hon =
zure ateak mbaldu, zure histora kor-

@n zer produkou dauden, dusTcs
ra eman, enb. sME
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