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Ganadora del Concurso Nacional de Parrilla 2022 en San Sebastian
Gastronomika, en esta sidrería tradicional podrás degustar varios
menús, cada uno con un protagonista distinto: txuleta a la brasa, tortilla
de bacalao, centollo cocido, cogote de merluza a la parrilla, ¡y mucho
más! Apuestan por productos de temporada, tomate de ensalada,
guindillas, hongos… Y disponen también de menú vegano e infantil.

En la Sidrería Saizar vivirás una de las mejores experiencias
gastronómicas vinculadas a la cultura vasca.

Asador Sidrería Saizar Sagardotegia

Saizar

Precio aproximado: PMC: 45€. MS: 42-50€. MI: 18,50€.

Cierra: Domingo noche y lunes todo el día.

Dirección: Kalezar Auzoa, 39 Usurbil

Tel.: 943 364 597

Web www.sidrassaizar.com

Facebook: @SaizarSidreria

X: @saizarsidreria

Instagram: @saizarsidreria

https://www.diariovasco.com/
https://www.sidrassaizar.com/
https://www.facebook.com/SaizarSidreria/
https://x.com/saizarsidreria?lang=es
https://www.instagram.com/saizarsidreria/


No se pierda

Cualquiera de sus menús de sidrería, con opciones para
veganos, así como las distintas sidras con denominación
de origen.
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