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Aventura sidrera en Hernani

Olaizola Sagardotegia. Catorce afios de andadura
haciéndose poco a poco un nombre en el mundo sidrero

urante estos pri-
meros meses del
afo me gusta un-
irme a todos aque-
llos que peregrinan a los tem-
plos de la sidra a degustar la
nueva cosecha sidrera acom-
panado del tradicional menui
de sidreria. Hoy vuelvo a su-
mergirme entre kupelas para

hablaros de la sidreria Olaizo-
la. Esta vez me he acercadoa
uno de los epicentros sidre-
ros de nuestra provingia como
es Hernani. Durante los me-
ses que dura la temporada del
txotx multitudes visitan esta
localidad para conocer y man-
tener la tradicion sidrera que
tanto arraigo tiene en nues-

tra cultura.

Coincidi con Asier Olaizo
la en la apertura del txotx que
Hernani celebré el pasado 13
de Enero y donde tuve el pla-
cer y el enorme honor de pro-
tagonizar esa apertura del
txotx como miembro de Za-
poreak. Aunque ahora este
proyecto esté centrado en dar
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de comer diariamente a 600
refugiados en Atenas, en sus
1nic1os tuvo mucha relacion
con el Ayuntamiento herna-
niarra en su proyecto ct:ope
impulsado junto al Padre
Blanco hemaniarra Angel Ola-
ran. Desde aqui agradecer al
ayuntamiento y sidrerias de
Hernani el haber pensado en
nosotros para abrir el txotx
de este 2018
Ese dia coincidi con Asier
Olaizola, alma mater de la si-
dreria Olaizola y esta semana
decidi visitarle para conocer
de cerca como le iba la aven-
tura sidrera y también porque
sentia curiosidad por saber
cémo habian decidido dos re-
ferentes del mundo pelota-
zale, dos pelotaris de renom-
bre, apostar por el mundo de
la sidra. Con €so0 en mente me
dirigi al barrio de Osinaga her-
naniarra donde esta ubicada
la sidreria.

14 afios de andadura lleva
Olaizola Sagardotegia. Ubica-
do donde antes estaba la si-
dreria Eizmendi, los herma-
nos Asier y Aimar Olaizola de-
cidieron emprender su aven-
tura sidrera en el afio 2004
Fue una de esas decisiones
que se suelen tomar alrede
dor de una mesa. Supieron
que Eizmendi estaba en ven-
ta y fue Aimar quien le pro-
puso a Asier que se hicieran
ellos cargo de la sidreria. Asier
no dijo que no y asi hasta el
dia de hoy.

Todo fue muy ripido. Los
Olaizola no tenian ninguna
experiencia, ni ninguna rela-
cién con el mundo de la hos-
teleria y se podria decir que
de la noche de la manana se
vieron inmersos en la elabo-
racion de la sidra, porque se
hicieron cargo de la sidreria
un septiembre y en octubre
ya estaban elaborando la si-
dra, hay que destacar que la
manzana ya estaba compra-
da y el proceso de elaboraciéon
de la bebida fue un proceso
no muy complicado, segun
nos contaba Asier.

Durante el primer afo es-
tuvieron haciéndose al mun-
do sidrero, conociendo los se-

cretos de la sidra y fue inesti-
mable la ayuda que les ofte-
cieron sus familiares, amigos
y la familia Gaincerainde la
sidreria Zelaia, todos armma-
ron el hombro para que Olai-
zola Sagardotegia comenza-
Ia con fuerza su aventura si-
drera

14 afios de trayectoria,
asentindose y consiguiendo
hacerse un nombre en el pa-
norama sidrero. Hoy en dia
Asier Olaizola es quien lleva
las riendas de la sidreria que
solo abre durante la tempo-
rada del txotx, como antes so-
lia ser habitual. La tempora
da 2018 la arrancaron el pasa-
do 2 de febrero y se alargard
hasta finales de abril

Todos los que se acerquen
durante estos meses 2 Olai-
zola podran degustar una si-
dra con bastante cuerpo, con
un color muy bueno y bastan-
te afrutada, Asier estaba muy
contento con el resultado del
trabajo que este afio arrancd
en septiembre porque la co-
secha de la manza se adelan-
6. Afio a afio han'ido cono-
ciendo los gustos de 12 gente,
han compartido impresiones

y asi han podido iz ajustando
los parametros de su sidra. En

total 60.000 litros para goce
y disfute de todos los que lo
visiten.

Para acompanar esta pre-
ciada bebida de nuestra gas-
tronomia, nos ofrecen el tra-
dicional men1 sidrero: chori-
zo a la sidra; bacalao al gusto,
bien frito o en salsa, o si pre-
ferimos podemos optar por
media de cada y asi todos con-
tentos; la chuletaalabrasa; y
el tradicional postre de que-
so, membrillo y nueces.

Para completar el meny,
Olaizola Sagardotegia cuen-
ta con un bar donde disfrutar
de un momento de relax, de
un buen café tras darmos un
buen homenaje sidrero.
Txotx! On egin!

OLAIZOLA SAGARDOTEGIA
Direccién: Osinaga 38 (Hernani).
Teléfono: 650698434
Cilerra: Lunes y martes

Comedor: 1 para 120 comensales
Precio: Menu sidreria 31€

Hay momentos en
los que la vida te plde un
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