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I m mintzatuzen. Biharamunean, USURBILGO
EKIl I 1 H I I ) l ' ( ; Hendaiako Abadia jauregiko ere- GARDO
muan dauden sagastiak ezagutu 6.9 EGORA
ondoren, Hernaniko Iparragirre
S AG AS sagardotegian bazkalduetaber- MAIATZAK 21, IGANDEA
I tako erakusketara eta sagastieta-  Goizosoan. Frontoian, herriko
rabisitaegin zuten. baserritarrak eta beste sagardo-
" Maiatzaren 15ean, San Ixidro  gileak izango dira= . -
Eguna ospatuko da Usurbilen, Dema plazan, Gipuzkoako Sa =

Sagarrondoen loraldiari gorazarre egiteko,

hainbat jardunaldi, ikastaro,

aurkezpen, kultur ekitaldi eta tradizio handiko ospékizun antolatu

dituzte Usurbilen, Astigarragan, Hernanin,

Usurbilgo 26. Sagardo Equna, besteak beste.
’

agastien loraldia
ospatzeko urte sa-
soia da udaberria.
Sagarrondoak lo
ratzen ari dira, eta
lore horietatik ha
I o dira sagardoa
egiteko sagarrak. Sagardgarcn
ekoizpen prozesuaren sasoi eder
eta garrantzitsuenetakoa da sa-

Buruntza auzoa *

gastien loraldia, haren arabera
koa izango baita uztaren kantita-
te eta kalitatea.

Sagarrondoen loraldiari gora

 zarre egiteko, ékitaldi ugari anto

latu dituzte Usurbilen, Astigarra-
gan, Hernanin, Donostian eta
Hendaian, Sagastiak Loretan zi
kloaren bosgarren aldiaren ba-
rruan.
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Donostian eta Hendaian.

Maiatzaren 7an, bertso ibilaldia
egin zuten loratutako sagastien
artean, Zubietako Iruin sagardo-
tegitik abiatuta. Maiatzaren 9an,
berriz, artearen eta landa inguru-
nearen inguruko jardunaldi bat
antolatu zuten Donostiako Taba-
kalera eraikinean, eta, besteak
beste, Jakoba Errekondo sagar-
doaren paisaia kulturalari buruz

GRZTANAGA

SAGARDOTEGIA

- - w

ANDOAIN -+

943-59 19 68 «

maiatzaren 17an Teosinte, kutsa-
duragenetikoagta bizitzaren ko
lonizazioa hitzaldia emango dute
RosaBenimelisek etalgnacio Txa-
pelak Donostian, Kristinaenean,
eta hilaren 20an Sagarrondotik
Sagardora ikastaro zikloko saio
bat egingo da Usurbilgo Potxoe
nean, Garbitasuna kalitatearen
lagun. Sagardoa egurrezko on
(zietan eta sagarrondoaren bizi
modua, Egoitz Zapiainen eta Ja
koba Errekondoren eskutik.
Maiatzaren 2lean giro ederra
egongo da Usurbilen, Sagardo
Egunean. «Kaixo, lagunok! He
men dator Usurbilgo 36. Sagardo
eguna, urteroko legez sagardoaz
eta giro paregabeaz gozatu eta go-
xatzeko prest? Animatul», egin
dute gonbita Sagardo Egunaren
Lagunak taldeko kideek.

Edan eta goza
Gaztariaga sagardod

info@sidreriagaztafiaga.com * www.sidreriagaztanaga.com

gardogile
jamko dira.

Askatasuna plazan, Euskal Sa-
gardoa jatorri izena duten sagar-
doak dastatzeko aukera izango
da. Pintxoak ere dastatu ahal
izangodira.

Goiko plazako oholtzan, Euskal
Herriko 1. Equrrezko Sagardoen
Txapelketa jokatuko da.

11:30. Hasiera elataldia Aizpu-
rua autobusen eskutik.

18:00. Elektro Patxaranga musi-
ka taldea kalez kaleariko da,
21:00ak arte.

Elkarteko postuak

Ekainaren 3an, Sagastien uda-
ko kimaketa, gaitzak eta izurri
teak saioa egingo du Aitor Etxe-
andiak, Usurbilgo Potxoenean,
eta, ekainaren 6an, Zumeta Arte
Estudioan Euskal Sagardoa jatorri
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izenaren aurkezpena egingodu-
te, Jose Luis Zumeta margolaria
ren erakusketa bat zabalduko du-
te etasagardo dastatzea ere egin
godute.

Sagardoaren Unibertsitateak,

Alkartasuna Usurbilgo baserrita
rren kooperatibak eta Ne v kul

tur elkarteak antolatu dute S, Sa.-
gastiak Loretan zikloa, erakunde
eta elkarte hauen laguntzarekin:
Usurbilgo Udala, Usurbilgo Sa-
gardo Egunaren Lagunak, Zume-
ta Arte Estudioa, Euskal Sagar-
doa, Gipuzkoako Sagardogileen
Elkartea eta Bizi Sagardoa. Hala-
ber, Tabakalera Kultur Garaiki
dearen Nazioarteko Zentroare
kin, Kristinaenea fundazioarekin
eta Haziera hazien artxiboarekin
elkarlanean aritu dira.

SAGARDOETXEAN
Astigarragako Sagardoetxea mu-
seoan ere hainbat ekitaldi antola-
tudituzte sagarrondoak loratzen
ari direla ospatzeko. Udaberriko
bisitetan polinizazio prozesuaren
inguruko azalpenak ematen di-
tuzte, sagardoaren ekoizpenaren
alderdi ezezagun bezain garran-

A

tsitsua dena, eta bisitariek saga
rrontidoek eskaintzen duten pai
saiaz gozatzeko aukera izaten du
te. Astigarragako Herri Eskolako
haurrak ere Sagardoetxeko sa
gastia ezagutzera joaten dira sasof

honetan, eta, bisitaldian, erleen
lana cta sagarrak lortzekao poling

zazioaren prozesua ikasten dute
puzzle bat irudikatu eta eskuzko
polinizazioa landuz.

Maiatzaren 18an Museoen Na-
zioarteko Eguna ospatuko da Sa-
gardoetxean. Sagardoetxeko ba-
ratzeKo eta sagastiko lanak egin-
godituzte familiekin: landaketak,
belar txorrokoak, txorimaloak
eta txorientzako kaiolak, besteak
beste. Aurten, gainera, Museoen
Nazioarteko Egunaren ospakizu-
na aste guztira zabalduko da, eta
Sagardoetxeko baratzea lantzen
lelopean, zenbait lan egingo di-

tuzte sagastian.

| Informazio gehiago
@ nahi izanez gero,
jowebgune honetara:
WWW.noaua.eus
www.sagardoarenlurral
| dea.com
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Lizeaga Sagardoa,
hori gozamena!
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Sagardoa, aurtengo txotx irekierako ekitaldian, urtarrilaren 11n,
Astigarragako Zapiain sagardotegian. /4o
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SAGARDO EDERRA

: ; arrajaso den
2016ko uztako sagardoa botilatik dasta dalz) tef:}.‘fc;ga x ajrriak 5108
tokiaren eta erabili den sagar motaren clzcrak e'm_ il Florric,
baina oro har izaera handiko sagardoak ekoi

i inekoak.
orekatuak, oso usaintsuak eta txinparta fine

agardoaren ¢zau

garri orokorrak

zehaztea ez da

erTaza, sagarra jJa

so den tokiaren

etacerabilidensa
I o motaren ara
berako ezaugarriak izaten baititu,
baina, oro har, izacra handiko sa
gardoak egin dira Euskal Herrian,
gorputz handikoak eta egitura
sendokoak, 0so usaintsuak eta
IXinparta finekoak. Ibilbide luze
kosagardoak.

Guztira12,7 bat milioi litrosa
gardo egin dira Euskal Herrian
2016kouztan; horretarako, erabj-
litako sagarraren %45 inguru he-
mengoa lzan da, eta Ralnerako

554, berriz, kanpotik ekarri be
har izan da. Tokiaren arabera, uz
tadesberdinaizan da, tokj ba
tZuetan sagar ugari izan bada ere
beste batzuetan gutxi Jaso baita
2016ko udalehorra jzan daoro

elrilege

Sagardoaren jaiotétxea.

petritegi.cus

har, eta leku h.luucmkﬂcud fal
tak uzta txikia fzatea ekarri du.
Sagar asko jaso den tokietan, be
rriz, Kalitate oso onekoa izan da,
izaera handiko sagardoa eman
baitute.

Euskal Herrian jaso den saga
1Ta, oro har, 0so sanoa izan da.jaz
baino gutxiago Jasobadaere. Uzta
alzeratu egin da, eta bildy aurre
ko eguraldiak biribildu egin du
sagarra, lehorteak eraginda ondo
80zatu ezinda baitzegoen zenbait
lekutan.

Sagarrari kosta egin zaio hel
tzen oro har, etasagar biltzea az-
Ken urteetan baino beranduago
eglndalokigehlenetan.Snmmk
asko frabazi du bildu aurrcko az
Ken egunetan, bay tamainan eta
bai azukrean, gazitasunean eta
polifenol kantitatean ere, eta, az

kenerako, lZaera eta gorputz ede-
rrekosagardoak sortudira.

Beraz, sagardo ona dastadaite

ak daude sasol hon

kebotilatik. «Txotxaz gain, botila
dasagardoa Kontsumitzeko mo
duegokiena, normala», Jose An
tonio Zamalloa Zomotzako Uxar
tesagardotegiko arduradun eta
Bizkaiko Sagardogileen Elkarte
ko lehendakariak esan duenez.
«Upeletan apur bat beranduago
datorsagardoa, eta, orain, he
mendik aurrera egokiago, ongi
egongo da botilan kontsumitze
ko. Hartzidura amaitzenarida»,
Sagardo ederra, g0ozoa eta fres
koada. «Sagardo ona da, kalitate
aldetik. Ongi orekatua dago, bere
tanino, garraztasun eta mingots

puntuekin, gustura hartzeko mo-
duan.

i Siprdmkmhmm
etarako, Oso
Sagardo egokiak diga»

UZTATXIKIAGOA

Gipuzkoan 12 milioi litro inguru
sagardo egin dira 2016ko uztan,
Gipuzkoako Sagardogileen Ej
Karteko Sagardotegiek 8 milioj |j-
troegindituzte, eta, horretarako,
hemengo eta Kanpoko sagarra
erabilidute. Frantziatik eta Gali
Zatik ekarri dute, gehienbat, Gi
puzkoan, oro har, 2016ko sagar
uz1a 2015ekoa «baing txikiagoa»
1zanda. leku batzuetan handia
goaizandenarren, Gipuzkoako
Sagardogileen Elkarteko ardura-
dunek azaldu dutenez.
Bizkaian, 110.000 litro baino
gehixeago egin dira2016ko uz
tan,den dun;\ilhkukonun.n
rekin, Bizkaiko Sagardogileen FI
Karteak jakinarazi duenez.

Ergoiena auzoa * ATAUN
943-180119

urbitartesagardotegia@gmail.com



Ostirala, 2017ko maiatzaren 12a

Botilak Biriatuko Camino Berry sagarotegi-jatetxean. 0z ove

2015¢ko uztarekin alderatuta uz-
ta txikiagoa izan denez, sagar gu-
txiago egon da, eta iaz baino sa-
gardo gutxixeago egin dute. Dena

Beheretik, Zuberoatik eta Nor-
mandiatik batik bat. Nafarroan,
uste zen baino sagar uzta txikia

goaizanda, eta, horren eraginez,

Botilako sagardoae V

dosagarnotegiak eta Biriatuko
Camino Berry sagarnotegi-jate

txeak sagarnoa egiten dute, eta
Eztigar Kooperatiba da sagar

den, sagarranahikosanobatuda, kanpotik «normalean baino ekoizlerik handiena. Ezdute urte
etasagardo ona ekoitzidute. gehiago» ekarribeharizandute.  guztizaberatsa izan kopurualde
Arabakosagardogileek70.000  «Gorputzeta alkohol graduazio tik, bainabaikalitatealdetik, uda

litro inguru sagardo egin dituzte
2016an, eta Euskal Herriko saga
rra erabili dute, Arabako Sagarza
le eta Sagardozale Elkarteko ar-
duradunek azaldu dutenez. Ara-
bakosagarraizandagehiena, bai
na uzta «espero zen baino txikia
goa» izan denez, Gipuzkoako eta
Bizkaiko sagarrarekin osatu dute.
Araban, sagardoa egiten ez
ezik, lan handia ari dira egiten to-
kiko sagar motak berreskuratze-
ko eta aztertzeko. Sagarrondoak
aurkitu, sagarrak aztertu, eta
etorkizunerako mantentzeko lan
handia ari da egiten Arabako Sa-
garzale eta Sagardozale Elkartea.
Nafarroan, 300.000 litroegin
dituzte 2016ko uztako sagarraren
bidez, Nafarroako Sagardogileen
Elkarteak jakinarazi duenez. Be-
rensagastietatik eta inguruko ba
serrietako sagastietatik lortu dute
sagarraren %20 inguru, eta gaine
rako sagarra ekarri egin behar
izan dute, Lapurditik, Nafarroa

handixeagoko» sagardoak egin
dituzte 2016an, aurreko urtekoe-
kin alderatuta

Lapurdin, Nafarroa Beherean
eta Zuberoan, guztira, 250.000
bat litro sagarno eta muztio €gin
dira 2016ko uztako sagarrarekin.
Kopuru horren herena sagarmoa
da; gainerakoa, muztioa edosa-
gar zukua. Azkaineko Txopinon

SATXOTA

SAGARDOTEGIA

Jandokia efe. txotya wrte osovm
Kalifatezko profukiuek
Bezerotl arrefa goxon

Botilen zuzentko selmenda
Ewsko Labtl sogardon

Biside gudafuak
Santio Erreka Auzoa
AIA (Oriotik kilometro batera)

94383 5738-618303 584
www.sidreriasatxota.com

Bizkaian, bizkaiko sagardoa

ra lehorra izan arren udazken
hondarrean euria egin baitzuen,
cta sagar onak izan dituzte Toki
ko bertako sagarrez egin dute sa-
gamo guztia.

Informazio gehiago bildu
{ nah! ez gero, bisitatu
webgune hau:

www.sagardotegiak.com
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BEGIRISTAIN

tolare sagardotegia

baserria - 20267 Ikaztegieta - © 943-65 28 37 - 607-36 57 43
Faxa: 943-18 74 06 - s.begiristain@terra.es

Gartziategi baserria * 943-46 96 74 + ASTIGARRAGA

"Lm-&msaaxm Ebabarria Sagardca an:;wm Laneko Koop
Juan Aok Iodar Ebeedarria Macibel
Tel: 94 61391 78 Tel: 94 67420 10 Ted: 661 296 915 Tel: 94 624 20 26
[ Zormatys [ 2etootza ]
Erddoetxe Sagardea “Anu&wm “umsmma Etxerriaga Sagardoa
Axdonl Ofanguren Zoroza Jos# Antonio Bibao Jos# Antonio Zamalica Unai Bibeo
Tel: 04 457 3285 Tol: 94 6168285 Tel: 04 630 8815 Tel - 607 601 925

bizkaiko
sagardogileak
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§ SAGARRONDO
+ BERRIAK LANDATZEN

Sagarrondo berriak aldatzen ari dira GI:PUZI“’;"’ eta datozen urteetan
sagasti berri ugari izango direla aurreikusten aa
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Xl sagardo tmll'
sapadund :

atorri izena lortze
ko bidean sagar
doaren sektoreak
egindako ahalegi
nak eraginda eta
Gipuzkoako Foru
S Aldundiak bultza
tuta, sagasti berriak aldatzen ari
dira Gipuzkoan, eta aurreikusten
da datozen urteetan sagasti berri
dezente izatea, Gipuzkoako Sa-
gardogileen Elkarteak jakinarazi
duenez.

Horrez gain, egungo sagastie
tan ere hobekuntza planak egin
nahi dira. «Honen guztiaren hel-
burua da bertako sagarrez egitea
bertako sagardo guztia etorkizun
hurbil batean. Prolektu horreta
rako sagastiak jarri nahi dituzten
eta lurrak dituzten baserritarren
beharra ere bada, lur eremude
zente eta guztion lana beharko
baita helburu hori betetzeko».
Bertako sagarrarekin lan egin

da, Kalitate handiko sagardoa lor-
tzea da asmoa, «Sagar motak on
do czagutzen direlako batetik, eta
bertatik bertara ekoiztuta kon-
trola askoz eraginkorragoa dela-
kobestetik».

Baina, horrez gain, bertako
ekonomia ere bultzatu nahi dute,

4 - sagardo botila
n"m—;\ »urte OSMII.
@ s S v salgai
NCLE m.'; !

'n:!!"
.Ix*‘
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Tolare - Sagardotegia

943-55 3272 / 620 783 529 » ERENOZU AUZOA - Hmm

LARRE-GAIN BASERRIA » ERENOTZU « HERNANI

pialume zar

wgwdoteg

WWW.0lI

ialur Z0

bertako baserrietan sagastiak ja-
rri eta bertako baserritarred nego
zio bide berriak zabalduta.

Sagarrondoak landatzeko, Gi
puzkoako Fotu Aldundiak diru
laguntzak ematenditu, eta lagun-
tzateknikoa ere eskaintzen du.

Sagarrondoak sagarrak bi urte-
tik behin emateko joera du berez,
baina nabarmentzekoa da sagas-
tiaondo lantzen ari diren sagar-
dozale eta sagarzaleak uzta nahi-
koorekatuak ari direlalortzen ur-
tero. «Helburua izango da ahalik
€ta sagastirik gehienak txukun
zaindu etabide horretan sartzea,
sagarraren Kalitatea ezezik kopu-
ruzere uzta orekatuagoak lortuz
joateko».,

PLANIFIKAZIOA

ETA AZTERKETAK
Sagastien zainketan ez ezik, sa-
gastien planifikazioan ere aldake-
tak egiten ari dira azken urteetan.
Sagar motak nahasian aldatu be-
harrean, sailka aldatzen dira, ho-
rrela kontrola eta bilketa sagar
mota bakoitza aparte hartutaegin
ahal izateko. Halaber, sagarren
inguruan eta sagar mota bakoi-
tzak ematen duen sagardoaren
inguruan azterketak egin dira az-
ken urteetan, eta bide horretan
jarraituko da aurrerantzean ere.

@

Informazio gehiago bildu
nahi izanez gero, bisitatu

| webgune hauek:
| www.sagardotegiak.com
| www.gipuzkoa.eus
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LABORATEGIAN

Sagarraren eta sa

dituzte Zizurkilgo Fraisoro laborategian.

' l

raisoro Landa eta

Ingurumen Labo

rategiak analisi,

ebaluazio eta

aholkularitza zer

bitzua eskaintzen
I (i Gipuzkoako
Foru Aldundiko Berrikuntzako,
Landa Garapeneko eta Turismo-
ko Departamentuari eta gainera-
koei, baita zerbitzuak eskatzen
dizkioten beste zenbait erakun-
deriere. ;

Besteak beste, sagargintzan es-
perimentazioa eta analisiak egj-
ten dituzte. Sagardoa aztertzen

dutenean, hainbat ikuspuntuta-
tik begiratzen diote. Ikuspuntu fi
siko-kimikotik erreparatuta,
pHa, azidotasuna eta beste hain-
bat parametro kontuan izaten di-
tuzte. Hasierako muztioei egiten
diete analisia, haien ezaugarriak
ikusteko, eta hartzituz doazen
heinean ere ekartzen dituzte lagi
nak, prozesua nola doan ikuste-
ko. Baita bukaeran ere, kalitatea
ziurtatzeko.

Analisi sentsorialean, sagardo
aren koloreari, usainari eta zapo
reari begiratzen diete. Horretara
ko, Enac (Espainiako Egiaztatze
Erakunde Nazionala) erakunde-
ak ziurtatutako panel bat erabil-
tzen dute, tresna moduan.

DASTATZEAK

Dastatzeetan, teknikariek, enolo

goek eta sagardogileek parte har-
tzen dute. Metodo bati jarraitzen
diote proba egiterakoan: fase bi-

|- AN

N
Bitekmikari

suala, usaimena, gustuarena, ar-
monia... 23 dastatzaile dituzte, eta
laginak iristen zaizkien heinean
egitendituzte dastatzeak: 2016an,
esaterako, 570 lagin dastatu zi-
tuzten.

Analisi sentsorialeko datuak
eta datu fisiko-kimikoak ordena
gailu zentralera pasatzen dira, eta
ebaluazio moduko bat egiten
dute. Gorenak markako eta Eus-
kal Sagardoa jatorri izeneko sa-
gardo sorta guztiek pasatu behar
dituzte kontrol horiek: bai analisi
sentsorialak, bal eta analisi fisiko-

Fraisoro laborategiak sagardo-
gintzaren etxalde esperimental
bat du Villabonan, Otalarrean.
Sagar barietate zaharrak gorde-

tzea da asmoa, esperimentatzea,

.‘ wwal
(o

SAGARDOGINTZ)

Montorra, 6 + 48340 ZORNOTZA » Tel.: 94-630 88 15 *

yww.uxarte.com

gardoaren gaineko analisiak eta ikerketa lanak egiten

o
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eta bertako sagar barietate gar
biak eskaintzea, gaixotasunik
gabeak, jendeak ugaritu ditzan.
Esperimentazioa sagardoare-

kin ere egiten date Fraisoron,
eraikin nagusiaren aldamenean
daukaten upeltegi txikian. Ten
peratura hotzean, zenbait tamai-
natakoupelak dituzte, eta, barme
an, puntu ezberdinetan dauden
sagardoak. Dastatu egiten dituz-
te; bakoitzaren bilakaera neurtu,
eta nahasketa posibleak plantea
tzen dituzte. Fraisoro eskolako
ikasleek ere izaten dute lan horie
tan parte hartzeko aukera.

@

Informazio gehiago bildu
nahi izanez gero, bisitatu
webgune haw:
www.fraisoro.net

Konturik txik

AKARREGI

Akarreg

I_txés-Buru

Osinaga Auzoa

20120 HERNANI

TEL. 943 556 879
www.itxasburusagardotegia.com

SSASTEGS

sagardotegia

Aldaba Tk Auzoa
Tolosa (Gipuzkoa)

Tol: 943 6529 64
isastegi@isastegi.com
www.isastogl.com

nak ere

KONTU HANDIZ LANDUTA

——

i ouzoa.

Tela 943 330713

Mug.s 660144 560 - 660 144 563
HERNANI

Sagardotegia
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SAGARDOA BOTILATIK
DASTATZEKO
ASPALDIKO OHITURA

Duela laurogei urte inguru hasi zen kontsumitzen sagardoa botilatik.
Litro batekoak ziren garai hartako botilak.

rduan, 36ko
gerraren au
rretik hain
zuzen, sa
gardoa litro
bateko boti-
I |ctan bana-
tzen zen. Gerraren ondoren, sa
gardoaren sektorea gain behera
hasi zen, botila berririk ez zen
egin, eta, ondorioz, aurretik era-
bilitako botila hutsak sagardoa
gordetzeko erabiltzen ziren; xan
painbotila hutsak, esaterako.
Sagardogileek edo nork bere
kontsumorako sagardoa egiten
zutenek merkatuan bilatzen zi
tuzten botilak, xanpain botilak
gehienetan, horiek zirelako aur-
kitzen errazenak, nahiz eta sagar-
doa gordetzeko ezaugarri egokie-
nak ez izan, oso pisutsuak zirela-
ko, besteak beste.

KOLORE BERDEA

Gaur egun erabiltzen den botila
duela 25 bat urte sortu zen; hiru
litro laurdenekoa, alegia. Botila
berri horrek sektoreari bultzada,
eman zion. Garai batekoak gar-
denak ziren, eta botila berri hori
berdea da. Kontsumitzaileek
gustura hartu zuten botila berria-
ren kolorea. Gainera, berdea
naturaren kolorea denez, sagar
do naturala gordetzeko egokia
da.

Aurrerantzean, litro bateko
botilak ekoitzi ordez, hiru laur-
denekoak merkaturatzen hasi
ziren. Ardoa ere hiru laurdeneko
botilatan saltzen baitzuten
orduan. Neurri estandarra zen,
azken batean.

Ohiko hiru laurdencko edo 75
zentilitroko edukiera duten boti-
lak ez ezik, 37,5 zentilitroko beste
batzuk ere aurki daitezke salto-
kietan, baina horiek ez dira hain-
beste saltzen. 33 zentilitrokoak
ere bai, baina horiek ere ez dute
arrakasta handirik izaten. Sagar-
doa, botilan, gehienbat hiru laur
deneko botilatan ekoizten eta
kontsumitzen baita.
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