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BALDORBA SAGARDOTEGIA: LA SIDRERiA DE LA NAVARRA MEDIA

El mundo de la sidra natural no termina en las fronteras de Gipuzkoa.A ademds del menii de sidreria, ofrece una carta de la que informaremos
la entrada de Olite, en plena Navarra Media, Baldorba Sagardotegia es un  en su momento con pelos y sefales.
amplio espacio en el que nos encontraremos con la mas pura tradicion  paLDORBA SAGARDOTEGIA
sagardozale en un entorno diferente. Poligono La Nava, Calle F - OLITE - ERRIBERRI (Navarra)

El responsable de este espacio es el tafallés Aingeru Larrasoaiia, “Jaita” T 647 82 50 02 - 948 74 06 05
joven hostelero pero veterano amante de la sidra, mundo con el que entrd
en contacto hace décadas, organizando autobuses que acudian desde Ta-
falla a las sidrerias guipuzcoanas. “Cientos de autobuses he organizado”
nos comenta Jaita. El siguiente paso fue gestionar su propio negocio pero,
€s0 sf, controléndolo al 100%, asf, en 2010, Aingeru abrid una sidreria en
la localidad de Iribas, junto a Lekunberri, y se puso a cultivar sus propios
manzanos ecoldgicos en la comarca de la Baldorba, para aprovisionar las
kupelas con sidra natural de produccion propia.

Viendo que el volumen de afluencia de piblico crecia, Aingeru trasladd
la sidreria a Aizoain, en las afueras de Irufiea, y dos afios después, en enero
de 2018, ha inaugurado junto a su ciudad natal, el que serd seguramente
su destino definitivo: 1a nueva Sidreria Baldorba en el poligono La Nava.

Merece la pena acercarse, en cualquier momento del afio, a esta bonita
zona de Navarra donde podemos disfrutar visitando las cercanas y bellas
poblaciones de Tafalla, San Martin de Unx, Ujue, o la propia Olite que, con
su precioso castillo, se ha convertido en la localidad més visitada de Na-
varra. Y para complementar fa jornada, siempre tendremos abiertas las
puertas de Baldorba Sagardotegia, donde todo el afio se sirve el menii de
sidreria (Chorizo a la sidra, tortilla de bacalao, un sublime bacalao con
pimientos, chuletén siempre en su punto, queso de Roncal, membrillo y
nueces. El precio del mend es de 33 euros por persona.

Baldorba abre de jueves a domingo para ofrecer comidas, y da servicio
de cena los viernes, sahados y visperas de festivos.Y de julio a diciembre,

>> Eta orain... jarrai iezaguzu Facebook-ean ere!!!




