LAGUNTZA. Sagardoaren produkziorako beharrezkoak diren malrina

eskaintzenditu Simak enpresak. cancassant s ascazopeiss

- BEHARREZKO LANABESAK

»

-

\

Sagarra jasotzetik eta botilaratu arteko makinak eskaintzen ditu Astigarragako Simak

enpresak. Kortxoak merkaturatzen hasi zen hastapenean, baina garai berrietara egokitu da.

imak enpresak sagar-
doa egiteko makinak
eta kortxoak saltzen
ditu. Hogeita bi urteda-
rama Astigarragako
enpresak honek sagardogintza
alorrean jardunean. Astigarragan
hasi aurretik, Donostiako Intxau-
rrondo auzoan zuten negozioa.
Kortxoak egiten zituzten garai
haietan, baina ordutik hona gau-
zak asko aldatu dira, eta garai be-
rrietara egokitu behar izan dute.
Sagardoa jasotzetik hasi eta boti-
laratu arteko zerbitzua eskain-
tzen dute, bai maila txikian, bai in-
dustrialean.
Makinak eta altzairu herdoilezi-
nezko kupelak dira Simak enpre-
saren oinarria. Altzairuzko kupe-
laz gain poliesterrezkoak ere
badituzte, eta azken horiek egu-
rrezkoen itxura dutela dio Sima-
keko jabe Inigo Egimendiak.
| Altzairua erabiltzeak gauzak
aldatu eta erraztu dituela dio,
batez ere kupelak garbitzerako
orduan. «Egurrezko kupelei bak-
terio bat sartzen zitzaien barruan,
eta ez zegoen handik ateratzerik,
sekulako garbiketa emanda ere».
Garbitzeko modua ere aldatu egin
dela dio. «Lehen, barruan sartzen
ziren; baina orain, salbuespenak
salbuespen, ez», esan du Egimen-
diak. Kupelaz gain dolareak,
matxakak, botilarako garbigai-

luak, tapoiak jartzeko makinak,
kupelak hozteko sistemak... «Guri
sagardotegia hutsik eman, eta
guk funtzionatzeko behar dituen
tresna guztiak jarriko dizkiogu.
Sagardotegia betetzea da gure
ardura, bai handizka zein xeheka-
ko salmentetan», esan du Simake-
ko jabeak.

Azken berrikuntzen artean,
prentsa pneumatikoa erabiltzea
dago. Gipuzkoara ekartzen lehe-
nak izan ziren Simakekoak, eta 50
bat jarri dituzte dagoeneko, horie-
takoren bat 20.000 kilokoa.

Simakek eskaintzen duen beste
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berrikuntza bat sagardo hondaki-
nak saihesten dituen makina da.
Aurretik gagardogintzak horrela-
ko makina bat izan duela aitortu

kabat iluna ateratzen dugu, baina
hondakin gehiena kendu diogu.
Hori awrrerapen handia da sagar-
doari zapore gehiago ateratzeko.
Hondarrak saihesteko ahalegi

duEgh: Aiak hai: D "
emaitzak lortu ez zituela gainera-
tudu. Hori dela eta, sagardogileak
beste makina batean inbertitzeko
herabetsudaudeladio. «Alor hone-
‘tan sektoreak erabili dituen maki-
nak ezdiraegokienak izan, eta, on-
dorioz, herabetsudaude orain. Ma-
kineria egokia erostean asmatu ez
izanak Kalte handia egin die. Guk
dugun makinarekin ez dugu sa-
gardoaerabat garbi ateratzen, pix-

en

handiagoa egin beharko lukevsa-
gardogileak», adierazi du Iiigo
Egi iak.

kortxoak
Makinaz gain, kortxoak ere sal-
tzen dituzte Simaken. Arlo horre-
tan berrikuntzak izan dira ere,
Kortxo naturala baztertu eta ezpa-
lezkoak erabiltzen dituztelako.
«Lehen, kortxo naturalak erabil-
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tzen zituzten, baina botilak karbo-
nikoa galtzen zuen. Ezpal 0so ona
lortu da, eta ezpalezko kortxoa da-
rabilte sagardogileek. Modu hone-
tan karbonikoa mantendu egiten
dute; bestela, kortxoak duen edo-
zein porotik ihes egingo luke, eta
sagardoa motela geratuko litzate-
ken, azaldudu.

Ingurumenarekiko zaintzak ere
gauzak aldatu ditu, orain asko
zaintzen baita kontu hori, eta ez
du edozein modutan garbitzeak
balio. «Orain, garbitzeko materia-
lek biodegradagarriak izan behar
dute». Adibide zehatza jarri du
ildo horri jarraituz: «Lehen, kupe-
lak koipearekin, gantzarekin bete-
tzen zituzten, baina orain ez diete
uzteny. ;

Aldaketa asko teknologiaren
berrikuntzek ekarri dituzte, baina
beste asko ingurumena zaintzeko
legeek: «Gero eta zorrotzagoak
dira. Salmenta bakoitzean ondo
bete behar dira fitxa teknikoak». |
Beste adibide zehatz batekin azal-
duduw: «Duela urte batzuk, botilak
garbitzeko lekua egin nahi ge-
nuen, baina ez ziguten utzi, ingu-
rumena zaintzearren».

Aldaketak aldaketa, lan faltarik
ez dute. Sagardotegiak irekita
dauden garaian egiten dute gu-
txien, eta itxita direnean gehien,
aldatzen dituztenek garai horre-
tan aldatzen dituztelako». Baina
salmenta ondorengo zerbitzua
ondo zaindu behar dela dio: «Oso-
0so garrantzitsua da. Gu une oro
gaude bezeroei arreta emateko
prest. Larunbat gauean etortzen
bazaizkigu kortxo eske, eman egi-
ten diegu, kontatu du Egimen-
diak.



