ria osteguna, 20nkomaiatzaren T testuak: Bixente Merino '

botilako sagardoa

JUAN CARLOS RUZ / ARGAZX) PRESS

KALITATEZKO EDARIA

ZAPIAIN

Yilecyees yerh




bo

tilako sagardoa » elkarrizketa

ARANTZA EGUSKIZA »
IPARRAGIRRE SAGARDOTEGIKO SAGARDOGILEA ETA GIPUZKOAKO
SAGARDOGILEEN ELKARTEKO LEHENDAKARIA

«Labelak gure edari
propioaren nortasuna
ezaugarrituko du»

Bertako produktuan sinesten du Arantza Eguskizak, eta horrek kalitatea bermatzen duela
uste du. Ziurtagiriak kontsumitzaileari bermea ematen diola uste du sagardogileak.

Txotx denboraldiko lanak atzean
utzi, eta botilarako lanak eta
huwrrengo uzta prestatzen dabiltza
sagardogileak. Aurten, Eusko
Labeleko botilak eta Gorenak
markakoak ikusiko ditugu gure
merkatuetan. Arantza Eguskiza
Iparragirre sagardotegiko sagar-
dogilea eta Gipuzkoako sagardogi-
leen elkarteko lehendakaria da.
Labelaren aldeko apustua egin
du, eta horrek egingo duen ekar-
| penaazaldudu.

Txotx denboraldia amaituberri
da. Zer balorazio egiten duzue?
Balorazioa positiboa da. Jendeari
eskerrak eman, eta pozik egoteko
arrazoi ugari ditugu. Egoera dago-
enmoduan, jendeaibilidasagardo-
tegietan, nahiz eta antzeman den
baisagardotegietaraetorridenjen-
dean eta baita sagardo salmentan
gauzak ez daudela lehen bezala.
Hala ere, horrek ez du esan nahi
baikorrak izateko eta eskerrak
ematekoarrazoirik ezdugunik.
Krisia nabaritu duzue orduan?
Bai, eta nabaritu dugu ere ohitura
aldaketa bat eman dela. Azken lau
urtetik hona nabaritu dugu, gero

NeeELeLLLLLEIL LTI YRS
Euskal

Sutea Maturs
dei Pah Vaneo

Sagardoa

eta nabarmenago, jendea larunba-
tetan ibiltzen dela sagardotegie-
tan, larunbat eguerdietan berezi-
ki. Asteko egunetan nahiz ostira-
lean askoz gutxiago dator jendea.
Krisiaz gain ohitura aldaketa bat
antzematen dugu. Ostalaritzan
ere nozitzen den aldaketa nabari-
tzen dugu.

Zer dela eta ohitura aldaketa
hori?

Ez dakigu esaten. Faktore asko

Aurrekoa sagar uzta izan zen. Ho- tanigoomen da. Egun, goraegitea
rreknola eragiten dusagardoa  zailada. Gurisagardoa produktu
botilaratzeko orduan? merkea izateak laguntzen digu.
Sagar uztak berez ez du botilara- Eusko Labelean sartuta gaudenak

tzeko kopuruan eragiten, baina  perspektibaberri bat dugu. Beste
bai, ordea, bertako produktuare- produktu bat merkaturatuko
kin lan egiteko aukera eskaintzen ~ dugu. Euskadin egiaztatuta dago-
duen neurrian, Bertako produk- enproduktubakarrada. Labeldun
tuan sinesten dugunok kalitatea ~ sagarra izateak sagarraren jato-
bermatzen duela uste dugu. Saga-  ITia eta kalitatea egiaztatzen ditu,
rra sagastitik ezagutzen etakon- etaez dago hori adierazten duen

trolatzen duzu. Ondokobaserritik  beste sagardorik. Hori berria da,
bertan gaudenontzat merkatu

iz dalisskealdpiieiialio _ciiodumegrlconezds 58
holemiafrog: y a i-bat.irekitzeko itxaropena

mugatua dela. Bestetik, lehen jen-
dea ez zen oporretara horrenbeste
irteten, ez zen Kanpora horren
maiz joaten, eta sagardotegien ga-
raia iristen zenean astean bi egu-
netan edo sagardotegietan ibil-
tzen zen. Egun, berriz, beste ohitu-
rabatzuk daude.

«labela lehenetsi
egingo dugy, baina,
hemengoa ezxean,
Normandiakoa
huhlkoaugu»
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zalakoa izango. ematen digu.

Nola aurreikusten duzue botila- Eusko Labeleko sagardoak ikusi-

rako denboraldia. Zernolakosal-  kodira aurten. Hori zuentzat poz-

mentakizango dira? garriaizangoda,ezta?

Hori kontsumoarekin loturik doa,  Bertakosagarraizateakalaezzeri-

Azken bi urteotan, kontsumoa Kusiadulabelarekin, izanere labe-
leko sagardoa egiteko %100 berta-

jaisten hasi da ostalaritzaetasalto-
ki handi nahiz dendetan. Elkartee-

ko sagarrarekin egina izan behar

berria
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du: baina horretarako ez duedo
zein sagar balio. Kalitatezko saga-
rra izan behar du, eta horrekin ere
ez danahikoa. Sagar ona izateaz
gain, sagardo onaegin behardage-
ro. Sagardogileok gure sagarra
kontrolatzen dugu. Besterik ez ba-
da ere, legea bete behar dugu. Kali-
tatezko parametro batzuk jartzen
ditugu, baina ez da gauza bera hori
zuk egitea edo kanpotik prozesu
guztia kontrolatzea. Azkenean
analitika bat gainditu behar dugu.
Inspektore bat etorri eta lagin ba-
tzuk eramaten ditu aztertzeko. Ba-
ti sagardo gaziagoa ala gozoagoa .
gustatuko zaio, baina ezin da mer-
katuratu gustu edo usain txarreko
sagardorik. Hori bermatzen duen
bakarralabelada.

Nola gauzatuko da da Euskal La-
belaren

Hori ezin da ziurtatu. Gurea pro-
duktumugatuaizangoda. Bertako
uztak garrantzi zuzena du label-
dun sagardoan. Labeldun sagardo-
gileok bertako sagarrarekin egin
dugu lan, baina, horiek ezean, Nor-
mandia edo Galiziara joango gara.
Labelak jatorria bermatzendu.
Baina bertako sagar nahikorik ez
badago, zer egingo du sagardogi-
leak?

Kupel batzuk labelerako bideratu-
ko dira, eta beste batzuk, ez. Esate-
rako, Iparragirre sagardotegiak
rekin egin du. Zati bat label pro-
dukziora bideratu du, beste bat
ekologikora eta beste zati bat labe-
letik kanpo, nahiz eta bertako sa-
garrarekin egin. Labeleko sagar-
doak zigilatuta daude, eta sagas-
tietatik kontrolatuta daude.
Prozesu osoan egiten duzun guztia
justifikatu behar duzu. Sagardoa
egin aurretik inspektorea dator;
zein sagar mota dagoen ikusi, zein
kupelera botako duzun ikusi eta
zenbat ekoitziko den kalkulatzen
da. Kupela berak zigilatu etaberak
bakarrik ken dezake. Laginak ins-
pektoreak ateratzen ditu, eta das-
tatze bat pasa behar du, Botilara-
“tzeko ere bere baimena behar
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LABEL SAGARDOTEGIAK

Gipuzkoa» Aburuza,Aginaga,
Aiota, Astarbe, Baleio, Bereziar-
tua, Eula, Iparragirre, Lizeaga,
Ola, Petritegi, Rezola, Saizar eta
Urbitarte.

Bizkaia» Axpe,Etxebarria,Kan-
di,Laneko, Malgarrazaga eta
Uxarte.

| duzu; inspektoreak zigilua kendu
| etadenaikustatzen du. Horrelako
kontrol zorrotzik ez da izan Euska-
diko sagardotegietan, eta hori la-
belean bakarrik ikusten da. Nik
sagardo ekologikoa egiten dut ere,
baina produkzio ekologikoarekin
egina dagoela ziurtatzen du baka-
rrik. Ez du ez sagarraren jatorria,
eztakalitatea ere ziurtatzen.
Bertako sagarrarekin egindako
bermea nola ematen du Kalitate
fundazioak?
Sagastiak kontrolatuta daude:
zenbat sagasti, zenbat sagar... Sa-
gardoa egin behar denean inspek-
torea dator, sagarrak ikusten ditu,
nondik datozen, sagasti bakoitze-
tik zenbat kilo, eta, horren arabe-
ra, produkzio kalkulu batzuk egi-
ten dituzte, Bestetik, analitika zo-
rrotzak egiten dituzte. Gainera,
guk araudian parte hartu dugu,
eta horrela izatea nahi dugu. Az-
ken finean ziurtagiriak kontsumi-

elkarrizketa

« botilako sagardoa m

m Ezkerretik hasita, Arabako sagardogileen elkarteko lehendakari Antonio Aretxaga, Jose Antonio Zamalloa Bizkaikoa, Arrantza eta elika-
gaien sailburuorde Jon Azkue, Arantza Eguzkiza Gipuzkoakoa, Ingurumen sailburu Pilar Unzalu eta Kalitatea Fundazioko Amaia Lukin, Eusko Label-
dun sagardoaren aurkezpenean. ;oNurse / ARGAZI eSS )

egiten duzu, baina gero hori inter-
pretatu behar da; ez dizu ezer ber-
matzen, Sagardogileok aspaldida-
nik egiten ditugu analitikak, bai-
na legea betetzea beste kontu bat

tzaileari bermea ematen dio. da. Sagardoaren pH-a lurrunkorra
Labeldun sagardoa egitek sa- denalaezgauzabat da, eta beste
garmota erabiltzenda? bat da zuk egitea ala kanpotik egi-
Sagardorako sagarrak izan behar  tea.Norkziurtatzen duzuk erama-
du, eta bertako motakoak. Euska-  ten duzun lagina gero botilaratu-
din kalitatea eta jatorria ziurta- koduzula edo kupel jakin bati da-
tzen duen bakarra labelada. %100 gokiola? Analitikak ez dira
bertako sagarrarekin egina dago- inspekzio bat, ez du ziurtatzen
en sagardo bakarra da, eta kalita- usain txarraduen alaez.

tea ziurtatzen duena. Ezdagohori  Zein ezaugarri ditu labeldun sa-
ziurtatzen duen b ko sagar- doak?

| dorik. Gauza bat da etxe bakoitzak

barne Kontrol bat eramatea, eta
beste bat ziurtatua izatea. Hori
ziurtagiriak emateko baimena
duen erakunde batek egiaztatzen
dizu; gure kasuan, Kalitatea Fun-
dazioak.

Laborategibat atzeanizateak ber-
meaemango du, ezta?

Horrek ez du ziurtagiririk ematen.
Laborategiak analizatu egiten du,
baina ez du ziurtagirik ematen, ez
du kontrolatzen. Zure osasuna no-
lakoa den jakiteko analitika bat

;:;augarria berme edo ziurtagiri
batekinegir dag lada. Sagardo-
gile bakoitzak sagardoa egiteko
modu bat du. Batzuk sagar gazia-
goak ala mikatzagoak erabiliko di-
tuzte, eta sagardotegi batetik bes-
tera etxe bakoitzeko zigilua naba-
rituko da. Labelak gure edari
propiocaren nortasuna ezaugarri-
tuko du. Ez da egun batetik beste-
ra lortuko, baina denborarekin
bai. Azken batean, kalitatearen
eta bertako produktuaren aldeko
apustua egiten ari gara. Sagardo

guztiek denborarekin izaera pro-
pio bat karakterizatu behar dute.
Hemengo sagardoa nortasuna
duen sagardoa da, eta hori antze-
maten joango da; gero, sagardote-
gi batetik bestera egon behar du-
ten ezberdintasunak izangodira.
saltoki eta jatetxeetan labeldun
4 rd ﬁ- k ¥ -
dizue,ezta?
Erronka handia da. Produktumu-
gatubatezari gara, etaezda beste
sagardoen moduan ikusiko. Hala
ere, pixkanaka-pixkanaka ugari-

JON URBL / ARGAZX) PRESS

tzen joatea esperodugu. Neurri ba-
tean euskal jatorrira bueltatzea
da, bertakosagarrarekin kalitatez-
kosagardoa egitea. Gainera kalita-
tean sinesten dugulako sartu gara
labeldun sagardoan.

aiten du
v 9

ko Label
sagardoak sagardogintzan?

Alde batetik, baserritarrari edo sa-
garrondoak dituenari diru itwrri
bat ematen dio; irtenbide bat da.
Lurrak txukun izan eta etekin bat
ateratzeko modu bat da. Inguru-
menari eta paisaiari ere eragiten

dio. Ez da gauza bera lur sail bat sa-
gastiekin izatea ala zikina izatea.
Baserria garbi mantentzea nekeza

da, eta horrek aukera ematen dio
Daserritarract. Boestetil, dirun ber-
tan uzten dugy, eta nahiago dugu

bertan utzi kanpora bidaltzea bai-

no.
Sagastiei garrantzi handia ema-
tendiezue?
Bai, eta sagastiak zaintzen ikasi
behar dugu etekin gehiago atera-
tzeko. Gaixotasunak badaude,
fruta galdu eta produkzioa txikia-
goa da. Ez da gauza bera sagasti
batetik 7.000 kiloala 15.000 kilo ate-
ratzea. Zaintza batzuk eginez gero,
sagastiak txukun izaten dira, eta
gaitzekin horrelako prebentzio
neurri batzuk izanez gero, etekin
garrant k lor daitezke. Beste-
tik, sagar produkzio orekatu bat
lortu ahal da. Horixe da dugun
beste kezka. Urte batetik bestera
oreka bat lortu behar dugu. Ezin
daurte batean kriston produkzioa
izan eta bestean apenas. Oreka bat
Jortu behar dugu, eta horretarako
sagastiak landu behar dira, uzta
orekatua izateko.
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ehenengo pausoa eman
dute Sagardo Mahaia
elkarteko kideek, eta
dagoeneko Gorenak zigi-
lupean lehenengo boti-
lak merkaturatu dituzte. Ibilbide
luzea dute aurrean, baina oinarri
sendoetan bermatu dira helmuga
ra iristeko. Kalitatea dute helbu-
ru, eta, horretarako, lehengaian
zein lanketan indar guztiak jarri
dituzte.

Sei milioi botila merkaturatuko
dituzte Sagardo Mahaia elkartea

GORENAK osatzen dute Gipuzkoako 13 sagar-

kALY nesao 2 dogilek. Gorenak zigilupean Eus-

DR T \ & >~ Kkal Herrian ekoizten den sagardo-

aren %50 merkaturatuko dute,

eta, horretarako, ekoizpen proze-

suan araudi bat finkatu eta kon-

trol neurri zehatzak gainditu be-

harko dituzte, sagardoa goi kalita-

tekoa eta gustagarria dela
bermatzeko.

Sagardo Mahaia elkarteko kide-
ek bi helburu nagusi dituzte: sa-
gardozaleari ahalik eta kalitatez-
ko sagardorik onena eskaintzea,
batetik, eta sagardoaren sektorea
indartzea bestetik. Horretarako,
sagastien zaintza hobetu, bertako
sagarraren aldeko konpromisoa
hartu, eta sagardoaren lanketara-
ko neurriak aintzat hartu dituzte.

Sagarraren kalitatea hobetzeko
lehenengo pausoak 2006ean eman
zituzten. Sagarlan izeneko enpre-
sak 500 sagasti aztertu zituen, eta
produkzioa handitzeko eta kalita-
tea hobetzeKo egin beharreko iriz-
pideak finkatu zituen. Modu ho-
rretan sagastiak homologatu nahi
gy dituzte, eta, bide batez, baserrita-

gel Zapiain,G kmarkaren aurkezpenean.onusse /ascazarssss  Irari errentagarritasun handiago
bat eskaini. «Guk ulertzen dugu
baserritarrari ahalegin bat eska-

tzen diogula, eta, horri awrre egite-
ko, errentagarritasun bat eman
behar zaiola. Gure ustez, sagarra-

ren produkzioa bikoiztu baino

AURKEZPENA. Sagardo Mahaiko presidente Migel Mari Lasa eta elkartekob

Sagardozaleari ahalik eta kalitatezko sagardorik onena eskaintzea eta sagardoaren sektorea .‘i‘;’;’;“.:;;.‘f‘E &"éﬁ‘f&'ﬁ"&f‘ﬁ
indartzea da Sagardo Mahaia elkartearen zeregina. Horretarako, sagasti zaintzahobetu, =~ !°ke Beraz produkziogehiagoeta
bertako sagarraren aldeko konpromisoa eta lanketarako araudia egin du. i R

‘ -j‘ ‘ : r‘ I:.’ E ' ' =
- “EUSKAL HERRIKO SAG{\RDO'G'OREN‘AK
* SAGARDOEN EUSKAL SELEKZIQA; AT b -
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500 sagasti aztertu,
eta produkzioa
handitu eta kalitatea
hobetzeko irizpideak
finkatu dituzte
Baserritarrei
zuzendutako
formakuntza
ikastaroak antolatu
ditu ltsasmendikoin

arte erosteko konpromisoa egiten
dugu. Gainera, lehentasunezko
prezioa jarriko genioke. Lehen-
gaiaren kalitatea bermatuta badu-
zu, sagardoa ere bideratuta doa»,
esanduSagardo Mahaiaelkarteko
kordinatzaile Josu Esnalek.
Sagasti zaharrak gauetik goize-
ra aldatzerik ez dagoela dio Sagar-
do Mahiko bozeramale Migel
Zapiainek, baina aldaketa berriak
profesionaltasunez eginez eta
beraiek jarritako ekoizpen irizpi-
deak jarraituz, «batez beste, base-
rritarrak urtero hektareako 6.000
euroko fakturazioa izango luke
hektareako, 5. urtetik 25. urtera
arte».

lkastaroak
Sagarraren produkzioa eta kalita-
tea bermatzeko Sagardo Mahaiak
baserritarrentzako prestakuntza
ikastaroak antolatzen ditu Itsas-
mendikoin, eta Sagarlanen bidez
aholkularitza zerbitzua eman ba-
nakoei. «Lehenengo lana sagastia
homologatzea izango da, baserri-
tarrari egin beharrekoa erakutsi,
eta bidea jarri. Hori urte batean
egindezake, bainahurrengourtee-
tan mantendu egin behar du. Ho-
rretarako, Sagarlanek ezarritako
irizpideak mantendu beharko
ditur, gaineratu du Migel Zapiai-
nek. Sagardo ona egiteko etorkizu-
nean sagarrari begiratu behar dio-
tela dio sagardogileak, eta sagar
ona lortu. «Sagar onarekin sagar-
do txarra egin daiteke, baina sagar

MARKA. Alorrene, Gartziategi, Gurutzeta, Zapiain, Altzueta, Olai
Gaztanaga etalsastegi dira Gorenak markako sagardogileal

marka  botilako sagardoa

la, Zelaia, Barkaiztegi, Begiristain, Egi-luze

akatsarekin bada ere», dio Zapiai-
nek.

JONURBE S
txarrarekin ezdagosagardoona  tan heldutasunaren mailaren au-
egiterik», esandu. rreikuspena eta aurreikuspen

Sagarlanek dako homolo- lisia egiten dute. Lehenengo-

gazio pribatuaz gain Bruselatik
datorren Ekoizpen Integratua
deritzon araudia ere bete beharko
dute. Horrek segurtasunaren
inguruan eragiten du, eta, batez
ere, ingumenarekiko orcka man-
tentzeko araudian. Sagastiaren

zainketarako botikaren bat erabi-
liz gero, baserritarrek apuntatu
egin behar dute, Alde horretatik,
araudi honek Kkalitateari baino
ingurumenari begiratzen diola
esan du Josu Esnalek, eta horre-
kin guztiarekin baserritarra «oso
ondo araututar geratzen dela iritzi
dio.

Uzta bermatu

Sagardo Mahaiko kideen beste
erronka bat da, sagar uzta berma-
tzea ez ezik, sagastiek emango du-
ten ekoizpena jakitea. Horretara-
ko antolatzen dituzten ikastaroe-

an, sagarrak jasotzeko egunik
aproposena kalkulatzen ikasten
dute, eta, bigarrenean, zenbat sa-
gar jasoko dituzten. «Aurreikus-
pen hori ondo eginez gero, sagar-
dogileak bertakoei gehiago erosi-
Ko die Kanpokoei baino. Zenbat eta
aurreikuspen hobeagoa egin, or-
duan eta gutxiago erosiko dute
Frantziatik», esan du koordina-
tzaileak. Izan ere, sagardoa egiten
hasi baino lehen sagardogileak
zenbat sagar izango duen jakin be-
har du, dena behar bezala antola-
tzeko. «Nik denboraldiaondoanto-
latu behar dut, sagarra jaki galko-
rra delako. Nik sagarraren
kalitatea nolakoa izango den eta
zenbat izango den ez badakit, nola
antolatuko dut sagardoa egiteko
denboraldia? Sagardoa egiten hasi
baino lehen jakin behar dugu zen-
bat sagar izango dugun, %10cko

-

aztertu

Lehengaia sustatu eta zaindu on-
doren, sagardoaegitekoeraereain-
tzat hartu dute Sagardo Mahaiko-
ek. Bodega bakoitzak sagardoaegi-
tol dentan 1u, bal-
na prozesu horretan beharrezkoa
duen gutxiengo tresneria eskatu-
kodiote. «Sagardotegi batek saga-
rrak garbitzekotokirik ezbadu, ho-
riek sailkatzeko baldintzarik bete-
tzen ezbadu, hotzartifizialik ezba-
du... ezindusagardorik egin. Ho-
riek guztiak derrigor behar ditu»,
esanduMigel Zapiainek.

Sagardoa egin eta merkaturatu
aurretik, sorta markatu, eta lagi-
na Gipuzkoako Foru Aldundiak
Fraisoron duen laborategirabidal-
tzen dute, Laborategiak Sagardo
Mahaiak markatutako 10 parame-
troditu, etaezindute produktubat
merkaturatu parametro horieta-

8,

tik kanpo badago. Neurri horren
bidez, kontsumitzaileari kalitatez-
ko produktu bat ziurtatu nahi dio-
tela esan du Zapiainek, eta baldin-
tza guztiak betetzen dituen sagar-
doadela. «Egun, zenbait marka gu-
rekin egoterik ez duten baldintzak
betetzen ditugun, gaineratu du sa
gardogileak.

Neurri horiek hartuta ere, bode-
ga bakoitzaren sagardoak bere
nortasuna mantenduko du, upel-
tegi bakoitzean legamia eta bakte-
rio batzuk bizi direlako, eta, nahiz
eta sagar berberak eraman, sagar-
dogile bakoitzari sagardoa modu
ezberdinean aterako zajola dio Za-
piainek; are gehiago, hilabete ba-
tetik bestera sagardoa aldatu egi-
ten deladio, osodinamikoadelako.
Gaineratu du, halaber, Gorenak
txapelaren ikurradaramaten boti-
lek maila batetik gora daudela ber-
matzen dutela.

Sagardo Mahairen produktuek

trazabilitate kontrola pasatudute
ladiote Zapian eta Esnalek, etaeu
ren apustua bodega guztian gau
zak ondo egin eta hori adierazter
duen ziurtagiria mantendu nah
dute. «Sagarretik hasi etabotilara
tuarteko trazabilitatea bete dugu
Guk egiten dugun sagardo guzti:
modu berean dagoegina, %100.E:
dago sagardo mota bat kupel bate
an,eta beste bat, beste batean
Kontrolak bodega oscari eragiter
badio gauzak errazten ditu, kor
trolak bodegaren zati bati erag
ten badio bakarrik, gauzak naha
ten ditu. Bodega zatikatuak gat
zak zaildu egiten ditu, horre
dakarren arrisku guztiarekin
azaldu du Sagardo Mahaiko koo
dinatzaileak.

Sagardo Mahaiaren leheneng
pausoak 2005ean eman zituer
Urte hartan Gipuzkoako sagard
gileek sektoreari buruzko leh
nengogogoetak etabilerak egin:
tuzten, eta, horien ondorioz, S
gardo Mahaia sortu zuten 2007a
Elkartearen arautegia prestat
ondoren, 2010eko urtarrilean G
renak marka sortu zuten.
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TOLARE SAGARDOTEGIA

Sagardoa
botilan salgai

TXOTXAREN
ONDOREN,
BOTILA PREST
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Txotx garaia amaituta, botilako sagardoak hartuko du lekukoa.
Erromeriei eta gazte jendeari esker kontsumoa igotzen arida, eta
Bizkaian 300.000 botila merkaturatuko dituzte.

agardoaz eta sagardote-
giaz hitz egiten dugune-
an, txotx garaiadatorki-
gu burura. Urtarriletik
apiril edo majatzera ar-
te sagardotegiak jendez gainezka
izaten dira, eta sagardogileek ez
dute atseden hartzeko egunik. Sa-
gardotegien bolada hori hilab
jakin batzuetan izaten da, eta boti-
la da sagardogileen benetako al-
txorpreziatua. Kontsumoabotilan
dago eta horixe da sagardogileen
diruiturrinagusia. .
Txotx garaia amaitu ondoren,

300.000 botila merkaturatzeko as-
moa dute, eta gazteen artean arra-

kasta izaten ari den edari bat da.

edaten da. Ez da gorputz handiko

Aurten berrikuntzarik izangoda sagardoa; arina eta fina dela esan
merkatuetan, Eusko Labelekosa-  daiteke. Usaina nabarmenduko |
gardoa izangobaita saltokizeinta- nuke orokorrean. Koloreari dago-
bernetan. Ezaugarriei dagokienez  kionez, denetik dago, baina agian
usain primarioak ondo bereizten  horixka nabarmentzen da», adie-
dituela dio Zornotzako Uxartesa- razidu.

gardotegiko sagardogile eta Biz- Aurten izango da berrikuntza-
kaiko sagardogile elkarteko leh rik Bizkaiko saltokietako sagardo-

dakari Jose Antonio Zamalloak.
«Zuhurtasun guztiarekin, eta upa-
tegi bakoitzak bere ezaugarriak di-
tuela kontuan izanda, usain pri-
marioak ondo bereizten duela
esango nuke, eta horrek ahorako
joeranabarmentzen du. Usain al-
detik freskotasuna igar daiteke.
Orokorrean, ikusi dugu ez duela
tanino larregi, eta, hala, er

en eskaintzan edo tabernetan,
aukeren artean Eusko Labeleko
sagardoa izango baita. Hemengo
sagarrarekin egindako «kalitatez-
ko» sagardoa ziurtatzen duen agi-
ria lortu dutela dio Zamalloak.
«Apustu estrategikoa da. Etorki-
zunerako ziurtasuna lortu nahi
dugu, eta kontsumitzaile zein

sagar ekoizleak horren garran-
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tziaz konturatuko diras, gaineratu
du

Sagardoa hemengo sagarrekin
egiten dute, beti bezala, eta ziurta.
giriarekin lehenengo pausoa
eman dutela dio Bizkaiko sagardo-
gile elkarteko lehendakariak. La-
belaren pean jarduteak upategia-
ren prozesu produktiboa arautegi
baten barruan kokatzen du, eta
produktua jatorrian ere kontrola-
tzen du, hots, sagastietan. «Lehen
sektoreak bere kontura izaten z-
tuen sagasti eta sagarrondoak.
Orain, berriz, baldintza batzuk
bete beharko dituzte. Dauden sa-

tiak zein dauden eta
euren ekoizpena nola handi daite-
ken aztertu behar da. Hau hasiera
da. Prozesu bat da», dio Zornotza-
kosagardogileak.

Bizkaiko sagardogileentzat, la-
belak sinesgarritasuna ematen
die, eta Zamalloak dio horrelako
‘behar zutela, «Labelada
oraingoz egin daitekeen gauza ba-
karra. Gipuzkoan beste marka bat
sortu dute, baina ez oinarri errea-
lekin. Hemen zertifikazio erreal
bat egiten dugu. Pribatuki ezin
dugu ezer ziurtatu. Labela da mo-
mentuan egin daitekeen gauza ba-
karra. Hortik sakondu behar da.
Etorkizuna jatorri izena izango
den, ikusiko duguy, adierazi du.

Arautegia bete

Eusko Labeleko sagardoa izateal
lan asko eskatzen du, atzetik duen
arautegia errespetatu behar dela-
ko eta oso «zorrotzar delako. Arau-
tegiak sagarra zuhaitzean dagoe-
netik sagardoa botilaratu arte pro-
zesu guztia arautzen du, eta
horrek botilari «balioa» ematen
dioladio Zamalloak. «Prozesu guz-
tia arautu behar da. Lehenik eta
behin, bertako sagarrarekin egi-

bizkaia «: botilako sagardoa
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ten dela ziurtatzen da, eta, horre-
taz gain, gutxieneko kalitate bat
betetzen duela. Upelak prezintatu
egiten dira, eta bakoitzak dasta
kontrol bat pasatu behar du, eta
hori onartu ondoren, botilaratu
egiten da, etiketa jarrita. Kalitate
aldetik gutxieneko bat betetzen ez
bada, ez da onartzen», azaldu du
sagardogileak.

Sagardogintzak arazo bat du,
ordea, bi urtean behin sagar uzta
oparoa izaten da, eta bestea, urria.
Hori saihesteko sagastietatik aha-
lik eta produkzio gehiena atera be-
har duteladio.

Bada labeleko etiketapean lan
egnen ez duen sagardotegirik, eta

lloak dio kokatzeko denbora
bat beharko dutela konfiantza
izan arte. «Bakoitzak erabakiko
du zer egin. Denbora bat beharko
dute kokatzeko eta zer komeni
zaion ikusteko. Batzuk ez dira ez
batarekin ez bestearekin identi-
fikatuko konfiantza faltagatik.
Alor honetan konfiantzarik ez iza-
tea logiko eta normala da», esan
du

Kontsumoa aldatu

Egungo krisiak aisialdiko ohitu-
rak aldatu ditu eta jendea ezomen
dalehen bezain ateratzen. Hala,
erromerietan eta gazteen artean
kontsumoa handitu dela dio Uxar-
teko sagardogileak. «Tabernetara
gutxiago doa, baina jal eta errome-
rietan jendea sagardo naturala da-
goela hasi da jabetzen. Alor horie-
tan eta gazteen artean ere igo egin
da eta hori ona da. Nagusien arte-
an ezda lar arrakastatsua, baina
gazteenartean bai».

Bizkaiko sagardogile elkarteko
lehendakariak badu beste kezka
iturri bat, eta horiek sagardotegi
izena darabilten erretegi edo jate-
txeena da. Kasu horietan beste
arautegi bat aplikatu beharko li-
tzatekeela uste du, eta sagardo
ekoizleezden bati sagardotegi esa-
tea okerra dela dio. «Egun edozer
gauzari esaten zaio sagardotegi,
Ostalaritzari dagokion kontua da.
Okerra da alorra behar bezala ez
definitzea. Sagardo ekoizle ez den
bati sagardotegi esatea okerra da.
Baina, sagardoari, sagarrari eta
sagardo naturalaren kalitateari
buruz eztabaidatzen gabiltzan ho-
netan, hori beste kontu bat da»,
esandu Zamalloak.
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BEHARREZKO LANABESAK

Sagarra jasotzetik eta botilaratu arteko makinak eskaintzen ditu Astigarragako Simak
enpresak. Kortxoak merkaturatzen hasi zen hastapenean, baina garai berrietara egokitu da.

\

imak enpresak sagar-
doa egiteko makinak
eta kortxoak saltzen
ditu. Hogeita bi urte da-
rama Astigarragako
enpresak honek sagardogintza
alorrean jardunean. Astigarragan
hasi aurretik, Donostiako Intxau-
rrondo auzoan zuten negozioa.
Kortxoak egiten zituzten garai
haietan, baina ordutik hona gau-
zak asko aldatu dira, eta garai be-
rrietara egokitu behar izan dute.
Sagardoa jasotzetik hasi eta boti-
laratu arteko zerbitzua eskain-
tzen dute, bai maila txikian, bai in-
dustrialean.
Makinak eta altzairu herdoilezi-
nezko kupelak dira Simak enpre-
| saren oinarria. Altzairuzko kupe-
laz gain poliesterrezkoak ere
badituzte, eta azken horiek egu-
rrezkoen itxura dutela dio Sima-
keko jabe Inigo Egimendiak.
Altzairua erabiltzeak gauzak
aldatu eta erraztu dituela dio,
batez ere kupelak garbitzerako
orduan. «Egurrezko kupelei bak-
terio bat sartzen zitzaien barruan,
etaez handik ik
sekulako garbiketa emanda eren,
Garbitzeko modua ere aldatu egin
| dela dio. «Lehen, barruan sartzen
| ziren; baina orain, salbuespenak
? salbuespen, ez», esan du Egimen-
diak. Kupelaz gain dolareak,
| matxakak, botilarako garbigai.

luak, tapoiak jartzeko makinak,
kupelak hozteko sistemak... «Guri
sagardotegia hutsik eman, eta
guk funtzionatzeko behar dituen
tresna guztiak jarriko dizkiogu.
Sagardotegia betetzea da gure
ardura, bai handizka zein xeheka-
ko salmentetann, esan du Simake-
kojabeak.

Azken berrikuntzen artean,
prentsa pneumatikoa erabiltzea
dago. Gipuzkoara ekartzen lehe-
nak izan ziren Simakekoak, eta 50
bat jarri dituzte dagoeneko, horie-
takoren bat 20.000 kilokoa.

Simakek eskaintzen duen beste

mﬂmhuzkoetapoliestemkokupehkegunuk igailend
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tzen Zituzten, baina botilak karbo-
nikoa galtzen zuen. Ezpal 0so ona
lortuda, eta ezpalezko kortxoa da-
rabilte sagardogileek. Modu hone-
tan karbonikoa mantendu egiten

dute; bestela, kortxoak duen edo-
zein porotik ihes egingo luke, eta

sagardoa motela geratuko litzate-
. ke», azaldudu

berrikuntza bat sagardohondaki-  kabatiluna ateratzen dugu, baina Ingurumenarekiko zaintzak ere
nak saihesten dituen makinada.  hondakin gehiena kendu diogu. gauzak aldatu ditu, orain asko
Aurretik gagardogintzak horrela-  Hord aurrerapen handia dasagar-  zaintzen baita kontu hori, eta ez
komakina bat izan duelaaitortu  doari zapore gehi ko. dued modutan garbitzeak
duEgimendiak, baina esperozi Hondarrak saihesteko ahalegin  balio. «Orain, garbitzeko materia-
emaitzak lortuezzituelagainera-  handiagoa egin beharko Jukesa-  lek bi iak izan behar
tudu. Hori delaeta, sagardogileak  gardogileaks, adieraziduliigo dute». Adibide zehatza jarri du
beste makina batean inbertitzeko  Egimendiak. ildo horri jarraituz: «Lehen, kupe-
herabetsudaudeladio. «Alor hone- lak koipearekin, gantzarekin bete-
‘tan sektoreak erabili dituen maki- tzen zituzten, baina orain ez diete
nakezdiraegokienak izan,eta,on-  Makinaz gain, kortxoak eresal-  uztenn.
dorioz, herabetsudaudeorain. Ma-  tzen dituzte Simaken. Arlo horre- Aldaketa asko teknologiaren
kineria egokia crostean asmatuez  tan berrikuntzak izan dira ere,  berrikuntzek ekarri dituzte, baina
izanak kalte handiaegindie. Guk  kortxonaturala baztertu eta ezpa- beste asko ingurumena zaintzeko
dugun makinarekin ez dugu sa-

gardoaerabat garbi ateratzen, pix-

zaie.c
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lezkoak erabiltzen dituztelako.
«Lehen, kortxo naturalak erabil-

legeek: «Gero eta zorrotzagoak
dira. Salmenta bakoitzean ondo
bete behar dira fitxa teknikoakn.
Beste adibide zehatz batekin azal-
duduw: «Duela urte batzuk, botilak
garbitzeko lekua egin nahi ge-
nuen, baina ez ziguten utz, ingu-
rumenazaintzearren».

Aldaketak aldaketa, lan faltarik
ez dute. Sagardotegiak irekita
dauden garaian egiten dute gu-
txien, eta itxita direnean gehien,
«uztailean eta abuztuan, makinak
aldatzen dituztenek garai horre-
tan aldatzen dituztelako». Baina
salmenta ondorengo zerbitzua
ondo zaindu behar dela dio: «Oso-
oso garrantzitsua da. Gu une oro
gaude bezeroei arreta emateko
prest. Larunbat gauean etortzen
bazaizkigu kortxo eske, eman egi-
ten diegur, kontatu du Egimen-
diak.



