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Sagardoz idatzitako historia

Laurogeigarren urtean,
sagardoari buruzko lehen
aipuen berri eman zuen Plinio
erromatar enperadoreak

™ Fuskal Herriko historiak

sagardotik edan izan du
Euskal baserrietan
fruitu ugariizan da historia oso:

elengabc

an zehar, baina guixi sagarra be-
zain preziatuak. Sagarretik erato-
rritako sagardoa baserriak be-
zain zaharma dela esatea gehiegi-
txo litzateke agian, baina histo

riakourte gehienak elkarrekin

eman dituztela baleztatzea ex
horrenbeste. lzan ere, adltuek
diotenez, sagardoa Kristo aurre-
ko urteetan sortu zen. Ordutik
aurrera, zibilizazio handi askok
ezlarria sagardoz bustitzeko pa-
rada lzan dute historian zehar:
esale baterako, Bizantzioko,
Egiptoko eta Greziako zibiliza-
zinak sagardozaleak izan ziren.

Ondare preziatuazen orduan sa-
garrondoa; ezagutzon diren les
{uck diotenez, garal hartako he-
rritarrek balio handiko eskain
tzak egln nahi zltuzienean saga-
rrondoetarajolzen zuten, Erro-
matarrek ere ezagutzen zulen
sagardoa, baina sendagai fun-
fzloa ematen ziolen, aukeran
nahiago baitzuten ardoa. Krista
ondorengo 23-7T9urtecnartean;
Plinlo erromatar enperadorea
Asturlasko lurreta

sartu zene-
an, sagardoa «bertako edari tipi-
koas zela utzi zuen idatzirik, En-
peradore berak 80, urtean idatzi
zuenez, euskaldunek oso jaki go-
zoa egiten zulen, irasagarraren
anlzekpazena. Jakiaren osagaiak

birrindutako ezkurra, ura, eztia
eta sagardoa ziren, Plinioren hi-
1zetan; beraz, ondoriozta dalteke
sagardoa lehenagotik ere ezagu-
{zen zutela euskaldunek.
Sagardoaren jatorria kultura
zeltan kokatzen dute beste hain-
bal ikertzailek. Horien aburuz,
zeltek zabaldu zuen Europan
edari hori, nahiz eta benetako za-
halkurnidea arabiarren nekazari-
tza sistemen hobekuntzari esker
ezagulu zuen sagarrak, eta, on-
dorioz, sagardoak cre bai,
Sagarrak gure kulturan duen
garrantzia toponimian eta ablze-
netan ikus daiteke. Jose Urialras-
toriza Sagardoaliburuaren egile-
aren arabera, VIL. mendea baino

lehenago azaldu ziren sagar €rmo

lik etorritako leku izen eta abize-
nak. X111, mendera arte tesiu ida-
1zlak sagardoaz mintzo €z badira
ere, hainbat gertakarik agerian
uzten dute euskal kulturan saga-
rrondoak zuen pisua. Adibidez,
Nafarroako errege Antso Nagu-
slak 1014, urtean Leireko monas-
terioari sagastiak eman zizkion,
balio handiko opari gisa. X111

mende inguruko poema bat eus-
kaldunek «itxura itsusiko saga-
rrekiny egiten zuten ssagarraren
muztio motelazs edo sagardoar
mintzo da.

Euskal Herrian edari preziatua
izan bada ere, sagardoaren lu-
rralde, inongo zalantzarik gabe,
Asturias da. Lurralde hori nagusi
izan da sagardogintzan, baita sa-
gardoa edateko zaletasunean
ere. Oso elementu preziatuak
izan dira betidanik sagarrondoak
eta sagarrak, eta horren erakus-
garri dira, esate baterako, berta-
ko erregeen edari preziatua zela,
edota herritarrek zorrak kitatze-
ko erabiltzen zituztela.

Sagardogintzaren hazkundea
bat datorerabat unean uneko

egoera ekonomikoarekin. Hala,
sagardoaren kontsumoak gora
egin du ekonomikokl oparoak
izan diren garaietan; Asturfasen,
X11, X111 eta XVIITL. mendeakizan
zirenk. Espainiako gerraren on-
daren etorri ziren, beste hainbat
gauzatarako bezala, sagardoaren
urterikilunenak. Francoren erre-
gimenak sagardoaren produkzio
eta kontsumoa debekatu egin zi-
luenez, sagardoaren iraupena
zalantzan jarri zulen askok, bai-
na, B0ko hamarkadako goraka-
dari esker, ixaropena berriz ere
piztuzen sagardozaleen artean.

Sagardoa, ondare
preziatua

Euskal kulturan elementu balio-
tsua izan denez, sagarrari, saga-
mmondoari eta sagardoari buruz-
ko lege ugari ezagutu ditu Euskal
Herriko historiak. Foruek saga-
rrondoalegez babesten zuten,
etababesa ezzen zuhaitzera mu-
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pgatzen, balzlk sagarrondoa lan-
datua zegoen lurrera edo zelaira.
Sagastietan kalterik eraginez ge-
ro, forulegeen arabera isunak eta
zigorrak jaso zitezkeen. Saga-
rrondoa babesteko ezaguizen di-
ren lehen arau idatziak Lapurdi-
koak dira, Ingalaterrako errege
Rikardo Lehol Bihotzak, aldi be

rean Akitaniako duke zenak, ida-
lzizituen 1188an, eta lege horr-
nen arabera, animalia orok debe-
katua zeukansagastietan sarlzea,
ela sagarrak lapurtzen harrapa-

tzen zutenakzigorma jasoko zuen.

1457 urteko Gipuzkoako orde-
nantzaren arabera, bost saga-
rrondo moztu edo suntsitzen zi-
{uenari heriotza zigorra ezartzen
zitzaion, baita Blzkaian ere.
Historian zehar, sagardoa
ctxeko kontsumorako erabili
izan da gehienbal. Lehengo eus-
kaldunentzat eguneroko edaria
zen, eta otordu guztieran janaria
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ZIBILIZAZIO HANDIAK
Bizantzioko, Egiptoko
eta Greziako
zibilizazioak
sagardozaleak
izan ziren

laguntzeko hartzen zuten, Or-
daintzeko ere erabilizen hasi zl-
ren aurrerago, eta merkature sar-
tu zen, portuak eta bide berriak
irekitzearekin batera.
Sagardoaren salmentaaraulua
egon zen XIX. mendera arte. Le-
geetan jasotzen denoz, sagardo
ekoizleak ziren herrietan ezin
zen kanpoko sagardorik sartu,
bertakoa bukatu bitartean. Sa-
gardo denboraldi bakoitzaren
hasiera egun sagardotegi bakoi-
tzak crabakitzen badu ere, lehen
udaletako agintariek erabaki-

ra, sagardotegien pizkundea hasi zen. jouunse | ascaz press
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tzen puten sagardotegl eta upe-
lak noiz irekl, Udaletxeetan sa-
gurdo arduradun bat izendatzen
zuten, eta horrek, sagardotegl
guztietako sagardoak dastatu
ondoren, upelak zigilatu eta ba-
koltza irekitzeko zozketa egiten
zuen, Upelei zenbaklajarri, eta
sagardogile guztlak biltzer ziren,
upela irekitzeko tanda 20tz egi-
nezeskuratzeko. Zilarrezko bi pi-
txarretan upel kopuruading pa-
perixo jarlzenziren, eta banan-
banan ateratzen zituzlen, bakoi-
tzaren anda erabakitzeko,

Gainbehera

Amerikako konkistaren ondo-
ren, artoa heldu zen Euskal He-
rrira, eta hura lanizearekin bate-
rairitsizen sagarrondoaren gain-
behera. Artasoroek sagastiak or-
dezkatu zituzien lurralde asko-
tan. Horrez gain, Araban eta

IZENAK
VIl. mendea baino
lehenago azaldu ziren
‘sagar’ erroarekin
sortutako leku izenak
eta abizenak

Nafarroan ardoa edateko zegoen
ohitura Euskal Herri osora zabal-
du zen, sagardoaren kaltetan.
Antza denez, langile jendeak
nahlago zuen ardoak ematen
zien indarra, sagardoak ematen
ziena baino, Araban, mahastiek,
patata soroek eta abarrek sagas-
tiak ordezkatu zituzien, lurralde-
tik desagerrarazi arte. Nafarroan
ela Iparraldean erc antzeko ego
erak ekarri zuen sagastiak la era-
bat desagertzea. Gipuzkoa izan
dalege zaharrean bezala saga-
rrondoak landatzen jarraitu

duen herrialde bakarra. Alabai-
na, konisumoak gorabehera as-
ko izan ditu historian zehar Esa-
te bateritko, XX. mende hasieran,
urtean 30 milioi litro sagardo
ekoizten ziren. 1967an inoizko
sagardo ekoizpen txikiena izan
zen: 1.250.000 litro bakarrik Ko-
puru horretan zerikusi handia
izan zuten Espainiako gerran
izandako sagastien suntsipenak
eta diktadura garaian ezarritako
lurraldetasun politikak. 80ko ha-
markadatik aurrera, sagardote-
gien pizkundeahasi zen. Antzi-
nako sagasti asko desagerturik
zeudenez, Asturias, Galizia eta
Frantziako sagarra erabili zuten
sagardoa egiteko.

Orain zazpi urte, 1998an, Gi-
puzkoake produkzioa A milioi li-
trokoa zen; beraz, esan daiteke
sagardo produkzioak apurki-
apurkalehenago izandako lekua
herreskuratzen ari dela.
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sagardoa portaera

Astigarragako Udalak, beste urte batez, sagardoaz gozatzeko eta behar bezala
portatzeko gomendioak eman ditu, triptiko baten bidez

Sagardoaz gozatzeko
gomendioak

@ «Dasta eta gozas, Horrela
dio Astigarragako Udalak
sagardo denboraldirako egin
duen triptikoaren leloak; hiru
hizkuntzatan (euskara, gaztela-
nin eta frantsesa) irakur dezake-
gu, eta honako gomendio hauek
egiten ditu: lekua aldex aurretik
erreserbatzea, txotxean basoa
gehiegi ez betetzea, eta aurkako
seinalea duten lekuetan ez apar-
kalzea,

Fuskal Herrlan, ekoizpen eta
tradizio handicna duen probin-
tzia Gipuzkoa da; eta, Gipuzko-
an, Astigarragan dugu sagardo-
tegl gehien eta tradizio handien
dituen inguruetako bat. 1a beti-
danik sagardoaren gorabeherak
gertutik bizl izan dituen Udal
honetan badakite tradizinaz
gain beste zenbait elementu
berrik eskaintzen duten produtk-
tua hobe dezaketela, eta horre-

tan dabiltza, kasu honetan por-
taera, segurasuna eta sagardoa-
ren gozamenarekin zerikusia
duten triptiko hauek zabalduta.
Baliteke sagardoaz gozatzeko
ematen diren gomendioak asko-
rentzal aski ezagunak izatea.
Baina sagardotegierara joaten
diren guztiek ez dute zertan eza-
gutu horko ohiturak, Gainera, ez
datorkigu batere gaizkl noiz-
hehinka zeregin behar dugun

==E

gogoratzea, segurtasunarekin
etn portagrarekin zerikusia
badute, balez ere.

Sagardun eta Udalaren
eskutik

Ikus ditzakezuen gomendioak
Sagardun Astigarragako
Patzuergoak eta Udalak argitara-
tu dituzte. Sagardun partzuer-
goa 2003ko ekainean sortu zen,
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Astigarraga Inguruan sagardo
sektorearekin zerikusia zuten
ckitaldiak antolatzeko. Udalak,
zazpl kultur elkartek eta hamabi
sagardoteglk osatzen dute par-
tzuergoa. Triptikoa sagardoie-
gletan izango duzu eskuragarri.
Sagardoaren inguruan hainbat
ekimen jarri dituzte martxan
Astigarragan, cta badira oraindik
amaitu gabe dauden beste hain-
bat, Izan ere, sagardoak eta
sagardotegiek inguruan azpiegi-
tura sendo bat badute eta eda-
riaren inguruan beste hainbat
ekimen egiten badira edariaren
anerako izango dela pentsatu
dute.

Horregatik, Sagardunen bidez,
sagardoarekin lotutako gaien
artxibo, liburutegi, hemeroteka
eta antzeko zerbitzuak sorzen
doaz, baita historiarekin zeriku-
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PORTAERA ® Sagardotegi garaian jende ugarl izaten de Astigarragan, eta denak ez dira portatzen benar bezala. ahm GANALGE | ARGAIK] FRESS
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gomendioal

| Goza egun zoragarri batez

® Lekua aldez aurretik
erreserbatuz

@ Sagardoa begiratuz,
usainduz eta dastatuz

@ Arropa eta zapata egokiak
jantziz

@ Ondokoekin sentsazioak
konpartituz

@ Zortziak inguruan iritsiz
® Edalontzia mahaira hutsik
eramanez

Q Sagardogilearen irfzpidee]
jarraituz

@ Seinaleztatutako lekustan
aparkatuz

® Edalontzia trotxean ondo
Jarriaz eta gutxi betez

@ Herritarren loa
errespetatuz

® Edozein arazo baduzu,
udaltzainei deitu
943335230

sia duten ondasun historikoak
ela kulturalak jaso, katalogatu
cta artatzen ere. Sagardoarekin
lotutako agiri literarioak, ikono-
grafliakoak eta informatlikoak
bildu, antolatu eta artatzeko
beharrezkoak diren programak,
sistemak artxiboak eta abar sor-
tzen ere badoaz,

Sagardoa hobeto ezagutaraz-
teko eta behar duen sustapen
soziokulturala emateko ikasta-
roak, batzarrak, jardunaldiak etz
mintegiak prestatzea da beste
helburu bat; baliabide materia-
lak hedatzea, bidezko datu base
argitalpen, erakusketa eta antze-
ko jardueren bidez.

Sagardoaren Eguna antola-
tzea izan dute beste helburu
nagusi bat, baita sagardoaren
sustapen soziokulturalarekin
zerikusia duten beste hainbat
ekitaldi ere (uzta aurkeztea,
sagardo berria aurkeziea, Xotx
denboraldia hastea eta abar).

Ekoizleak prestatzea eta
turismoa erakartzea

Sagardoaren produkzio, merka-
uratze eta abarrekin lotutako
prestakuntza ikastaroak antola-
{zea eta babestea ezinbesteko-
tzat hartzen dufe, edari honen
etorkizuna hermatzeko. Era
perean eta bisitariel begira,
sagaldolegletarage_rbalablsital-

AHOLKUAK
‘Dasta eta goza’
dioen triptikoan,
sagardoaz gozatzeko
gomendioak eman
ditu Udalak

di gldatu gehiago antolatzen
dituzte.

Astigarragan sagardoaren
inguruan egin edo egiten diren
azterlanak, gidak eta abar era-
tzeko ardura du Sagardunek
gauregun, baita mgi.lur:nu ela
banatzekoa ere, besteak beste.

Web orria

wiw.sagardin, com da Astiga
rragako Patzuergoak duen web
orria. Bertan, Sagarduni buruzko
informazioa arkizeaz
gardoa nola egiten den ikasteko
oinarrlik aznltzen dizkigu.
Gainers, sagardoaren ingurii-
ko berriak jakin ahal izango ditu-
gu, baita Patzue rgoak bermk di-
tuen azken orduko kontuakere.
Baina hori ez da guztia; izan
ere, sagardotegi bat bilatzen art
bazara eta leku bila bazabiltza,
bertatik, erreserba egin ahal
izango duzu, eta hisita gidatua
mahi duzun ala ezazaldu, Galne-
ra, web orri horretan Astigarra-
gako sagardogileen gida ere aur-
kitu ahal izango duzu, ela web
orria dutenekin lotura egin.
Frosketak egin nahi dituzulat
Bada, museoko produkiuak ere
eskuragarri dituzu webgunean .
Azkenik, web orriak dituen
beste hainbat elementuren arte-
an beste bat aipatuko dugu:
‘multimedia museografia. Hau
da, hemen sagardoak historian
zehar izan duen egitekoaeta
garrantzia dira gai nagusiak, Ela
¢z pentsa duela mende gutxitik
hasten denik; sagardoak histo-
rigurretik gure egunetaraino
ekarriko gaitu, gozamen handiz
dasta dezakegun sagardoaren
historiaren bidez.

in, sa-

sagardoa egiten aspaldi hasi ginela exan behar. aurreko mende

aren hasterarako

parraizek cla mikarzik,

ifako xagarrak erabiltzen ditugu, gozi tein gozoak,

ﬁ‘t‘g‘w nahastetik ptortzen da gero, hain ¢stimatia den Alrzuvtako Sagardoo.
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sagardoa dolare sagardoteglal(_

i K| PRESS
DOLAREA @ Gazte batek dolareko ardatzar| eragiten dio, sagarra prentsatu ahal izateko. Goracn ARANBURU [ARGAZ :

Sagarra prentsatu, landu eta sagardoa
borilarati, hori guztia egiten dute
dolare sagardotegietan

Sagardotegietan sagardoa
sialdu eta jaten ematen
dute. Dolare sagardotegiak ize-
naren barruan, sagarra prentsa-
tu, landu eta sagardoa botilara-
tzen duten sagardogileak biltzen
dira. Joxe Angel Gaztanaga Gi-
puzkoako Sagardogileen Elkar-
teko lehendakariak Beraiar] azal-
du dionez «sagardoa ematen
duen edozeln okl izan daiteke-
segardotegia; dolare sagardote-
gl, aldiz, sagardoa ekojzten du-
ten tokiel deitzen zales, Bdarl go-

xoa mahaira ekarrl baino lehen,

sagarrak prozesu luzea pasatu
behar du, fruitua sagardo bihur-
tuarte.

Dolare sagardotegla sagardoa
salizen duten sagardotegietatik
bereizl nahian; Dolare Sagardo-

tegia marka patentatu dute
sagardogileek; sagardo naturala
botilan edo barriketan saltzen
duten horletatik berelzieko.

Gipuzkoako Sagardo
Naturalaren Kofradia

Hernaniko Berrlak saltzaileen
elkarteak —alde zaharreko den-

“dari eta tabernariak biltzen

ditu— hainbat herritarrei kon-
tsultatu eta zenbaitetan bildu
ondoren, Gipuzkoako Sagardo
Naturalaren Kofradia Hernanin.
Tolarea izeneko kofradia sortzea
erabaki zuten, 1996ko urtarrile-
an. Sagarrak eta sagardoak nor-
lasuna eta sustralak gal ez ditza-
ten etahoriek ahalbezainbat
zahaltzearen alde lan egltea da

Kofradiaren helbiuru nagusia.
Horretarako, hainbat Kultur jar-
dueraantolatzen dituzte urte
barruian,

Bestalde, Kofradiak bere gain
hartu duen eginklzun horletako
balSagardoaren Museoa egineta
osatzea da; museo horretan, le-
hen erabiltzen ziren tresneriaza-
harrak erokusi nahi dituzte; do-
lareak, prentsak eta abar. Mar-

PATENTEA
Sagardoa botiletan
edo barriketan saltzen
dutenetatik
bereizteko sortu dira
dolare sagardotegiak

txoko hirugarren igandean, ko-
frndinkinde berriak izendatzen
ditu Kofradiak. Hernaniko Ban-
daren atzetik herrian zehar des-
file bat egin ondaren, kofradia-
kiade berrlak tronuratu egiten
dituzte udaletxean. Gero, herri-
ko sagardotegi batean bazkaria
egitendule kide berriak sartu di-
rela ospatzeko. Dolare sagardo-
tegiak babesten ditu Kolradiak,
sagardoa modu horretan egiteak
duen garrantzia azpimarratu
nahi baitu.

Sagarra: lehengaiaren
garrantzia

Sagardoa egiteko modu natura-
laren alde egin, cta horri eutsi
nahidiote, sagardoak nortasunik
gal ez dezan. Horretarako, sagar-
doa nola egiten den jakin beha-
rra dago.

Udaberriarekin, tenperaturm
epelagoekin, sagarrondoa izer-
dia zabaltzen hasten da zuzta-
rretatik; eta hostoen Jalotzari

giaren

bide ematen; .Ji}lrt! maiate Ingu-
rurako, loreak sortzen dirs, eta
h;.g;;nundﬂ(‘l itura eder ¢1a lo
relsua ematen diete
Inondik ere, polinizazioa be-
harrezkoa dalorea ernaltzeko;
haizeak etainisekiuek egiten du-
ten lan garranizitsu hori
Udan, ernaltzearen ondoren,
lorea fruitua ematen hasiko da;
intxaur baten lamaina hartuko
dudagoencko, eta, hiru hilabege-
ren buruan, fruitua ezin gehiagn
haziko da: heldu-heldu eta jaso-
tzeko prest egongo da.
Edozein sagarrek ez du balio
sagardo ona egiteko; beharrez-
koa dasagar egokiak izatea. Le-
henengo pausoa sagardorakn s-
garren eta mahaiko sagarren ar-
tean bereiziea da. Sagardorake
sagarra, basoko sagarra, ia lami-
ka tratamendurik gabekoa da;
gaziak eta garratzak bereizten
dira, eta mota bakoitzeko sagar
aukera handia dago.

Helize garaia baino lehenago,
zuhaitzetik erortzen diren lehe
nengo sagarrak erretiratu et
bota egiten dituzte. Urri hasies
Inguruan hasten dira biltzen.
Urrian, zuzenean hartzen da
fruitua lurretik eskuz edo kizkia
deitzen zaion metro erdiko zigor
kakodun batekin. Tolestutako
mantalean, saskian edo zakue-
tan bildu, eta gurdi edo ke
batean baserrira edo sagardoe-
gira eramaten dute; ziloetan
bildu, eta berehala hasten dir
lanean,

Sagarretik sagardora

Lehenengo pausoa sagarra gar-
bitzea da. Danbor birako sistema
baten bitartez, ur presivarekin
lohia, hostoak eta beste zikinke-
riak kentzen zaizkio.

Zinta garraiatzailean sagarrak
aukeratu, eta industriarako onak
¢z direnak bota egiten dituzte;
gainerakoak birringailuan sar-
zen dituzte, sagarm patsean txi-
kitzeko, mamian eta zukuan;
hor, beratzen uzten diwmzte, 6 eta
24 ordu bitartean.

BERUETE

Beheb(oneko..Bo
948 503136
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Hurrengo pausoa prentsa da;
mekanikoa, hidraulikoa edo

pneumaltikoa izaten da; prentsa
maotaren arabera, muztion modu

batera edo bestern prentsatuta
ateratzen da. Hain zuzen ere, (NP e LR ol ol |
Euskal Herrian gehien erabilizen
den egurrezko prentsa motari
deitzen zajo dolarea, Mamitik
ez da ateratzen %75 baino gehia -
BO.
Behin sagarra txikituta eta ma

mia prentsatuta, ateralako muz-
tioa barrikan sartzen dute; hor,

Irakin egiten dute; sagardoa lan-
tzeko orduan garrantzitsucna da
irakinaldia. Irakin bitariean,
miuztioaren legamia naturalek,
sagarren azaletik datozenek,
muztioaren azukrea alkohol et
anhidrido karboniko bihurtzen
dituzte.

Egurrezko edo altzair herdoi-
lezinezko barriketan hartzitzen
da sagardoa, modu naturalean,
10 gradu eta 25 gradu zentigrado
bitarteko tenperatura kontrola-
tuan. Oso kontuz egin beharre
koa da hartzitzea; 3 hilabetetik 4
hilabelera hitarte irauten du, et
horren menpe dago sagardoaren
azken emaitza.

Txotxerako prest

Sagardo paturala barriketatik
zuzenean dastatzea, alegla txo-
txa, ohitura herrikoia da; urta
rril-otsail inguruan hasten da,
eta garal horretan sagardoa das-
tatzeko ohitura Gipuzkoan zeha-
1o susiraituta dago. Sagardoari
laguntzeko, txuleta, bakailao to-
tilla, gazta, irasagar ela intxau-
rrak jaten dira, hau da; sagardo-
tegiko betiko menua.
Aplril cta maiatzaldera, sagar

doa botiletan sartzen hasten
dira; beste edarielan ez bezala,
sagardoa ez dute iragazten boti-
‘lan sartu aurretik, eta hor dau-
den bakterio ela legamiarl esker,
sagardoa era natural eta bizian
gordetzen da. Beraz, sagardo
botilak izan ohi duen hondarra
odo)igs pIL KT bepdie sagarrak garbitu egiten dira; dolarean
bermea di. e OGS S Sl

-~
wehatu, eta, azkenik, zukua ateratzen da. jow uas

Trreserbak: 948 22 51 67
IRUNEA

Mercaderes, 15
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ASIER ETA AIMAR OLAIZOLA pilotariak |

«Sagarrak bereizted pilota(ll( !
hautatzea baino errazagoa aa>

Familiak eta lagunek lagundu
diete sagardod egiten, eta

prozesua polita dela esan dute |
Asier eta Aimar Olaizolak

NUNBE [ ARLAZE| PRESS

pilotari gazteak dira Asier

0 cta Almar Olaizola, baina

pilotarien bizimodua betiko ez
dela jakinda; crorkizunean pen=
{satzen hast diea: Hori delaeta,

‘Hernaniko pizmendisa gari.'lote_--
gia hartu eta ustiatuko dute, bal-

na, hori bai, Olaizola izena jarrl

dinte, Dagoeneko egindakoin-
bertsioa amortizatzen hasi dira,

Aimarreklau (‘erdiko mapelketa
irabazi zuenean han ospatu bai-

Czulen.

Nolatan hartu duzue Eizmen-
di sagardotegia zena? @
Asier Olaizola: Badakizu, pilo-
tarien bizitza motza da, ela bet
planteatzen genuen pilota amal-
tulakoan zer egin: Aukera atern zi-
tzalgun, sagardotegia salgal zego-
ela jakin genuen, eta animalu gi-
nen. Uztiil aldean erosi genuen,
etd irailean hasi ginen sagarrak
hiltzen,

Zer moduzko esperientzia
izan da sagar biltzea, garbi-
tzea, dolarean sartzea? @ Al-
mar Olaizola: Polita da, eta
nahiko erraza. Familiarekin eta la-
punekin moldatu gara guztia au-
rrera eramateko. Hiru asteburu-
tan sagarrak biltzen izan ginen.

Nola dator aurtengo sagar-
doa? ® Asler: Gurinahiko ona
daterrela esan digute. Oraindik
atzeratuta dator, hotz handia egin
duelako, eta horrek prozesua
dlzeratu egindu.

Beraz, sagardo kontuetap
aditua den aholkulari bat ba-
duzue. ® Halaxe da, bai Fnolo-
go bat daukagy, eta haren ahol-
kuel jarraitzen diegu.

Hortaz, kalitatea eman nahi
izango duzue, ezta? © Asier:
Gurea sagardotegi ixikia da, eta
asmoa, bal sagardo aldetik eta bal
jateko aldetik ere, kalitatea ema-
tea da.

Dolare sagardotegia da zue-
na, eta sagardoa egiteko pro-
zesu guztia egin behar izate-
ak lan handia emango al di-
zue? @ Asier: Hilabete eta
hamar hat egunetan izaten da go-
gorrena. Urria izaten da hilabete-
rik gogormena.

Partidak eta entrenamen-
duekin bat egiteko, nola mol-
datuko zarete? @ Aimar: Den-
bora ematen du. Hasieran nile-
sionatuta ibili ninzen. Goizean,
hona etorri eta zerbail egiten
dugu, eta, arratsaldeetan, entre-
natzera goaz. Nire ustez, denbara
izaten da dena uztartzeko, Gaine-
ra bl langile ditugu guziia aurrea
eramateko,

Zein zerbitzari izango ditu-
zue, lehendik lanean arituta-
koak edo berriak izango
dira? ® Asier: Denak berriak
izango dira. @ Almar: Familiako
jendea eta lagunak izango ditugu
lanean,

e e S e =
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Sagardotegi garalan zenbat
Jende arituko zarete lanean?
® Aimar: Sukaldariak kontuan
hartuta, zazpi-zortz bat lagun
lzango gara.

Eta zein izango da zuen lana?
@ Asier: Gu ere, ahal dugune-
an, zerbitzatzen eta laguntzen
[zango gar.

Egunen batean atseden
hartu beharko duzue, ezta?
® Asier: Asteartetik igande
eguerdira arte egongo da za balik.
Ostegunetik igandera arte bazka-
riak ere emango ditugu,

Gazte jendearentzat prezio
berezirik jarriko al duzue? ®
Asier: Ormingoz ez dugu horrela-
korik ¢gingo; gero, Cgoeraren -
bem, ikusiko dugw

Sagardoa egiteko nahikoa
izan al da zuen sagarrekin,
ala kanpotik ekarri behar

ETORKIZUNA
«Pilotarion bizitza

motza da, eta
sagardotegia
hartzera animatu
ginen»

izan dituzue? @ Asier: Gehie-
na Fuskal Herritlk ekarri dugu, eta
falta zitzaiguna Frantziatik ekarrl
dugu.

Zenbat litro sagardo ekoitzi
dituzue? @ Asier: 70.000 litro,

Zenbat upel dituzue? ®
Asier: 11 upelditugu.

Sagardotegi garaia amaitu-
takoan, sagardoa botilara-
tzeaz gain jatetxe bihurtuko
al duzue sagardotegia? ®
Aimar: Ez sagardotegi denboral-
diaegingo dugu bakarrik, eta

SAGARDOA
«Aurtengo sagardoa
ona datorrela esan
digute, baina
atzeratuta dator
hotzarengatik»

denboraldia amaitutakoan sagar-
doa botileratuko dugu.

Botilak saltzeko jatetxe edo
dendak badituzue? ® Asler:
Lehengo bezeroek jarraitzen
dute, eta ea eusten diegun.

Nafarroak beti izan du harre-
man estuagoa ardoarekin
sagardoarekin baino; nafa-
rrak izanik, nondik datorki-
zue sagardoarekiko zaleta-
suna? Goizueta Hernani-
tik gertu izateak eraginik
jzan al du? @ Aimar: Niri ez
zait hori iruditzen; bestela ere

ZERBITZARI
«Zazpi-zortzi bat
lagun izango gara
lanean, eta gu ere
laguntzen
izango gara»

sagardoa gustatzen zaigu Nafa-
rrak izan arren, agian Gipuzkoa-
rekin harreman handiagoa izan
dugu Nafarroakin baine, baina
hestela ere sagardoa atsegin
Zalgy.

Sagarrak hautatzea pilotak
hautatzea bezain zaila al da?
Zer iruditzen zaizue? ®
Aimar: Sagar tarrak pilota txa-
rak baino hobeto bereizten dira.
warrak direnak ikus| egiten dira
e,

Pilotariak izanda, gainerako
pilotariek prezio berezirik

1zango al dute Zueneant ©

dio ixantxetan—. @ Almar:
Ez, ez, denei berdin egingo die-

Bu.

Aurten alkoholemia arautegi
berria sartuko da indarrean,
eta zorrotzagoa izango da.
Hori dela-eta jendeak sagar-
dotegietara joateari uko
egingo diola uste al duzue?
@® Aimar: Hori aspaldiko konfua
dela uste dut. Ingurua, gainera,
sagardotegiz beteta dago, e(a, nire
ustetan, jendea ez da horregatik
atzeratuko. Gainera, jende asko
autobusetan elortzen hasida
orain.

Goizueta eta Arano aldetik
jende gehiago etorriko al da
sagardotegietara orain? ®
Asier: Ez dut uste. Gure herrian
lehen ere jendeari gustatzen
zitzalon sagardolegietara joa
tea,

Karta zabala

ﬁn{a aukera hiandia

Egur-labea
JantoKi pribatuo

|lunbidea z/

Gares (Nafarroa)
(Garesko sarreran)

_ Tel. eta faxa: 948 34 08 21
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Sagardo onena,

Zabala sagardote

Gipuzkoako Foru Aldundiak antolaizen

Sagardo Lehiaketako txapelduna

gardoaren

Urtero legez,

denhoraldia ate joka dugu.
Zenbaitzuk egunak kontatzen
ihillko sineten, barrikalcnoiz ire-
kiko zain, Beste asko, ordea, Uus-
tekabean harrapatuko zintuz-
ten, Hemendik aurrera, hiruhi
labete luze ditugu upeletan

«Sagardo ona €g
kalitateko sagarrak

Txapelketa ekainean izan
bazen ere, gogoratzeko sa-

201 pnadelairuditu zalga.elay
sl sagariologiko Muriin Zn-

bala sagardogilearekin hitz egin

clugu, Hark eman dizkigu zehiie-
tapen guztiak. Den-dena prest
daukate sagardolegian, ota «fo-
gozn ekingo dinte 2004ko uzta
zerbilzatzeari, Martinek esan di-
gunez,

Lehiaketa hau irabazteak
zer ekarri dio Zabala sagar-
dotegiari? ® Egia esaicko, ez
genuen espero, eta irabazieak
betiere indarra ela onura emalen
du, Halakoziuriasuna ematen
du, ela, gainera, olhartzuna sor-
wi ere bai.

Txapelketan esku hartu du-
zuen lehen aldia izan al da?
® Hiru urtetan aurkeziu gara.
Lehen urtean selgarrenak geratu
ginen, bigarrenean kanporatuak
izan ginen, eta azkeneko hone-
1an, berriz, irabazle geratu gara.
Hala eta guztizere, txapelketa
ekainean izan ze,n eta, beraz,

barrena dantzatzeko, berisotan
{biltzeko eta nahl adina «xorxlv
egiteko ere Ra[{;:nln.}?.uparin.
beste hainbat jaki goxo dasta
daiteke sagardotegietan, ezt
rria freskatzearekin batera sabe-
la ondo betetzeko, Eguraldia la-
gun zan denez; sAgar uzta opa-

LEHIAKETA ® Ramon eta Martin Zabala, lehiaketa irabazi zuen sagardoarekin,

2003ko sagar uziarekin atera gi-
nengaraile.

Noski, joan den denboraldi-
ko uztarekinirabazizenu-
ten, eta oraingo honetan

roa ela kalitate onekoaizan da
urle honelakoa, ondorioz, 58-
};mdcl;;ilm-k aurtengoa ez dela
nolanahiko sagardoa izango jei=
kinarazi diote BERRIATL. Sagardo-
tegia aukeralzes, beraz, ez dalan
makala izango,

Badira hiru urte sagardotegien

MARTIN ZABALA Sagardogilea

itearen sekretua
edukitzean dago»

2004ko uztakoa izango du-
zue. Etazenbat sagardotegi-
ren artean izan zen lehia? @
25-30 bat sagardotegik hartzen
dugu parte, eta, oro har, 050 leku
desberdinetakoak izaten gara,

gikoa

duen Gipuzkoako
k dira Zabala sagardoteg:koak

saria. Alabaina, argitu beharra
dago baserriari Garagarza esaten
badiote ere sagardotegiak Zaba.
|a duela izena
Zabala ﬁ.}galdl’)l!‘guuk]'_ﬂl]h:-.!
urte darama sagardoa lanizen
#ia salizen. Orain gutd arte, mo
du tradizionalean egiten zuten
r_dmu\,huui.:mu_lrmkodu{ama.
rekin. Gaur, ordea, garal berrieta-
ra egokituriko tresna erabili ohi
dute, mekanikoagoa. Fkoizteko
gaitasuna 125.000 bat litrotakea
da urtean, ela sagarrak bertako-
ak izan ohi dira gehienetan.
Hara joan nahi duenarenizat,
urtarriletik hasita maiatza bitar-
tean irekifa ditu bere ateak Zaha-
jak gauero-gauero eta aste-
burutan, eta baita eguerdietan

arteko xapelketa antplatzen
duela Gipuzkoako Foru Aldun-
diznk, ekain aldean.

Aurtengo sagurdt:l.egi txapel-
dunanor den jakin nahian, Adu-
nara jo dugu. Garagarza haserri-
koekin izan gara solasean, base-
rri horrek eraman baitu leben ere.

tik ere ekarri genituen. Aurten-
goan, ordea, den-denak berta-
kook dira, Etxean bildutakoak
ondo zindu eta garbitzen ditu-
gu urfero-urtera.

Zein da, zure ustez, sagardo
ona egiteko sekretua? @
Batik bat sagarra kalitatekoa
izan dadila eta baldintza onetan
zaindua izan dadila; gero sagar-
doa egiteko prozesua nahiia
modu bertsua izaten, dugy

sagardogile guztiok

Prozesua aipatu duzu. Azal-
duko al zeniguke, modu
arin batean badaere? ®
Lehenik eta behin, urrian sagar
bllketa egiten da. Sagarrari duen
zikinkeria guztia kendu bezain
pronto, matxakan teki-vaki egr
ten da. Ondoren, dolare tradi-
zionalean edota mekanikoan
sartzen da sagar patsa. Guk
orain urtebete aldatu genuen
antzinako egurrezko dolares,
eta orain mekanikoarekin ar-
tzen gara. Handik zuzenean
upelera sartzen da. Gero, hila-
bete batzuetan irakiten egon
behar du; hartzidura
garrantzitsuaizaten da proze-
suan. Irakinaldiaren denbora
upelaren araberakoa izan ohi
da. Azkenik, botiletan hermet
koki ixten da, edota txolx
garaian upeletik bertatik dasta-
tzen da,

VAN CARLOS KUIZ | ARGAZK] PRESS

nso

Nondik biltzen dituzue
sagarrak? @ Txapelketa [ra-
bazi genueneko sagarrak ez
ziren denak Adunan bildutako-
ak. 1zan ere, 0so uzta eskasa izan
zen; ela Galizlatik eta Frantzla-

\D X __(Um iet

Txotx garaian
zatoz urnietaral

ako Udala
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sagardoa foruak

UDALAK @ Garal batean,

sozketa bidez erabakitzen zuten lehenengo zein upelimk|, oxuzat]

Edaria baino gehiago

Euskal Herriko foruek zorrotz arautzen zuten sagastiekin,
sagarrarekin eta sagardoarekin zerikusia zuen guztia

Egun, sagardotegi garala

lagun giroan une atsegi-
nak pasatzeko ailzakia eder
hihurtu da; sagardotegia aukera
tu, mahaia hartu, eta lasai joan
gaitezke sagardotegira. Hori ez
da, inolaz ere, betl horrela izan
Puskal Herrian foruak indarrean
zeuden garaian 0so lege zorro-

tzek arautzen zuten sagarra,
sagarrondoa eta sagardoaren
kontsumoa; esatorako, legeen
arabera, kanpoko sagardoa ezin
zen herrira sariu, bertakoa buka-
tu arte, Heriotza zigorra ere jaso
zitekeen sagarrondoak suntsi-
tzeagatik, eta, gainera, udaletako
agintariek arautzen zuten sagar-

dotegiak eta upelak noiz ire-
ki

Sagardoaren historiar ermepa-
ratuz gero, euskaldunon foru, or-
denantza elalegeelan zuen ga-
rrantzinz ohartuko gara; legeetan
sagardoak eta sagarrak zuen pre-
sentziafkusita, gizartean garranizl
jzugarria beharzuen.
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Euskaldunon lege ziren foruek
sagarrondoak eta sagarrondoak
zeuden lur eta zelaiak babesien
zituzten. Zigor gogorrak eta isu-
nak ezartzen zituzten foruek
sagastietan kalteak eragiten zitue-
nel, Esaterako, 1457, urteko
Gipuzkoako eta Bizkaiko orde-
nantza baten arabera, sagarrak
zituen bost sagarrondo moziu edo
suntsituz gero, heriotza zigorra
ezarizen Zitzaion.

Sagardoaren ingurukoak
araututa

Sagardoa babesteko ezaguizen
diren lehenengo arau idatziak
Lapurdikoak dira, Rikardo Lehol
Bihotzak (Oxford 1157-Akitania
1199) Ingalaterrako erregeak 1189,
urtean idatzitakoak dira. Lehe-
nengo arau horren arabera, edo-
zein animaliak debekatuta zuen
sugastiansartzea, eta sagarrak

Japurtzen harrapalzen ZULenaren
rat Zigorea zehaziuta ZEROEN
Zalanizarik gabe, zigorrik gogo-
rrena Gipuzkoan eta Bizkaian
1457. urteko ordenantzetan
zehaziuta zegoena zen, herlotza
zigorra ezartzen bajtzitzaion sa-
garrak zituen bost sagarron-
do moztu edo sunisitzen zituena
n.

Garrantzi zugarria bariu zuten
sagardoak eia sagarrak: izan ere,
hasieran sagardoa etxeko kontsu
morako bakarrik erabiltzen zen

arren, denborarekin, sagarra ela
sagardoa ordainketetarako erabil-
\zenhasl ziren, eta, portu eta bide
berriak eralki bezain pronto, sa-
gardoaren benetako merkatura-
teed iritsizen

Hala ere, egoera zenbaitetan
salbuespenak ere egilen
rituzten;izan ere, Gipuzkoako [Fo-
ruan suteen inguruko legeak ho-
nakoazioen: «Sutea izan eta urfal-
1a gertatuz gero, andoa eta sagar-
doa sua itzalizeko erabilizea
onartzen da, baia etxeak botatzea
ere, kalte-ordaina beharrezkoa ba-
litzn.

Legeen arabera, kanpoko sagar-

doa ezin zen herrira sartu berta-
koa bukatu arie; baina herriko
sagardoa kanpoan saltzeko bai-
nena bazegoen. Esaterako, urnie-
tarrek ezin zuten Hernaniko
sagardoa erosi, baina Hernanin
sal zezaketen. Isun ugarl ezar
zen garal hartan herrikoa ez zen
sagardoa etxean aurkitu zioten
jendeari. Baina legeak egoeran
egokitzen dzkioten; 1651 eta 1681.
urieetan, sagarraren eskasia zela
ela, Hernaniko Udalak kanpotik
sagarra ekartzeko baimena eman
zuen; halaber, bertako sagarm edo
sagardoa kanpora saltzea debelka-
LT

Sagardoaren babesa izugarria
zen antzinako legeetan; sagarmon-
doak landatzean ere, lurraren ja-
beak lurralde bakoitzeko orde-
nantzak errespelatu behar zituen.
Gipuzkoako foruetan ezarmitakoa-
ren arabera, sagarrondoak landa-
tzeko, zuhaitzen arteko distan-
1ziak 5,58 metrotakoa izan behar
zuen (neurri horr sagar-luresaten
zitzaion). Saran eta Ainhoan, XIX.
mendean oraindik hogel oineko
deritzon neurria erabilizen muten.
Sagardoaren salmenta guztiz
arautua egon zen XIX. mendera
arte.
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ARAUTEGI GOGORRA
Bost sagarrondo
moztuz gero,
heriotza zigorra
ematen zuten

Denboraldi hasiera

San Sebastian egunaren bueltan
hasten da, gaur pgun, sagardoteg
garaia baina ardogileek nahi
dutenean irekitzen dituzten upe-
lak. Antzina sagardotegl gehiago
zegoenez, legeak ezarlzen 2uen
denhoraldia nolzhasi.

Udaletan sagardo arduradun

hat izendatzen zuten. Arduradun
horrek sagardotegi guztietako sa-
gardoak dasiatzen zituen, ofa, ge-
1o, upelak zigilatu etz zozkela bat
egitenzuen upelik noiz ireki era-
hakitzeko: Denboraldihasieran,
upel bakoitzarl zenbaki bat [arri,
sagardogile guztiak bildu, el upe-
lakzein ordenatanirekikp zituzien
zehazten zuten, zozkeia bidez
Zilarrezko bi pitxarretan upelak
adina papertxosartzenzen, el ber-
@tik ateratzen zituzien papertxock
upelak irekitzeko ordena ezartzen
zuten. Lehendabiziateratako bi
upelak 8 egunez irekitzen Zituzten;
ondoren, hurrengo biak heste 8
egunez, elahorrela de nak irekiarte.

Iturria; Jon Garmendia.
Informazio gehiago:

http:/ /web.jet.es/jongar
/sagardoa/ historia/foruak.htm

(" Errotaren bidea
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Erreserbak egiteko:
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sagardoa etxerako egiten dute-
nen kopurua handitu egin da.
Arabari dagokionez, Zuian eta
Ajarnn landatzen dituzie saga-
rrondoak batez ere, eta oraindik
ere etxeko kontsumorako egu-
mezko prentsak erabiltzen dituz-
te, Ekoizpenari dagokionez, aur-
ten arabarrak ere baikor
agertzen dira.

Sagartzea elkartea

1992 eta 1994. urte bitartean

16.000 sagarrondo landatu

ondoren, sagardo zaletasuna

hazi egin da Iparraldean. Berta-
ko sagar ekoizleek zuzenean sal-
{zen diete sagarra Eztigar koope-

ratibako 32 kideel, nahiz eta
hemengo hiru sagarretik bik
Gipuzkoako sagardogileen esku
bulkatzen duten,

Horrek, alde batetik, ondoko
hau esan nahi du: Gipuzkoako
sagardoa, lehiakide ez lzateaz
gain, lehen mailako kolabora-
tzailea ere badela. Aurten, 330
tona sagar lormu dinuzie, ela uzta
on izan dute.

Duela 15 bat urte, Sagartzea
elkartea sortuzensan, iparralde-
an sagardoaren egoera o050 bes-
telakoa zen; ez zegoen iaekoizle-
rik. Baina bertako sagarraren
inguruan lan aparta egin ondo-
ren zazpi sagar mota erabil(Zen
dituztela esan digu Pantxika

zenball ostatu sagardotegi bila-

TXiNDU Ui
iTUSRi

SAGARDOTE

ITZIAR

O

Maitla Sagardia Elkarteko ardu-
radunak; anisa eta gordin-zuria,
hesteak besie,

Hegoaldean egiten denazasko
{kasten ari direla aitortu badu
ere, alderantzizko bidean egite-
korik badagoela eta horretan ere
arl direla onartu du. Brorkizuna-
1i dagokionez, baikor agertu da,

katzen ari direlako. Gainera,

EGVZKITZR
TOLARE BAGARDOTEGIA
ERRETEGIR

a, Amaroz * Te

azkenaldi honetan «hira gazte MIKEL RROZAMENA
sagarrondoaklandatzekon ideia- BIDER 16
rekin gerturatu zaizkiela gaine- 20115 ESTICARRIEGR
ratu du Ssgartzea elkarteko
‘arduradun Panixika Maitiak. 94355295
Maitiarentzat sagardoa alkohol 9‘3 332127
azkarra ez izatea abantaila han- ;
dia da. Urtarrilak 14tik IREKITA
igande eta astelehenctan izan ezik
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Baikor agertu zaigu Joxe

Anjel Gazlanaga Gipuzko-
ako Sagardogileen presidentea,
datorren denboraldia nolakoa
izango den galdetzean; kalitate
eta kantitate aldetik emaitza ona
omen da. Urte osoan botilako sa-
gardoa edatearen alde egin nahi
dutela dio, eta, ckoizpenaren
funtsa tradizioan oinarritzen
den arren, hobekuntza'teknolo-
gikoakgoraipatu ditu.

Sagardo garaian pixkanaka
murgilduz, nola dator hu-
rrengoa? ® Aurten, kalitate
handiko sagarra daukagu, eta
kantitate aldetik ez dago kexarik.
Gero ikusi behar urteak zer ema-
ten duen.

Alegia, zenbat jende joango
den sagardotegietara? @ Ti-
ra, nik ez dut uste beste urteekin
konparatuzalde handia fzango
denik. Baina badakizu, lan egite-
ko ilusioz gabiltza, eta lkusiko

dugu.

Sagardoa ona dela diozu.
Primerako denboraldia
datorrela esan daiteke,
baina zurrumurruak izan
dira, eta oraindik ere badi-
ra... Krisirik ote dagoen
jakin nahiko genuke @ FHori
beste garaiek ere markatzen
dute. Sektorea prestaturik dago,
badakizu sagardo ona egiten,
eta nik uste dut indartsu ibiliko
dela.

Sagardogileari sagardoak
urte osoan bizitzeko ematen
aldio? ® Urtcosoan sagardote-
gia duenak ahal du. Sagardote-
gia, botila... bada hortaz bizi den
jendea, gehiago edo gutxiago ira-
baziz, hori bai.

Sagardoanork edaten du? @
Argi dago gehien edaten den le-
kuahau dela, baina gero eta kan-
pokojende gehiago animatzen

AURRERAPAUSOAK
«Tresnetan,
garbitasunean eta
osasunean
aurrerapauso handiak
eman ditugu»

da. Salmentak plxkanaka kanpo-
an ere hazten ari dira. Nire ustez,
Gasteiz, Irufiea, Bartzelona, Za-
ragoza cta Madrilera asko atern-
t1zen ari da, balla azkennldi hone-
tan hegoalderaere, Benidormera
kasu.

Beraz, kanpoan bizi eta sa-
gardoa erosi nahi duenaren-
tzat, aukera, behintzat, egon
badago. ® Noski, eta halabe-
har du, gainera. Guk ere edaten
ditugu kanpoan egindakoak, al-
pariilo-a eta beste hainbat ardo.
Historikoki ez dugu produkiu as-
korik atera; baina badirudiazke-
naldi honetan hori aldatzen ari
dela. |

Sagardoa egiteko hainbat
modu daude. Badira dolarea
dutenak, tradizioari eusten
diotenak; badira bestelako-
ak; baina, prozesua bera,
nolakoa izan da, zure ustez?
@ Gauza asko ez dira asko alda-
tu, baina tresna eta garbitasun
ela psasunaren alorretan aurre-
rapauso garrantzitsuak eman
ditugu. Sagardotegiak enpresa
rxikiak dira, eta hortaz bizi behar
dute. Lehen, baserriko laguntza
bat zen, agian kanpoan egiten
zenuelako lan, baina, orain, eko-
nomikeki garrantzi handiagoa
du. Ekoizleak hortaz bizi behar
du.

Enpresaz eta prezioaz hitz

eginda, garesti fama har-
tzen ari zarete... Ba al du
oinarririk  zurrumurru
horrek? @ Tira, gauza guztiak

dira garestiak, eta, nire ustez,
ehunekoetan, enpresa bezala
begiratuz, azken urteotan pre-
zioak igolzen oz badituzuy, eurod
sartu ondoren izan diren aldake-
tekin, sagardogileak jai du. Hori
bizimoduaren beste pauso bat
da, edozein gauzatan ere prezio-
ak igo egiten dira. Dirua tartean
ez badago, ez dugu ezer egiterik.

Bai, baina asteburu oro sa-
gardotegira joan ohi diren
horiek gero eta zailagoa
izangodute, ezaldahala? @
Eskiatzera doazenak ere ezdira
asteburu oro joaten. Sagardoza-
leak badaki benetan gozalzeko
lauzpabost hilabete dituela, eta
gero beste gauzek hartzen dute
horren lekua

Alde horretatik, honako hau
azpimarratu nahiko nuke; sagar-
doa botllan kontsumituz gero,
edari hori urte osoan eskuragarri
izango duguy, eta horretan sakon-
du beharko genuke, Urtetik urte-
ra, sagardoa edan-errazagoa egi-
ten dugu. Aurten sagarra hemen-
goa danagusiki, eta ikusiko dugu
horizertan nabaritzen den. Kolo-
re aldetik berdeagoa izango da;
bestela, aurreikuspenak prime-
rakoak dira

Upel batetik bestera badira
alde nabarmenak. ® Bai. Ha-
sieran, guztiak berdin egiten
saiatzen zara, baina bakoitzak
erreakzio batizaten du bere upe-
lean. Baina botilak urte osoan
atera behar dituzu, eta hori ber-
dintzeko lan egiten duzu.

Eta ba al dakigu ongi porta-
tzen sagardotegietara goa-
zenean? ® Sagardotegira das-
tatzera joan behar da, ela ez fes-
tara. Horietako leku batera zoa-
zenean, ongijatera, edariadasta-
tzera eta edatera zoaz; festabeste
leku batzuetarako da. Festa giroa
kanpoan egin behar da, ¢z sagar-
dotegi barruan.

| Jatetxea
 Sagardotegia
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pasteurizatua

Sagarrondoa suspertu nahi dute Ezkio-Itsasoko
2] baserritarrek; sagar zukua egiteko makineria

martxan jarri dute

Euskal baserrietan sagarra
@ eta sagardoa betidanik
izan dira garrantzitsuak ellkogai
moduan, eta ondare hori ez dela
galtzen utzl behar uste dute
Ezkio-ltsasoko baserritarrek.
Sagastictako uztarl etekin han-
diagoa ateratze aldera, sagar
zuku pasteurizatua ekolztea ot
zaie. Xabler Akizu Ezkioko base-
rritarrak dioenez, ssupermerka-
tuetan salgal dauden zuku kor-
zenratunk edanez gero, zerbait
edaten ariko gara, baina elika-
gaitik ez hainbeste, eta kultura-
tik, askoz gu'lx_lagoa.;\kizur_cn
ustez, kulrura elikaduraren
bitartes ere jasotzen dugu, eta,
beraz, sagar zuku pasteurizatun
edanez, bizi eta lun egiteko
modu bat ari gara jasotzen,
babesten ela indartzen.

Xabier Akizu baserritarrak
azaldu digu Frantzia aldean eta
Nafarroan badirela zukua egiten
duten baserriak. Beraz, Nafarro-
ara jo zuten, etabertako espe-
rientzia ikusirik, zukua egiteko
prozesua pauspz pauso nola egi-
ten zen gertutik ezagutzeko au-
kera izanzuten. Hala, herriko sa-
garrondoak, sagardoa egiteko ez
zeik, beste zerbaitetarako ere
erabil zezaketela pentsatu zuten,

Zukua ekoizteko behar den
tresneria ez dakonplexua, eta,
zailtasun handirik ez zuela ikusi-
rik, martxan jarri zen baserritar
taldea.

Sagardoa bezalaxe egiten dela
adicrazi du Akizuk: «Dolaretik
ateratzen den zukuak bi bide po-
sible eraman ditzake. Batetik, sa-
gardotarako crabill, eta bestetik,
iragazi ostean, upelera lgarotzen

U

EKOIZPENA ® Zukua ekoizteko tresneria ez da konplexua. s

da, eta, ondoren, pasteurizagai-
lura sartzen da. Memenlo labur
batez, B0 gradutara jarri ohi da,
eta berehala, biltegira pasatzen
day.

Pasteurizatzea szukuaren pro-
pietateak gordetzea da, elika-
gaiari inolako gehlgarririk jarri
beharrik gabes, gaineratu du Aki-
zuk. Oro har botiletan sartutako
zukua hiru bat urtez kontserba
daltekeela ere esan digu

Prozesu hori guztia Ezkioko
baserri batean egiten da. Halere,
sgure hasierako asmoa batetik
bestera mugi duitekeen tresneria
ipinizeazen, Era horretan, base-
rriz baserri eramango zen. Baina
leku faltan ginen, eta tresneria
finkoa jartzea erabakigenuen;,

baserntar batek eskainiriko to-
kians, dio Xabierrek. Modu ho-
rretan ekin zioten lanari, gogo-
tsu, eta herrian sagarrondoak
edukitzeko eta zainizeko apeta
berpizten hasizen.

Pinu guztien gainetik,
baserria bizirik

Egun basemak pinuz inguratzen
ari dira, eta Fzkio-ltsaso aldea ez
delasalbuespen bat, Xabierre-
kaitortu duencz Beraz, sagar zu-
kuaren ekoizpenak aspaldiko es-
kulanginiza sustatu ez ezik, saga-
rrondoak pizteko ere balio izan-
go duelakoan daude. «Bultzada
berri honekin, poz handia hartu
dutw, dio Xabierrek, «benetan
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pozgarria da ikustea badagoela
gogoa haserriari eusteko eta da-
goenari elekina ateratzekos.
Proiektua lau katuren arteko
gauza ez da izan; herrian hedatu
baita, eta Ezkio inguruko hogeita
bat baserritarrek esku hartu bai-
tute bertan; «gehieneko kopurua
d0ean zehaztu genuen, eta orain-
dik ere beste zenbait proiekture-
kin bat egingo dutela uste duguy,
zehaziudu
Herrian bertan, Baserria Bizi-
rik izeneko elkartea dago, eta
«bere funtzioetariko bat base-
rriari elekina ateratzeko bide
berriak irekitzea day, aipatu du
Akizuk. Horiek horrela, zukua
ckolzteko proposamena zabaldu
eta sagasti gehiago jartzea era-
baki zuten, Ekimen hori aurrera
ateratzeko, Goimenek, herriko
mendi nekazaritzarako elkarte-
ak eta Ezkio-Itsasoko Udalak
emandako laguntzak funtsezko-
ak izan direla aipatu du Xabie-
rrek, auzolanetan eta bileretan
herritarrek izandako parte-har-
tzea ahaziu gabe. «Gure helbu-
rua da dauzkagun baliabideak
berriz baloratzea, berreskura-
tzea ela berpizteay, adierazi du
Akizuk, «sasi artean eta pinu
artean gelditu diren baserriak,
eta baita husten doazen horiek
berrindartzeas.

Oraingoz. kideen autokontsui-
morako ekoizten dute zukua;
halere, «sagar uzta ederra atera-
tzen bada, azokan saltzeko ere
eman dezake, baina horl norbe-
rak ikusi beharko duy, dio base-
rritarrak, Esate baterako, aurten-

XABIER AKIZU

Ezkioko baserritarra
«Ate berriak irekitzen
ari dira; jendeari
gogoa piztu zaio lan
horietan aritzeko»

g0 sagaruzta oparoa izan denez,
autokontsumoaz gain, badago
nahikoa autokontsumoa ase eta
salmentarako bidea irekitzeko,
Dolarearckin mugak badaude
ere, pasteurizagailuak aukera
handlaematen du kantitate han-
ditan zukua egin ahal izateko;

«ordubetean 300-400 litro egin

ditzake, eta segidan lanean jarriz
gero, egunean 300,000 litro egite-
ra irits daiteken. Aurten 10.000 1i-
tro inguru ekoitzi dituzte Ezkio-
Itsasoko baserritarrek.

Sagar zuku pasteurizatua
ekoizteko azpiegiturak muga-
tuak izanagatik, badira produk-
tuaren kalitatea bermatzeko adi-
nakoak. Xabierrek dioenez, vzal-

la da Euskal Herrian eskala txi-
kian lan egitean. lzan ere, Admi-
nistrazioak ekoizieko beste iriz-
pide batzuk dituenez, eskala txi-
kiko nekazari produkzioa traba-
tzen du maiz, produkzio indus-
trial masiboaren mesedetan

Hari dela eta, «zail ikusten dugu
gure ckoizpenak Osasun sailaren
onespena jasotzea; beraz, ezin
dugu produkzio handirik egins

Nolanahiere, hori ez zen Ezkioko
haserritarren xedea ekimena ha-
sl zenean, balzik sagardoaz gain
heste erabilera balzuk emanez
sagastiel elekin handiagoa atera-
Liea.

.]'a'rdu.a_ra_ heorren bilartez,
Xahierrek uste du aurrera begira
«ate berriak irekitzens ari direla,
sjendeari gogoa piziu baitzaio-
halako lanetan aritzekor, ela
bide horretatik lan eginez, dato-
zen urtcotan gogoa edukitzen
segitzeaz gain, halako proick-
tuak egiteko erraztasunak eduki-
tzeda espero dute, Osakidelzak
bere irizpideak moldatzea, ale-
gia. Zeren eta, Xabierren aburuz,
Osasun sailak irizpide berberak
ezarlzen dizkie produkzio
industrialeko orube handiei eta
ekoizpen maila txikiko baserriei.

" Modu horretan, ezarritako neu-

rriek ez dute lotura zuzenik
higiene eta kalitatearekin, baizik
ola dimentsioarekin, Are gehin-
go, aprodukzio kantitate txikie-
tan arltzeak, sagarraren kalitalea
zaintzeko aukera ematen dux,
produkzio industrialarekin alde-
ratuz lehengaia gehiago baitu
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sagardoa ngam_bmtn ‘museoa

DOLAREA ® Orain dela soo urte bezala erabiltzen dute dolarea [gartubeiti Museo Baserrian. Gar GARAILLDE  ARGAZK PRESS

Bostehun urte atzera
Igartubeiti baserrian

- XVI. mendean sagardoa nola egiten zen ikusteko aukera dago
Ezkio-Itsaso bidean den Igartubeiti museo-baserrian

Igartubeiti baserria XVI. -

XVII, mendeetako euskal
baserriaren islatzat jodezakegu.
Urteak joan hala, hamaika alda-
keta jasandakoa da, alabaina;
tente iraun duen eraikin zaharra
da. Askok aipatu izan dute eus-
kal baserriaren Urrezko Aroaren
adibiderik onenetakoa dela.

Gipuzkoako Ezkio-Itsasorako
bidean da, eta Zumarraga eta
Ormaiztegi ditu tartean,

1993az geroztik, zaharberritze
lanetan aritu dira, éta 2001ean
guztion eskura ipini dute onda-
rea, hots, museo baserri izendatu
dute.

Makina bal lzerdi bota zuten

baserria berreraikiizeko garaian,
eta balta ustekabekoren bat edo
beste eraman ere. Izan ere, in-
dusketak egin zituzten lurrean,

eta Erdi Aroko etxola baten az-

tarnak topatu zituzien,

Baserri osoa haritzaren zura-
rekin egindakoa da, garai harta-
koak halaxe egiten baitziren, eta

eralkinaren ardatza dolarea da.
Tresna horrekin, gure arbasoek
sapar zukua ateratzen zuten, eta
baserritar asko horretaz bizi zi-
ren. Baserriok, bizitzeko lekua
Azan baziren ere, batik batlana
egiteko prestatuak zeuden. La-
nerako makina eta etxea zuzenki
loturik zeuden, beraz.

Baserriaren anizinako egitur
“r r:--,[,r-ldlyt-lrra ahaleginak egin
dituzte, e1a bata dolarearl bere
hartan eusieko ere, Horrelaz
gain, gure artean ahazturik ditu-
gun zenbalt usain ela hots
berreskuratu dity, hala nola,
moztu berri den belarraren usai-
na, jotako sagarrena edota gan-
barako zurezko zoruaren kraska-
ra,

Une batez bada ere, gure ahai-
deek nola lan egiten zuten eta ze-
lan bizi ziren gertulik arnastu eta
usaintzeko aukera ematen du
Igartubeitik.

Dolarea, baserriaren
bizkarrezurra

Udazkenetik, XV1. mendeko do-
larea martxan ikusi daiteke,
orain bostehun bat urte erabil-
tzen zen bezalaxe. Dolarea sagar
patsa, sagar txikitua, estutzeko
tresna da. Hori ganbararen er-
dian dago kokatua, eta baserria-
ren bizkarrezurra da.

Dolarea soilik urtean behin
erabiltzen bazuten ere, baserma-
rl ezaugarri bereziak ematen diz-
kio. Dolarearen neurriek eraki-
naren luzera zehazien dute, eta
duen bolumenari eusteko, zu-
rezko pieza handiak behar ditu

Pats aska batez osamrik dago,
eta hor sagar takitua ipinizen
da. Horren gainean, 10 metro
luze den habea dago; sabaia alde
batetik bestera zeharkatzen do,
ela sukaldeko harriraino iristen
da.

Sagardoa egin aurretik, irakin-
dako ura botatzen da askara.
Hala, egurra handitu egiten da,
eta zirrikituak iod. Ondoren, bil-
dutako sagarrak oso-osorik jarri,
ela pisoiarekin ixikitzen dira.
Hala ere, sagar puskak bezpera-
tik uretan jarizen dira, bigun dai-
lezen eta prozesua azkarragoa
izan dadin.

Berehala, sagar txikitua, patsa,
dolarean jartzen da, eta horren
gainean, hodiak jartzen dira,
muzlioa aleratzeko erabilizen
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sagardoa sukaldariei omenaldia
Sagardo dastatze herrikoia

GONBIDATUAK 0 Karros A{gmanu eta Marlrn Berasalegi dira aurten Hernanira gonhldatuctako b, JosE B0z ELGIARI VASED - IMANGL OTEG| | ARGAZK PRESS

Ixotx denboraldia hasteko, besteak beste sukaldariak omendulko
dituzte Hernaniko sagardozaleek, urtarrilaren 23an

a'\.i(k(.‘-]l urtearan, xolxaren

ohitura, aurrelkuspen guz-
Hak gainditzearekin batern, ger-
taera sozial bilakaru da. Denbo-
raldiak lrauten duen hiru
hiletan, Buskal Herriko edozein
1xokotatik jende andana elor-
tzen da, batik bat, Gipuzkoa
aldera. Hori' dela eta, badira hiru
urie Hernaniko sagardozaleek

* Gipuzkoako sagardo denboral-

dia merezl bezala hasteko eki-
men kulturalak antolatzen
dituztela, Aurten ere urtarrilaren
23rako zer edo zer egiteko
asmoa azaldu dute, eta, horren
harlra, ekimenaren helburua eta
nondlk norakouak izan ditugu
hizpide sagardozaleekin,
Ekimenaren helbururik behi-
nena uherrlarl sagardoa. zabal-
. lzea daw, zehaztu dute a_nt_oj_n—.

tzalleek; wguztiaren gainetik

herritarra eta lrekia izan nahl
baitus, gaineratu dute. Asmoa ez

‘= da gaur sortutakoa, aspaldida-
nik gogoeta egin baitzuten
horren Inguruan. Horiek horre-

la, Hernanlko Taberna eta Mer-

™ katari taldea (Berriak taldea},
Udala, Kaxko Elkartea, Tolare
Kolradia, sagardotegi batzuk eta

' hamalka sagardozale batu ziren

herrian zer edo zer egiteko
nahiarekin,

Aurtengoa hirugarren urtea
izango da, eta, aurrerapen mo-
dura, egingo diren zenbalt eki-
menen berri jakin dugu.

Goizaldean hasiko dira ekital-

LIZASOTAR SENDIA @ |az, Lizasotarrak lzan ziren gonbldatu berezial, jan UHBE | ARGAZKI PRESS

dink; Hernaniko Gudarien Pla-
zan. 11:30ean haslko da eguna,
eta hamabi-hamabictan agerral-
dia lzango da, Bertan, sukalda-
riel omenaldia egingo diete, bai
ela Hernaniko eskultore gazte
batek egindako oroigarria eskal-

o
- “u

.

niko ere. Handik ordu erdira, bi
upelhandl irekiko dituzte, gura
dutenek sagardon dasta deza-
len.

Berrikuntza bitxi bezala, Fago-
llaga |atetxeak pintxo berezia
sortzeko Idein izan du, Arratsal-

EKIMENA
«Herriari sagardoa
zabaltzea» da
ekimenaren xedeaq,
antolatzaileen arabera

BERRIKUNTZA
Fagollaga jatetxeak
pintxo berezia
sortzeko ideia izan du,
eta hori da aurtengo
berrikuntza

de partean, giroa alaitzeko,
dantzaldia egongo da plazan
bertan.

Egun horretarako planak egi-
\en ari bazarete, badakizue non
topa dezakezuen saltsa.

Lehen aipatu bezala, aurten
sukaldarii egingo diete omenal-
dia. Isaak Salaberria Fagollagako
sukaldari hernaniarra, Karlos
Argifiano eta Martin Berasategi
izango dira égun horretako gon-
bidatuak. Era berean, Beasain
herria ere omenduko dute, Kar-
los’Argifianoren Jaiglerria, ale-
gia. =

Urtero-urtero, antzeko zerbait
egin kzan dute; herri bal omen-
du, eta herrian bertan nabar-

mentzen den kultur arloko per-
tsona  bat  protagonista
bilakatzen dute. :

Joan den urtean, bertsolariak
izan ziren protagonista, ota
Azpeiti herria izan zuten gogo-
an. Halaxe, Lizasotar sendia
(bertsolariak) izan zen gonbida-
tuberezia.

Urtez urte ekimena gorpuzten
ari dira, eta lan eskerga egiteko
dagoela aipatu dute. Nolanahi
ere, giro handiko eguna eta bizi
tasunez betea izango dela baiez-
tatu dute sagardozaleek. Egunari
ukitu erabakigarria eguraldiak
emango dio; beraz, bere alderdi-
rik onena erakusteko eskatu
beharko diogu eguzkiari.

L

-

Sagardoa ta bizimodua
dazi, gozo eta gezamin
mama goxua punttu-punttuan
orain geronek irakin
lagun, familia, enpresa, eskola
egin txox lasal denakin
‘urteberria non gozatua
~ lzango dezu Hernanin.
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