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kopiatuta,
gure bihotza
galtzen dugus»

Mike Nield ¢ Sagardo saltzailea

Ingalaterran geroz eta gehiago dira sagardoa

egiten duten ekoizle txikiak, Nielden arabera.
Edari ohikoa dute tabernetan, eta herrialdetik
kanpo, arrakasta du «toki turistikoetan» ere.

Maite Alustiza Hernani
Hogei urtez Ingalaterrako sagardoa

) esportatzen lan egin du Mike Niel-

dek (Herefordshire, Erresuma Ba-
tua, 1972). Merkatuaren egungo
egoerazeta erronkez hitzeginzuen,
atzo, Hernaniko (Gipuzkoa) Orona
Ideon, II. Sagardo Forumean. Bihar
arte, sagardoaren bueltako beste
hainbat ekitaldi egingo dituzte.

Zer zapore dauka Ingalaterrako
sagardoak?

Hemengoa baino pixka bat gozoa-
goa da, azukre gehixeago du. Eta
gasa dauka, gasa gehitzen diogu.
Ekoizteko era ere ezberdinada?
Espainian eta Frantzian, %100 zu-
kuada, bainaIngalaterran, edarilu-
zeagoa da; hartzidura egiten dugu
gutxi gorabehera 8 gradu alkohola-
rekin, eta ur pixka batekin. Lortzen
dugu 5 gradu inguruko alkohol bat,
pinta baten modukoa, garagardo
baten estilokoa, upelean.

Upelean kontsumitzen da, edo
gehiago botiletan?
Botiletanerebai, bainagehiagoupe-
lean, pubetan-eta, garagardoaren
antzera. Marka industrial handien-

tzat pubetan saltzeko edaria da sa
gardoa; txikiagoek saltzen dute bo-
tilahandietanere, ardoarenantzera.
Tabemnetan asko eskatzen da?
Ingalaterran alkohol guztiaren %9
da sagardoa. Ez da inguru jakin ba-
tean bakarrik kontsumitzen, edo
gazteek bakarrik; txoko eta taberna
guztiek daukate, mundu guztiak.
Ekoizpena ere zabalduta dago lu-
rralde osoan?

Fabrikak hego-mendebaldeko bi
tokitan daude, Herefordshiren eta
Somerseten; hego-ekialdean ere
pixka bat bada, Kent probintzian,
baina gehiago dira jateko sagarrak,
ezsagardoarenak.
Sagardoari beste frutabatzuenza-
poreak gehitzen dizkioten eda-
riak ere hedatuta daude Ingalate-
rran. Hori sagardoa da?

Suediako ekoizle berri bat dago In-
galaterran, beste fruta batzuen za-
poreko sagardoa egiten duena.
Marketina izugarria da, gazteei
asko-asko gustatzen zaie, baina ni-
retzat ezinezkoa da hor sagarra das-
tatzea. Arazo bat da Ingalaterrako
industriarentzat, enpresek kopiatu
egiten baitute hori; besteei kopiatu-
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ta, gure bihotza galtzen dugu, gure
estrategia.

AICV Europako sagardo elkartea-
renarabera, IngalaterradaEBn sa-
gardo ekoizle nagusia.

Europako Batasunean bakarrik ez,
mundu osoan. 800 milioi litrotik
gertu dago kopurua. Sagardoa iritsi
zen Ingalaterrara duela mila urte,
Frantziatik.

Ekoizle nagusiak ez ezik, sagardo-
gile txikiak ere bizidirahorretatik?
Handiak lauzpabost dira, merka-
tuaren %95 hartzen dutenak, baina,
Espainia iparraldean gertatzen den
bezala, ehunka ekoizle txiki daude,
baserri modukoak. Geroz eta gehia-
godira. Duela hogei urte, Europan,
enpresa handi horiek zeuden...
Orain, ez; orain tokikoa nahi du
jendeak. Ez dute nahi berrehun ki-
Jometrora egin den sagardorik, bai-
zik eta herri bertakoa.

Nora esportatzen duzue gehien?
Interesgarria da hori. Duela hama-
bost urte, zerrenda bat egin zuten
Ingalaterrako sagardoa aurki zene-
zakeen herrialdeekin, eta gehienez
hamabost-hogei zeuden. Orain, al-
datu egin da, eta badaude 30-40.

LOTSABAKO
Sagardoa, zerekin

lagundua? Txerria,
gazta, arraina... Azi-
doaizanda,ondo
datorkio janari pi-
kanteari ere.
Sagardo perfek-
tua? Gozoaren eta
garratzaren arteko
oreka daukana.
Gustukoena? Five

Bridges.
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Oso ondo saltzen da toki turistikoe-
tan. Mediterraneoa perfektua da
guretzat. Europa iparraldean, Es-
kandinavian, esperimentatzea gus-
tatzen zaie, eta probatu nahi dute.
Ingalaterraren antzinako herrialde-
etan ere badago, Kanadan, Austra-
lian. Orain, sagardo eta garagardo
artisauentzat oso herrialde interes-
garriak dira Japonia, Txina, Thai-
landia, Vietnam...
Etorkizuna bide horretatik doa?
Hurrengo hamar-hamabost urtee-
tan oso inguru garrantzitsua izango
da, oso interesgarria Europako sa-
gardo ekoizleentzat.
Euskal Herrira esportatzen da?
Toki turistikoak kenduta, oro har
penintsulanzailada. Zerbezarenin-
dustria 0s0-0s0 azkar hazten ari da,
etaespero dugu haren eskutikjoan-
da aukera izatea Ingalaterrako sa-
gardo artisauentzat. Horretan saia-
tzenarigara.
‘Lehen aldia duzu Euskal Herrian?
Forumean, bai, lehen aldia. Donos-
tia bisitatu dut, baina duela 30 urte
turista gisa, eta ederra da. Astebu-
ruan uste dutizango dugula sagar-
dotegiak-eta bisitatzeko aukera.



