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Nota de
cata

Manuel G. Busto

~resentacion muy cuidada con una botella de 500 cl
po bordelés, con tapon de rosca vy vidrio trasparente
oara que se aprecie el color, todo ello en un tubo in-

~ vidual de carton.

cc.or es ambar, cristalino, limpio, al abrir se aprecia

| 75
Y ZamjaN

Sidra de Postr

Caso sON escasos).

Lagrima débil, sin mucho cuerpo, con un o=
holico del 10,5%. El gusto en boca es de frut:
ras, manzana con notas acidas y amargas -
das, ligera sensacién punzante de especia:
dejando un postgusto dulce, suave y no err
Lo mas apreciable son los acidos, alimonz

COs y amargos astringentes tipicos de la va
manzana errezile.

Estamos ante un producto de calidad, bue-
militud a algun aperitivo de manzana que =
mercado asturiano, aunque éste tenga ur

alcohol. Es un producto mas suave que las -
hielo de Asturies, menos concentrado, mas
dos los gustos, muy comercial. Enhorabuens =
guel Zapiain por su nuevo producto.
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~mas mindsculas burbujas de carbonico que ensegui-
e o'fuminan al agitar para llevar la copa al olfato,
“Ze s2 aprecia un tenue aroma de fruta madura.

zz 2 7lzrado o el método de elaboracion, le haya
TMas. O quiza sea la botella, pero en este
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