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sagardoa

Bizkaiko sagardogileen elkarteko hainbat kide, bertako Sagardo Eguna aurkezten.

Bizkaian ere bada zer dastatu

Gero eta handiagoa da herrialde honetan sagardoaren produkzioa, bertako sagarrarekin egiten dena

zken urteotan Gipuz-

koa sagardoaren erre-

suma izan den arren,

gainontzeko euskal he-
rrialdeetan ere bada zer dastatu.
Bizkaian orain dela hamabi urte
sortu zen Bizkaiko Sagardogileen
Elkartea, eta, gaur egun, 13 ekoiz-
le biltzen ditn. Bertako sagarraren
aldeko apustu garbia egin dute E-
karteko kideek eta erronka nagu-
sia dute aurretik: sagardoaren
kontsumoa handitzea, batez ere,
gazteen artean. Arazorik ere ez

Zornotzake Uxarte sagardote-
giko Jose Antonio Zamalloa da
Bizkaiko Sagardogileen Elkarteko
egungo idazkaria, eta berak azal-
du digu zer-nolako ezaugarriak di-
tuzten elkarteko kide diren ekaiz-
leek: «batzuk egile txikiak dira,
litro putxi egiten dituztenak, bai-
na beste batzuk apurka-apurka
upeltegi handixeagoak egiten ari
dira, urtean 15.000 eta 20.000 litro
artean egiten dituzte, eta, horiez
gain, gutxi batzuk 40.000 edo
60.000 litrotara ailegatzen dira».

gardogile askorekin desberdinta-
sun garrantzitsua, Izan ere, ekoiz-
le bizkaitar gehienek horretara
mugatzen dute haien jarduna, sa-
gardoa egin eta botilan jartzera,
eta ez dute jatetxe moduan fun-
tzionatzen. «Elkartean soilik ba-

kar batzuk gara jatetxe moduan

funtzionatzen dugunok, bertan
bazkaldu edo afaltzeko eskaintza
hori egiten dugunok-, azaldu du
Zamalloak.

Horrexegatik, herrialde hone-
tan tentu handiz ibili behar da sa-
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Hainbat ekoizle
bizkaitarrek
horretara
mugatzen du
bere jarduna,
sagardoa egin
eta botilan

gardoarekin. Afera honekin nahi-
ko minduta agertu da Bizkaiko Sa-
gardogileen Elkarteko idazkaria,
«Bizkaian sagardotegien ideia di-
ferentea da, azken urteotan sa-
gardot giaren izenarekin hainbat
jatetx. :a2baldu dira, eta izen hori
erabiltzen dute haien propaganda
egiteko, sarritan eurek eredu be-
zala agertzen dira benetako sa-
gardotegiak eurek izango baili-
ran. Pentsa, Bilbon bertan gisa
horretako hainbat sagardotegi
daudes. Horren aurrean, Zama-

zaie falta, sagardogileak kexu dira Sagarra ereitea eta harekin  gardotegi bat aukeratzen denean, lloak argi utzi du zein den, haien
herrialde honetan sagardoa izen-  sagardoa egitea da Bizkaiko sa-  hainbat jatetxek izen hori erabil- - ustez, sagardotegia izateko bal-
datzeko sagardotegiaren izena gardogileen zeregin nagusia, eta  tzen duten arren, horietako askok jartzera dintza nagusia. «Sagardoaren gu-
erabiltzen duten jatetxeekin. horretan bada Gipuzkoake sa-  ezbaitute harreman estuegirik sa- txieneko elaborazio bat egon be-
]
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har da, bauna gehienetan jatetxe
hortetan ez da hala zaten, eta
hord vz da batere suzena; kon
tsumitzaileak ez du bereisten
ota horrelakoak hartzen dinu ene
du mosduan, Tgual barietan éredu
onatk egongo dira, baina baita cs
kasak ere; horregatik do
egleok ez dugu onartzen horick

kaiko sagardotegion
egileak gara eta kon

izatea Bi
eredua G
tsumitzaileari esan behar zaio
Bizknian aurkesten w
gardotegi gehienak ez divela be
netakoak

Beste askotan bezala infor
mazit falta da gal honen ingun
150, jende askok

iz kion sa

wrileen lana Gipuskoare
stzen du, eta ez daki Biz-
kaian bertan sagardan egiten
Zamalloaren esanctan,
1k horren inguruko kon
trientzia hartu behiarko luke eta
jakin Bizkalan ene sagardoa egin
egiten dela, Gipuzkosn baino as
koz ere neurri txikiagoan, hori
egia da, baina hor g hiltzanok
lan handia egiten ar £
rrak aztertzen, nondik hobetu
daitekeen jakin nahian; azterke-
tak eta ikerketak egiten... Eta,
aldi berean, sagardo munduare-
kin zerikusirik ez duten beste
batzuk agertzen zaizkigu jato-
rrizko sagardotegien modura.
Hori# ezin da onartu, jendeak
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Bizkaiko sagaira

bide gisa, Jose Antonio Zamallo-

ak datu inportante bat eman du:

Bizkaiko Sagardogileen Elkarte-

ko kidesk egiten duten sagardoa

Bizkaiko sagarrarekin egina da

guztiz. «Hori oinarri moduan

daukagu gure elkartean, eta 0so
irizpide inportantea da produktu
honek etorkizuna izan dezan;
bestela, lehengaia, sagarra, ez
badugu apur bat ezagutzen eta
zaintzen, jai daukagu. Etorkizu-
produktua; esate baterako, au-
rrerago izendapen bat zabaldu
edo etiketa berezi bat atera nahi
badugu. Hori 0so gauza inpor-
tantea da, guk ez dugu esango
gure sagardoa beste batzuena
baino hobea denik, baina gure-
tzat oso inportantea da ezaugarri
hori; bai orain, baita etorkizuna-
ri begira ere».

Filosofia honek beste alderdi

garrantzitsua du, baserritarrei
aukera berri bat ematen zaiela-
ko baserriko produkzioa sagar-
do sagarraren bitartez osatzeko.
«Baserri mundurako ere irten-
bidea izan daiteke sagarra ekoiz-
tea eta inguruko sagardotegian
saltzea, sikiera baserriaren pro-
dukzioa osatzeko. Baserrietan
sagardo sagarrak bere tokia izan
beharko luke, beti gertatu izan
den moduan; daukagun klima eta
dauzkagun ezaugarriekin, sa-
gardo sagarTd bertakoak izan be-
har dira eta horiek indartu behar
dira», Horregatik, Zamalloaren
arabera, neurriak hartzeko es-
katu hehar zaio Administrazioa-
ri, hori hala izan dadin.

Gauzak horrela, eta Elkarte-
ak azken urteotan egin duen la-
nari esker, pixkanaka-pixkanaka
Bizkaiko sagardoa ari da bere to-
kia berreskuratzen, iraganean

deln
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Euskal Herriko beste hainbat gunetan bezala, Bizkalko
sagardozale kopuruak gora egin du nabarmen-azken urteotan.

herrialde honetan eve sagardoa
osn zabalduta egon baitzen. «Gi-
puzkearena 050 gauzs inportan-
tea izan da, neurri batean horre-
gatik  mantendu egin da
sagardoaren tradizioa, haina hori
azken urteotako gauza izan da.

Frasans ol rmenddeari erruparateen
Bactivgn sogarrondok o siren

bakarrik Gipuzkoako gauza, leku
guztietan egiten zen produktua
zen. Orain pausoz pauso berres-
kuratu behar da, gauzak behar
bezala eginez. Alde horretatik,

Bizkaiko
ekoizleek
duten helburu
handienetakoa
ez da bakarrik
bertako
sagardo ona
‘egitea, hori
merkatuan
jartzea da
beste erronka
nagusi bat

sagardoa

interes bera dugu Gipuzkoan eta
DBizkaian, sagarrak ezagutzen
ahalegintzen gara eta irizpide
tokniko pso antzekoak erabiltzen
ditugu han eta hemen, etorkiz-
pean antzerako produlkiua egite-

ko moduan egongo gara denoks.
Urteak joan urteak etorci
Biskalon goro ota sngardiog e

gehiago daudela dio Zamalloak.
«Orain dela gutxi arte, bost edo
sei urte, hemen Gipuzkoako sa-
gardoa bakarrik egon da, hemen
edaten zen sagardoa guztia han-
dik ekarria zen, baina orain ko-
puru hori askoz ere txikiagoa da.
Gure produkzioa apurka-apurka
igotzen ari da, baserritarrak ari
dira animatzen. Jende askorekin
landu dugu gai hau, eta baserri-
tar gazteak ari dira berriro ere
sapardo sagarra ekoizten; joera
hori egon badago, baina gero
hori mantendu behar da eta mer-
katuan jarri; emaitzal lortu be-
har dira, eta horretan ari gara-,

Merkatuan saltzea
Izan ere, kontua ez da bakarrik

bertako sagardo ona egitea, hori
merkatuan jartzea da beste
erronka nagusi bat. Horregatik,
jendeak sagardo gehiago edatea
nahi du Elkarteak. Zamalloak
azaldu duenez, azken urteotan
goranzko joera nabaritu da, bai-
na mantso doa. «Azken batean,
botilako kontsumoa bultzatu be-
har da, ez sagardotegietara joan,
hor juerga egin eta kitto. Hori
egun bateko kontua da, hori ez da
kontsumoa bultzatzea, ehuneko
zati txiki bat soilik kontsumitzen
da horrela. Ez badugu lortzen sa-
gardotegietara joaten direnak
urtean zehar sagardoa kontsu-
mitzea, akabo. Gehienbat gazte-
en artean bultzatu beharko ge-
nuke kontsumoa eta, betiko
topikoetatik aparte, ikusten ari
gara gero eta kontsumitzaile
gehiago dagoela, eta gero eta
gagteagoak. Hemen, Gipuzkoan
¢7 bezala, zaharrena galdu egin
da, gehienek txakolina edo ardoa
edaten dute, baina gazteek sa-
gardo gehiago edan dezaten lor-
tzen badugu, aurrera egitea lor-
tuko dugus, dio Zamalloak.
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BASERRIKO OKELA ETA OILASKOA
SAGARDOA URTE DSOAN TXOTK-etik
BENETAKO SAGARDOTEGIA
Deitu, etorri eta egiaztafu.
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