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ELKARTEA. Bizkaiko Sagardogileen elkartekokide da Laneko

BIZKAIKO SAGARDOA

BERRESKURATZEKO LANETAN

| Bizkaiko sagardogileen elkarteak 13 urte daramatza bertako sagarra
eta sagardoa ezagutarazten. Hasiera batean, galtzen ari zen
tradizioa berreskuratzea izan zen helburu nagusia.

izkaian sagardoa egi-
ten da. Askok ezdute
jakin ere egingo, bai-
naseguraski, orain 10
‘ urte baino gehiagok
ezagutuko dute Bizkaiko sagar-
doa. 13urtedira Bizkaiko Sagardo-
glleen Elkartea sortu zela bertako
sagardoa bultzatzeko helburuare-
kin. Ez zuten ezer berririk asma-
tua nahi, galtzen ari zena berres-
kuratu baino ez. Halaxe kontatu
digu Aitor Intxaurraga, Bizkaiko
Sagardogileen elkarteko lehend.
kariorde eta bozeramaileak,
«worain 200 urte sagardo ugari
ekoizten zen Bizkaian. Batez ere,
baserrietan egiten zen etxean eda-

"

tekow. Baina ohitura galduz joan
zen, «gu lanean hasi ginenean sa-
gardoa egiten zuten oso baserri gu-
txigeratzenziren. Apur batetxean
edan edota inguruko tabernetan
banatzen zen»,
Bizkaikosagardogileen Elkarte-

ak lanari ekin zionean argi zeu-
kan, etxeko kontsumoaz gain,
merkaturatzea ere bultzatu nahi
zutela. Merkaturatu ez izana izan
baitaiteke sagardoak Bizkaian
izandako beherakadaren arrazoie-
tako bat, «garai batean kopuru
handia ekoi zen Gipuzl be-
zalaxe. Aldea komertzializazioa
izan da, hemen ez dugu merkatu-
ratu, eta galdu egin da. Horrez
gain, ardoaren lehia ere kontuan
izan behar dav, dio Intxaurragak.

Bertako merkatua
Sagardoa galtzeaz gain, sagarra
ere galdu zen eta sagarra berres-

kuratu nahi dute lehenbizi, ondo
renahalik eta sagardo gehien ekol-
tzi ahal izateko. «Bizkaian dagoen
sagar guztia erosten ahalegintzen
gara, nahizeta zati bat Gipuzkoara
ereeramaten duten, eta dagoen sa
garraren arabera sagardo gehiago
edogutxiagoegiten dugu. Osourte
txarra tokatzen denean kanpora
ere jo behar izaten dugu sagar
bila». Eta hori da nola edo hala
sathestu nahi dutena, «bertako sa-
gardoa egin nahi badugu, bertako
sagarra behar dugu. Batzuk aipa-
tunahiizaten ezduten arren, saga
rradago sagardoaren oinarrian,
eta dagokion garrantzia eman be-
har zaiov. Bizkaian, urtean 200.000
eta 300.000 litro sagardo inguru
ekoizten da, eta produkzioaren
%95 Bizkaian bertan saltzen da.
Gainontzekoa, Gipuzkoa, Araba
eta Iparralde artean saltzenda.

tkia

Bizkaiko Sagardogileen elkarteak
11 ekoizleditu kide. Eta ez diraguz-
tiak eremuberekoak: Dima, Zorno-
tza, Gatika, Gernika eta Lea Arti-
bain ekoizten da Bizkaiko sagar-
doa. Helburu komunarekin egiten
dutelan, BizKaiko sagardoa ezagu-
tarazte, eta horretan aridira. Ho-
rrez gain, kalitatea duten lehen
helburu eta kalitatea aipatzean sa-
garraaipatzen dute, sarazo handia
da, ez delako errentagarria. Sagar-
do produkzicaren errentagarrita-

suna oso txikia da txakolinaren al-
boan, eta hori da momentuko ara-
zorik handienetakoa. Sagarra eta
sagardoa merkeak dira, baloratu
eta dagokien prezioa ipintzea be-
hardute».

Sagarra bultzatzeko ahalegin

horretan Bizkaiko Foru Aldundia-
ren laguntzaz sagar motak azter-
tukodira, beste lurralde batzuetan
egin de moduan. Horrez gain, Eus-
kal Herri mailako lankidetzak bul-
tzatzeko pausoak ematen hasia
dira, baina oraindik oinarriak
ipintzendihardute. Etabadagolan
horretan jarduteko motiborik, In-
txauwrragak berak dioenez, bateko
eta besteko sagardoaren artean ez
baitago alderik, «Bizkaiko eta Gi-
puzkoako sagardoa berdinak dira.
Bodega bateko eta besteko sagar-
doa dira ezberdinak». Ohitura al-
detik, berriz, Bizkaiko sagardotegi
gutxitan dago txotxa, botilako sa-
gardoa da nagusi.

Bizkaian, bizkaiko sagardoa

I D

(Gemua N Susbermazs
tsasi Sagardon Leartdai Sagardoa
Rufing tsasi Amieta Tel: N 6382026
T MEB 106

[ leemctny ]
Kandi Sagardoa Uane Sagaeday
Sat Kandh st Artono Zamatoa

-~

bizkaiko
sagardoa

—



