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‘Bizkaiko txakolinaren

anala handia

. Urtero milioi bat litro ekoiztea da Euskal Herriko txakolindegi modermoenaren asmoa

Iban Ocio

pelak husten has-
tera doa Azurmen-
di. Euskal Herriko
txakolindegi han-
diena da. Moder-
noena eta gazteena. Inauguratu
berria. Gaur zortzi botilatuko di-
tu aurreneko litroak, baina Biz-
kaiko txakolinaren hauspo behar
du, nolabait. Aurten 100.000 bat
litro ekoitziko ditu, eta milioi ba-
teraheldu asmo dauka. Une ho-

netan zazpiherrialdeetako txa-
kol - P —

ren alegia.
Ardogintzari lotutako turis-
moa bultzatu guran dabil Azur-
mendi. Txakolindegia ez ezik, ur-
teroko mahats uztak utzitakoa
eta bertako janariadastatzeko ja-
tetxea dauka. «Banaezinak dira
janaria eta edaria=», kontatu dio
Berriari Azurmendiko gerente

Jaime Pagaik. Larrabetzun dau-

'® Txakolin
aparduna
Getarian

Aurten ardo apartsua ere egin
dutela jakinarazizuen Geta-

riako Txakolina sor-markaren
lehendakari Ifaki Txuekak jo-

nez. Indarrean jarri berri da
mahatsaren eta ardoaren le-
gea, eta horren arabera, «no-
labaiteko xanpainan egitea
posible zela jakinarazi zuen.
Bi upategik egin dule proba
aurten, eta bezeroen arreta
piztuz gero, litekeena da hu-
rrengo urtean ekoizle gehia-
gok egitea txakolin apartsua-
ren alde. Aurten, bestela ere,
ardo gozoa egiteko aukera
eduki bazutela. baina upate-
giek oraingoz alde batera utzi

dutela nabarmendu zuen
Txuekak. Botilatzen ari diren
txakolinaz ere aritu zen; «Zo-
ragarriaizandauztaetall
graduinguru eta nortasun

handia dauzka ardoaks.

debataetabestea. Txakolindegia
behean eta jatetxea goian. Zein
baino zein zabalagoa. Dozenaka
lagun har ditzake jatetxeak eta
«inor asetzeko modukon jakiak
daude aukeran. «Beharko, Euro-
pakohamar sukaldari onenensa-
ria jaso berri duen Eneko Atxa
baitago arduraduns.
Txakolindegia da, nolanahi
ere, Azurmendi ezagun bihurty
duena. Punta-puntako teknolo-
giez hornituta dago eta ekoizpen
prozesuaren gaineko kontrol zo-
rrotza bermatzeaz gain, ekoizpe-
naberahanditzeko aukeradakar,

Urte biren buruan $50.000 litro

botilatu gura ditu Azurmendik.
Ahal; badauka. «Bizkaia al-

dean mahasti nahiko egotea eta
bezeroak erakartzea da erronka
orain», Noizbait milioi bat litro
ekoiztea hartu du Pagaik helburu
moduan.

Zehaztu du, bestelaere, litro
guzti horiek ez liratekeela bere-
nak. «Inguruke ardogileei leku
egin gura diegu Azurmendin.
Gure txakolina ez ezik, besteena
ere ekoitziko dugu». Mahatsak
bildu eta zehatz-mehatz beteko
dituzte ardogile bakoitzaren ar-
gibideak. «Leku berean botila-

tuak izan arren, txakolin bakoi-
tzak eutsi egingo die berezkoak
dituen ezaugarriei»,

«Hutsune teknologikoa»
Are gehiago, «ekoizle txikien hu-
tsune teknologikoak estaltzeko
eta kalitatean gorabeherarik ez
regoteko balioko du Azurmen-
diks, txakolindegiko enologo Jo-
se Ramon Calvoren ustez. «Txa-
kolina ona edo erdipurdikoa iza-
tea, mahastizainaren esku dago,
hein handi batean. Mahatsa bil-
du arteko lana da erabakigarrie-
na, baina txakolindegira heltzen
diren mahatsak daukaten guztia
emateko balio du teknologiak»,
Azurmendik jada hitzarmenak
egin diru jatorrizko izendapena
daukaten Bizkaiko 10 ekoizlere-
kin, eta akordioak lotzen ari da
beste hiruzpalaurekin.
Ekolzpenaren pauso guztiak
makinen begipean daude. Txa-
kolinaren hartzidura noiznahi
moldatu dezakete enologoek ni-

trogenozkozirkuitu itxien eta an-
tzerako sistemen bidez. «<Ardo
zuriak oso teknologikoak dira,
halabeharrez. Delikatuak dira
eta edozein aldaketa txikik, ardo
beltzetan baino eragin askoz
handiagoa dauka», Calvok na-
barmendu duenez.

Hurrengo astean botilatzen
hasiko diren txakolinak, esatera-
ko, ohibaine pitin bat alkohol
gehiago dauka. «Uda bero joan
daeta 12 gradu etasagar usain
antzekoa izango dus.

Aurten Azurmenditik pasatu-
ko diren 30.000 bat bezeroek
kontsumituko dituzte ekoitzita-
ko 100.000 litroen hiru herenak.
«Inguruan salduko ditugu beste
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Txakolindegia eta jatetxea dauzka Azurmendik. Luis Jeuregialtzo/Argazki Press

30.000 bat litro», dio Pagaik. Le-
ku guztietan saldu gura du Azur-
mendik, denaden,

«Txakolina gora doa apurka-
apurka. Bai kalitatean, bai kon-
tsumoan, eta Bizkaian eta Gipuz-
koan ez ezik, gero eta gehiago
saltzen da Euskal Herri osoan eta
nazioartean. Baina gaur gaurko
ekoizpenarekin nekez ase ditza-
kete kanpoko bezero handien ba-
lizko eskariak. «Ameriketako Es-
tatu Batuetako inportatzaile ba-
tek ez dizkigu 1.000 botila eska-
tuko, 10,000 baizik, eta eskari
horri erantzuteko, ezinbestekoa
da ekoizpena handitzeas. Espor-
tazioei lotuta dago milioj bat Jj-
troen erronka.

«Inguruko ardogileei
leku egin gura diegu
Azurmendin, eta
haien txakolina ere
ekoitziko dugu»

«Mahatsa bildu arteko
lana da erabakigarria,
baina mahatsak duen
guztia emateko balio

- du teknologiak»

JAIME PAGAI
Azurmaendiko gerentea

Horretarako, ordea, Azurmen-
dik ziur aski Bizkaitik kanpo jo
beharko du mahats bila. Orain,

" batez ere Txorierri inguruko ma-
hastiak baliatzen ditu txakolina
egiteko. Batzuk berenak direla
eta beste batzuk alokatu egiten
dituzrela jakinarazi du txakolin-
degiko gerenteak. _

Harreman estua daukainguru-
ko mahastizainekin eta ekoizlee-
kin. «Txakolinari gora eragitea,
finean, guztion arduradas. Orain
hamar urteko eta gaur gaurko
txakolinak zer ikusirik ez dauka-
tela, «ardo berde edanezina iza-

- tetikardo preziatuas izatera pa-
satu dela, eta bide horri eutsi be-
harzaiola adierazi du.



