SAGARDOAREN

LURRALDEA




ENERO 2012

11/01. Astigarraga. XIX. Sagardo Berriaren Eguna. Julian lantzi, protagonista.
11/01. Astigarraga. Barrikote en los bares de Astigarraga.

11/01. Hernani. Zelaia abre la temporada de la sidra.

13/01. Navarra. Apertura del txotx. Juan Gorriti, protagonista.

18-22/01. Madrid. Fitur, Feria del Turismo de Madrid.

20/01. Alava. Apertura del txotx. Betagarri Musika Taldeko kideak, protagonista.
20/01. Eibar. Apertura del txotx. Patxi Usobiaga, protagonista.

21/01. 1. “Txox Eguna” en el Boulevard donostiarra.

21/01. Azkaine. Apertura del txotx en Txopinondo Sagarnotegia.

21/01. Zarautz. Il. Sagardo Eguna.

22/01. Hernani. Apertura del txotx. Josune Bereziartu, protagonista.

28/01. Hernani. 4 ofertas de productos turisticos durante el Txotx.

FEBRERO 2012
25/02. Astigarraga. Probaketa o cata guiada en la sidreria Zapiain.

MARZO 2012

02/03. Propuesta de Donostia Turismo: Escapada sidrera al mundo de la manzana.
03/03. Usurbil. Probaketa o cata guiada en la sidreria Saizar.

10/03. Astigarraga. Probaketa o cata guiada en la sidreria Gurutzeta.

16-18. Donostia. SEVATUR, viaje a través de los sabores.

17/03. Hernani. Probaketa o cata guiada en la sidreria Zelaia.

17/03. Zerain. “Gazta eta sagardoaren mendia” proiektuaren aurkezpena.
18/03. Hernani. Nombramiento de nuevos cofrades de la mano de Tolarea, Cofradia de Sidra
Natural de Gipuzkoa.

20/03. Sagardoetxea se apunta al SICTED.

23/03. Azkaine. Kukuaren Kupela en Txopinondo Sagarnotegia.

30/03. Sagardoetxea, Udako Aisialdi Eskaintza 2012.

ABRIL 2012

02/04. Cata de sagardoa (Escuela Internacional de Cocina de Valladolid).

05-15/04. Semana Santa en Sagardoetxea: Degustacién de Quesos de Euskal Herria.

14/04. Azkaine. Probaketa o cata guiada en la sidreria Txopinondo.

16/04. Formacién de la mano de Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea e IMK Fraisoro:
“Turismo de la sidra y la manzana”.

20-22/04. Sagardoetxea presenta su oferta en TURISME 2012, Salén Internacional de Turismo
de Catalufa.

21/04. Astigarraga. Probaketa o cata guiada en la sidreria Zapiain.

24/04. Las sidrerias y la cultura gastronémica protagonizan la oferta turistica de San Sebastian
y Gipuzkoa.

28/04. Andoain. Probaketa o cata guiada en la sidreria Gaztaiaga.

MAYO 2012

03-05/05. XVII. Jornadas Enoldgicas de Txakoli y Sidra.
05/05. Sagardotegi Eguna en Altzola.

05/05. Sagardo Eguna de Errenteria.

12/05. Sagardo Eguna de Irun.
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18/05. Catas de sidras de Gipuzkoa y Alemania en la sidreria Saizar.

19/05. Feria de la sidra en Pasai Donibane.

20/05. Sagardo Eguna de Usurbil.

20/05. Dia Internacional de los Museos en Sagardoetxea.

23/05. Gala del Turismo en el Museo Balenciaga.

26-27/05. Sagardoetxea asiste el Salén de la Naturaleza y Ocio de San Sebastian.

JUNIO 2012

02/06. La sidreria Ola de Irun gana el XI Concurso de Sidra de la Diputacién Foral de
Gipuzkoa.

02/06. Sagardo Eguna en Pasai Antxo.

03/06. |. Feria del guisante en Astigarraga.

13/06. Presentacién de la experiencia turistica “La sidra y el mar” y la nueva marca
“Sagardoaren Lurraldea”.

16/06: “Battela” en Txopinondo Sagarnotegia.

JULIO 2012

04/07. Sagardoetxea se incorpora al Registro de Museos y Colecciones de Euskadi.
22/07. Concurso de Sidras de Azpeitia. Premiados: Aburuza, Alorrenea y Ola.
26/07. Santa Ana en Astigarraga.

AGOSTO 2012

12-18/08. |. Feria de la Sidra en Donostia.

25/08. Concurso de Sidras de Elgoibar. Premiados: Alorrenea y Urruzola.
26/08. Concurso de Sidras de Ergobia. Premiados: Irigoein, Petritegi y Lizeaga.

SEPTIEMBRE 2012

01/09. Sagardo Eguna de Donostia.

01/09. Sagardo Eguna de Bizkaia (Gernika).
08/09. Sagardo Eguna de Ordizia.

16/09. IV. Sagar Biltze Herrikoia Kizkiarekin.
16/09. Fiesta de la manzana y la sidra en Hernani.
16/09. Sagar Biltzea en Txopinondo sagarnotegia.
19/09. Concurso de Sidras de Kizkia Taldea.
22/09. Degustacién de sidra en Irura.

27-30/09. Sagar Uzta Astigarragan.

OCTUBRE 2012

06/10. Sagardo Eguna de Eibar.

06/10. Degustacién de sidra en Ofati.

07-10/10. San Sebastian Gastronomika.

10-19/10. Semana de la Sidra en Igartubeiti.

10/10. Jornada sobre la sidra y el queso.

19/10. Entrega de Premios V. Rally Fotogrdfico Sagar Uzta.

19/10-04/11. Exposicién de fotografias XII. Sagar Uzta 2012.

30/10. Nace Euskadi Gastronomika, Club de Producto Turistico Gastronémico de Euskadi.
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NOVIEMBRE 2012

01-04/11. Puente de Noviembre en Sagardoetxea: degustacién de manzanas y elaboracién
del mosto de manzana.

05/11. La sidreria Astarbe gana el Concurso de Parrilla de Euskadi.

11/11. Feria de artesanos Sanmixalanak en Leitz Gatzaga.

18/11. Feria de la manzana Reineta en Gabiria.

22-23/11. Curso “Turismo experiencial de la sidra”.

DICIEMBRE 2012

01-09/12. Puente de diciembre en Sagardoetxea: exposicién temporal de obras de arte del
mundo de la sidra y degustaciones gastrondémicas.

04/12. Presentacién de la oferta turistica de las sidrerias “Sagardo esperientziak”.

07/12. Maridaje de queso de Idiazabal y sagardoa en la Feria Ardoaraba.

BOLETINES ELECTRONICOS
Sagardoaren Lurraldea ha distribuido 16 boletines electrénicos durante el afio 2012.

BOLETIN SAGARDOETXEA
Sagardoetxea ha publicado 4 boletines durante el afio 2012.
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Sagardoetxea presentara el proximo 11 de enero las caracteristicas de la cosecha
2011, lo que viene a considerarse el comienzo de la nueva temporada del txotx
y el esperado momento para empezar a disfrutar de la sagardo berria.

El Alcalde de Astigarraga, Andoni GARTZIA, presidird en Sagardoetxea el anuncio de esta
nueva cosecha y la descripcién de las cualidades de la manzana y de la Sagardo Berria, asi
como los acontecimientos mds importantes del mundo sagardogile, en un acto que tendrd lugar
en Sagardoetxeq, sita en la Casa de Cultura, a las 12:00 horas.

Pero como cada afio, también en esta decimonovena edicién, el instante de la jornada
corresponderd a la apertura del txotx, que se celebrard en Petritegi Sagardotegia, cuando tras
el anuncio de “Gure Sagardo Berria”, que pronunciard el presentador Julién IANTZI, quedaré
abierta la primera kupela.

Antes, en el manzanal museistico protagonizaré también la plantacién de un manzano nuevo, un

acto simbdlico como muestra del dinamismo y la renovacién de la naturaleza, que afo a afio nos
ofrece la posibilidad de sentarnos en torno a una mesa y la sagardoa.

YA FUERON PROTAGONISTAS...

1994, El bertsolari Andoni EGANA. 2003, El ciclista Abraham OLANO.

1995, El futbolista José Mari BAKERO. 2004, Periko, Mikel y Xabi ALONSO.

1996, El seleccionador Javier CLEMENTE. 2005, La soprano Ainhoa ARTETA.

1997, El pelotari Julidn RETEGI. 2006, El arraunlari José Luis KORTA.

1998, El ciclista Miguel INDURAIN. 2007, El pelotari Juun MARTINEZ DE IRUJO.

1999, El restaurador Juan Mari ARZAK. 2008, El cocinero Andoni LUIS ADURIZ.
2000, El fisico Pedro Miguel ETXENIKE. 2009, El pelotari Aimar OLAIZOLA.

2001, La ciclista Joane SOMARRIBA. 2010, La REAL SOCIEDAD DE FUTBOL.

2002, El maratoniano Martin FIZ. 2011, El cocinero KARLOS ARGUINANO.

EL PROGRAMA

11:30-12:00 horas. Entrega de acreditaciones a los medios de comunicacién en
Sagardoetxea.

12:00 horas. Rueda de prensa en Sagardoetxea en la que presentaremos las principales
caracteristicas de la cosecha 2011, las cualidades de la manzana, de la sagardo berria y los
acontecimientos mds importantes del mundo sagardogile.

13:00 horas. Acto simbdlico de plantacién de un manzano por el protagonista del Sagardo
Berriaren Eguna 2012.

13:45 horas. En la Sidreria Petritegi, se abrird la primera kupela y al grito de “Gure Sagardo
Berria” se oficializard el comienzo de la temporada del txotx. A continuacién, se degustard el
primer mend de sidreria de la temporada.

Todo el dia. Bares de Astigarraga ofrecerdn la Sagardo Berria a su clientela.
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Julian lantzi sera el encargado de abrir el txotx, al grito de “Gure Sagardo
Berria”, en el contexto de la presentacion de la cosecha 2011 que se realizara el
proximo 11 de enero, miércoles, en las instalaciones de Sagardoetxeaq, sita en la
Casa de Cultura de Astigarraga.

EL PROTAGONISTA

Desde 2001, Julian lantzi es uno de los rostros més conocido de EITB. Ha sido presentador de
varios programas en distintas televisiones, pero es sin duda en EITB donde se ha hecho conocido
para el piblico vasco con titulos como ‘Basetxea’, ‘Begia gose’, ‘Sorginen Laratza’, ‘La flecha
amarilla’, ‘El conquistador del fin del mundo’, programas especiales de fiestas, etc... Ademds,
Julian ha tenido la oportunidad de guiar una serie de reportajes sobre la vida de las comunidades
vascas de Estados Unidos.

En marzo de 2007 dio el salto a la televisién nacional, conduciendo el programa ‘Brainiac’, en
Cuatro. Posteriormente, en el verano de 2008, presenté ‘El muro infernal’, la versién espafola del
exitoso formato ‘Hole in the wall’ de Fuji TV, en La Sexta, programa que acaba siendo retirado
de la parrilla al poco tiempo por su discreta audiencia.

El Gltimo trabajo que realizé a nivel estatal fue para Antena 3, siendo moderador del espacio
veraniego “vaya par... de fres”, programa del corazén conducido por Maria Patifio y JesUs
Marifias. Posteriormente volvié a EITB para presentar ofra edicion de “El Conquistador del Fin del

Mundo” y recientemente ha fichado por Cuatro para presentar Billete a Brasil.
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Sus inicios en el mundo de la comunicacién empezaron tras presentarse en el afio 2000 a un
casting que estaba realizando EITB con algo més de 10.000 personas, quedando seleccionado
para diferentes trabajos, aunque la primera oportunidad para trabajar como presentador se la
dio el Canal local de la television pamplonesa Canal 4 Localia en uno de cuyos programas
colaboré durante un afo. Antes de pisar un platd, ejercié de administrativo, vendedor de seguros
y hostelero.

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra

Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com

Durante estos afios como presentador su labor de
comunicacién ha sido reconocida otorgdndole
los siguientes premios:

- Premio 2009 de la ATV (Academia de la tv) al
mejor programa autondémico de entretenimiento
de Espaiia con el reality “El Conquistador del
Fin del Mundo”.

- Premio “Argia Saria” al mejor comunicador de
television del afio 2005.

- Premio “Iparragirre” en el afio 2004 al mejor
programa con “Basetxea”.

- 2° en los premios “Euskadi Gaztea” al mejor

comunicador del afo 2003.

LURRALDEA




Este ano la cantidad de manzana ha sido similar al afo pasado, gracias al buen
calibre de las frutas y consiguiendo controlar la produccion mediante los trabajos
de prevencion de plagas.

Como en los afios anteriores, a comienzo de septiembre se ha realizado un control en varias
plantaciones de Gipuzkoa para conocer el estado en que se encontraban las manzanas. Para ello
se ha realizado un seguimiento en plantaciones situadas en diferentes zonas de Gipuzkoa, aunque
con mayor incidencia en Beterri. Las variedades que se han controlado son 14: Aritza, Errezila,
Gezamina, Goikoetxe, Manttoni, Moko, Mozolua, Patzolua, Txalaka, Udare Marroi, Urdin, Urtebi
Haundi, Urtebi Txiki y Verde Agria.

Este afio se ha caracterizado por una floracién temprana, una polinizacién desigual dependiendo
de las variedades y de la situacién de las plantaciones, una primavera cdlida y seca y un mes de
julio muy himedo.

En general, la mayor produccién de manzana la encontramos entre Tolosa y la costa. En el
interior de Gipuzkoa la produccién ha sido mucho menor, a excepcién de algunas plantaciones.

Destacar el golpe de sol que se produjo a finales de junio y que afecté a un porcentaje elevado
de frutos, provocando podredumbres vy la caida de una parte importante de las manzanas
afectadas.
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Duracién de la campaiia:

La campaiia de recogida de manzana comenzé el lunes 19 de Septiembre finalizdndose hacia
el 15 de Noviembre, observando un hueco de acopios durante la semana del 24 de Octubre
por adelantamiento de las variedades tempranas y fechas normales de recoleccién para las
variedades tardias.

Datos obtenidos por:

- Asociacién de Fruticultores de Gipuzkoa (FRUITEL) en el estudio realizado durante los afios 2001,
2002 y 2003 sobre las “Caracteristicas Agronémicas de Variedades de Manzana de Sidra de
Gipuzkoa”.

- Boletines realizados para SAGARDUN durante los afios 2004, 2005, 2006, 2007, 2008, 2009,
2010y 2011,
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El abundante sol del otoiio ha permitido una concentracién adecuada de los
elementos aromadticos de las manzanas, obteniendose unos caldos afrutados y
refrescantes.

La cosecha del 2011 en Euskal Herria se ha traducido en la elaboracién de alrededor de 10
millones de litros de sagardoa, parecida al afio pasado, una actitud prudente en consecuencia de
la dificil y duradera situacién econémica.

Cata de sagardoa
Sagardoa de color amarillo con tonos paijizos.

Las caracteristicas de la fermentacién de esta cosecha han
traido un producto seco en boca, con fina txinparta y sensacién
prolongada en boca.

Una sagardoa equilibrada, refrescante, afrutada y con un final
largo en boca, les espera para su degustacién en nuestras
sagardotegis.
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A lo largo del ano 2011 Sagardoetxea ha acogido a mas de 10.000 personas,
experimentando unabuena estabilidad respecto al ailo anterior, un mantenimiento
que valoramos de forma muy positiva.

Durante este afio hemos desarrollado diversas actividades: Visitas para el piblico (visitas guiadas
de Sagardoetxea, probaketas o catas guiadas en sidrerias, cenas y comidas temdticas “el rito
del txotx”, celebracién del Dia Internacional de los Museos con las actividades “presentacién del
laboratorio estacional” y “el drbol de la memoria”, jornada especial de verano centrada en “la
sidra y el mar” con grupos de tiempo libre, elaboracién del mosto de manzana y barrikote con
castafias y sardinas viejas); actos promocionales (Sagardo Berriaren Eguna, Santa Ana y Sagar
Uzta); trabajos propios del museo (centro de documentacién, archivo, publicacién del boletin
Sagardoetxea e investigaciones) y la realizacién de exposiciones temporales como “la sidra y el
mar” y “obras de arte del mundo sidrero”.

Esta actividad requiere hoy en dia a cinco personas a tiempo completo y mds gente ocasional
para aquellas actividades de gran concentracién de visitantes.
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Al igual que otros destinos vinicolas (Penedeés, Rioja, etc...) nuestro territorio y
nuestra cultura sidrera han llegado a un punto de gran atractividad para una
clientela cada vez mas numerosa y con ganas de conocerla y experimentarla.

Las sidrerias se han convertido en los dltimos afios en un auténtico fenémeno social en Euskadi y
Aquitania, atrayendo durante la temporada del “txotx” anualmente a cientos de miles de personas
que quieren disfrutar de una experiencia de ocio de gran autenticidad, basada en valores
identitarias culturales y tradicionales singulares, que definen una manera de ser y de vivir de una
poblacién.

La cultura de la sidra es en Euskal Herria una
experiencia eno-lidico-educativa de gran
autenticidad, pero que todavia cuenta con
un gran potencial de crecimiento y mejora
enoturistica.

Conscientes de ello, desde Sagardoetxea
y en sintonia con la Administracién Pdblica
implicada, estamos organizando la oferta de
nuestros productos sidreros (bebida, txotx y
sagardotegia) para que formen parte de una
oferta turistica construida, de alta calidad y
difundida a nivel Internacional.

Las conclusiones de dicho proyecto, se publicaron en enero del 2011 en forma de Plan Estratégico,
cuya puesta en marcha es efectiva y duraré varios afios.

LURRALDEA

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com




Desde Sagardoetxea hemos creado un buscador de sagardotegis, una aplicaciéon
web que permitira al usuario consultar todos los establecimientos en funcién
de muchos requerimientos segiun gustos y aficiones de los amantes de mundo
sidrero.

De esta forma, el usuario podrd acceder de manera cémoda y facil, desde su lugar de trabajo,
desde su casa o dispositivo mévil (iphone, smarphone, etc...), a todos los datos e informacién
necesarios para encontrar el plan sidrero que mas le guste.
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Para el correcto desarrollo de la aplicacién web se ha hecho especial hincapié en la recopilacién
de los datos veraces y exhaustivos de las sagardotegis de todo el territorio de Euskal Herria que
elaboran ellas mismas sus bebidas. De esta forma, la informacién que se puede consultar es la
siguiente:

- Datos de contacto de la sidreria (telf., direccién, mail, web, efc...).

- Comidas/cenas (disponibilidad, caracteristicas, menuUs, precio, capacidad, horarios, efc...).
- Informacién general (ubicacién, idiomas, servicios, efc...).

- Productos/tienda.

- Servicios de enoturismo (visitas, degustaciones, tienda, experiencias, efc...).

- Geolocalizacién (Google Maps).

Direccién de la aplicacién: www.sagardoetxea.com/sidrerias/
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Ano tras aio seguimos ampliando el abanico de recursos vinculados a las comidas
o cenas temdticas en sidrerias, donde ofrecemos la posibilidad de incorporar
nuevas actividades y de realizar comidas o cenas tematicas a medida de cada
cliente.

Llevamos 2 afios organizando comidas o cenas temdticas en las sidrerias, una actividad que
permite la vivencia del acontecimiento gastronémico, social y autentico del rito del txotx en una
de las sidrerias tradicionales y que estd compuesta por la proyeccién de un DVD, la demostracién
del rito del txotx y la degustacién de los tradicionales platos de sidreria.

Mas opciones son posibles:

- Sagarrizketak: Posibilidad de amenizar la comida o cena con unos monélogos.

- Txalapartaris: Posibilidad de realizar una bienvenida con txalaparta.

- Trikitixa: Posibilidad de amenizar la comida o cena con una actuacién de trikitixa.

- Deportes rurales: Posibilidad de realizar una demostracién de deportes rurales, asi como
aizkolaris, harrijasotzailes, txingalaris, etc...

- Dantzaris: Posibilidad de realizar una bienvenida con dantzaris.

Jornadas completas estén en preparacién para el 2012, como una ruta de la sagardoa en la
comarca o un dia de sagardoa y mar con paseo maritimo en barco.

Tras el éxito obtenido en anos anteriores, este ano también realizaremos
probaketas o catas guiadas en las sidrerias de Sagardoetxea durante la
temporada del txotx.

Probaketa representa una de las tradiciones mds intimas del mundo de la sidra. Un ritual que lleva a
visitar las sidrerias para comprobar el resultado de la nueva cosecha, mediante su degustacién.

La propuesta que planteamos en Sagardoetxea consiste en visitar la sidreria y realizar una cata
guiada para conocer de primera mano las peculiaridades del producto de esta temporada,
una informacién que se contrastard mediante la degustacién de la nueva sagardoa. Tambien
se descubren otras bebidas elaboradas a partir de la manzana, tal como mostos pasterizados,
licores y aguardientes.

Caracteristicas

- Las catas guiadas se realizardn durante los meses de enero, febrero, marzo y abril.

- Estarén dirigidas por los responsables de cada bodega.

- Durante la cata se servirdn unos pintxos.

- Duracién estimada: 1 hora 30 min.

- Precio: 10 euros por persona.

- Las inscripciones se realizardn en Sagardoetxea: 943 550 575 / info@sagardoetxea.com.

- El nimero méximo de participantes por sidreria es de 25 personas.

Jornadas completas estén en preparacién para el 2012, como una ruta de la sagardoa en la
comarca o un dia de sagardoa y mar con paseo maritimo en barco.
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Con la celebracién del Sagardo Berriaren Eguna se abren todas las sidrerias de
Euskal Herria y gracias a la atractividad turistica que despiertan, cada vez son
mas los turistas que organizan un fin de semana sidrero que agrupa la visita a
museos, sidrerias, restaurantes, hoteles, etc..., lo que repercute en un notable
aumento de la entrada de viajeros atraidos por la experinecia sidrera.

Visto el interés que despierta la cultura sidrera de nuestro entorno y con el objetivo de facilitar al
turista toda la informacién necesaria para planificar su experiencia sidrera, desde Sagardoetxea
ofrecemos informacién sobre aquellos alojamientos cercanos a las sidrerias, asi como hoteles,
pensiones, agroturismos, casas rurales, efc... de la comarca.

te encuentras en:

Casa Rural Iragorri

Casa Rural
Direceidn: Rekalde Saronds kidea, 2

Tfno: G43452638

E-muil: iragorrilindetxeai@ieleflonica.net
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ALOJAMIENTOS QUE COLABORAN CON SAGARDUN:

- Hotel Elizalde (Oiartzun).

- Hotel Gurutze-Berri (Oiartzun).

- Hotel Usategieta (Oiartzun).

- Hotel Txintxua (Hernani).

- Casa Rural Peluaga (Oiartzun).

- Casa Rural Iragorri (Oiartzun).

- Casa Rural Afarre Zarra (Errenteria).
- Pensién Beizama (Astigarragal).

- Casa Rural Arraspifie (Astigarragal).
- Casa Rural Kaxkarre (Astigarragal).
- Casa Rural Txertota (Andoain).
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Honakoa da Sagardo Berriaren Egunean mahai ofizialean egon ziren pertsonen
zerrenda:

- Protagonista: Julian lantzi.

- Astigarragako Alkatea: Andoni Gartzia.

- Arrantza eta Elikagaien Industriako Sailburuordea: Jon Azkue.

- Merkataritza eta Turismo Sailburuordea: Maria Pilar Zorrilla.

- Berrikuntzako, Landa Garapeneko eta Turismoko Departamenduko Diputatua: Jon Uriguen.
- Aldundiko Kanpo Harremanetako eta Turismoko Zuzendari Nagusia: Roke Akizu.

- Aldundiko Turismo Sustapeneko Teknikaria: Xabier Eleizegi.

- Astigarragako Udala (BILDU): Maite Olatziregi, Agin Rezola, Isabel Otero, Raul Redin,
lone Olatziregi, Joxemi Jimenez, Joxi Uranga eta Ainara Vazquez.

- Astigarragako Udala (EAJ-PNV): Zorione Etxazarraga eta Ramon Arantzasti.

- Astigarragako Udala (HAMAIKABAT): Bixente Arrizabalaga eta Imanol Lizarralde.

- Urnietako Alkatea: Mikel Pagola.

- Luis Intxauspe: Hernaniko Alkatea.

- Mertxe Aizpurua: Usurbilko Alkatea.

- Donostia Turismoko Gerentea: Manu Narvaez.

- Sagardoetxeako Zuzendaria: Joxe Mari Alberro.

Honakoa da Sagardo Berriaren Egunera etorritako teknikarien zerrenda:

- Sagardo Mahaiako Koordinatzailea: Josu Esnal.

- Igartubeiti Baserri Museoko Koordinatzailea: Kizkitza Ugarteburu.

- Fruitel-eko Zuzendaria: Antxon Mendia.

- Bizkaiko Sagardogileen Elkarteko ordezkariak: Aitor Intxaurraga eta Jon Lezama.

- Gipuzkoako Ostalaritza Elkarteko Lehendakari ordea: Iiaki lllarramendi.

- Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea: Arantza Eguzkiza (Lehendakaria) eta Unai Agirre
(Koordinatzailea)

- Andundiko Landa Garapenerako Departamenduko teknikariak: Jose Antonio
Garmendia etfa Ifaki Larrafaga.

- Kalitatea Fundazioko Zuzendaria: Jakes Agirrezabal.
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Sagardo Berriaren Egunerako eginiko sustapena honakoa izan da:

Prentsa Dossierra.

Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa eta Iparraldeko 50 komunikabide baino gehiagori bidali
zaie prentsa dossierra (prentsa idatzia, telebista, irrati, euskarri digitalak, aldizkariak, etb...).
Prentsa dossierra 3 hizkuntzatan egin da: euskara, gaztelania eta frantsesa.

(Ikusi SBE Prentsa Dossierra dokumentua).

Bestalde, prentsa dossierra Sagardoetxean emandako prentsaurrekora etorritako komunikabideen
artean ere banatu da.

Komunikazio herramintak.

Sagardoetxeako komunikazio herraminta ezberdinak erabili dira SBEren sustapena egiteko:
Sagardoetxeako web guneaq, sare sozialak (facebook, twitter, youtube, etb...), Sagardomundua
Blog-a, etb...
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Aurreko urteekin alderatuta, komunikabideetako oihartzuna handitu egin da:

Albistea argitaratu duten medioak:
IDATZIZKO EUSKARRIAK:

Egunkariak: 38 inpaktu
- El Diario Vasco (05/01/2012).
- Berria (06/01/2012).
- El Diario Vasco (07/01/2012).
- Noticias de Gipuzkoa 09/01/2012).
- El Diario Vasco (10/01/2012).
- El Diario Vasco (10/01/2012). 2 albiste.
- Hernaniko Kronika (10/01/2012).
- El Diario Vasco (11/01/2012).
- Hernaniko Kronika (11/01/2012).
- El Mundo (11/01/2012).
- El Diario Vasco (11/01/2012).
- El Diario Vasco (11/01/2012).
- Noticias de Gipuzkoa (11/01/2012).
- El Mundo (11/01/2012).
- El Diario Vasco (12/01/2012). PORTADA. 4 Albiste.
- Noticias de Gipuzkoa (12/01/2012). PORTADA. 2 albiste.
- Berria (12/01/2012). PORTADA. 2 albiste.
-Gara (12/01/2012).
- El Correo (12/01/2012).
- El Pais (12/01/2012).
-ABC (12/01/2012).
- Noticias de Navarra (12/01/2012).
- Deia (12/01/2012).
- Le Journal (12/01/2012).
- Gara: Sagardotegi Gehigarria (13/01/2012).
- El Diario Vasco: Suplemento sidrerias (13/01/2012).
- El Diario Vasco (13/01/2012).
- Sud Ouest (13/01/2012).
- Goerriko Hitza (14/01/2012).
- Estrategia Empresarial (16-31/01/2012).
- El Diario Vasco (17/01/2012).
- Berria (19/01/2012).

Aldizkariak: 3 inpaktu
- La Sidra N°97 (enero 2012).
- Ondojan (Febrero 2012).
- Gipuzkoa Tour Magazine N°55 (febrero 2012).
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TELEBISTA: 12 inpaktu
- ETB2 2Egunon Euskadi (11/01/2012).
-ETB1 “Informatiboak” (11/01/2012). Eguerdian + Gauean.
- ETB2 “Informativos” (11/01/2012). Eguerdian + Gauean.
-ETB1 “Txotx Gaua” (11/01/2012).
- Teledonosti (11/01/2012).
- La Sexta Noticias (11/01/2012).
- ETB2 “Euskadi Directo” (11/01/2012).
- Teledonosti “Keridos monstruos” (15/01/2012).
- Sustraia (22/01/2012).
- Sustraia (29/01/2012).

IRRATIA (elkarrizketak): 15 inpaktu
- Punto Radio Euskadi (10/01/2012).
- Arrate Irratia (10/01/2012).
- Onda Cero San Sebastian (10/01/2012).
- Radio Nacional San Sebastian (11/01/2012).
- Punto Radio (11/01/2012).
- Cope Euskadi (11/01/2012).
- Onda Vasca (11/01/2012).
- Onda Cero San Sebastian (11/01/2012).
- Euskadi Irratia (11/01/2012).
- Euskal Irratiak (11/01/2012).
- Radio Euskadi (12/01/2012).
- Punto Radio Bizkaia (16/01/2012).
-RTVE (18/01,/2012).
- Onda Cero (19/01/2012).
- Radio Euskadi (19/01/2012).

EUSKARRI DIGITALAK:

Prentsa: 14 inpaktu
- 20minutos.es (05/01/2012).
- Que.es (05/01/2012).
- Lavanguardia.com (05/01/2012).
- San Sebastian Noticias (05/01/2012).
- Eleconomista.es (05/01/2012).
- Deia.com (06/01/2012).
-L"Hebdo (07/01/2012).
- Kronika.net (09/01/2012).
- Lavanguardia.com (10/01/2012).
- Diariovascotv.com (11/01/2012).
- Deia.com (11/01/2012).
- 20minutos.es (11/012/2012).
- Elcorreotv.com (11/01/2012).
-L"Hebdo (16/01/2012).
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Albiste Agentziak: 2 inpaktu
- Europa Press (05/01/2012).
- Europa Press (11/01/2012).

Aldizkariak: 8 inpaktu
- Geu Magazine (04/01/2012).
- La Sidra (07/01/2012).
- Geu Magazine (09/01/2012).
- Noaua.com (09/01/2012).
- Noaua.com (11/01/2012).
- Argia.com (12/01/2012).
- Ondojan (enero 2012).
- Ondojan (febrero 2012)

Besteak: 30 inpaktu
- Gipuzkoangazte.info (30/12/2011).
- Ociogipuzkoa.com (04/01/2012).
- Gipuzkoa Turismo (05/01/2012).
- Sidrerias.ws (05/01/2012).
- Teinteresa.es (05/01/2012).
- Sagardotegi.eu (05/01/2012).
- Sukal Leku (06/01/2012).
- Kulturweb (09/01/2012).
- Gastronomia Vasca (09/01/2012).
- Gipuzkoako Museoak (09/01/2012).
. Degustalo.com (09/01/2012).
- Donostia Turismoa (09/01/2012).
- Eitb.com (10/01/2012).
- Parque Comercial Txingudi (11/01/2012).
- Mundonoticias.com (11/01/2012).
- Eitb.com (11/01/2012).
- Finanzas.com (11/01/2012).
- Euskadi Turismo (11/01/2012).
- Irekia Euskadi (11/01/2012).
- Lainformacion.com (11/01/2012).
- Asturiasmundial.com (11/01/2012).
- Gipuzkoan.info (11/01/2012).
- Vinogallego.com (11/01/2012).
- Sidrerias.ws (11/01/2012).
- Enterat.com (12/01/2012).
- Paginanoticias.es (12/01/2012).
- Ultimahoranoticias.com (12/01/2012).
- TV Euskadi (12/01,/2012).
- Igartubeiti Baserri Museoa (13/01/2012).
- Terredevins.com (13/01/2012).
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Sare sozialak: 9 inpaktu
- Facebook Julian lantzi (05/01/2012).
- Facebook Sidreria Zelaia (05/01/2012).
- Tuenti Dida Gaztea (05/01/2012).
- Twitter Bacalaos Uranzu (06/01/2012).
- Twitter Museos Gipuzkoa (07/01/2012).
- Twitter Museos Gipuzkoa (09(01/2012).
- Facebook Julian lantzi (11/01/2012).
- Facebook Sidreria Zelaia (12/01/2012).

- Twitter Gipuzkoako Museoak (17/01/2012).

Blog-ak:

3 inpaktu

- Blog Sagardomundua (05/01/2012).
- Blog La mirada de Jass ( 12/01/2012).
- Blog Josu Maroto (14/01/2012).

DENERA LORTURIKO INPAKTUAK: 134
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Urte bat gehiagoz, Sagardo Berriaren Egunera etorritako sagardogile,
komunikabide, politikari, etb... en kopurua ona izan da:

2012ko Sagardo Berriaren Egunera etorritakoak:

1. ADMINISTRAZIOA:

- Eusko Jaurlaritza: 4 pax.

- Astigarragako Udala: 13 pax.

- Gipuzkoako Foru Aldundia: 6 pax.
- Beste herrietako alkateak: 5 pax.

- Behemendi: 2 pax.
ADMINISTRAZIOA GUZTIRA: 30 PAX.

2. KOMUNIKABIDEAK:

-Irratia: 17 pax (Euskal Irratiak, Cope eta Radio France, Euskadi Irratia, Onda Cero San Sebastian,
Radio Euskadi, Radio Nacional San Sebastian eta Radio San Sebastian-Cadena Ser).

- Egunkariak: 21 pax (Sud Ouest, El Mundo, Estrategia Empresarial, Berria, El Diario Vasco,
El Mundo San Sebastian, El Pais, Gara, Hernaniko Kronika, Noticias de Gipuzkoa eta Euskal
Herriko Kazeta ).

- Aldizkariak: 4 pax (Der Standard, Aiurri Aldizkaria eta Zum edizioak).

- Telebista: 52 pax (TVPI, EITB-Sustraia, Televisién Espafiola, Atlas Pais Vasco-Tele 5, EITB-
Informatiboak, Esrec productora, EITB-Euskadi Directo, Gipuzkoa Telebista, Hamaika Telebista, La
Sexta, RTVE, Teledonosti eta Television Espafiola-Mas gente).

- Albiste agentziak: 6 pax (Agencia EFE eta Europa Press).

- Euskarri digitalak: 2 pax (Kulturweb eta Sidrerias.ws).

- Argazkilariak: 5 pax (Argazki Press, Dario Garrido eta Pastain).

KOMUNIKABIDEAK GUZTIRA: 107 PAX

3. BESTEAK:

- Enpresak: 15 pax (Aduriz de Lasarte, Arina, AZ3, Caja Laboral, Euskal Hotz, Kutxa, Otsabio,
Sagarlan, Simak eta Talleres Gog).

-Hezkuntza/Kultura (talde kulturalak): 32 pax (Aiztondo Abesbatza, Astigar E.O.E., Astigarragako
Txalapartariak, Astigarragako Txistulariak, Goldea Herri Kirol Batzordea, Gure Izarra, Lanku
Bertsolariak, Mundarro Kirol Elkartea, Norberto Almandoz Musika Eskola, Tolare Kofradia, Xagu
Xar eta Zipotza Kultur Elkartea).

- Museoak: 1 pax (Igartubeiti Baserri Museoa).

- Ostalaritza/Gastronomia (tabernak, jatetxeak eta elkarteak): 6 pax.

- Sagardogintza (sagardogileak, elkarteak eta sagar produktoreak): 88 pax.

- Turismoa: 1 pax (Donostia Turismo).

BESTEAK GUZTIRA: 143 PAX

SBE ETORRITAKOAK GUZTIRA: 280 pax.
SBE BAZKALTZEN GERATUTAKOAK GUZTIRA: 218 pax.
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Urte bat gehiagoz, Sagardo Berriaren Egunera etorritako sagardogile,
komunikabide, politikari, etb... en kopurua ona izan da:

r |

© Pastain

En ese sentido, Astigarraga vivié el miércoles 11 de enero un afio mds la fiesta popular ligada
a la nueva campana en torno a la sagardoa. Los bares de Astigarraga ofrecieron barrikotes de
la nueva cosecha de sagardoa al piblico en general.
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El encuentro se repite todos los aios, coincidiendo con la inauguraciéon de la
temporada de la sidra en Astigarraga. Ocurrié el miércoles al mediodia y por la
noche, la cita obligada en la sidreria Zelaia. José Antonio Gaincerain, su esposa
Natividad Sancho y sus hijas Oihana y Jaione reciben a mas de un centenar largo
de invitados. La mayoria muy conocidos. Gentes de la sociedad guipuzcoana, del
deporte, de la politica, de la gastronomia y amigos de los propietarios.

Para Gaincerain, la sidra de este afio: «Es muy aromdtica, estable y de buen color y debe
mantener esas propiedades en botella». Mend habitual: Chorizo cocido, tortilla de bacalao,
bacalao con pimientos, chuleta y de postre tejas, cigarrillos, queso, nueces y membrillo. En la
parrilla mandan José Maria Olaziregi y Xabi Gorrotxategi y en los fogones Isabel Lagala y Domi
Santos.

De los primeros en llegar, Karlos Arguifiano acompafiado de sus hijos y de Juanjo Arratibel
y Marilis Galardi. Karlos se cuida: «En Zelaia lo hacen muy bien, he probado de todo y esté
excelente, pero me voy pronto porque mafana grabo todo el dia mis programas. Ya te contaré
cémo va mi equipo de motos, seguro que destacamos en el mundial».

La sidreria Zelaia forma parte de la asociacién de sidreros Gorenak. José Antonio invité a
sus companeros: |bén Alkorta (Alzueta); Ifiaki Begiristain (Begiristain); José Angel Gaztafiaga
(Gaztanaga); José Angel Goiii (Gurutzeta); Peio Irizar (Barkaiztegi); Miguel Mari Lasa (Isastegi);
Victor Lizeaga (Gariziategi); Javier Marizkurrena (Alorrene); Asier Olaizola y su esposa Goretti
(Olaizola); Ignacio Mujika (Sarasola) y Mieltxo Zapiain (Zapiain). Con ellos el gerente de la
entidad Josu Esnal y el responsable de marketing ligo Ferndndez.

Andoni Ortuzar, presidente del Bizkai Buru Batzar, que tuvo que confesar que las mejores sidrerias
son las de Gipuzkoa, con ex comparieros de ETB como Bingen Zupiria, Edurne Ormazabal y
Jaime Otamendi. El segundo canal de la televisién vasca ofrecia imdgenes de la fiesta en su
programa Euskadi Directo con las palabras de la guapa periodista Oihane Mateos.

Del mundo del deporte, los exjugadores realistas Periko Alonso con su esposa Maixabel Olano;
Javier Zubillaga, al que hacia tiempo que no veia. Un gran entrenador ahora en paro que acudié
acompaiado de su hijo Jon, también futbolista en el club Lemona de la Segunda Divisién B y José
Ignacio Satristegui. Los ex directivos de la Real Sociedad Antonio Ollo, José Luis Barrenetxea y
Luis Lecona, que nunca faltan a esta cita; el presidente de la Federacién Guipuzcaoana de Fitbol
Juan Luis Larrea con sus amigos, Félix Apalategui, propietario de la tienda de deportes en el
paseo Zurriola; Alfonso Benito, gerente de Anoeta Kiroldegia y Ramén Arcos.

El presidente de Elkargi Victoriano Susperregui, que el mes de marzo dejaré su cargo para disfrutar
de sus aficiones, acompafado del ex secretario general de Adegi José Mari Ruiz Urchegui.
Numerosos profesionales del mundo de la gastronomia. Entre ellos Pomen Gim (Tsi Tao y Viento
Sur); José Mari Pikabea y Jesis Santamaria (Grupo Bokado); Javier Bereciartia (Portuetxe); Josean
Eizmendi (lllarra) e Inaki lllarramendi, del restaurante Txokolo.
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Juan Gorriti inicié la temporada de sidra navarra. El escultor navarro tras el
grito oficial de ‘Hau da gure sagardo berria!’ invité a probar el popular caldo de
manzana en la sidreria Martintxone de Aldatz (Larraun).

Alrededor de 150 personas fueron testigos del primer txotx navarro en el que segin destacaron
la sidra de 2012 es «semi seca». Entre los asistentes a a la apertura de la temporada sidrera
estuvieron los pelotaris Irujo y Ezkurdia; el entrenador de Osasuna, Mendilibar; el jugador
Krutxaga, la jugadora del Itxako Andrea Barno, Ifiaki Perurena y Doanto Larretxea, el bertsolari
Julio Soto o el cantante de Berri Txarrak, Gorka Urbizu.

Este afio los seis productores navarros calculan que han producido unos 250.000 litros. En
concreto, Inaxio Begiristain de la sidreria Martintxone ha producido unos 20.000 litros.
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Euskadi acude nuevamente a la feria internacional del turismo en Madrid (FITUR)
repitiendo el eslogan que mas ha calado entre los visitantes: ‘Euskadi saboréala’.
La muestra se inicia el préximo miércoles dia 18 y finaliza el domingo dia 22.

La novedad del mostrador de més de mil metros cuadrados que ocupard la representacién vasca
es que los espacios promocionales de cada zona estard dividido en productos en vez de en
submarcas. Una gran plaza central dard la bienvenida a los visitantes en espacios promocionales
denominados ‘Euskadi’, ‘Recorriendo Euskadi’, ‘Gastronomia y enoturismo’, ‘Escapadas urbanas’
y ‘Naturaleza activa’.

El amplio stand vasco serd envuelto de grandes imégenes referidas a la gastronomia vasca
en cada una de sus zonas geogréficas. Dentro, cada mostrador estard ilustrado por una gran
fotografia de cada ferritorio, en los que se entregardn folletos destacando lo mds atractivo de
cada uno de ellos, editados para esta edicién de FITUR en Ifema, el gran edificio que alberga las
principales ferias madrilefias.

En el centro del pabellén vasco se va a instalar una mesa que invita a sentarse para comer en la
que los platos serdn tabletas de Ipad para que los interesados puedan interactuar, entrar en las
webs de turismo de Euskadi y, fundamentalmente, en ‘www.euskaditurismo.net’. En esta pdgina
se incluye la nueva modalidad de atraer turismo promovida recientemente por la consejeria,
relacionando el atractivo de las experiencias que se pueden vivir con las zonas geogrdficas
vascas, tanto del litoral como, sobre todo, las del interior. Un gran plato con una pantalla en el
centro proyectard un nuevo video de experiencias del turismo vasco.

El espacio del Pais Vasco también dispondré de diez mesas de trabajo para atender a los
empresarios del sector. El fin de semana, ese hueco laboral se cederd a la representacién de
Vitoria/Gasteiz para que promocione sus actividades como Capital Verde 2012 (Green Capital),
como asi ha sido designada por la Unién Europea.
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A P v
EUSKRD! | JEGIPUZKOA

Eibar celebrara, por primera vez en mucho tiempo, el inicio de la temporada
de sidra. La Unica sidreria del municipio, Iruki, ha organizado para el proximo
dia 20 de enero su propia apertura del ‘txotx’. Para celebrar la llegada de
la nueva cosecha, se desarrollara una jornada ‘sagardozale’ con varios actos
programados.

Ademds, el acto principal tendrd un invitado de excepcién, el deportista eibarrés y campedn del
mundo de escalada Patxi Usobiaga, que serd el homenajeado del dia y se encargaré de abrir la
primera ‘kupela’ de la temporada.
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La asociacion Behemendi, junto con el Ayuntamiento de Donostia, han organizado
para este sabado en el Boulevard donostiarra el primer ‘Dia del Txotx’ con
motivo de la nueva cosecha de sidra. La feria contara con 15 stands y una carpa
en la que se ofreceran catas guiadas gratuitas.

¥
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La feria se celebrard entre las 9.30 y las 14.00 horas. La principal novedad serd la realizacién
de catas de sidra comentadas. A partir de las once, y cada media hora, se formaran grupos de
15 6 20 personas que serdn guiadas por el endlogo de la Asociacién de Sidreros de Gipuzkoa
Guillermo Castafos, quien ensefiard a los asistentes a distinguir entre diferentes caldos.

Ademds, en este mercado se podrén degustar y comprar aquellos productos que acompafian
al mend de sidreria como distintos tipos de queso, dulce de manzana de Gipuzkoa, miel de
Navarra, paté y derivados de pato, derivados del cerdo, conservas de pescado y guindillas de
lbarra.
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A P v
EUSKRD! | JEGIPUZKOA

El sabado 21 de enero se abrié la primera kupela de la sagarnoa cosecha 2011
en Txopinondo Sagarnotegia de Azkaine. El acto corrico a cargo de la Reina de la
manzana 2011 de Azkaine. La cena Txotx fué amenizada por una txarranga.

El caldo Txopinondo 2012 es de color oro verde, con txinparta fina y densa. Bouquet a fruta
blanca, con matices citricos,. En boca propone su entrafable presencia chispeante de “terroir”

vasco.

Gora Txotx! Gora sagarnoal
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Este proximo sabado, 21 de enero, Zarautz acogera el primer Sagardo Eguna de
la temporada, de la mano de la Asociacion de Hosteleria Zurekin. De esta manera
se da la bienvenida al nuevo txotx por parte de los hosteleros zarauztarras, que
ya organizaron una primera edicion el pasado aino, con mucha aceptacion por
parte de los asistentes. De hecho, pese al frio que hacia, se acabé toda la sidra.

La agenda para este préximo sdbado estd cargada de actividades, tal como dieron a conocer en
la presentacién de ayer los miembros de Zurekin Igor Azpitarte (del Alameda) y Asier Aldalur (del
Txiki Polit), con mUsica, bertsos con Motxian bertso eskola, txistularias de mano de Goizeko ihintza
elkartea, homenaijes y, sobre todo, buena sidra procedente de diez productores gipuzkoanos:
Aburuza, de Aduna; Aginaga, Urdaira y Saizar de Usurbil; Iparragirre de Hernani; Artola, Lizeaga
y Petritegi de Astigarraga, ademds de Satxota de Orio e Izeta de Aia. A la presentacién de ayer
acudieron en representacién de los productores de sidra Sebastian Iruretagoiena (Sidreria Izeta)
y Patxi Azkonobieta (Sidreria Urdaira), quienes sefialaron que el sébado repartirdn entre todos
600 botellas de buena sidra.
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Eskalatzaile haundiak
eman zion aurreneko
sagardo kolpea Plazan,
eguerdiko 12:00etan; eta
ondoren sagardo berria
probatzeko aukera
izan zen. Trikitilariak,
txalapartariak, eta
Mugerza aizkolaria
eta Perurena harri
jasotzailea izan ziren
beste protagonistak.

Hernaniko ~ Sagardo  Den-
boraldia igande eguerditik aurrera izango da ofizialki zabalik. Josune Bereziartu eskalatzaile
haundia aukeratu du aurten Txotx Batzordeak aurreneko sagardo kolpea emateko. Eguerdiko
12:00etan egingo du txotx Bereziartuk, hernaniar asko testigu dituela. Ondoren, nahi duen
guztiak izango du kupeletara gerturatu, eta sagardo berria probatzeko aukera.

Apirilera bitartean, ekitaldi ugari

Txotx denboraldia igandean hasi, eta apirileko azken egunera arte luzatuko da. Tarte horretan,
sagardoa eta sagardotekiak izango dira protagonista, zalantzarik gabe. Hernaniko Udalak
ordea, beste hainbat ekitaldi antolatzen ditu, denboraldiaren bueltan: antzerkiak, kontzertuak,
kirola... Horiek guztien artean bada bat, urtetik urtera indar gehiago hartzen ari dena: Sagar
Lasterra. Otsailaren 25ean egingo da aurten; beraz, parte hartu nahi dutenek badute entrenatzen
hasteko garaia.

Sagardoaren mundua ezagutzeko pakete turistikoa, nobedadea

Aurten nobedade gisa, pakete turistiko bat egin dute, sagardoaren historia eta erdi aroko
Hernani ezagutzeko. Zortzi pertsonentzako taldeei dago zuzendua, bost hizkuntzatan: euskera,
gaztelania, katalana, frantsesa eta ingelesa.

Paketea hartzen duenak, ondorengoa egiteko aukera izango du, gida baten azalpenekin: hirigune

historikoan barrena ibilbidea oinez; inguruak ezagutu txu-txu trenean; sagardotegi batean kata;
eta sagardotegi batean bazkaria eguerdian.
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Aprovechando larecién apertura de latemporada del Txotx 2012, el Ayuntamiento
de Hernani junto a la empresa Behemendi presenté ayer su oferta de productos
turisticos, una buena iniciativa con la que conocer el Hernani medieval y adentrarse
en la cultura de la sidra a través de paseos guiados, recorridos en tren verde por
el municipio o por las sidrerias, con degustaciones de sidra, menus tradicionales
de sidreria y compartiendo la experiencia del ritual del txotx.

Dirigido tanto a locales como a visitantes, el acto de presentacién tuvo lugar ayer en la casa
de cultura Biteri con la presencia de Luis Intxauspe, alcalde del municipio, Gurutze Amigorena,
técnico de Turismo del Ayuntamiento, y dos miembros de Behemendi, Ainhoa Amundarain y Urkiri
Salaverria.

Segin explic el primer edil, «llevamos trabajando a nivel de Buruntzaldea desde este pasado
verano queriendo ofrecer una alternativa cultural més tanto a los vecinos como a aquellas
personas que nos visitan. Queremos ‘explotar’ los recursos que tiene Hernani en la temporada
del Txotx, pero no sélo enfocado a la fiesta y la sidra, sino a las posibilidades que tiene el propio
pueblo».

En este caso, «ya se habian puesto en marcha iniciativas en otras localidades y ahora, en estas
fechas importantes para la sidra, le tocaba el turno a Hernani. Es la primera experiencia y
esperamos poderla seguirla ofreciendo», explicaba Amundarain.

La técnico de Turismo fue la encargada de explicar las 4 alternativas o productos turisticos puestos
en marcha. «Con la ‘Experiencia Top ‘ o el ‘Paquete Turistico’, se realizard una visita guiada a
pie por el Casco histérico, habré desplazamiento en el tren verde hacia la sidreria en la que se
realizard una degustacién de sidra. Y posteriormente, se realizard la comida en sidreria (sélo
en la primera). En el caso del paseo en el tren verde, serd los sébados por la tarde y serd un
recorrido de unos 20 minutos, dirigido sobre todo a los més pequefios. Y finalmente, las visitas
guiadas por el Casco que serdn gratuitas y que se realizardn durante la temporada del Txotx los
domingos».

Por ¢ltimo, Urkiri, también de Behemendi, cerré el acto de presentacién sefialando que «para

conocer la historia de un pueblo, ademds de leer textos, hay que escuchar a las piedras
(edificios)».
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El dia 25 de febrero celebramos la primera probaketa o cata guiada de la
temporada del txotx 2012 en la sidreria Zapiain de Astigarraga de la mano
de Egoitz Zapiain. Con ello dimos inicio al calendario establecido para este aio
2012 y esta primera cata acogié a gran cantidad aficionados de la sagardoa de
la localidad y sus alrededores.

Como en afos anteriores, la probaketa o
cata guiada de la sidreria Zapiain conté
con la proyeccién de una presentacién de
la propia bodega, donde este afio como
novedad se pudo ver la evolucién de las
levaduras mediante un video grabado
por el propio Egoitz Zapiain. Por ofra
parte, Egoitz explicé las caracteristicas
de la sagardoa que elaboran, las pautas
para realizar una cata, efc... para
que los asistentes tuvieran un pequefio
conocimiento sobre la metodologia de
la cata y los exémenes a realizar en la

bodega.

Una vez terminada esta breve
infroduccién y realizada la presentacién
de la propia sidreria, los asistentes
pasaron a la bodega para degustar
los diferentes caldos que aguardaban
en diferentes barricas. De la mano
del endlogo Xabier Kamio, cataron
diferentes sidras en diferentes fases de
fermentacién y aprendieron a diferenciar
los matices que diferencian una sidra de
la ofra.
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Donostia Turismo propone seis alterntivas gastronémicas para presentar la
ciudad y Gipuzkoa como el mejor destino posible para una escapada, para lo
que ofrece paquetes que incluyen alojamiento, visitas y degustaciones culinarias
durante el mes de marzo. Uno de ellos es la ESCAPADA SIDRERA al mundo de la

manzanda.

El restaurante “Ni neu” ha acogido hoy la presentacién de la campaiia “Escapadas gastronémicas”
para el mes de marzo, en una rueda de prensa en la que han intervenido el concejal donostiarra
de Desarrollo Econémico, Josu Ruiz, el gerente de San Sebastidn Turismo, Manu Narvdez vy el
director foral de Turismo, Roke Akizu.

Llas propuestas recogen seis alternativas distintas en las que se incluye dos noches de
alojamiento.

La escapada “Sidrera” consiste en una visita guiada al Museo de la Sidra, comida o cena en una
sidreria'y un lote de productos. “San Sebastidn Sabores” consta de una visita guiada gastronémica
y cultural a través de la degustacion “de aromas, texturas,de la tradicién e innovacién” por la
calles de la Parte Vieja. La propuesta “Gourmet” posibilita comparar la cocina tradicional con la
moderna y da la oportunidad de elegir una comida y una cena entre cuatro restaurantes punteros
de la ciudad. “Txakoli experience” ofrece una excursién por las localidades costeras de Getaria,
Zarautz y Orio, ademds de una visita a una bodega con su respectiva degustacién. La “Ruta de
pintxos” recorre algunos de los bares mds emblemdticos de la Parte Vieja y la posibilidad de
degustar algunos de los mejores pintxos calientes de la ciudad, segin ha explicado Narvéez.

Las seis escapadas gastronédmicas podrdn ser reservadas a partir de hoy y las ofertas en los
precios de los paquetes estarén disponibles durante todo el mes de marzo.
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El dia 3 de marzo celebramos la segunda probaketa o cata guiada en la sidreria
Saizar de Usurbil de la mano del enélogo Fernando Vadillo, cata que acogié a
gran cantidad aficionados a la sagardoa de la localidad y sus alrededores.

Como en afos anteriores, la probaketa o
cata guiada de la sidreria Saizar conté
con la presentacién de la propia bodega
de la mano de Fernando Vadillo, donde
el endlogo explicéd las caracteristicas de
la sagardoa que se elabora en Saizar, las
pautas para realizar una cata, etc... para
que los asistentes tuvieran un pequefio
conocimiento sobre la metodologia de la
cata y los exdmenes a realizar.

Una vez terminada esta breve introduccién y realizada la presentacién de la propia sidreria, los
asistentes pasaron a la bodega para degustar los diferentes caldos que aguardaban en diferentes
barricas. De la mano de Fernando, cataron diferentes sidras en diferentes fases de fermentacion
y aprendieron a diferenciar los matices que diferencian una sidra de la ofra.
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El dia 10 de marzo celebramos la tercera probaketa o cata guiada en la sidreria
Gurutzeta de Astigarraga de la mano de Joxe Angel Goiii y el enélogo Domingo
Arina, cata que acogié a gran cantidad aficionados a la sagardoa de la localidad
y sus alrededores.

Como en afios anteriores, la probaketa o
cata guiada de la sidreria Gurutzeta conté
con la proyeccién de una presentacién de la
propia bodega, donde el sidrero explicé las
caracteristicas de la sagardoa, las pautas
para realizar una cata, efc... para que los
asistentes tuvieran un pequeno conocimiento
sobre la metodologia de la cata y los
exdmenes a realizar.

Una vez terminada esta breve introduccién y realizada la presentacién de la propia sidreria, los
asistentes pasaron a la bodega para degustar los diferentes caldos que aguardaban en diferentes
barricas. De la mano de Joxe Angel y su endlogo, cataron diferentes sidras en diferentes fases de
fermentacién y aprendieron a diferenciar los matices que diferencian una sidra de la ofra.
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Los destinos turisticos preparan ofertas atractivas para combatir la crisis
econémica. La feria del turismo arranca el viernes, Dubai y Atapuerca se presentan
como novedad de esta décima edicion.

El préximo viernes, dia 16, arranca
el Salén del Turismo y la Evasién en
el palacio del Kursaal, Sevatur, una
cita imprescindible para los amantes
de los viajes e inquietos trotamundos.
Y la ocasién perfecta también para
encontrar una buena oferta para las
vacaciones de Semana Santa.

El palacio del Kursaal se convertird
desde el viernes en un escaparate de
los lugares més atractivos del planeta.
Este afio entre los mds de 75 stands
se incorporan Dubai y Atapuerca y
repiten experiencia otros destinos
lejanos como Argentina, Chile, Quebec, Croacia, Tinez, Repiblica Dominicana, Cuba o Polonia.
Bajo el lema ‘viaje a través de los sabores’, la feria ofrecerd también degustaciones de productos
como los mejores vodkas de Polonia, dulces de las islas canarias o el queso mds sabroso de
Iranzu.

Gipuzkoa, la anfitriona de la feria, contard con una destacada presencia en el evento, ya que
estardn presentes todas las comarcas del territorio. Ademds, este afio como novedad, Donostialdea
contaré con su propio stand, donde Sagardoetxea tendrd su propio espacio en representacién de
la cultura sidrera de la comarca. Ademds, como en afios anteriores, se podrd degustar la sidra
natural en el stand ofrecido por Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea.

Ademds, como es habitual los asistentes a la feria podrdn disfrutar de una amplia programacién
de actividades para toda la familia asi como degustaciones gratuitas de diversos productos
gastrondmicos.
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El dia 17 de marzo celebramos la cuarta
probaketaocataguiadaenlasidreriaZelaia
de Hernani de la mano de Jose Antonio
y Oihana Gaincerain, cata que acogié a
gran cantidad aficionados a la sagardoa
de la localidad y sus alrededores.

Como en afos anteriores, la probaketa o cata
guiada de la sidreria Zelaia conté con la proyeccién
de una presentacién de la propia bodega, donde
los sidreros explicaron las caracteristicas de la
sagardoa que elaboran en Zelaia, las pautas para
realizar una cata, etc... para que los asistentes
tuvieran un pequefio conocimiento sobre la
metodologia de la cata y los exdmenes a realizar.

Una vez terminada esta breve introduccién y realizada la presentacién de la propia sidreria,
los asistentes pasaron a la bodega para degustar los diferentes caldos que aguardaban en
diferentes barricas. De la mano de Jose Antonio y Oihana Gaincerain, cataron diferentes sidras
en diferentes fases de fermentacién y aprendieron a diferenciar los matices que diferencian una

sidra de la ofra.

Para finalizar, la sidreria Zelaia obsequié a algunos asistentes con unos lotes de sidra que se

dieron mediante un sorteo.
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Zeraingo herriak “Gazta eta sagardoaren mendia” izeneko proiektua jarri du
abian, eta Zerain Dezagun Fundazioak gaur eguerdian aurkeztu du herrimuseoan.
Proiektua gaur egungo merkatuaren azterketa egin ondoren eta turismo arloan
gastronomia geroz eta garrantzia handiagoa hartzen ari dela ikusita sortu da.
Helburu nagusia Zeraingo bi produktu izarrak lotzea da, hau da, gazta eta
sagardoa lotzea. Azken batean, Zeraingo herri museoaren osagarri izango den
produktu turistiko berria sortu dute, ondare naturala eta ondare kulturala bat
eginda.

=S I Aurkezpen  ekitaldian ~ Zerain  Dezagun

Fundazioko, Zeraingo Udaleko eta Aldabe
Zerbitzu turistikoak-eko kideez gain,  Jon
Uriguen Landa Garapen, Berrikuntza eta
Turismoko foru diputatua, lkerne Badiola Kultura,
Gazteria eta Kiroletako foru diputatua, Fermin
Leizaola etnologoa, lbon Aburuza Gipuzkoako
sagardogile Elkarteko Lehendakari ordea,
Unai Agirre Gipuzkoako sagardogile Elkarteko
teknikaria, Maria Pui Artzai Gaztako ordezkaria,
Zeraingo gaztagileak eta sagardogileak eta
Zeraingo herritarrak izan dira.

Gazta eta sagardoaren mendia proiektuaren barruan hainbat egitasmo daudela eman dute
jakitera gaurko agerraldian. Horietako batzuk abian dira dagoeneko; beste batzuk berriz, aurki
jarriko dituzte martxan. Martxoaren Tetik hasita, esaterako, ostiral eta larunbat iluntzetan doako
autobus zerbitzua jarri dute martxan Ordizia, Lazkao eta Beasaindik nahiz Legazpi, Zumarraga,
Urretxu eta Ormaiztegitik Zeraingo Oiharte eta Otatza sagardotegietara joateko.

Bestalde, otsailaren éan, Sagardozale elkartearekin elkarlanean katak nola egiten diren jakiteko
ikastaroa antolatu zuten Otatza sagardotegian. lkastaroari buruzko balorazio oso positiboa egin
zuten antolatzaileek, bai parte-hartzaileei dagokionean eta baita piztu zuen interesarengatik ere.
Horregatik, sustatzaileek bigarren ikastaro bat antolatzekotan dira. lldo beretik, martxoaren 12an
Petritegi sagardotegira irteera antolatu zuten sagardo dastaketa egiteko.

Gazta eta sagardoaren mendia erakusketaren berri ere eman dute aurkezpenean. Erakusketa
hori herri museoari lotuta dago. Herritarrek zein agintariek ikusi ahal izan dute, baina gaurtik
aurrerairekita egongo da ikusi nahi duen edozein bisitarirentzat. Erakusketa horren bidez, aurrez
aipatutako Zeraingo bi produktu izarrak lotzeaz gain, sagardogintza eta gaztagintzaren inguruko
prozesua, historia, gastronomia, kultura, etab. azaldu nahi izan dituzte: gazta nola egiten den,
sagardoa nola egiten den, urtaro bakoitzean artzain naiz sagardozaleak zein lan egin behar
izaten dituen...

Astelehenetik ostiralera 10:30etik 13:30era eta 15:30etik 18:30era bitartean egongo da irekita

erakusketa, eta larunbatetan, igandetan eta jai egunetan berriz, 11:00etatik 14:00etara eta
16:00etatik 19:00era artean.
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Nombramiento de nuevos cofrades de sidra de la mano de Tolarea, Cofradia de
Sidra Natural de Gipuzkoa

La Cofradia Hernaniarra de la Sidra Natural de Gipuzkoa, Tolarea, celebré el18 de marzo su
17° capitulo desde su fundacién en el afio 1996.

El acto comenzé alas 11.30 horas en la plaza del pueblo, donde estaban citados los representantes
de las diferentes cofradias que pertenecen a la Federacién de Cofradias Gastronémicas (FECOGA),
aunque este afio la cita de la cofradia ha coincidodo en fecha con la del Toro Divino de Tafalla
y la de la trucha de Bidart.

Como cada tercer domingo de marzo, fecha marcada en rojo en el calendario de esta cofradia
guipuzcoana, la jornada arrancé con el desayuno de rigor en la Sociedad Txalaparta vy,
posteriormente, los cofrades desfilaron por las calles de Hernani hasta la casa de cultura de Biteri,
acompanados por la Banda de Txistularis.

Una vez alli, se procedié al nombramiento de los cuatro nuevos cofrades. Un honor que este afio
ha recaido sobre el presentador de televisién Julidn lantzi, que ya abrié la temporada del txotx
este afio, el remero José Luis Korta, el alpinista alavés Juanito Oiarzabal y el hoy tertuliano Julen

Madina.
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Sagardoetxea Museotik, sagastiaren eta museo-gunearen errealitatea aisialdi
taldeen eskura jartzen dugu beren 2012ko udako aisialdi programetarako
(udaleku irekiak, gazte txokoak, ludotekak, etb...) jarduera aberasgarri gisa
“Sagarrak biltzen” eta “Sagardoa eta itsasoa” jardunaldiekin..

Sagardoetxea sagarra, sagarrondo eta sagardoaren
kultura zabaltzeko museo gune bat da. Museoen kontzeptu
tradizionaletik desberdina da, sagarrondoen  bizitza
eta sagardoaren elaborazio prozesua modu aktiboan
ezagutzeko aukera ematen baitu, gauzak ikusiz, jardueretan
parte hartuz eta produktu ezberdinak dastatuz.

Proposaturiko  eskaintzaren helburuak, haurrei sagarraren
eta sagardoaren kultura zabaltzea eta haurrek landa
inguruneko euskara ezagutu eta praktikatzea dira.

Horretarako, honako jarduera hauvek garatzea proposatzen dugu:

GOIZEAN:
- Sagardoetxearen bisita, 2 aukera izanaz: “Sagarrak biltzen”/“Sagardoa eta itsasoa”.

EGUERDI-ARRATSALDEAN (hautazkoa):
- Astigarragan bazkaldu eta pilotalekuan jolas libreak.
- Astigarragako igerilekuan bazkaldu eta arratsalde-pasa.

SAGARDOETXEAN BISITA ETA JOLASAK

Aurten joko ezberdinen bidez bi proposamen hauek lantzeko aukera izango da: “Sagarrak
biltzen” edo “Sagardoa eta itsasoa”:

“Sagarrak biltizen”

Sagardoaren elaborazio prozesua ezagutarazteko helburuz, honako jarduerak
garatuko dituzte haurrek: kizkiarekin sagarrak bildu eta jolas ezberdinak:
bola-jokoa, toka, Dastiren joko ibiltaria, etb...

“Sagardoa eta itsasoa”

Sagardoak itsasoko bizimoduan izan zuen garrantzia ezagutarazteko
helburuz, honako jarduerak garatuko dituzte: balearen bila joateko itsasontzi
baten eraikuntza eta balearen arrantza txalupetan. Ondoren, bestelako
jokoak garatuko dira.

Oharrak:
- Aisialdi taldeak “Sagarrak biltizen” edo “Sagardoa eta itsasoa” jardunaldia aukeratu beharko dute.

- Sagardoetxeako gida batek zuzenduko ditu museoko bisita eta jolasak.

- Jarduera hauek, 3-12 urte bitarterako haurrentzako zuzenduak daude.

- Jardunaldiaren iraupena ordu 1 eta 30 min ingurukoa izango da, baina talde bakoitzak duen
denboraren arabera egokitu ahal izango da bisitaldia.
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Herriko plazan dagoen pilotaleku estaliak bazkaltzeko eta

jolaserako aukera egokia eskaintzen dute. Hori horrela izanik,

zuen herrietara itzuli aurretik Astigarragan bertan bazkaltzeko

% eta bazkalostean haurrekin jolasean aritzeko aukera izango
L dezute.

Oharra: Jolas hauek libreak direnez, ez ditu Sagardoetxeako
gidak zuzenduko, begiraleak baizik.

ASTIGARRAGAKO IGERILEKUAN BAZKALDU ETA ARRATSALDE-PASA
(B PROPOSAMENA)

Astigarragan egun pasa osatu nahi dutenek, Astigarragako igerilekura joateko aukera izango
dute, bertan bazkaldu eta arratsalde dibertigarri bat pasatzeko. Igerilekuan, ur-jolasak lantzeko
eta atsedenaldiaz gozatzeko aukera izango dute haurrek.

Oharra: Jolas hauek libreak direnez, ez ditu Sagardoetxeako gidak zuzenduko, begiraleak eta
igerilekuko arduradunak baizik.

TARIFAK

Sagardoetxeako jarduerak .............cooiiiiiii 2 euro haur bakoitzeko
(“Sagarrak biltzen” edo “Sagardoa eta itsasoa”)

Astigarragako igerilekurako sarrera ... 3,10 euro haur bakoitzeko

Oharrak:

- Prezio hauen barruan BEZ-a sartuta dago.

- Begiraleek doako sarrera dute, bai Sagardoetxean, bai igerilekuan.

- Tarifa hauek taldeentzako bakarrik dira (gutxienez 15 laguneko taldeak).
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El pasado 2 de abril los estudiantes de la Escuela Internacional de Cocina de
Valadollid realizaron una cata de sagardoa como parte del programa docente
del Curso Internacional de Sumiller Profesional 2012.

La cata estuvo dirigida por la docente Henar Puente y los alumnos pudieron degustar las sagardoas
Llizeaga, Petritegi, Saizar, Zapiain y Zelaia.

La cata contd con la colaboracién de Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, ya que enviamos
las botellas de sidra que necesitaban para llevar a cabo dicha cata.

Una vez finalizada la degustacién, nos enviaron sus fotografias junto con una carta de
agradecimiento que se puede ver en la siguiente pdgina.
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Sagardoetxea Museoa

Valladolid, 3 de abril de 2012

Estimado amigo:

Por medic de esta carta, la Escuela Internacional de Cocina quiere agradecer su colaboracidn
con su apartacién de sidra, para la clase dedicada a la sidra del Curse Internacional de Sumiller
Professional 2012, celebrada el dia 2 de abril de 2012 en nuestras instalaciones.,

La cata ha resultado muy satisfactoria vy la evaluacion de la clase, realizada por los alumnos, ha

sida muy positiva,

Muestra Escuela tiens en marcha la realizacion de maltiples proyectos, Esperamos seguir
contando con su participacidn en el futuro,

Un cordial saludo,

s

Angel Moreton Toguero

Gerents
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Aste Santu honetan, Sagardoetxeatik
sagardogintzaren kulturan barneratzeko
aukera eskaini diegu bisitariei museorako
bisita, Euskal Herriko gazten dastaketa eta
sagardotegi bateko bisitaldiarekin.

Aste Santu honetan, Sagardoetxeatik sagardogintzaren
kulturan barneratzeko aukera eskaini diegu bisitariei
museorako bisita, Euskal Herriko gazten dastaketa eta
sagardotegi bateko bisitaldiarekin.

Sagardoetxeak sagarra eta sagardoaren historia eta errealitatera gerturatzeko hiru gune dauzka:
sagastia, sagarraren kultura modu dinamiko eta pedagogikoan gozatzeko aukera ematen duena;
museo-gunea, sagarra eta sagardoaren iragana, oraina eta geroa ezagutzeko lekua; dastaketa
gunea, sagardoa txotx-eko ohituran eta Sagardoetxeak aukeraturiko beste produktu batzuk
dastatzeko aukera ematen duen lekua: muztioa, likorea eta sagar dultzea.

Euskal Herriko gazten dastaketa
Bisitariek Euskal Herriko gazta ezberdinen dastaketa egiteko aukera izan dute, esaterako:
idiazabal J.D. gazta (Galtzata eta Telleri Zahar), Ronkal J.D. (xxxxxx) gazta eta Irati J.D. gazta

(Azkorria).

Sagardotegian bazkaria/afaria

Sagardoetxearako bisitaldia osatzeko, eskualdeko sagardotegi tradizional bat ezagutu eta otordu
berezi batez gozatzeko aukera eskaini dugu, sagardotegiko ohiko menua dastatuaz: bakailao
tortila, bakailao frijitua piper berdeekin, txuleta eta gazta irasagar eta intxaurrekin.

Ordutegiak:
Apirilaren 2Tetik 25era: 11:00-14:00 - 16:30-20:00.
Apirilaren 26tik 30era: 11:00-13:30 - 16:00-19:30.

Tarifak:
5 euro pertsonako (bisita eta sagardo, muztio likore eta gazten dastaketa barne).
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El dia 14 de abril celebramos la quinta probaketa o cata guiada en la sidreria
Txopinondo de Azkaine de la mano de Dominic Lagadec, cata que acogié a gran
cantidad aficionados a la sagardoa de la localidad y sus alrededores.

Como en afos anteriores, la probaketa o cata guiada de la sidreria Txopinondo conté con la
proyeccién de una presentacién de la propia bodega, donde el sidrero explicé las caracteristicas
de la sagardoa, las pautas para realizar una cata, efc... para que los asistentes tuvieran un
pequefio conocimiento sobre la metodologia de la cata y los exdmenes a realizar.

Una vez terminada esta breve introduccién y realizada la presentacién de la propia sidreria, los
asistentes pasaron a la bodega para degustar los diferentes caldos que aguardaban en diferentes
barricas. De la mano de Dominic, cataron diferentes sidras en diferentes fases de fermentacion y
aprendieron a diferenciar los matices que diferencian una sidra de la ofra.

SAGARDOAREN
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LIS Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea e IMK Fraisoro han
SIS VULEWMENN organizado un curso de formaciéon llamado “Turismo de la

EURISBOA sidra y la manzana” para la adecucién e integracion de las
' sidrerias al sector turistico.

La sidra es un gancho importante a la hora de atraer turistas a Gipuzkoa.
Al mismo tiempo, los productores de sidra pueden aprovechar este tirén
turistico para relanzar sus negocios y buscar nuevas vias de expansién. La
sidra como producto turistico presenta muchas posibilidades que pueden
ser exploradas y que requieren una preparacién previa.

Una vez elaborado el paquete turistico es también importante saber venderlo
y promocionarlo. Los cursos presentados a continuacién persiguen esos
objetivos.

PROGRAMA:

BASES PARA LA REALIZACION DE VISITAS GUIADAS A SIDRERIAS (1)
16/04/2012 10:00-13:00

Inpartido por: Felix Andino y Rafael Pefia

o La sidra como producto turistico.

o Definiciones y marcos conceptuales de la actividad turistica.

o Ejercicio 1: nuestro actual espacio turistico en la sidreria.

o Perfil turistico de la sidra.

o Ejercicio 2: caracteristicas del turista de la sidra.

o La sidreria como espacio turistico. Preparacién y disefio de la visita.

o El guia turistico: marco legislativo.

o Habilidades y competencias del guia. Pautas de un guia en una sidreria.
o Las Buenas Prdcticas en la profesién de guia turistico.

o Creacién del producto turistico. el caso del Molino de Tres Grandas (Asturias). Fines de semana
“Haz tu propia sidra”.

17/04/2012 10:00-13:00

Inpartido por: Felix Andino y Rafael Pefia

o Enoturismo: modelo de referencia? Tendencias del enoturismo; perfil de turista enolégico;
tipologia de visitantes; motivaciones y preferencias.
o Jerarquizacién de los obijetivos del guia.

o Dindmica de comunicacién interpretativa.

o Lenguaje no verbal.

o Protocolo y atencién al pdblico.

o Estructuracién de las visitas por obijetivos.

o Identificacién y conocimiento del visitante.

o Elaboracién y adecuacién de obijetivos.

o Los elementos claves de la visita.

o Utilizacién de los medios y soportes interpretativos.

SAGARDOAREN

LURRALDEA

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com




47

18/04/2012 10:00-13:00

Inpartido por: Felix Andino y Rafael Pefia

o Disefio de una visita guiada a diferentes grupos de visitantes.

o Prdctica de las herramientas y técnicas de comunicacién interpretativa.
o Andlisis de la comunicacién no verbal.

o Estudio de casos de éxito.

o Conocimiento del destino turistico.

23/04/2012 10:00-13:00

Inpartido por: Manuel Niembro

La ruta’l quesu y la sidra: visita gastronédmica y cultural (Asiegu, Cabrales):

o Origenes de la experiencia

o Programa de la visita

o Aspectos trabajados: la elaboracién del queso y la sidra, el paisaje, la arquitectura de la zong,
el pastoreo, etnografia, gastronomia, la espicha...

o Programa de la visita

o Obijetivos

o Resultados del programa: repercusién de la visita en el pueblo, en la zona...

24/04/2012 10:00-12:00
Inpartido por: Tolosaldea Garatzen eta Donostialdeko Garapen Elkartea.
Funcionamiento de Gestores de Destino. Recursos turisticos de la zona.

25/04/2012 10:00-12:00
Inpartido por: Ramén Barea Unzueta.
Visita formativa en la sidreria Petritegi: Técncias y puntos criticos de una visita guiada.

COMO VENDER MAS Y MEJOR: LA SIDRA COMO PRODUCTO TURISTICO (2)

04-05/06/2012

El objetivo del curso es analizar las estrategias y técnicas de marketing en el sector sidrero para
que los participantes piensen en la propuesta de valor que ofrece su sidrerias como producto
turistico y como servicio y la potencien.

COMERCIO ELECTRONICO PARA SIDRERIAS (3)

08/06/2012y 19/06/2012

El objetivo del curso es adquirir un conocimiento sobre las soluciones de comercio electrénico que
mejor se pueden adaptar a la produccién de sidra y a las sidrerias y explorar las posibilidades
que presenta internet y las redes sociales para la expansién del negocio.
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El dia 21 de abril celebramos la segunda probaketa o cata guiada de la sidreria
Zapiain de Astigarraga de la mano de Egoitz Zapiain.

Como en catas anteriores, la probaketa o
cata guiada de la sidreria Zapiain conté
con la proyeccién de una presentacién
de la propia bodega, donde este afio
como novedad se pudo ver la evolucién
de las levaduras mediante un video
grabado por el propio Egoitz Zapiain.

Por otra parte, Egoitz explicé las
caracteristicas de la sagardoa que
elaboran, las pautas para realizar
una cata, efc... para que los asistentes
tuvieran un pequefio conocimiento sobre
la metodologia de la cata y los exdmenes a realizar en la bodega.

Una vez terminada esta breve introduccién y realizada la presentacién de la propia sidreria, los
asistentes pasaron a la bodega para degustar los diferentes caldos que aguardaban en diferentes
barricas. De la mano de Egoitz, cataron diferentes sidras en diferentes fases de fermentacién y
aprendieron a diferenciar los matices que diferencian una sidra de la ofra.
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El Hotel Mercure Santo Domingo de Madrid fué el escenario de la presentacion
de Gipuzkoa Turismo y San Sebastian Turismo el 24 de abril, destinos que se han
unido para promocionar y dar a conocer todos sus atractivos gastronémicos y
turisticos.

La presentacién corrié a cargo
de los principales responsables
de las dos entidades de
promocidn turistica: Roke Akizu,
Director de Relaciones Externas
y Turismo de la Diputacién Foral
de Gipuzkoa; Xabier Eleizegi,
Jefe de Unidad de Promocién
Turistica de la institucién foral;
Manu Narvéez, Director de
San Sebastidn Turismo e Isabel
Aguirrezabala, la adjunta a
Direccién.

Durante  sus intervenciones
hicieron  hincapié en la
tradicién  gastrondmica  del
territorio, donde destacaron que ‘el buen comer’ forma parte de la cultura y la forma de vida
de guipuzcoanos y donostiarras. Entre las propuestas mencionadas, destacaron las 16 Estrellas
Michelin, la costumbre de ‘ir de pintxos’ y el ambiente de las sidrerias que, segin Narvdez,
“ofrece una forma diferente de abordar la gastronomia y relacionarse con las personas que se
dan cita en torno a la kupela o barrica de sidra”.

Todos estos recursos se han articulado en escapadas gastronémicas concretas que ofrecen
al visitante infinitas posibilidades a la hora de descubrir la gastronomia de Gipuzkoa y San
Sebastidn.

A lo largo de la presentacién se realizaron diferentes degustaciones de la gastronomia del
territorio y los asistentes descubrieron caracteristicas de la cultura que se ha generado alrededor
de la gastronomia, asi como los Museos Gastrondmicos (uno de ellos es Sagardoetxea, el museo
de la sidra vasca) o el prestigioso Basque Culinary Center.
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El dia 19 de marzo celebramos la tercera probaketa o cata guiada en la sidreria
Gaztanaga de Andoain de la mano de Joxe Angel Gaztaiaga, cata que acogié a
gran cantidad aficionados a la sagardoa de la localidad y sus alrededores.

La probaketa o cata guiada de la sidreria
Gaztaiiaga conté con la proyeccién de
una presentacién de la propia bodega,
donde el sidrero explicé las caracteristicas
de la sagardoa, las pautas para realizar
una cata, etc... para que los asistentes
tuvieran un pequefio conocimiento sobre la
metodologia de la cata y los exdmenes a
realizar.

Una vez terminada esta breve intfroduccién
y realizada la presentacién de la propia
sidreria, los asistentes pasaron a la bodega
para degustar los diferentes caldos que aguardaban en diferentes barricas. De la mano de Joxe
Angel y su endlogo, cataron diferentes sidras en diferentes fases de fermentacién y aprendieron
a diferenciar los matices que diferencian una sidra de la ofra.
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La primera cita es el domingo, 5 de mayo, con la celebracion del Sagardotegi
Eguna en el frontén del barrio, a partir de las 14.30.

La primera cita es el domingo, 5 de mayo, con la celebracién del Sagardotegi Eguna en el
frontén del barrio, a partir de las 14.30. De hecho, todos aquellos que se acerquen a Altzola ese
dia tendrdn la ocasién de saborear un sabroso ment de sidreria con tortilla de bacalao, chorizo,
chuletén, queso, membrillo y nueces. El precio del cubierto es de 20 euros por persona (hasta
8 afios, gratis) y lo que quieran participar tienen hasta el préximo 29 de abril para inscribirse
en la direccién de correo electrénico altzola.zubibai@gmail.com. Segin han sefialado desde la
organizacién, la mésica y el ambiente festivo también se sumarén a la celebracién.
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Con una semana de retraso debido a la suspension el pasado 28 de abril obligada
por la lluvia, ayer sabado 5 de mayo se pudo por fin celebrar la XXIV edicién
del Sagardo Eguna de Errenteria, que a su vez ha sido la mas tardia desde que
comenzara esta fiesta de la sidra, al llevarse a cabo en mayo.

Oficialmente el Sagardo Eguna se abrié el pasado viernes 27 de abril, cuando por vez primera
se llevé a cabo una cata de sidra en la Sala Capitular de la casa consistorial.

Ayer 5 de mayo se retomé la fiesta, siete dias después de la fecha inicialmente establecida.

Una mafiana con sol recibié al mediodia en la Plaza de los Fueros a los primeros participantes,
que adquirieron en un puesto instalado en dicha plaza el paiivelo, el vaso y el derecho a degustar
un pintxo y un boleto para una rifa.

Por la mafana fueron las sidrerias englobadas en la marca Gorenak las que se escanciaron
durante los dos horas que duré esta celebracién.

El tradicional carro con el burro, que permite de una manera ambulante repartir sidra a los
viandantes fue ofra vez el elemento simbélico de la fiesta.

Los miembros de las sociedades organizadoras indicaron que «vamos a hacer el recorrido
habitual por las calles Santxo Enea y la Viteri hasta la Alameda e iremos repartiendo la sidra a
los paseantes. También llevamos en el carro unos bolos y una tocax, con la intencién de que los
mds animosos se animen a participar en unos juegos tradicionales tan ligados a las sidrerias.

Asado de una ternera

También en la Alameda, en el solar que ocupaba anteriormente el Batzoki, desde primeras
horas de la mafana se asaba lentamente una ternera. «Nuestra intencidn es que cuando esté ya
totalmente asada y a las 18 horas, que es cuando comienza el Sagardo Eguna por la tarde, se
empiecen también a repartir los pinchos de ternera».

Homenaje
El Sagardo Eguna prosiguié por la tarde afortunadamente sin que la lluvia lo interrumpiera, a
pesar de la amenaza de algunas gotas.

Poco después de las seis comenzé la fiesta en la Alameda y lo hizo con un homenaje a dos
miembros de las sociedades organizadoras que han fallecido durante este afio.

Los familiares de Fausto Anza y de Jesis Rodriguez recibieron sendos ramos de flores, como
reconocimiento al trabajo realizado por sus allegados en el Sagardo Eguna.

Las habituales imégenes de centenares de personas degustando la sidra, en este caso de la

Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa, volvieron a la Alameda errenteriarra. Los arkupes del
Ayuntamiento acogieron también una cata.
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El departamento de Agricultura de la
. Diputacion Foral de Bizkaia organiza la
XVII Edicion de las Jornadas Enologicas
de Txakoli y Sidra de Bizkaia, que
se celebraran los préximos dias 3 y
5 de mayo en la centenaria Estacion
de Fruticultura de Zalla. Expertos y
profesionales, productores y bodegas,
distribucion y hosteleria, entre otros
especialistas del sector, se daran cita
en estos encuentros especializados
que se tienen reservadas sendas catas
de txakoli y sidra experimentales de
distintas elaboraciones de la cosecha de 2011-12.

Las Jornadas Enoldgicas de Txakoli y Sidra de Bizkaia —dirigidas a diversos sectores, como
bodegas y productores de la Denominacién de Origen Bizkaiko Txakolina, Bizkaiko Sagardoa,
Comité de Cata del Consejo Regulador de la D. O. Bizkaiko Txakolina, prensa especializada,
gastronomia, hosteleria y otras entidades— pretenden dar a conocer los trabajos y resultados
experimentales relativos a la cosecha 2011-2012 en materia de viticultura y enologia del txakoli
de Bizkaia, manzano de sidra y sidra natural que se estdn desarrollando en la Estacién de
Fruticultura de Zalla y Bodega Experimental.

Durante los encuentros, los préximos jueves dia 3 y sdbado dia 5 de mayo, se debatirdn los
resultados obtenidos con las distintas variedades y técnicas aplicadas en las elaboraciones
y procesos productivos con vistas a obtener la mdxima calidad para el txakoli y la sidra de
Bizkaia.

Entre los actos mds destacados estos dias:

-Jueves 3 de mayo, 11.00 horas, Cata Comité de Cata. Los técnicos de la Estacidn de Fruticultura
de Zalla presentarén al Comité los nuevos txakolies experimentales obtenidos empleando diversas
técnicas y procesos.

- Sdbado 5 de mayo, 11.00 horas, productores y bodegas, prensa especializada, distribucién
y hosteleria. Se realizard una jornada de transferencia de tecnologia dirigida a las bodegas y
productores de la D. O. Bizkaiko Txakolina, asi como a los productores de sidra natural acogidos al
Label de calidad Euskal Sagardoa. La jornada también estard dirigida a la prensa especializada,
asi como a sumilleres, hosteleria, enotecas, distribucién y restauracién.
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Dentro de los actos organizados en torno a la Sagardo Eguna de Usurbil, el
proximo viernes, 18 de mayo, se celebrara una cata comentada con sidras
Alemanas de la zona de Hess y sidras de Gipuzkoa, en la Sidreria Saizar de
Usurbil. La Asociacion de Sidra Natural de Gipuzkoa y Usurbilgo Sagardoaren
Lagunak Elkartea son los organizadores del acto.

Los asistentes podrén degustar distintas sidras de la mano del enélogo Fernando Vadillo y sidreros
de la zona de Hess, y asi comparar los distintos matices de las sidras elaboradas en Alemania y
Gipuzkoa.

Dia: viernes, 18 de mayo.
Hora: 8 de la tarde.
Donde: Sidreria Saizar

Precio: 29 euros (cata + cena)
Inscripcién: Sidreria Saizar (943 36 22 28).

El domingo, Sagardo Eguna

El 20 de mayo se celebraré la Sagardo Eguna de Usurbil, donde tendrdn lugar catas comentadas,
esta vez de la mano del enologo Guillermo Castafios, en la plaza Alkartasuna. Serdn catas
répidas de 10-15 minutos, con el objetivo de explicar los diferentes tipos de sidra y sus matices.
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La asociacion cultural Bixi-Bixi se ha
encargado de organizar una serie de
actos en torno a la conquista del reino
de Navarra cuyo acto central sera
la feria de la sidra que se celebrara
este sabado dia 19 de mayo en Pasai
Donibane.

Tal y como explicaron los miembros de Bixi-Bixi,
el sébado Donibane viajard 500 afios atrds en
la mdquina del tiempo, hasta 1512, afio en
que las tropas de Castilla conquistaron el Reino
de Navarra.

A las 18.00, dard comienzo propiamente la feria de la sidra con la apertura de las barricas
de las sidrerias Rezola, Petritegi, Gartziategi, Bereziartua, Lizeaga y Egi-luze. También habra
una exhibicién de kirikoketa y comenzard el concurso gastrondmico entre las sociedades Ixkiro,
ltsasmendi, Uxoa, Bixi-Bixi, Yola y San Juan Arraun Elkartea. Asimismo, se podrd disfrutar de las
danzas tradicionales vascas que ofrecerd el grupo Dangiliske.
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Con el propédsito de celebrar el Dia Internacional de los Museos, desde
Sagardoetxea hemos organizado una programacion especial y el dia 20 de
mayo, ofreceremos la actuacion musical “Musica entre manzanos” para todos
los visitantes.

Los visitantes que se acerquen al museo, tendrdn la oportunidad de disfrutar de una actuacién
musical entre manzanos en flor a las 13:00 horas. La actuacién musical correrd a cargo de los
componentes de la coral y los alumnos de violin de la escuela de misica Norberto Almandoz de
Astigarraga.

Junto a ello, durante la mafiana se realizardn visitas guiadas de forma gratuita (en euskera y
castellano) y tras la actuacién musical, habréd una degustacién de sidra y pintxos.
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Durante el 26 y 27 de
mayo se ha celebrado el
Salon de la Naturaleza
y el Ocio en el Palacio
Miramar de Donostia-San
Sebastian (Gipuzkoa) y
Sagardoetxea ha estado
prentado su oferta turistica
entre los visitantes.

Esta feria ha sido wuna
oportunidad idénea para dar
a conocer destinos y servicios
vinculados al turismo en entornos
naturales que pueden ser destino
de ocio para los guipuzcoanos
y Sagardoetxea ha sido uno de
elllos.

Con un formato cercano tipo workshop, Sagardoetxea ha ofrecido folletos informativos,
publicaciones, degustaciones y venta de sidra y otros productos derivados de la manzana.
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La sidreria Ola, de Irun, regentada por la familia Bengoetxea, se proclamé ayer
vencedora del Xl Concurso de Sidra organizado por la Diputacion de Gipuzkoa
en la final que se celebré en la Cofradia Vasca de Gastronomia. El podio lo
completaron Gartziategi, de Donostia, e ltxasburu, de Hernani.

Para llevar a cabo la eleccién del
podio se conté con diez jueces de

= prestigio relacionados con el mundo
CRRD. LEMIZBET?

P50 DE SIDR.A gastronémico y enoldgico, entre los

Vimligren Sirlak

que se encontraban Modesto Lasa, en
representacién de la Cofradia Vasca
de Gastronomia; Cristina Goii, de
la Cofradia de la Sidra Tolarea, de
Hernani, y Joaquin San Sebastidn,
hostelero y duefio de la sidreria
Donosti, de Errenteria.

En total fueron 27 sidrerias las que se
presentaron al certamen de este afio,
y cinco accdieron a la final: Altzueta
e Itxasburu, de Hernani; Urdaira, de
Usurbil; Gartziategi, de San Sebastidn;
y Ola, de Irun. La sidra elaborada por cada una de estas casas fue la que el jurado degustd, olié
y analizé ayer meticulosamente para elegir las tres mejores.

Cada juez, inmerso en el andlisis del jugo de manzana, aprecié los matices olfativos y gustativos
de cada sidra, ademés de su fextura y su sensacién al paladar para calificarla con una nota
global, que sumada a la de los demds jueces, resolvié las tres mejores.

Protocolo cuidado

Los asistentes a la votacién guardaron silencio durante los 20 minutos que duré la cata , que se
desarrollé con mucho ceremonial. Cada botella fue aprobada por un somelier antes de que los
dos escanciadores, expertos en la técnica venidos de la sociedad gastronémica Batasuna, de
Tolosa, procedieran a servir la sidra. De manera protocolaria y con la mirada dirigida al frente,
sin apenas mirar el vaso.

La casa Ola se llevé el primer premio del concurso. Su duefio, Iiaki Bengoetxea, recibié el premio
consistente en 3.000 euros, una txapela conmemorativa y una reproduccién a escala de una
‘Garralea’ o ‘karreto barrika’ de 1.500 litros ubicada en el caserio Bidarte, de San Sebastidn,
a modo de trofeo. El segundo premio, dotado de 1.500 euros y un trofeo, fue para la sidreria
Gartziategi, ubicada en Martutene. Y el tercero, 1.000 euros y un trofeo, se lo llevé Itxasbury,
de Hernani.

La organizacién recalcé el esfuerzo que se ha hecho, en estos tiempos econémicos revueltos, al
aumentar la dotacién econémica, respecto al afio pasado, del primer y del tercer premio.
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Desde el Consorcio Sagardun presentamos ayer la nueva marca “Sagardoaren
Lurraldea” (“El territorio de la sidra”), que tendra como producto principal la
experiencia “La sidra y el mar” y cuyo objetivo es impulsar la oferta turistica
ligada a la cultura de la sidra vasca.

En el acto de presentacién que celebramos ayer en el
Aquarium de San Sebastidn, el presidente de Sagardun,
Andoni Gartzia, acompanado del presidente de
la Sociedad Oceanogréfica de Gipuzkoa, Vicente
Zaragieta, y del Presidente de Albaola, Xabier Agote,
explicé que esta nueva marca “integrard e impulsard el

SAGARDOAREN H feti i
S URRALDEA con!unto de |o”ofertq turistica vinculada a la cultura de
ooty i e la sidra vasca”.

“Sagardoaren Lurraldea” estructura una oferta turistica

de una forma de vida que se ha creado en torno a la

cultura de la sidra de nuestro territorio. Sagardoaren

Lurraldea es un lugar especial, un lugar distinto, un

lugar Unico. Y todo estd vinculado a la sidra: nuestra

historia, la cultura, al economia, nuestras costumbres,
las formas de vida, los ritos, etc...

Teniendo en cuenta la importancia que tiene Internet en el sector del turismo, desde el Consorio
Sagardun hemos creado la pdgina web www.sagardoarenlurraldea.com en la que se pueden
reservar experiencias turisticas, buscar todas las sidrerias de Euskal Herria, ver lugares para
visitar en el territorio de la sidra como Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, consultar todas las
noticias relacionadas con la cultura de la sidra, comprar sidra on-line a través de Sagardodenda
y conocer todo lo relacionado con la sidra vasca en Sagardopedia.

La experiencia turistica “La sidra y el mar”

Asimismo, presentamos la nueva experiencia “La sidra y el mar”, que ofrecerd a los visitantes la
opcién de conocer la estrecha vinculacién que desde la Edad Media ha tenido el pueblo vasco
con el mar, gracias a la bebida marinera por excelencia: la sidra.

La nueva experiencia turistica “La sidra y el mar” le permite al visitante descubrir, dindmica y
participativamente, la importancia que en los siglos pasados tuvo la sidra en las expediciones
navales al ser un buen antidoto para una de las enfermedades més temidas en el mar: el
escorbuto.

Con esta nueva experiencia se podrdn visitar museos y centros culturales como Sagardoetxeaq,
Museo de la Sidra Vasca de Astigarraga, el Aquarium de Donostia-San Sebastian u Ondartxo en
Pasaia, disfrutar de un paseo guiado en barco en la bahia de San Sebastian o Pasaia y saborear
la gastronomia vinculada a ella en una sidreria. Todo ello nos permitird descubrir el vinculo
histérico existente entre la sidra y el mar.
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“Sagardoa eta Itsasoa” esperientzia turistikoaren eta “Sagardoaren
Lurraldea”markaren aurkezpenerako eginiko sustapena honakoa izan da:

Tarjetoein bidalketa

Aurkezpenerako gonbidapenarekin tarjetoiak egin dira (250 ale denera) eta xede taldeari bidali
zaizkio postaz, besteak beste: Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa eta Iparraldeko Turismo
alorreko profesionalak (touroperadoreak, bidai agentziak, kongresu eta ekitaldien antolatzaileak,
gida turistikoak, Donostia Turismo, Donostialdea Turismoguneq, etb...), Sagardoetxea Boletinaren
harpidedunak, Donostialdeako ostatuak (landa-etxeak, hotelak, etb...), Sagardun-eko bazkideak,
sagardogileak, Sagardo Elkarteak, Administrazioa (Eusko Jaurlaritza, Basquetour, Gipuzkoako
Foru Aldundia eta Astigarragako Udala), Museoak, esperientzian parte-hartzen duten estitateak,
jatetxeak, etb...

Denera 70 pertsona inguru etorri dira aurkezpenera.

Gonbidapena 2 hizkuntzatan egin da: euskaraz eta gaztelaniaz.

(Ikusi Gonbidapena dokumentua).

Argazki erreportaia eta bideoaren grabaketa

“Sagardoa eta ltsasoa” esperientziaren eta “Txotx-eko erritua” esperientzien argazki erreportaia
eta bideoaen grabaketak egin dira turismo alorreko profesionalen artean banatzeko eta sare
sozialetan esperientzia hauek sustatu ahal izateko.

Prentsa deialdiaren bidalketa

Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa eta Iparraldeko 50 komunikabide baino gehiagori bidali
zaie prentsa deialdia (prentsa idatzia, telebista, irrati, euskarri digitalak, aldizkariak, etb...).
Prentsa deialdia 2 hizkuntzatan egin da: euskaraz eta gaztelaniaz.

(Ikusi Prentsa Deialdia dokumentual).

“Sagardoaren Lurraldea” poltsaren banaketa (prentsa dossierra, folletoa eta CD)

Aurkezpena amaitu ostean, bertaraturiko guztiei “Sagardoaren Lurraldea” poltsa  banatu
zaie, honako dokumentazioarekin: aurkezpenaren prentsa dossierra, “Sagardoa eta ltsasoa”
esperientziaren folletoa eta CD-a (irudi eta bideoarekin).

Prentsa dossierra 2 hizkuntzatan egin da: euskaraz eta gaztelaniaz.

Folletoa 4 hizkuntzatan egin da: euskeraz, gaztelaniaz, frantsesez eta inglesez.

(Ikusi Prentsa Dossierra eta Folletoa dokumentuak).

Prentsa oharraren bidalketa

Aurkezpenaren ostean, prentsa oharra bidali zaie gonbidatu eta komunikabide guztiei.
Prentsa Oharra 2 hizkuntzatan egin da; euskeraz eta gaztelaniaz,

(Ikusi Prentsa Oharra dokumentua).

Internet bidezko sustapena

Sagardoaren Lurraldeko web gune ezberdinak erabili dira aurkezpenaren eta “Sagardoa eta
lisasoa” esperientziaren sustapena egiteko: Sagardoetxeako web gunea eta sare sozialak
(facebook, twitter, youtube, etb...), Sagardomundua Blog-a, Sagardoaren Lurraldea webgunea
eta sare sozialak (facebook, twitter, youtube, etb...), etb...
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Aurkezpenak komunikabideetan izan duen oihartzuna ona izan da:

Albistea argitaratu duten medioak honakoak izan dira:
IDATZIZKO EUSKARRIAK:

Egunkariak: 7 inpaktu
- El Diario Vasco - Guia Gastronomika (12/06/2012).
- Irutxuloko Hitza (14/06/2012).
- El Diario Vasco - Guia Gastronomika (13/06/2012).
- Noticias de Gipuzkoa (13/06/2012).
- El Diario Vasco - Guia Gastronomika (14/06/2012).
- El Diario Vasco + TV (14/06/2012).
- Gara (01/07/2012).

IRRATIA (elkarrizketak): 6 inpaktu
- Antxeta Irratia (11/06/2012).
- Radio San Sebastian - Cadena Ser (13/06/2012).
- Onda Cero (13/06/2012).
- Punto Radio (13/06/2012).
- Euskadi Irratia - Faktoria (18/06/2012).
- Euskadi Irratia - Landaberri (17/06/2012).

EUSKARRI DIGITALAK:

Prentsa: 4 inpaktu
- 20minutos.es (13/06/2012).
-Que.es (13/06/2012).
- Irutxuloko Hitza (13/06/2012).
- Eleconomista.es (13/06/2012).

Albiste Agentziak: 1 inpaktu
- Europa Press (13/06/2012).

Besteak: 6 inpaktu
- lzaro News (13/06/2012).
- Teinteresa.es (13/06/2012).
- Gentedigital.es (13/06/2012).
- Lainformacion.com (13/06/2012).
- Eitb.com (13/06/2012).
- Kaixo.com (13/06/2012).

Sare sozialak: 1 inpaktu
- Twitter Gipuzkoako Museoak (14/06/2012).

DENERA LORTURIKO INPAKTUAK: 25
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El sabado 16 de junio se celebré la IV. edicion de BATTELA en la sidreria Txopinondo
de Azkaine para celebrar, un aino mas, la alianza entre el mar y la sidra.

(Argazkia sartu)

Nuestra tierra se mostré incapaz para autoalimentar a sus habitantes una vez culminado el proceso
de poblamiento allé por la Edad Media. Esta circunstancia obligd a buscar el aprovisionamiento
de la poblacién por otras vias que, casualmente, todas ellas estuvieron vinculadas con el mar. De
ahi, entre ofras causas, la estrecha vinculacién que desde muy antiguo ha tenido el pueblo vasco
con el mar gracias a la bebida marinera por excelencia, la sagardoa.

Battela, pequefia barca tradicional vasca, es el nombre elegido para esta fiesta que celebra su
VI edicién. El tema es el mar y las canciones de marineros en euskera, gascén y francés, unas 30
piezas en total a cargo de los coros Arroka de Biarritz y pingourlats de Angelu.
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El Consejo Asesor de Museos ha aprobado la incorporacion de 25 museos
vascos al Registro de Museos y Colecciones de Euskadi, tramite obligado tras
la aprobacion del decreto de desarrollo dela Ley de Museos que regula el
funcionamiento de dicho registro, considerado imprescindible para organizar el
Sistema Nacional de Museos y las redes de museos del Pais Vasco. Entre ellos se
encuentra Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.

Habida cuenta de que los museos vascos tienen diversas titularidades (Diputaciones, Ayuntamientos,
Fundaciones, Asociaciones y particulares), la Ley de Museos, respetando las competencias de
las distintas administraciones, establece un Sistema Nacional de Museos de Euskadi que prevé
que su integracién en el sistema se realice de forma voluntaria y previa solicitud de los misnos.
Su objetivo es establecer politicas y exigencias de calidad uniformes que permitan coordinar
actividades, favorecer la mejora de instalaciones y equipamientos, y facilitar la adecuada
conservacién, ordenacién, investigacién y exhibicién de fondos.

Para dar cumplimiento a lo establecido enla Leyen cuanto a la organizacién y mantenimiento del
Inventario General de Fondos de Museos y Colecciones de Euskadi, el Departamento de Cultura
del Gobierno Vasco ha realizado una aplicacién informdtica, que estd a disposicién de todos los
museos y colecciones del Pais Vasco, dirigida a la gestidn y catalogacién de sus fondos, con la
finalidad de poder organizar y mantener actualizado el Inventario General, asi como facilitar las
labores diarias de gestién. Este Sistema Informdtico en red (EMSIME) permite crear un catdlogo
colectivo de todos los fondos de los museos y colecciones via web, con consulta on-line de la
informacién para la ciudadania.

El registro y reconocimiento de museos y colecciones aportard un conocimiento detallado de la
realidad museistica del pais. Su aplicacién conllevaré que los museos y colecciones se vayan
adaptando progresivamente a los requerimientos técnicos de la museografia actual, que se
caracteriza mds por sus acciones que por sus contenidos.

SAGARDOAREN

LURRALDEA

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com




Zme~_ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

EUSKAD! | & GIPUZKOA

23 sidrerias se dieron cita en la 40. edicion del Campeonato de Sidra de Azpeitia,
uno de los campeonatos con mas arraigo de Euskadi. El de Azpeitia cuenta ademas
con la particularidad de que se llevan a cabo dos competiciones paralelas. Una
la otorgada por el jurado, digamos, oficial, situado en un gran escenario, en la
mitad de la plaza; y otro, el popular, donde miembros de diferentes sociedades
se prestan a hacer de jueces y prueban la sidra repartida en los 23 puestos.

Una refiida competencia donde la sidreria Aburuza, de Aduna, se llevé el premio, con 132 puntos.
Tras un empate, la decisién de los jueces hizo que la segunda plaza recayera en Alorrenea, de
Astigarraga, con 131 puntos, y la tercera posicién fue para los iruneses de Ola, en su primera
participacion.

El premio del jurado popular fue para Petritegi, de Astigarraga.
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Un aino mas, se ha acercado mucha gente a la plaza de Astigarraga a degustar
la sidra. Este afio hemos contado con la partitipacion de 18 sidreros del Concorcio
Sagardun y de Astigarraga, quienes han ofrecido mas de 2.000 botellas de sidra
entre todos los asistentes al acto. El calor, el atractivo de la fiesta, la degustacion
de sidra, la musica y la tradicional prueba de bueyes han elevado la fiesta a su
participacion maxima y todas las actividades desarrolladas han atraido a gran
cantidad de gente.

Por la mafiana, los Joaldunes de Zubieta han dado comienzo a la fiesta y después se ha celebrado
una exposicién de trabajos de caserio con quesos, rosquillas, utensilios de madera y hierro,
tamboriles, efc... A su vez, la degustacién de sidra ha atraido a muchos visitantes en Foru Plaza,
quienes han podido disfrutar de un gran ambiente.

La prueba de bueyes y los bertsolaris han finalizado la sesién de la mafiana y al medidia se
celebraré la comida popular en una sidreria.

Por la tarde habrd pruebas de deporte rural, animacién para los mds pequefios y romeria con
trikitixa en Foru Plaza.
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Santa Ana ekitaldiaren sustapenerako egindako ekintzak honakoa izan dira:

Newsletterraren bidalketa

Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa eta Iparraldeko 50 komunikabide baino gehiagori bidali
zaie newsletterra (prentsa idatzia, telebista, irrati, euskarri digitalak, aldizkariak, etb...).
Newslettera 2 hizkuntzatan egin da: euskaraz eta gaztelaniaz.

(Ikusi Newsletterra dokumentual).

Prentsa oharraren bidalketa

Aurkezpenaren ostean, prentsa oharra bidali zaie gonbidatu eta komunikabide guztiei.
Prentsa Oharra 2 hizkuntzatan egin da; euskeraz eta gaztelaniaz,

(Ikusi Prentsa Oharra dokumentua).

Aurkezpenak komunikabideetan izan duen oihartzuna ona izan da:

Albistea argitaratu duten medioak honakoak izan dira:
IDATZIZKO EUSKARRIAK:

Egunkariak: 3 inpaktu
- El Diario Vasco (26/07/2012).
- El Diario Vasco + TV (26/07/2012).
- El Diario Vasco (27/07/2012).

IRRATIA (elkarrizketak): 1 inpaktu
- Radio Euskadi (26/07/2012).

EUSKARRI DIGITALAK:

Prentsa: 1 inpaktu
- 20minutos.es (13/06/2012).

Albiste Agentziak: 1 inpaktu
- Europa Press (13/06/2012).

Besteak: 5 inpaktu
- Ociogipuzkoa.com (19/07/2012).
- Donostia Turismo (19/07/2012).
- Kulturweb (19/07/2012).
- Gipuzkoan.info (16/07/2012).
- Gastronomia Vasca (24/07/2012).

DENERA LORTURIKO INPAKTUAK: 11
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La | Feria de la Sidra se ha llevado a cabo coincidiendo con la Aste Nagusia de este
ano y ha contado con caldos de trece sidrerias: Gaztahaga, Sarasola, Alorrene,
Gartziategi, Gurutzeta, Zapiain, Barkaiztegi, Egi-Luze, Altzueta, Olaizola, Zelaia,
Begiristain e Isastegi. La valoraciéon de esta primera feria ha sido muy positiva y
los organizadores aseguran que ha sido todo un éxito.

(Argazkia)

Esta feria, que fue anunciada por el alcalde, Juan Karlos Izagirre, en la presentacién de la
programacién de la Semana Grande, ha sido organizada por sagardo mahaia (esta es, a su vez,
la promotora de la marca Gorenak).

La carpa ha contado con dos espacios diferenciados. Por un lado, ha habido mesas para cenar
de pie o sentados y, ademds, un espacio reservado para conciertos en directo.

En cuanto a los alimentos, la feria ha contado con pintxos de chorizo, morcilla y tortilla de
bacalao; raciones de tortilla de bacalao, bacalao en salsa y chuleta; y postres como queso o
dulce de manzana.

En cuanto a la bebida, ha habido cuatro barricas para disfrutar de sidra al txotx, ademds de
caldos en botella de las citadas trece sidrerias. También se ha podido degustar mosto.
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Las mejores sidras y los mejores quesos se citaron el sabado, 25 de agosto, en
Elgoibar.

El concurso de sidra se saldé con la victoria de la sidreria Alorrenea, de Astigarraga, que sumé
126 puntos frente a los 121 de la sidreria Urruzola, de Urnieta. Estas sidrerias fueron las mds
valoradas por el jurado en una competicidén que conté con la participacién de 19 productores.
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“Euskadi Gastronomika” es la marca del Club de Producto Turistico Gastronémico
de Euskadi, una red integrada por las tres capitales y las comarcas vascas que,
a su vez, implican en sus destinos la participacion voluntaria de empresas y
servicios relacionados con la enogastronomia.

Es una iniciativa impulsada por Basquetour-Agencia Vasca de Turismo, en la que viene trabajando
desde 2011, con el objetivo de construir un producto turistico a partir de la singularidad y
calidad gastronémica del territorio para asentar el posicionamiento de Euskadi en materia
enogastronémica, asi como atraer un mayor nimero de visitantes motivados por la gastronomia,
optimizando todos los aspectos de la gestién turistica.
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Ayer, dia 26 de agosto, se celebro la LI. edicion del Concurso de Sidras de Ergobia
con un total de 20 participantes. La sidreria Irigoen gané el primer premio,
Petritegi el segundo premio y Lizeaga el tercer premio.
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Se volvera a hacer una demostracion de la elaboracion de la sidra. Un total de
14 artesanos realizaran sus trabajos de diversas especialidades en el frontén
municipal.

Mafiana se celebrard la XX edicién de la feria de artesanos Sanmilixanak que permanecerd
abierta de 10.00 a 14.00 horas. Habrd servicio de autobis desde Eskoriatza cada 20 minutos,
desde las paradas del Akeita y Aranburuzabala. Se pide a la gente que utilice el mismo para que
no haya problemas de aparcamiento en el municipio.

Para esta edicién se contard con la presencia de 14 artesanos que instalardn como viene siendo
habitual sus puestos en el frontén municipal, y que ofrecerdn entre otras cosas: cerdmica, bisuteria,
juguetes de madera, cuero, caligrafia y su aplicacién, pomadas, piedra y replicas de pintura,
papel, jabones, boj, saquitos terapéuticos y ropa pintada a mano. Los artesanos procederén de
diversos lugares de Euskal Herria. Asimismo estaré abierta en la calle Pilar la tienda en la que se
trabaja el cuero.

Hay un dicho en el municipio gatzagarra que dice: «San Milixan, ardikixa jan eta aketeixans.
Pero como todos los afios se podrdn degustar talos y sidra, en el frontén municipal, elaborados
como cada afo por la asociacién de mujeres gatzagarra Sorginak.

Elaboracién de sidra

Este afio volverd a repetirse el proceso de elaboracién de la sidra. Siete personas serén las
encargadas de realizar los trabajos delante de las personas que acudan a esta feria. Se utilizardn
500 kilos de manzanas desde Busturia. Con los 130 litros que se espera se produzcan se
guardardn en una kupela para desgustarse dentro de unos meses por los vecinos gatzagarras. La
realizada el afio pasado se tomé en la vispera de San Juan y Andramaixak.
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Astigarragako Astarbe sagardotegiko Hur eta Joseba Astarbe nagusitu dira
Donostian egindako Euskal Herriko parrilla lehiaketan. Burruntzi lehiaketari
dagokionez, Lasarte-Oriako Joxean Lasa eta Juantxo Prietok lortu zuten txapela
bereganatzea.

Astigarragako Astarbe sagardotegian egiten dute Euskal Herriko txuletarik eta legatzik onena
parrillan. Hori erabaki zuten behintzat Donostian asteburu luze honetan zehar egin den
txapelketan.

Hur eta Joseba Astarbe izan ziren Trinitate plazan jarritako oholtzara igo zirenak, Jakitea elkarteko
presidente Xabier Zabaletaren eskutik txapela jasotzeko. Txapelarekin batera beste sari berezi
bat ere jaso zuten Astarbe anaiek, Cruzcamporen garagardo bereziaren kutxa sorta eraman
baitzuten Astigarragara.

Irabazlearen altuera osatzera iristeko behar adina garagardo kutxa jaso behar zituzten Astarbe
anaiek. Eta bikotea izanda, bata bestearen gainean jartzeko ideia izan zuten, horrela garagardo
gehiago eskuratzeko helburuarekin.

Eta lortu lortu zuten. Datozen asteotan seguru garagardo faltan behintzat ez direla ibiliko Astarbe
sagardotegian.

Ostiralean eta larunbatean, beraz, parrillan aritzen direnak izan ziren lanean, eta atzo, aldiz,
burruntziaren txanda izan zen Donostian. Hamabost bildots prestatu ziren, eta irabazleak Joxean
Lasa eta Juantxo Priefo izan ziren, Lasarte-Oriakoak. Sei parte-hartzaile izan ziren lehiaketa
honetan. Hauek ez zuten bata bestearen gainean jarri beharrik izan, txapelarekin batera kafea
edonon egiteko makina eraman baitzuten etxera, Cafes Aitonak eskainia.

Donostiako Alde Zaharreko pintxo lehiaketa ere egin dute asteburuan Trinitate plazan. Eta saria
ez zuten oso urruti eraman behar izan, plaza horren sarreran bertan dagoen Txuleta tabernako
Andoni Esartek lortu baitzuen garaipena. Olagarro eta txipiroi burruntzi bati esker gailendu zen
Esarte.
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Organizado por Sagardoaren Lurraldea, durante el 1-9 de diciembre,
Sagardoetxea celebrara una jornada gastronémico-cultural compuesta por la
exposicion temporal de obras de arte del mundo de la sidra y degustaciones de
diversos productos gastronémicos vascos. La inauguracion de la exposicion se
realizara el 30 de noviembre a las 12:00.

Las visitas guiadas de Sagardoetxea ofrecerdn la posibilidad de conocer las obras de arte de
varios artistas de Sagardoaren Lurraldea (el territorio de la sidral):

- Tallas de madera de Antton Gartzia y alumnos de talla de Astigarraga.

- llustraciones de Antton Olariaga y Jokin Mltxelena.

- Partituras de canciones de Miel Joxe Astarbe.

- Esculturas de Antton Mendizdbal, Jon Ifiaki Ormazabal y sus alumnos.

- Cestas de mimbre de Matxin xextoak.

- Marionetas del taller Menina.

- Cuadros de Mari Sol Erice, Luis Telleria y sus alumnos, Arantxa Barandiaran, efc...
- Joyas de Idoia Lizeaga y Artepanoma Arte Galeria.

- Flores de Pacheco Loredenda.

- Creaciones de cristal y madera de Befat Ollokiegi.

También habré degustaciones de diversos productos gastronémicos relacionados con la cultura
de la sidra, donde el Restaurante Roxario ofrecerd distintas elaboraciénes con sardinas viejas,
todo ello acompiado con castafias y un barrikote con la nueva sagardoa cosecha 2012 de
lizeaga Sagardotegia.
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Horarios:
-Del 1 al 8 de diciembre de 2012: 11:00-13:30 y 16:00-19:30.
- 9 de diciembre de 2012: 11:00-13:30.

Tarifas:
- 5€ por persona (incluye visita guiada y degustacién).
- Entrada a la exposicién gratuita.

Boletin electrénico

Se ha enviado el boletin electrénico Sagardoetxea Berriak a los siguientes destinatarios:
agroturismos de Gipuzkoa, hoteles/hostales de Gipuzkoa, oficinas de turismo de Gipuzkoa,
touroperadores de Gipuzkoa, socios de Sagardun Partzuergoa, Nekatur, Donostia Turismo,
Euskadi Turismo

Nota de prensa
Se ha enviado una nota de prensa a los medios de comunicacién de Gipuzkoa (tv, radio, prensa,
etc...).

Tarjetones

Se han repartido tarjetones con la oferta para el Puente de Diciembre en agroturismos, bares,
restaurantes y sidrerias de Astigarraga, oficinas de turismo de Donostialdea, hoteles de Donostia
y agroturismos de Donostialdea. En total se han repartido 900 tarjetones.

IDATZIZKO EUSKARRIAK:

Egunkariak: 5 inpaktu
- El Diario Vasco (29/11/2012).
- El Diario Vasco (01/12/2012).
- El Diario Vasco - Guia Gastronémica (05/12/2012).
- El Diario Vasco (06/12/2012).
- Noticias de Gipuzkoa (07/12/2012).

IRRATIA (elkarrizketak): 1 inpaktu
- Arrate Irratia (28/11/2012).

EUSKARRI DIGITALAK:

Prentsa: 3 inpaktu
- Que.es (26/11/2012).
- Ecodiario.eleconomista.es (26/11/2012).
- Naiz.info (26/11/2012).
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Albiste Agentziak: 1 inpaktu

Europa Press (26/11/2012).

Besteak: 14 inpaktu
- Agenda Kulturklik (19/11/2012).
- Gipuzkoako Museoak (19/11/2012).
- Lainformacion.com (26/11/2012).
- Noticias.com (26/11/2012).
- Sidranews.com (27/11/2012).
- 20minutos.es (16/11/2012).
- Agenda Eusko Jaurlaritza (26/11/2012).
- Kulturweb (19/11/2012).
- Gipuzkoa Turismo (19/11/2012).
-Terra.es (26/11/2012).
- Gipuzkoangazte.info (30/11/2012).
- Lasidra.as (01/12/2012).
- Astigarragako Kultur Agenda (01/12/2012).
- Newsletter Twitter (08/12/2012).

Sareak:

14 inpaktu

- Twitter Gipuzkoako Museoak (19/11/2012).

- Twitter Kulturweb (21/11/2012).

- Twitter Europa Press Euskadi (26/11/2012).

- Twitter News Donostia (20 minutos) (27/11/2012).
- Twitter The Spanish Food (27/11/2012).

- Twitter Gastroprensa (27/11/2012).

- Twitter Sidra News (27/11/2012).

- Twitter Naiz Agenda (30/11/2012).

- Twitter Nekatur (05/12/2012).

- Twitter San Sebastian Gastronomika (05/12/2012).
- Twitter Bebidaytapa (05/12/2012).

- Twitter Cocina Bizkaia (05/12/2012).

- Twitter Camino de Euskadi (07/12/2012).

- Twitter Bi herriak (05/12/2012).

DENERA LORTURIKO INPAKTUAK: 38
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La Feria Ardoaraba, que se celebrara en Gasteiz
Vicora-gasceZ entre el 6 y el 9 de diciembre brinda la oportunidad
de participar en una experiencia enogastronémica
y turistica Unica. El dia 7 de diciembre, y con motivo
de ARDOARABA 2012, GASTEIZ ON y BASQUETOUR
Agencia Vasca de Turismo organizan la muestra
EUSKADI GASTRONOMIKA, una actividad de turismo
gastronémico dirigida a divulgar los productos y
experienciasturisticas mediante catas y degustaciones
de vinos y productos selectos procedentes de 6 las
comarcas que junto con la Ruta del Vino de Rioja
alavesa estan participando en el desarrollo del Club
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—— de Producto EUSKADI GASTRONOMIKA promovido

:::,m _ desde BASQUETOUR.

peneltibra

EUSKADI GASTRONOMIKA se celebra en dos sesiones y
consiste en una breve presentacién de las comarcas vascas
participantes seguida de tres degustaciones enogastronémicas.
La primera sesién, entre las 11:00 y las 12:30 horas, se centrard en tres comarcas especialmente
atractivas desde el punto de vista gastronémico: Goierri, Urola Kosta y Tolosaldea. En la primera,
los participantes tendrén la ocasién de maridar Queso Idiazabal y Sagardoa; Urola Kosta
permitiré deleitarse con las mejores conservas del Cantdbrico regadas con Getariako Txakoling,
mientras que Tolosaldea ofrecerd el mejor maridaje de Tejas y Cigarrillos con Vinos de Rioja
Alavesa.

En la segunda sesién, de 13 a 14,30 horas, los participantes tendrdn la ocasién de viajar
con el paladar a Uribe y asistir a la elaboracién y degustacién de talo que acompafiardn del
mejor Bizkaiko Txakolina para, a continuacién, trasladarse a Bidasoa y participar en el taller
y degustacién de Pintxo maridado con Arabako Txakolina y concluir en las Encartaciones
saboreando Puchera con Vinos de Rioja Alavesa.
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Los interesados en adentrarse en el mundo de la cultura sidrera, podran hacerlo
mediante una visita guiada a una sidreria de Gipuzkoa. Estas experiencias
incluyen una visita al manzanal y a la bodega de la sidreria para conocer el
proceso de elaboracion de la sagardoa (sidra natural) y a su vez la cultura
sidrera de Euskal Herria. Las visitas guiadas también ofrecen la oportunidad
de degustar las diferentes sidras elaboradas en un proceso natural. Son varias
las sidrerias que ya abren las puertas a los turistas y visitantes para conocer el
sector por dentro y, poco a poco, seran mas las sidrerias que se uniran a ofertar
mas productos turisticos.

La Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa, con la colaboracién de los entes comarcales de
turismo, estd dando un paso mds en el impulso del sector, abordando, junto con los sidreros,
una serie de acciones que se centran en la cultura, gastronomia, ocio y turismo. En este camino,
la Asociacién no sélo pretende potenciar el turismo en las sidrerias, sino también impulsar la
participacién y trabajo en comdn con los recursos turisticos de la zona para asi ofrecer un servicio
més completo al visitante.

Algunas sidrerias ya han creado algunos paquetes turisticos con el Caserio Museo lgartubeiti,
Centro de Interpretacién del Queso Idiazabal, Fundacién Zerain Dezagun, Delikatuz, Irun Aloja,
Nekatur, entre otros.

Lo que a continuacién se presenta es una prueba de ello, una realidad que va dando forma a
nuevas iniciativas en este sector: las ofertas turisticas. Asi, 10 sidrerias han dado este primer paso
conformando una oferta completa que a buen seguro supondrd toda una experiencia para quien
quiera vivirla. Estas sidrerias se sitéan en Gipuzkoa, en Donostia y las 6 siguientes comarcas:
Donostialdea, Tolosaldea, Goierri, Bidasoa-Txingudi, Urola Costa y Urola.

Las sidrerias Calonge, Oiharte, Ola y Petritegi ya ofrecen sus ofertas turisticas y Aburuza, Afota,
Bereziartua, Iparragirre, Satxota y Zabala comenzarén con esta nueva actividad en enero.
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Sagardoaren Lurraldea ha distribuido a través de internet 16 boletines electrénicos
durante este 2012. La informacién y las actividades de Sagardoaren Lurraldea,
Sagardoetxea y del mundo de la sidra han sido publicados y distribuidos a
través de estos boletines electrénicos.
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SAGATDODENDA i

iEsta primavera disfruta de la sidra v los productos gastrondmicos vascos!

%agardodanda te ofrece exclusivas marzas de sid@ para deagustardas an diferentes ocasziones.
También te ofrecemaos las mejores combinaciones de productos gastrondmicos wascos en
diferentes lotes: quesos, dulee de manzana, miel, mosto, etc. .. jHige al tuyal

Tambien puedes ver el catalogo completo de Sagardodenda o puedes consultar nuestras
SUgErencias:

Sidras naturales: Laote "zagardotegi™: Mosto " GozoGozao®

Sagardodenda te ofrece una Tipico postre de sidrena Una bebida natural v

amplia gama de sidras. queso, nueces y dulce de refrezcante con aroma 3

manzana manzana azada.

Precio’ 3 partir da 1,30 (W4

incluida). Precio: 11,236 (WAincluido, Pracio: 2, F0E (P inchuida).
hhzeo de |3 Sidm Wasca Fale Magusia, 48 - 20115 - fetigamaga - Gipuzkoa
Musée du cide ~sagarma Telf: 00 34 943 550 475  www sagardodenda.com

KADl B GIPUZKOA 9
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Este verano te proponemos pasar un dia
inolvidable y divertido conociendo la cultura de

: museos como Sagardoetxea en Astigarraga, el Aquarium en
stia v Ondartxo en Pasala. Recorrerds en barco la bahia de
Donostia o Pasaia, vivirds el rito del txotx y disfrutaras de una

gastronomia inica en una de nuestras sidrerias.

Mas informacion y reservas en
www.sagardearenlurraldea.com//sidra-y-mar

- Cenltral de Reservas de Donostia-San Sebastian: 002 443442 /
reservas@sansebastianreservas.com

w

- Sagardoaren Lurraldea: 943 550575 /
info@sagardoarenlurraldea.com

Uda honetan, egun alai eta ahaztezina pasatzera
gonbidatzen zaituztegu ren
kultura ezagutzeko.

Astigarragan Sagardoetxea, Donostian Aquariuma eta Pasaian
Ondartxo museoak ezagutuko dituzu, Barkuan Donostiako eta Pasaiako
badia ezagutuko dituzu, Txotxaren erritua eta gastronomia ezin hobeaz
gozatuko duzue gure sagardolegi batean,

Informazio gehiago eta erreserbak:
www.sagardoarenlurraldea.com/sagardoa-eta-itsasoa

+ Donostiako erreserben zentrala: 9o2a 443442 /

reservas @sansebastianreservas.com
Sagardoaren Lurraldea: 943 550

info@sagardoarenlurraldea.com

575 /
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Uztailaren 26an, Santa Ana Astigarragan

Santa Ana egunean (Uztailak 26) Sagardo Eguna ospatuko da
Astigarragan eta bertan, Astigarraga eta ingurnko sagardogileek beren
sagardoa eskainiko diete bisitariet.

107h. urteaz geroztik cepatzen den Astigarragako Sagardo Egun hau,
Euskal Herria osoan ospatzen diren guztien artean zaharrena
da.

Zanta And egund baserri munduko festa da eta bertan, herri kirclal,
euskal dantzak, bertsolariak, idi-demak, ume jolasak, berbena, dantzaldiak

eta abar izaten dira egun osoan zehar.

Tkusi Sanfa Anako egitaraua Sagardoaren Lurraldsan.

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com

LURRALDEA




XII Sagar Uzta 2012 en Astigarraga

Sagar Uzta cumplira este afic su duodécima edicidn y celebra el
comienzo ds laz labores de elaboracién en los tolares, una actividad que
durara hasta mediados de noviembre. Las actividades programadas se
desarrollaran durante el 27, 28, 20 y 30 de septiembre.

PROGRANMA:

V. Rally Fotografico Sagar Uzta. Se podran presentar a concurso
fotografias de cualquier actividad organizada dentro de los cuatro dias de
la XIT. edicién de Sagar Uzta. Ver bases y condiciones®.

Jueves, 27 de Septiembre
1gieo-21:00 PINTXO-POTE en los bares de Astigarraga con pintxos
alaborados con derivados dela manzana.

Viernes, 28 de Septiembre

12:00 PRESENTACION del paseo temético “SANTIAGOMENDIKO
SAGARDO BIDEA” en Sagardostxsa, Museo de la Sidra Vasca*®.

1g:00 CATA GUIADA DE MANZANA AUTOCTONA DEL PAIS
VASCO en el Restaurante Roxario de Astigarraga®.

Sibado, 29 de Septiembre
ogi00-13:00 VISITA GUIADA del pases tematico
“SANTIAGOMENDIKO SAGARDO BIDEA™*,

Domingo, 30 de Septiembre

FIESTA DE LA MANZANA en la Plaza ds los Fusros.

Concurso de Tarta de manzana. Entrega de tartas antes de las 12100
en la Flaza de los Fueros. Ver bases v condiciones®.

10130-13:30 Talleres v juegos para nifios.

10:30-14:00 Feria de la manzana: exposiciones, demostracionss,
degustacién ¥ venta.

11:00 Elaboracién del primer mosto de la cosecha 2012, Recogida,
triturado v prensado de la manzana.

132190 Sagar dantza v Kirikoketa.

13:00 Txalaparta y degustacién del mosto elaborado.

19:45 Entrega de premios Concurso de Tarta de manzana.

14:30 Comida popular en la sociedad Gure Izarra.

1730 Daporte rural relacienado con el mundo de la sidra en la plaza de los
Fueros.

* Inscripeiones en 043550575 / info@sagardoarenlurraldea.com
Elabora tu propio mosto v visita una sidreria

Mos encentramos en plena spoca de recoleccién de la manzana v
alaboracion dela sagardoa v Sagardoetxea, Museo de la Sidra
Vasca, propone disfrutar de la cultura de la sidra mediante la visita al
museo, la elaboracién del mosto de manzana v la visita a una
sidreria.

Mas informacién en www.sagardoarenlurraldea.com
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Azarcko zubia Sagardoetxean: Sagar dastaketa

eta sagar muztioaren elaborazioa.

Azaroaren 1-4a bitartean, Sagardoetxeak, Euskal Sagardoaren
Museoak sagar barietate ezberdinen dastaketa sta sagar
muztioaren elaborazican parte-hartzeko aukera sskainiko dis bizsitari
guztiai.

Sagar muztica prozesu tradizionalari jarraituz egingo da: lehenbizi
kizkiarakin sagarrak lurretik jasotzen dira. Sagarrak bildutakoan, sagarrak
pisoiekin zanpatzen dira gero prentsatik pasa eta zukua atera ostean,
ekoizturiko muztica dastatzeke.

Ordutegiak:
- Azarcak 1 eta 4i 11i00-13:30.
- &zaroak 2 eta 3r 11:00-19:30 eta 16100-15:30.

Tarifak:
- Helduak: Banakakoak: 4€ pertsonake: Taldeak: 5,50€ pertsonake.
-Haurrak: 11-18 urte: z€ pertsonako; 10 urtetik behera: dohain.

Bilatu zure sagardotegia eta gozatu esperientzia
paregabe hau

Sagardotegira joatea bisitarien jakinmina pizten duen jarduera kulturala
sta gastronomikoa da, baina berezko portasra arauak daugka. Aran horiek
usadica mantentzeaz gain, sagardotegistako esperientzia paregabea
bilakatzen dute. Sagardotegiko menua honakoa da: bakailao tortilla,
bakailao frijitua piper berdeekin, txulsta, intxaurrak gazta ota
irasagarrareldin eta sagardea txoty eran.

Bilatu zure sagardotegia www.txotx.info orrialdean sta gozatu
Sagardoaren Lurraldeaz.
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Abenduko zubia Sagardoetxean: Jardunaldi
gastronomiko-kulturala.

#benduaren 1-gra bitartean jardunaldi gastronomike-kulturala espatuke
da Sagardoetxean, Euskal Sagardoaren Museoan: "Sagardoaren
kulturako artelanak" aldi baterako erakusketa sta produltu gastronomiko
azberdinen dastaketa.

sbenduko zubian Sagardostxeako bisita gidatuek Sagardoaren
Lwrraldeako artista ezberdinen sagardoaren kulturake artelanak
szagutzeko aukera izango dute: egurrezko tailuak, eskulturak, argazkiale,
txotxongiloak, margolanak, bitzial, etb...

Henstaz gain, chiko sagardo, muztic eta likore dastakstaz gain, sagardo
berridun barrikoteak gaztaina eta sardin zaharrekin lagunduta dastatzeko
aukera izango da sagardo berriaren etorrera ospatzeko.

Ordutegiak:

- zo1zke abenduak 1etik-8ra: 11100-13:30 16:00-19:30.

- zo1zko abenduak g: 11:00-13:50.

Tarifak:
- 5€ pertsonako (bisita sta dastaketa barne).
- Dohaleoa eralkusketa bakarrik ikusteko.

Bilatu zure sagardotegia eta gozatu esperientzia
paregabe hau

Sagardotegira joatea bisitarien jakinmina pizten duen jarduera kulturala
ata gastronomikoa da, baina berezko portasra arauak dauzka. Arau horisk
usadica mantentzeaz gain, sagardotegietalo esperientzia paregabea
bilakatzen dute.

Bilatu sagardotegia www.sagardoarenlurraldea.com crrialdsan
ata bizi zure esperientzia.
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Santa Ana, el 26 de julic
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Gran aumento de las visitas de grupos de tiempo

libre en julio

arlos PrImeros

En Agosto empezaremos a col
paneles de “Santiagomendiko Sagardo Bidea”

Valoracion de “Santa Ana”
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\’ Fale Nagusia 48- zo1ir

\ Ashigarraga
SAGA an U N 15109 34 143 550 575
Shwuargisnn sriien | aanisanens 10034045951 511

mho@sagardun.oom
WHW Sagardun.com

013 Sagardun. Todos |

e o

SAGARDOAREN

LURRALDEA

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
89 Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com




SAGARDUN

Bidea

cnarte espacio de Sagardostres

8 de seplivmbre presentarencs <
s 20 de sepliembre

Valoraerin de Las visibas die verano 2012

woraSeganlun Tod b dermcius peservaln,

sy Barizion
s

LURRALDEA

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
90 Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com




921

S AGAR(DUN

Uzta en Sa

iy pesitivas 7o

Sagardun

o

S acar(punx

2013 Eagardiin. Tty |ou derecho reservacies,

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com

SAGARDOAREN

LURRALDEA



92

o

5.A.6.4.2(D uN

EusKap é_q;:_: 1Y

Sagardoaren lurraldea ¢ El territorio de la sidra
Kale Nagusia 48 ¢ 20115 Astigarraga ® Gipuzkoa ® Tel: 00 34 943 550 575 ¢ www.sagardoarenlurraldea.com

SAGARDOAREN

LURRALDEA



S AGAR[DUN

Se consolida la afluencia de los visitantes durante
el puents de diciembre en Sagardostxen

Santiagomendiko Sagarde Bidea v Sagardostien
e los miedios de comumcacion

Noticias v eventos de socios en el Boletin de
agardun
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Sagardoetxea ha distribuido entre los principales agentes del mundo sagardogile
cuatro boletines técnicos, con informaciéon referente a todos los aspectos que
tienen incidencia en el proceso de elaboracion de la sagardoaq, los trabajos en el
manzanal y los acontecimientos mas relevantes del mundo sagardogile.

||lll SacarnoeTxea ||1ll SacarnoeTxea
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El Consorcio Sagardun es una entidad publico-privada que nace el aino 2003.
Actualmente gestiona Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, organiza el evento
Sagardo Berriaren Eguna (apertura del txotx), gestiona la marca “Sagardoaren
Lurraldea” y fomenta la cultura de la sidra vasca a través de experiencias
turisticas.

S A G ‘A YR [(ADTRUEEN

SAGARDOAREN BIZITZA ASTIGARRAGA

Composicion del Consorcio Sagardun:

Administracion Sidrerias - Petritegi
Ayuntamieno de Astigarraga - Alorrenea - Rezola

- Astarbe - Saizar
Grupos Culturales - Bereziartua - Sarasola
- Astigar E.O.E. - Gartziategi - Txopinondo
- Goldea Herri Kirol Batzordes - Gaztafaga - Zapiain
- Gure lzarra - Gurutzeta - Zelaia
- Mundarro Kirol Elkartea - Lizeaga
- Norberto Almandoz Musika Eskola - Mina
- Xagu Xar

- Zipotza Kultur Elkartea
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