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APERTURA DEL TXOTX EN NAVARRA

Barricada abre la temporada en Navarra

Enrique Villarreal “El Drogas” e lbi Sagama, componentes del grupo rockero
Barricada, que componen este ano su veinticinco aniversario, fueron los
encargados de abrir la temporada sidrera el vienes, en Martintxonea de Aldatz,
al tradicional grito de “Txotx”.

Inaxio Begiristain, propietario de Martintxonea Sagardotegia, eligié la kupela Larraun para esta
inauguracion que, tras la interpretacién de los sones de la kirikoketa por los baztaneses Xabi
Torres, Oianko Garde y Mikel Arreztoa, se abrié para que los miembros de Barricada cataran
el primer caldo.

La Asociacion de Sidreros de Navarra Dolarea quiso introducir esta pequefna novedad en la
apertura de la temporada, incorporando un grupo musical, ya que “la sidra es como la musica,
universal”, sefal6é Inaxio Begiristain.

El Presidente de la Asociacién, Jesis Angel Garcia estimé en unos 300.000 litros la producciéon
obtenida por término medio en Navarra. Para ello, ha sido preciso importar el 80 % de la
manzana de Normandia y Bretafa, principalmente.

La sidra elaborada se presume “ligera, con un poco menos de graduacién al haber tenido un
verano mds fresco”, dijo Garcia.

En el acto se dieron cita importantes personalidades de la vida Navarra, entre las que cabe
resefar a Begona Sanzberro, Consejera de Desarrollo Rural, los jugadores de Osasuna Héctor
Font, Josetxo, José lzquierdo, Azpilicueta, Erice y Plasil, el &rbitro de la Primera Divisién de
Futbol Alberto Undiano Mallenco; los pelotaris Mikel Goni y Jorge Nagore; el arrijasotsaile
IAaki Perurena; y el balonmanista Ricardo Andorihno.
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APERTURA DEL TXOTX EN HERNANI

Vizcaino abrid el Txotx en Hernani

El periodista de Radio Euskadi, Javier Vizcaino, reciente Premio Ondas de
la Radio, fue el encargado de probar la primera sidra del aino, y abrir asi la
temporada de txotx en Hernani.

Tal y como senalé el propio protagonista, el inicio de la temporada este afio tuvo un claro color
vizcaino. «Estos dias me han preguntado que cémo es posible que un vizcaino que se apellida
Vizcaino pueda abrir la temporada de una costumbre tan arraigada en Gipuzkoa, como es

la del txotx», sefalé Vizcaino, que en un tono irénico indicd que él tampoco sabe cémo es
posible, para afadir luego que «lo que tengo claro es que a partir de ahora seré un poco més
hernaniarra».

La jornada festiva se desarrollé entre las 12.00 y 14.00 horas, con la Plaza de los Gudaris de
Hernani repleta de gente. La bienvenida corrié a cargo de las txalapartaris de Hernani, Ane
lturbe y Laura Mitxelena, con la participacién también de los bertsolaris Maialen Lujanbio,
Arnaitz Lasarte e Ifaki Zelaia, ademds de dantzaris del grupo Ttarla de Hernani. La segunda
parte del festival inaugural de la temporada estuvo protagonizada por el herri kirolak, con
participacién del harrijasotzaile Haimar Irigoien y aizkolaris.
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

TXOTX. Sagardo Berriaren Egunaq, el 16 de enero

Sagardoetxea presentara el préoximo 16 de enero las caracteristicas de la cosecha
2007, lo que viene a considerarse el comienzo de la nueva temporada del txotx

y el esperado momento para empezar a disfrutar de la sagardo berria, cuya
cosecha se caracteriza por un caldo aromdatico y con cuerpo.

El Alcalde de Astigarraga, Bixente Arrizabalaga, presidird en Sagardoetxea el anuncio de
esta nueva cosecha y la descripcién de las cualidades de la manzana y de la sagardo berria,
asi como los pormenores del proceso de elaboracién, en una acto que tendré lugar en
Sagardoetxea, sita en la Casa de Cultura, a las 12:00 horas.

Pero como cada afo, también en esta decimoquinta edicién, el instante de la jornada
corresponderd a la apertura del txotx, que se celebrard en Petritegi Sagardotegia, cuando

tras el anuncio de “Gure Sagardo Berria”, que pronunciard como cada afo una conocida
personalidad, quedaré abierta la primera kupela y con ella una afada que se prevé excelente.

Antes, en el manzanal museistico protagonizard también la plantacién de una manzano nuevo,

un acto simbdlico como muestra del dinamismo y la renovacién de la naturaleza, que afo a
ano nos ofrece la posibilidad de sentarnos en torno a una mesa y la sagardoa.

YA FUERON PROTAGONISTAS...

1994, El bertsolari, Andoni EGANA 2001, La ciclista Joane SOMARRIBA

1995, El futbolista, José Mari BAKERO 2002, El maratoniano Martin FIZ

1996, El seleccionador Javier CLEMENTE 2003, El ciclista Abraham OLANO

1997, El pelotari Julidn RETEGI 2004, Periko, Mikel y Xabi ALONSO

1998, El ciclista Miguel INDURAIN 2005, La soprano Ainhoa ARTETA

1999, El restaurador Juan Mari ARZAK 2006, El arraunlari, José Luis KORTA

2000, El fisico Pedro Miguel ETXENIKE 2007, El pelotari, Juan MARTINEZ DE IRUJO
EL PROGRAMA

11:30 a 12:30 horas. En Sagardoetxea (Casa Cultura), entrega de acreditaciones a los
medios de comunicacién.

12:00 horas. Rueda de prensa en Sagardoetxea en la que presentaremos las principales
caracteristicas de la cosecha 2007, las cualidades de la manzana y de la sagardo berria.
13:00 horas. Acto simbdlico de plantaciéon de un manzano por el protagonista del Sagardo
Berriaren Eguna 2008.

13:45 horas. En la Sidreria Petritegi, se abrird la primera kupela y al grito de “Gure Sagardo
Berria” se oficializard el comienzo de la temporada del txotx.

A continuacién, se degustard el primer menU de sidreria de la temporada.

Durante todo el dia. Bares de Astigarraga ofrecerdn la Sagardo Berria a su clientela.
Importante. Los medios de comunicacién dispondrdn de dos espacios destinados a parking,

en la misma Sagardoetxea y en la plaza de los Fueros.

Sacarnoerxea
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA
ANDONI LUIS ADURIZ

Protagonista del Sagardo Berriaren Eguna 2008

El cocinero Andoni Luis Aduriz del Restaurante Mugaritz de Errenteria sera el
encargado de abrir el txotx, al grito de “gure sagardo berria” , en el contexto de
la presentacién de la cosecha 2007 que se realizard en este XV Sagardo Berriaren
Eguna en Petritegi Sagardotegia el préximo 16 de enero 2008.

Andoni Luis Aduriz, tras cursar
estudios académicos en la
Escuela de Hosteleria de
Donostia, trabaja, entre otros,
con Ramén Roteta, Hilario
Arbelaitz, Jean Louis Neichel,
Juan Mari Arzak, Fermin
Arrambide y Pedro Subijana.

Forma parte del equipo de
El Bulli (1993-1994),
comandado por Ferran Adrid.

En 1996 desempena las
funciones de jefe de cocina
con Martin Berasategui.

En 1998 comienza su andadura
en solitario en Mugaritz,
restaurante que dirige desde
entonces y con el que ha
alcanzado la puntuacién de
19/20 en la prestigiosa guia
Gault&Millau.

Es reconocido por la prensa
gastronémica mundial como
“.... el fenémeno gastronémico
mds importante en el panorama
mundial en los Gltimos tiempos”,
frecuenta las pdginas de revistas
tan prestigiosas como la sueca
“Gourmet”, la francesa
"Gault&Millau”, las
norteamericanas “New York Times Magazine” o “Saveur”, la italiana “Gambero Rosso” y las
japonesas “Cuisine Kingdom” o “Specialités”, que dedican gran espacio a profundizar en su
tecnologia de trabajo y estilo de cocina.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra “ I
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Es merecedor del Premio
Nacional de Gastronomia en
2002.

La Academia Vasca de
Gastronomia le concede el
premio “Euskadi” de
gastronomia al mejor
restaurador en 2003.

La guia “Lo Mejor de la
Gastronomia” lo califica
como “Cocinero del afno”
y “Pastelero del afio”.

La guia “Michelin” le concede
en 2005 su segunda estrella y
recibe las més altas
calificaciones en las guias
gastronémicas.

Su restaurante Mugaritz es
nombrado uno de los diez
mejores restaurantes del

Mundo en 2006 por la prestigiosa revista britdnica Restaurant Magazine.

La guia “Campsa” le otorga la méxima calificacién de Tres Soles.

En 2007 obtiene el séptimo puesto en la lista de “Los Mejores 50 Restaurantes del Mundo”
otorgado por la “Restaurant Magazine”.

Es coautor de los libros “La joven cocina vasca” (1996), “El mercado en el plato” (1998)

y “Tébula Bacalao” (2003). Y autor de “Txikichef” (2006); de la coleccién “Cuadernos de
Mugaritz” que ha publicado hasta hoy “Foie gras” (2002), “Clorofilia” (2004) y “Bestiarium
Gastronomicae” (2006) y de la coleccién “Libros del Atajo” que ha publicado “Diccionario
botdnico para cocineros” (2007).

1

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaG'arDoeTXea



CUSKADI _#8 GIPUZKOA ;P
atsegin handiz ~ ~SZS= HAINTXIKIA, HAIN HANDIA ""'

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRaNDE  sthgarTan |idala

XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

LA COSECHA. Excelentes caldos 2007.

Las bajas temperaturas, si bien han ofrecido una menor cantidad y tamano en la
manzana, ha dado un producto de gran calidad, que hace que la cosecha 2007
nos traiga una sagardoa maés aromdatica, con cuerpo y mucha fruta fresca.

Madurez de la manzana

El afo ha sido frio por lo que ha ayudado en conseguir manzanas con un mejor equilibrio ya
que la madurez fenélica (taninos) y madurez fisiolégica (azbcares) han ido juntas.

También la temperatura ha influido en una mejor conservacién de la manzana, beneficio que
es notable en todas las actuaciones de manipulacion.
Cata de sagardoa

Sagardoa de color verde con tonalidades amarillas sin llegar a tener mucho color, debido al
buen equilibrio entre taninos y écidos.

Sagardoa muy aromdtica con mucha fruta fresca debido a que no ha habido altas
temperaturas durante la maduracién de la manzana.

Las caracteristicas de la fermentacién de esta cosecha han traido un producto franco en boca,
sin resto de azlcares.

Sidras con buena entrada y con mucho volumen debido al buen equilibrio entre estructura
y grado alcohdlico. Sidras con cuerpo debido al alto contenido en tanino sin dar excesiva
agresividad, ademés debido a esta carga ténica van a ser sidras de mayor estabilidad
microbiolégica y mds limpias.

La cosecha 2007 se ha traducido en la fabricacién de casi 12,5 millnes de litros de sagardoa.
Como dato especial, en Iparralde se destaca la produccién de 20.000 litros.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Andoni Luis Aduriz: “Tenemos un producto Unico en
el mundo”

“Cuando bebemos sidra no sélo estamos probando un producto natural que estd asociado a
un entorno, a un paisaje, a una forma de hacer, a una cultura, sino que detrds de todo eso
hay también un paisaje emocional. No podemos olvidar que nos mantiene unidos a nuestra
tradicién y a nuestro pasado”, dijo Andoni Luis Aduriz en el acto inaugural de la temporada del
txotx que tuvo lugar en Astigarraga.

El laureado cocinero pronuncié el tradicional “Gure Sagardo Berria” tras los sones de
txalaparta y el aurresku de honor, que sirvieron de preémbulo a la apertura de la primera
kupela en Petritegi.

Andoni Luis Aduriz, segundo cocinero tras Juan Mari Arzak en protagonizar la apertura del
txotx, se confesé privilegiado por ser escogido para este evento y quiso remarcar que “tenemos
un producto Unico en el mundo que nos mantiene vinculados al territorio, a la tierra, y pienso
que la sidra merece mucho més protagonismo y reconocimiento del que seguramente muchos
le damos”.

Acompanado por el Alcalde de Astigarraga, Bixente Arrizabalaga, Aduriz planté un manzano
en el manzanal museistico de Sagardoetxea, acto que se instaurd el pasado afio con Juan
Martinez de Irujo.

Por su parte, Joxe Angel Goni, portavoz de los sagardoegiles, puso de manifiesto que

“el otofio que hemos tenido ha sido muy fresco, incluso frio, y nos ha ayudado a que las
fermentaciones hayan acabado muy bien y en unas condiciones 6ptimas. Esto, juntamente con
las caracteristicas de la manzana de este afo, que han sido muy aromdticas y taninosas, creo
gue nos van a proporcionar unas sidras con cuerpo, muy aromdticas e incluso limpias.”

La jornada de apertura se completé con la degustacion de la sagardo berria en Petritegi, que
reunié en torno a la mesa y a la sagardoa a sagardoegiles de Gipuzkoa, Bizkaia e Iparralde,
representantes del Consorcio Sagardun, de las entidades culturales locales y de la vida politica
local, y medios de comunicacion.

El ato estuvo presidido por Bixente Arrizabalaga, Alcalde de Astigarraga, y acudieron también
el Consejero de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco, Gonzalo Sdenz de Samaniego vy el
Diputado Foral del Medio Rural, Rafael Uribarren.

Tras la sidreria, los bares de Astigarraga ofrecieron barrikote a todos los visitantes, iniciativa

con la que tradicionalmente también termina esta jornada tan significativa en el calendario de
la sagardoa: el Sagardo Berriaren Eguna de Astigarraga.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Bixente Arrizabalaga: “Los sidreros han demostrado
que modernidad y tradicion son compatibles”

“No cabe duda que Andoni Luis Aduriz es uno de los cocineros vasco mds innovadores y los
sidreros han demostrado también en los Ultimos afios que modernidad y tradicién son aspectos
compatibles. Quiero resaltar hoy aqui el esfuerzo de los productores, con la ayuda de las
instituciones, por mejorar la produccién y la comercializaciéon de la sagardoa. De no haber
sido por su tesén, hoy la sagardoa seria un producto al que hacer referencia solo en los libros
de historia o etnografia”, sefalé Bixente Arrizabalaga, Alcalde de Astigarraga y Presidente de
Sagardun en la presentacién de la cosecha 2007 y la apertura de la temporada del txotx que
tuvo lugar en el marco de Sagardoetxea.

Gracias a esos esfuerzos, sefald, la realidad es otra. “La sagardoa es hoy un producto bien
valorado por el consumidor, que aprecia su naturalidad, su sabor, su escasa graduacién
alcohdlica y asi cada dia més se incorpora a la buena mesa. Una parte del mérito es atribuible
a los cocineros vascos que, desde hace tiempo, incorporaron a sus cartas este producto”.

Por otro lado, Arrizabalaga resalté que se siguen dando pasos para aumentar la oferta
cultural y museistica en torno a la sagardoa. “Pretendemos que la llegada de los visitantes

a Astigarraga no se quede solo en acudir a cenar a las sidrerias, queremos que acudan a
Sagardoetxea, al centro de interpretaciéon de la sagardoa y visiten el manzanal museistico, un
espacio vivo en torno al manzano. En definitiva que se acerquen mds a la cultura que hay en
torno a este producto autéctono”.

En este sentido, explicé que Sagardoetxea sigue ampliando sus atractivos. Se ha logrado,
gracias a la disposicién de los hermanos Goikoetxea, que el tolare manual y de traccién animal
del caserio Erbitegi-Etxeberri se traslade a Sagardoetxea. Asi este centro contard con una pieza
Unica, que podré ser visitada y permitird cémo se hacia la sidra con estos tolares. Por Gltimo,
Bixente Arrizabalaga repasé los esfuerzos que anualmente se hacen desde el Ayuntamiento
para que la gran afluencia de publico que recibe Astigarraga en la temporada del txotx
discurra con la normalidad requerida y anuncié en este sentido un acuerdo con sagardoegiles
y establecimientos de hosteleria que van a reforzar las férmulas de informacién para que todos
los visitantes conozcan férmulas de comportamiento, dispongan de informacién completa de
servicios de aparcamiento, de ubicacién de sidrerias y cualquier otro, “con la instalacién de un
punto de informacién. Seguimos dando pasos en el compromiso de los distintos sectores de
Astigarraga por ofrecer un mejor servicio”.
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Rafael Uribarren. “Un label de calidad o una
denominacién de origen en torno a esta sidra”

El Diputado Foral del Medio Rural quiso remarcar la calidad de esta sidra para,
con el esfuerzo de todos, mejorarla y perfeccionarla.

“Nuestra labor es la promocién de la manzana, estamos en el buen camino, estamos
plantando entre seis a siete mil pies de manzano cada afio y pensamos que podemos ir
progresando a través de un plan estratégico que estamos llevando a cabo entre los propios
sidreros, los productores de manzana y las instituciones implicadas, en este caso, Gobierno
Vasco y Diputacién Foral de Gipuzkoa. Creemos que este es el camino. Debemos llegar a
remarcar la calidad de esta sidra, mejorarla, perfeccionarla y poder llegar a tener un dia un
label de calidad o una denominacién de origen en torno a esta sidra”, sefialé Rafael Uribarren,
Diputado Foral del Medio Rural, en la presentacién de la cosecha 2007 y la apertura de la
temporada del txotx que tuvo lugar en el marco de Sagardoetxea.

Uribarren establecié un paralelismo entre la sagardoa y el txakoli, para decir que son dos
bebidas que marcan muy bien la personalidad de la sociedad guipuzcoana, que vienen ya
desde antiguo marcando una cultura y una forma de hacer.

El Diputado Foral piensa que “son dos formas también de diversificacién de la economia
agricola-ganadera, que debemos promocionar y ayudar todo lo que podamos porque son una
fuente importante de ingresos para nuestro sector primario”.

“Hemos conseguido en el mundo del manzano mantener y promocionar unas variedades
de manzanos que probablemente tendian a su desaparicién y, desde nuestros viveros de
la Diputacién Foral de Gipuzkoa, estamos facilitando esa labor de plantacién de nuestros
baserritarras para que sigan desarrollando y amplien sus expectativas en relacién a este
producto”, sefalé Uribarren.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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BARRIKOTE EN ASTIGARRAGA

Barrikote en los bares de Astigarraga

La apertura de la nueva temporada, la llegada de la sagardo berria no es solo
una fiesta de puertas adentro, que se desarrolla en exclusiva en las sagardotegis.
Como tradiciéon extraordinariamente arraigada, la fiesta popular adquiere un
protagonismo especial. Sera el mismo miércoles, el 16 de enero, barrikote en
Astigarraga.

La apertura de la nueva temporada, la llegada de la sagardo berria no es solo una fiesta

de puertas adentro, que se desarrolla en exclusiva en las sagardotegis. Como tradicién
extraordinariamente arraigada, la fiesta popular adquiere un protagonismo especial. Seré el
mismo miércoles, el 16 de enero, barrikote en Astigarraga.

Astigarraga vivird el miércoles 16 de enero un afo mds la fiesta popular ligada a la nueva

campafa en torno a la sagardoa. Los bares de Astigarraga ofrecerdn barrikotes de la nueva
cosecha de sagardoa al pdblico en general.

\il
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Sagardoetxe propone una actividad especial para
Semana Santa

LA ACTIVIDAD. Elabore el mosto de manzana.

Esta Semana Santa Sagardoetxea le ofrece una experiencia novedosa. En su espacio museistico
tiene la posibilidad de elaborar con sus propias manos el mosto de la manzana. El proceso
completo que los sagardoegiles realizan cada temporada, paso a paso, hasta la obtencién del
mosto.

Desde la recogida de la manzana con el kizki, el sistema tradicional e identificativo de nuestra
tierra. Hasta llegar a elaborar la patxa, machacando el fruto con los pisones en una actividad
manual, tal y como se realizaba antiguamente.

Después el prensado en el tolare manual y finalmente la obtencién del mosto. Un recorrido
realizado por uno mismo a través del tradicional sistema de elaboracién, en el que no se
olvidan los aspectos diddcticos.

Todo ello le otorga a la experiencia un cardcter especial, que nos transporta en el tiempo y nos

enriquece en el conocimiento de las tradiciones de los vascos.

EL MUSEO. Tres espacios diferenciados.
El museo le ofrece tres espacios diferenciados en los que acercarse a la historia y a la realidad

de la manzana y la sidra. “II
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

En primer lugar, el centro de interpretacién en el que conocer una tradicién milenaria.
Junto a él, el manzanal museistico es el espacio natural donde el manzano se muestra vivo
en su proceso de maduracién, floracién o una vez ofrecido el fruto. Alli podrén apreciar
las distintas variedades, las técnicas de injerto, las caracteristicas de cada variedad, las
conducciones...

Y, por Ultimo, un drea reservada a cata y degustacién, junto a la tienda. Aprenderé a apreciar
los matices de esta bebida y a conocer la tradicién del txotx.

LA SIDRERIA. Gastronomia y cultura.

Acudir a la sidreria culmina la propuesta que le presentamos. Sagardoetxea le da a conocer
una de las tradiciones mds enraizadas y también uno de los acontecimientos gastronémicos
que mejor identifican a los vascos. La sidreria no es un restaurante, se trata de una bodega y
las pautas de comportamiento tienen personalidad propia. Conocerlas forma parte también de
esa tradicién.

El mend tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma précticamente igual en la mayoria de las
sagardotegis, aunque en alguna ocasién puede encontrar pequefias variantes que no alteran
en ningun sentido el significado y la idiosincrasia propia de esta experiencia.

El mend de sidreria esté compuesto por tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos verdes,
chuletén, queso con membirillo y nueces.

HORARIOS

Especial “Elabora el Mosto”.

En los visitas guiadas de las 12:00 y 17:30 horas.
los dias 15 al 23 de marzo de 2008.

En la visita guiada de las 12:00 horas.

del 24 de marzo de 2008.

Sagardoetxea.
Del sdbado 15 al domingo 23 de marzo de 2008: 11:00 a 13:30 y 16:00 a 19:30 horas.
Lunes 24 de marzo de 2008: 11:00 a 13:30 horas.

Sidrerias.

Alorrenea (Astigarraga). Tfno. 943 336999.
Astarbe (Astigarraga). Tfno. 943 551527.
Gartziategi (Astigarraga). Tfno. 943 469674.
Lizeaga (Astigarraga). Tfno. 943 468290.
Petritegi (Astigarraga). Tfno. 943 457188.
Rezola (Astigarraga). Tfno. 943 556637.

1
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Sagardoetxea incrementa en un 60% el nOUmero de
visitantes en Semana Santa

Sagardoetxea, el Museo de la Sidra Vasca de Astigarraga, ha experimentado un importante
incremento de visitantes en las pasadas fechas festivas de Semana Santa, més de 300
personas, que ha superado en un 60% las cifras registradas en la pasada edicién.

Desde esta perspectiva, José M® Alberro, Director de Sagardoetxea, viene a remarcar “en
primer lugar, la satisfaccién por el nivel de visitas que hemos obtenido este afio, pero
principalmente por haber sabido captar el interés de turista individual y familiar, al que
tratamos de plantear actividades y propuesta diddcticas en torno a un hecho cultural que tanto
nos caracteriza”.

Este afo, la Semana Santa ha coincidido en plena temporada del txotx, lo que ha podido
también influir en la afluencia al museo, méximo cuando desde Sagardoetxea se habia
planteado una propuesta mixta de museo mds sidreria, que ha sabido captar el interés de los
visitantes.

“Indudablemente, el Museo estd intfimamente ligado a lo que representan las sidreria y una de
las funciones de Sagardoetxea, ademds de mostrar todo lo que representa la cultura sidrera, es
reflejar que se trata de una tradicién viva”, afirma Alberro.

Cabe destacar que la mayor parte de ellos han sido turistas individuales y familias con hijos,
buena parte de ellos atraidos para la propuesta especial de Semana Santa, que incluia entre
los atractivos habituales del museo, la elaboracién por parte de los propios visitantes del mosto
de la sidra, partiendo desde la recogida con kizki de la manzana, pasando por el prensado
hasta la obtencién del liquido que da origen a la sagardoa.

Los visitantes de procedencia del Estado han experimentado también un importante
crecimiento, alcanzando el 45% del total y casi equilibrando a aquellos que han llegado
desde distintos puntos de Euskal Herria, un 51%. El resto han sido turistas de Francia e ltalia.
Entre los llegados a Sagardoetxea desde el Estado, es altamente significativo que el 61% de
ellos proceden de Catalunya, quedando a una gran distancia los turistas de Madrid (16%),
Andalucia (14%) y Aragén (9%). Los guipuzcoanos fueron los visitantes mds numerosos entre
los de Euskal Herria, alcanzando précticamente el 50%, siendo los procedentes de Bizkaia el
39%.

Semana Santa en datos.

Por dias. Las visitas.

Miércoles, 19 19% Visitantes 341
Jueves, 20 21% Eskal Herria 52%
Viernes, 21 26% Estado 44%
Sabado, 22 25% Europa 4%
Domingo, 23 9%

1
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios de comunicacion de la Oferta Especial de Semana
Santa ha sido importante y ha redundado en el incremento experimentado en el
numero de visitas.

Se concedieron entrevistas a las RADIOS:

- Onda Vasca.
- Arrate Irratia.
- Cadena SER.

Y se publicaron informaciones y reportajes en los siguientes MEDIOS ESCRITOS:

- Gipuzkoako Gazte Informazioa. 12 de marzo.
- Noticias de Gipuzkoa. 19 de marzo.

- Berria. 21 de marzo.

- El Diario Vasco. 23 y 30 de marzo.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas.

ju

Sacarnoerxea
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Gipuzkoako Gazte Informazioa - 12/03/2008
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Noticias de Gipuzkoa - 19/03/2008
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Berria - 02/04/2008

berria.info
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
El Diario Vasco - 23/03/2008

ASTIRARFADA

La sidra, a través de Sagardoetxe
El centro sigue offeciendo visitas guiadas durante las fiestas Cuenta con un manzanal museistico
ZLL 08 - (RSELA CRESPD

ASTIGARRAGA. DY, Dentro de s fesisgos de Samana
Sania, o centro de inferpretacion de la sidra de Astigamaga,
Sagardosixs, sique ofreciendo visitas guisdas. Con una tarifa
e ronda bos 3 5 euros o visitante pusds meterss de Band &R
Ia cultura que rodea a la sidra y concoer de primena mano &
process de creacion de la misma o ireeés de un recceTido
guisda por of centro.

Esta Semana Santa, adermds, Sagardostasa ha ofrecido en
BU Sapacio mussistica 1a novedad de que s& ha clrecido & o
visitanies la posabilidad de elaborar y participar con Sus
propias manes o mosto de la manzann. Se trota de congcer Sagardoste ha seguido oineciendo visitas duranie
de cerca o prOCEs0 complelo que los sagardosgibes realizan “"'*""‘“"Eﬁ“"sm"“"'mm'“
cada lemporada paso a pasa, hasta la obiencidn del mosio. i oo

En cisanto &l process da creacitn de la sidra, dste se conoce desde |a recogeda de [a manzana oon el
kizki, & sisierma tradicional & identificalivg de la tierra. Hasta llegar a slaborar la pata, machacando
fruto con s pisones en una actividad manual, tal y como s& realizaba antiguaments, Después o
praneade sn o folars manual y inalments la obienciin del moalo

Se trata de un recomido realizado por uno misme a raes del tradicional sistema de elaborncion, en o que
re S clvidan los sapecios didicticos. Todo allo le obora & s spenentia un cardcier sapecial, gus
transporta al plblico en & tempo ¥ e enfiquecse &n o conocimienio de las iradicionss de ka Berra

El mused Sajardosioes cusnla & la sclealidad con tres sapaciod diferentisdos &n ke que scefcarms A la
isboria i & kA realidad & A manzana y 1A sides

En primer lugar, & canire de interpretacihn an o gue conocer una radicitn milenatia. Junto a &, &
manzanal muesestico &5 o aspacio natural dond® & manzano s& Muesirg Wivo &N Su procsss de
madurncion, floaciin o una vez offecido o fruto, Alli se pusden apreciar las distintas variedades, las
téenicas de injerto, las caracterisicas de cada variedad, v as conducciones. enbre olros. Adembs, edsbe
wn Area ressrvada a cata y degustacion, junto a la Benda. Los visiiantes aprenderin de asia mansra a
apreciar de esta maners los matices de esta babida v a conccer la tradician del tet,

Acudir a la sidreria culmina la propuesta que presenta Sagardoetxea con las visitas guiadas. La sidreria
Mol &8 UM reatouranis, se rala de una bodega v kas pautas de comporiamiento tienen perscnalidad propia.
Conocerdas lomma parte lambidn de esa tradicibn,

Al visitanie que llaga del exterior s& b= axplica que o mend iradicional de las sidierias se offece hiy da
forma practicaments igual en la mayona de las sagardolegis, &5 decir, esta compuesto por tortilla de
bacalng, bacalao fite con pimientos verdes, chuleton, gueso con membrlls y nueces

El museo situado a lado de la Casa de Cultur ofrece asi una apenencia dnica ya través de la cual se
pusde sanlir ka historia y las costumbres de un pueblo y que conborm.an |a iradicidn de siglos en
Astigarraga

La temporada ded baptx

Parie imprescindible de la cultura de la sidm es of Mnicio de ln tempomdn del toolx. Este ano Astigaraga
wivid la gren flestn de 8 aperiung de |a Demporsds con un B0 gue tuvo al restaurador Andon Luis Adunz
como principal profagonisia, El evento s& desamolld &n Sagardoetnea y &n la sidreria Petriteg v contd un

DD Mis Con UNn gran eapecincion,

SacarpoeTrxea
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

El restaurador endalizt entonces que la sidra &5 ccuflura emboteliada, gue esta hecha por personns que
noE mantienan an nuestra Bemas . Adue tamibién deatasd b importancia gue an & plano indrvitual la ssdra
tierie para cada uno. oAnbe (4 sidra cada une Teneiros fUSsios Propios Meeusdos personales s
anadiendo, ademais, que ins sidresins «nos dan identidads. El cocinenp del restauranie Mugaritz,
siguiendo |a tradickdn, recibid primero o plabo de recuerdo de esta fecha de manos del alcalide, plantd
lusgo un manzano &n Sagardostnsa y degustd o primer caldo tras enfonar &l 'Gure sagardo berria’,

Uno da los aspectos destacados que 8o ha dado a conacer aste afio come novedad durants |a
presentacion de la temporada ded tootx ha sido la aperfura de un punito de informacion en la lecalidad parm
unir &n gran medsda o desaTolo de sa temporsda, que atras todos ks alos & mucha gente, con la
oferia culiural y social gue pusda haber &n & municipso. Dicho punio de nfomacidn turistica de la
iocalidad ha quedado ubicado en o nimene 42 de Kale Nagusia, frenie a la parada de los tads. En o
MBMO o visitante QU llega B MUNICID O K8 DIOpI0S VECinGd de ASIQMTI0N Pusls COMCer Ib NOMarnos
y contenidos de Sagandostuea, las sidrerias y [a temporada del oy, ademds de que los interesados
puedan obiener documentacion v plancs de los distinios recursos exdstentes. Se pbre en distinto horanke
enire & martes y o domingo.

En cuanto o la sidra de este afo desiaca la buena calidad de La bebida obbenida, debido an gran medsds por

& hachs de goe o olofe hiya ssdo moacho mas freseo de o gue ha S0 habitusl an hos Gitirmos afos, o que
ha permitido contar con una fruta previa de mejor calidad,

L
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
El Diario Vasco - 20/03/2008

AR TrRad L e,

Sagardoetxea aumentd un 60% sus visitas durante la
Semana Santa
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XX SAGARDO EGUNA EN RENTERIA-ORERETA

Gran afluencia de gente en la Sagardo Eguna de
Renteria-Orereta

El 26 de abril se celebré el XX Sagrdo Eguna en Renteria-Orereta, con una amplia
participaciéon en una fiesta dedicada a la sidra y que se vio reforzada por la
presencia del publico gracias al estupendo dia casi veraniego del que se pudo
disfrutar, lo que incentivé el consumo de la bebida de la manzana..

Ya desde el mediodia en la Plaza de los Fueros se comenzé a escanciar la sidra entre los
viandantes y se pusieron a la venta los vasos para ser utilizados en el inicio oficial de la fiesta,
ya por la tarde con el arranque oficial de la fiesta. También se pudo ver in situ la labor del
prensado con el tolare.

En este Sagardo Eguna del 2008 han colaborado en total 45 sidrerias, la mayoria de ellas
guipuzcoanas, pero también de otras provincias vascas y la rica bebida se agoté pronto.

1
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OFERTA ESPECIAL PUENTE DE
MAYO

Sagardoetxea.
Sagastiak loretan.

EKINTZA: Argazki lehiaketa.
Maiatzeko zubian Sagardoetxeak
ekintza sortzaile bat proposatzen
dizu Museoko bisitaldian, argazki
kamera digitalez eginiko argazki
lehiaketa. Museoak gorderik
duen edertasuna zure begiradatik
azaltzeko aukera.

GAIA: Sagardoetxea.

Sariak goiz eta arratsaldez.
Lehiaketan parte hartu ahal
izango dute maiatzaren 1etik 4ra
museoa bisitatzen duten guztiek. Sagardoetxeak goizeko eta arratsaldeko argazkirik onenei
emango dizkie sariak, igandean goizean bakarrik.

OINARRIAK:
1. Argazkigintzarako zaletasuna duen edonork hartu lezake parte.
2. lzen ematea museoa zabalik dagoen ordutegian egin behar da.
3. lzen ematea doakoa izango da, museoko sarrera txartela erakutsita.
4. lbilbidea: Ibilia museoan barrena egingo da.
5. Gaia museoa izango da eta sei argazki aurkeztu beharko dira.
6. Argazki guztiok museoko ordenadorean hustuko dira, 13:30ak eta 19:30ak baino lehen.
7. Goiz eta arratsaldeko saria, sagardotegian bazkaria izango da, bi lagunentzako.
8. Epaimahaia Sagardoetxeak izendatuko du.
9. Epaimahaiaren iritzia jokinda, sari banaketa 13:45etan eta 19:45etan egingo da.
10. Oinarri hauetan azaltzen ez den edozein gauza antolakuntzak erabakiko du.
11. Museoak aurkeztutako argazkiak erabili ahal izango ditu, publizitaterako, egilearen izena

aipatuta.

MUSEOA: Hiru gune ezberdin.
Museoak aparteko hiru gune eskaintzen dizkigu, sagarra eta sagardoaren historiara eta
errealitatera inguratzeko.

Interpretazio zentruan ezagutu ahal izango duzu mila urtetik gora dituen usadio baten bitartez.
Ondoan, museoko sagastia dago, sagarrondoaren bizia ikusiko duzun gune natural bat, eta
bertan hazten, loratzen eta fruta ematen ikusi litezke. Bertan sagar barietate desberdinak,
txertaketa teknikak, sagar mota bakoitzaren ezaugarriak... ikusi ahal izango dituzu.

Eta azkenik, dastatze gunea, dendaren ondoan.

ORDUTEGIA:

Maiatzak 1. 11:00-13:30 eta 16:00-20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.
Maiatzak 2. 11:00-13:30 eta 16:00-20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.
Maiatzak 3. 11:00-13:30 eta 16:00 -20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak

Maiatzak 4. 11:00-13:30. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.

Sacarnoerxea
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FORMACION 2008

El especialista internacional en fruticultura ofreceré sus conocimientos en el Museo
de la Sidra Vasca de Astigarraga.

Yves Barranco impartira en Sagardoetxea un curso
sobre rendimiento del manzano

Yves Barranco, experto francés en fruticultura y consultor de prestigio internacional, impartird
un curso sobre rendimiento en las plantaciones de manzana, que ha organizado Sagardoetxea,
Museo de la Sidra Vasca, para los préximo 7 y 8 de mayo.

Sagardoetxea, dentro de sus objetivos de profundizar en los conocimientos técnicos de los
productores de manzana y sidra, plantea anualmente programas de formacién especializada
que, este afio, tendrd un especial énfasis en el méximo aprovechamiento de las plantaciones
productivas para lo que se ha realizado el esfuerzo de contar para este curso con los
conocimientos de uno de los méximo especialistas en la materia.

El curso hace especial hincapié en el estudio del suelo y el clima, en la eleccién de las
variedades éptimas y los sistemas de conduccién, finalizando con un estudio de viabilidad
agronémica y econdémica.

El curso, organizado por ltsasmendikoi y Sagardoetxea, estd dirigido a productores de
manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de enologia y técnicos de agricultura.

Programa de Formaciéon 2008

PLANTACION DE MANZANO PRODUCTIVO.
Técnicas para obtener méaximo rendimiento en una plantaciéon de manzana.

Dirigido a: productores de manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de agricultura , etc.
Fechas: 7 y 8 de mayo.

Horario: 10:00 a 14:00 horas.

Duracién: 8 horas.

Impartidor: Yves Barranco.

Lugar: Sagardoetxea Astigarraga.

Programa:

Factores que influyen en una plantacién de manzana de sidra:

- Condiciones del suelo y el clima.

- Eleccion varietal y de porta-injertos.
- Eleccion del sistema de conduccién.
- Equipamiento necesario.

- Viabilidad agronémica y econémica.

1
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FORMACION 2008
Yves Barranco

Consultor y asesor experto en fruticultura de la empresa francesa ARBUS HABILIS. Desarrolla su
labor en Francia, Argelia y Marruecos y es también miembro de la empresa ARBUS HABILIS de
Irufia-Pamplona.

Comenzd como técnico en una cooperativa fruticola en el centro de Francia y, posteriormente,
formé parte de la empresa EURO FRUIT ASSISTANCE hasta el afio 2000. Fue entonces cuando
fundé ARBUS HABILIS y, en 2006, participé en la creacién de ARBUS HABILIS SL EN Iruia-

Pamplona.

Yves Barranco contacté en 1999 con la Asociacién de Fruticultores de Gipuzkoa FRUITEL, tras
ser requeridos sus servicios para asesorar a fruticultores de manzana. De esta forma, algunos
fruticultores y técnicos de Gipuzkoa comienzan adquirir conocimientos para mejorar la
cantidad y la calidad de las producciones.

Esta relacién culmina con la creacién de la empresa de asesoramiento ARBUS HABILIS entre
Yves Barranco y técnicos de la empresa gipuzkoana SAGARLAN.

En este momento Yves Barranco lleva el asesoramiento de mdés de 4.000 hectdreas de
manzana y pera en Francia y de alrededor de 2.500 hectdreas en el norte de Africa.

1

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXGa



28

nas
TURISMO '

CUSKADi “QGIPUZKOA

atsegin handiz ~ ~SZS=T HAINTXIKIA, HAIN HANDIA

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE Atk Lidata

DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS

Sagardoetxea celebra el Dia Mundial de los Museos

jin

dI'DOET "4.{:"1

En linea con los propésitos del
ICOM, Sagardoetxea ofreceré
la entrada gratuita a sus
instalaciones durante toda la
jornada del domingo, al mismo
tiempo que propondrdn una
actividad especifica y dirigida a
las familias.

Una propuesta activa y participativa en torno a un juego de preguntas, jeroglificos y pistas
que han de ir resolviéndose con los diferentes datos que estardn dispuestos en el museo y que
conducen a obtener la respuesta final.

Entre todos los acertantes de este juego de familia, con el que se pretende cumplir el objetivo
del Dia Mundial de los Museos, se realizard un sorteo de regalos para pequefios y mayores.
Sagardoetxea Museoa abrird sus puertas de 11:00 a 15:00 ininterrumpidamente. A lo largo
de la jornada, tanto familias como grupos podrdn jugar al juego de las pistas del Museo v,
a las 12:00 del mediodia, se ofrecerd una visita guiada especial para los nifios en forma de
cuentacuentos.

El ICOM invita a los museos del mundo a conmemorar este dia, proponiendo que se conviertan
en espacios que promuevan el cambio, desarrollando actividades que fomenten la integracién
social y el desarrollo. El Dia Internacional de los Museos quiere poner en valor también la labor
abnegada, y a veces altruista, que estdn realizando los profesionales involucrados en los
museos de territorio o de comunidades.

Concurso de pintura.

La vispera, el sébado 17 de mayo, tendré lugar también el XIV Concurso de Pintura al Aire
Libre en el que podrdn tomar parte todos los pintores a partir de seis afos, organizado por
Astigarte Taldea. El tema y la técnica serdn libres. El trabajo se puede realizar en lienzo o folio.

El plaza de entrega de los trabajos realizados se cerrard a las 16 horas y sélo se admitirdn los
trabajos que estén sellados. Los trabajos no podrén estar firmados.

La decisién del jurado seréd inapelable. A las 18 horas se hard la entrega de premios. La
primera obra premiada de cada categoria quedaré en propiedad del Ayuntamiento.

Premios.

6 a 9 anos, tres premios / 10 a 13 afos, tres premios / 14 a 16 afos, tres premios.
17 afos en adelante, primer premio trofeo y 600 euros.

Accésit, trofeo y 300 euros. “II
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DIA MUNDIAL DE LOS MUSEOS

Repercusion en los medios de comunicacion.
La repercusion en los medios de comunicacion del dia Mundial de los Museos ha
sido importante.
Se publicaron informaciones y reportajes en los siguientes medios escritos:
- El Diario Vasco. 21 de Mayo.
- Noticias de Gipuzkoa. 21 de Mayo.

- Berria. 14 de mayo.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:

1
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DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS
El Diario Vasco - 21/05/08

(@) diariovasco.com Comarca

Irizar kooperatiba elkarteko batzar arrunterako deialdia

Sagardoetxea celebro el domingo un Dia Internacional de

los Museos centrado especialmente en el cuento
La jomada estuvo dedicada en gran medida a la familia, con alencidn para los mas pequedos

it B

ASTIGARRAGA. DV Gagardoeteea celebrd en la jomada del pasado

dominga el Dia Mundial de los Museos bajo el lema de 'La familia
COmey Dasd O |3 inlegracion Sociad y an & Conlexio O las pautas gue
“:.1"'"""'l_l_'| I'Ell"“" 1 {1..-\..-\..-'||:|L_|$1J LT ] Ul\-li f"'l“'*l"""""

ESIFAB]ICO LOS N Musnans ".'I Wis Oe -.u".’f:l En linda con |os
propdeiios del ICOM, Sagardoatxes ofrecid |2 entrada graduita a sus

ngtalaciones durante toda la jomada del domingo, al mismo bempo
que propusa una Actividad aspecifica y dirigida & s familias. Una
propuesta activa y participativa en torng a un juego de pregunias Wiembros e Lna tami en Sagartoated, durand
percgiicos y prstas que debian de ir rescliendose con ks Sleantes 3 mafana del dominga. |LALIRT

dabas qua sshinaeron diapusslos an &l musss. hagandostoss Mysecs
ahrit sus puertas de 11.00 2 15.00 ininterrumpidamente. A las 1200 se ofrecid una visita quiada especial para los

mnos

http:/www.diariovasco.com/2008052 1 /comarca/sagardoetxea-celebro-domingo-inter...  21/05/2008
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DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS
Noticias de Gipuzkoa - 21/05/08

Noncras &

Ultimo dia de '"Humor blanco y negro'

Circuito por el entormo nural de Zumaia y sus acantilados
Todos los JUBYES T8 300510

MUSEQ SAN TELMO, Plaza Zulcaga, 1 (Pare Vieja) 20003

Donostia Tel: 943 481 580. www santalmomeseca com H"" .
martes-sabado; de 1030 h. a 1330 h. y de 1800 h. a 1930 horas
i

domingos v esings: oe 10030 h a 14 00 horas. Lunes, CefrE

AQUARIUM DOMOSTIA. Plazs
SO0 Uonostia, Tel: 945 440

arcs Biasco de imaz, 1 (pusio)

W, BCUBTIEMISS. oM. HOoManos

S hurse A viernee, $a 10.00 ko 3 21.00 horai; hnes de o
festvos y puantes, de 10.00 h. a 21.00 horas. La taquilla s& ceima al
pUD&CO 45 manulos anbes

SEO NAVAL. P* del Mualle, 24. Donostia, Tino.: 843.430.05

WL
Exposicidn San Sebasfisn, ciudad marihima. Hasta el 28 de m =y L :.'.-'." 2008

MIRABON KLITXAFSPACIO DF LA CIFNCIA. Pazan Mikalsdegi 43 Parmqus Tarnodbginss MimmsSn (Rus n® 28)
Ted - 843 012478, wwwew miramon.oog. Horario: martes a vienes, de 10,00 h. a 20 00 h,; sébados y festivos, de
11.00 k. a 20 00 horas. Museo imefactivg de Cencsa Planetanum Txiki Talle ::_' a Ebectnicakad

SAGARDOETXEA MUSED DE LA SIDRA VASCA. Kale N '.:‘: Fad d-- (Kultur Efxea), Asbgaraga

WA SAgArdoeton oo, Telifons :-I-"- 550575, Manzanal. ok de merpretason (vanedades de manzanas
proceso de alaboracdn a hisboria) y centro de cata. Horario: mantes a sabado, da 11.00 h. a 13.30 h. y de 16.00
h. a 2000 horas f jomingo y lunes cermado. Visita, 2 eurps. Iniciacidn a la cata, 2 euros

MARISMAS DE TXINGUDL Pangus cologico de Plaiaundi (lnm] y Marismas de Jaizubia (Hondarmiba
Informacian y centro de MiErpretacan Txingudi Ekoeteea); Pieme Lofi |bilbidea sin (lrun). Tino.: 843 618388
Horang: lunes & comingo, de 10000 h a8 13,20 horas y 0e 16.00 h 8 14,00 horas. Gratuiko

=

MUSED DICL-ESAND. Sagrada Famila, 11 S0010 Uonostsa. Tel - 545 430057, waw demadoncsia. com. Horano

Maries 2 sébado, de 1000 & 1300y de 16.00 2 18.00 horas. Cermady: domingo, lunes y fesivos

L
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Noticias de Gipuzkoa - 21/05/08
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Museo de la sidra
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SAGARDO EGUNA EN USURBIL

Mdas de 40 productores en el Sagardo Eguna de
Usurhbil

Un total de 44 sagardoegiles guipuzcoanos se dardn cita el préoximo domingo, 18
de mayo, en el Sagardo Eguna de Usurbil, que mantendra hasta las 14.00 horas
una variada oferta de sagardoa, a la que se suman la Cofradia de la Sidra de
Cantabria y el productor gallego Manzanova.

La apertura de la jornada tendrd lugar a las 12.30 horas y tendrd como entidad invitada a la
Cooperativa Alkartasuna de la localidad.

A las 12.00 horas tendrd lugar un interesante concurso de escanciadores de sagardoa,
habilidad que congrega a un buen nimero de espectadores. Esta prueba fue ganada el

pasado afo por el usurbildarra Ifiaki Agirresarobe.

Durante la mafana y hasta las 14.00 horas podrd degustarse las sidras de todos los
sagardoegiles, aguardando la organizacién una cifra cercana a los seis mil visitantes.

Ya por la tarde, a las 18.00 horas y tras la comida, estd prevista una romeria con trikitilaris.

1
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SAGARDO EGUNA EN USURBIL

Exito del Sagardo Eguna de Usurbil

Los representantes de la cooperativa agraria Alkartasuna, que cumple cien anos, José Ramén
Sarasola, Jakoba Rekondo y M® Isabel Aginaga fueron los encargados de inaugurar la feria
con un simbélico descorche de botellas escancidandolas.

Durante toda la mafiana, los asistentes pudieron degustar las mejores sidras de 45
sagardoegiles guipuzcoanos, a los que acompanaron los productores Escalante (Cofradia de la
Sidra de Cantabria) y Manzanova de Galicia.

El plato fuerte de la feria fue el campeonato de escanciadores de sidra, que conté con la
participacién de nueve especialistas, principalmente de la zona; aunque en esta ocasiéon se
animé el céntabro Luis Gutiérrez.

El jurado compuesto por Enrike Huizi, Mikel Bengoetxea y Unai Latallade se decanté por el
usurbildarra lnaki Agirresarobe, que repetia el titulo logrado en la edicién anterior. Arantxa

Unanue, Unica mujer participante, e lker Muguruza le siguieron en la clasificacion.

La programacién festiva se completé con la celebraciéon de una comida popular que
degustaron casi un millar de comensales y amenizada por actuaciones musicales.

1
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SAGARDO EGUNA EN BAIONA

Baiona, X. Sagardo Eguna

Las kupelas estdn dando sus Gltimos tragos de sidra. En los préximos meses, muchas sidrerias
cerrardn sus puertas, aunque para muchos, es dificil cerrar el txotx. Por ello, organizan una
Gltima fiesta con la finalidad de regalar una gota de sustento a ikastolas y a sociedades.

El Sagardo Eguna de Baiona ha celebrado 10 afos. La fiesta comenzé a las 12:00, con una
comida popular, al estilo de sidreria, preparada por el cocinero Anttén Amilibia. Se pudo
degustar la sidra producida por los sagardogiles de Ipar Euskal Herria al tradicional estilo del
txotx: Sagarmuin de Lapurdi (Baiona), Txopinondo (Azkaine) y Camino Berri (Biriatu), Aldakurria
de Baxenavarra (Lasa), Eztigar (Donaixti) y Bordathio (Jatsu).

A las 18:00, empezé la tradicional fiesta: a cambio de 6 euros, un vaso y sidra a la cantidad
deseada al estilo del txotx. Estuvieron presentes 25 productores de sidra de Iparralde, Navarra,
Bizkaia, y como no, de Gipuzkoa. Para nifios y conductores, prepararon kupelas con mosto de
manzana, con nombres de Txotxiki y Txoxofer.

A las 20:00, tuvieron lugar las actuaciones de las comparsas Naizena ez Naiz y Patxi Perez

y compania y los talos de la ikastola de Baiona, juegos para nifios, dreas de descanso para
adultos y varias txarangas. A las 23:00, tuvo lugar el Larrain dantza.
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PRESENTACION DE LA SIDRA EMBOTELLADA DE BIZKAIA

La diputacion fomenta el cultivo del manzano y la
sidra con la celebracion del sagardo eguna

El Departamento de Agricultura de la Diputacién Foral de Bizkaia ha paricipado en la
presentacién del descorche de la sidra embotellada en Bizkaia en este afno 2008 con la
presencia de la Directora de Agricultura y Ganaderia lkerne Zuluaga.

El brindis de presentacién ha corrido a cargo de la representante del ente foral y el
Vicepresidente de la Asociacién de Productores de Sidra de Bizkaia en un acto en el que
también han estado presentes el Presidente de la asociacién de productores, José Antonio
Zamalloa y el cantante del grupo Gatibu, Alex Sardui, Embajador de la Sidra de Bizkaia.

Las principales caracteristicas de la sidra producida este afio son su color amarillento, su
aroma afrutado y el equilibrio entre acidez y tanino en boca. Los expertos en produccién de
sidra y cultivo de manzano de la Diputacién Foral de Bizkaia han definido el caldo de este afo
como un producto con cuerpo y envolvente en boca. Este afo se han elaborado en Bizkaia
200.000 litros de sidra.

Desde la Bodega Experimental de Zalla que el Departamento de Agricultura gestiona, se
hace un especial esfuerzo por el impulso de la sidra llevando a cabo diversos trabajos con las
particularidades de diferentes tipos de manzana con el objeto de buscar sidras interesantes
para todos.

Fomento de la sidra

La Asociaciéon Bizkaiko Sagardoa agrupa a 14 elaboradores de sidra natural de Bizkaia.
Constituidos en 1990, pretende recuperar y fomentar el cultivo del manzano de sidra y la
elaboracién de la sidra natural. Para ello, en colaboracién con el Departamento de Agricultura,
Asociaciones de Agricultura de Montafia, Ayuntamientos, etc., se organizan los “Sagardo
Eguna”, donde se da a degustar la sidra acompanada de productos tipicos de la excelente
gastronomia de Bizkaia.

El desarrollo del asociacionismo y cooperativismo en el sector agrario es un elemento esencial
para la estructuraciéon y profesionalizacién de las La puesta en marcha de estrategias de
produccién y comercializacién tendentes a la concentracién de la oferta permiten una mayor
rentabilidad de las explotaciones, mejor calidad y mayor penetracién de los productos en el
mercado.

Las asociaciones y entidades del sector agricola cumplen una importante funcién ; la
Asociacién de Fruticultores (BIALKA), la Asociacién de Horticultores (BIHOEL), la Asociacion de
Elaboradores de sidra natural (BIZKAIKO SAGARDOA), la Asociacién de Agricultura Ecolégica
(EKOLUR-BIZKAIA) y las cooperativas como Garaia S.Coop y Lorra S. Coop.
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PRESENTACION DE LA SIDRA EMBOTELLADA DE BIZKAIA
Breve historia

El cultivo de la manzana y la sidra, han sido dos productos muy arraigados en la historia,
cultura y economia del medio rural de Bizkaia. En la época romana los distintos pueblos
cantdbricos, entre ellos las tribus vascas, ya conocian la manzana y sidra.

En Bizkaia, las primeras referencias escritas datan de la Alta Edad Media, a mediados del
siglo XI se empieza a tener documentacién escrita con referencias a los manzanos. A modo
anecdético existe un poema de Ferndn Gonzdlez ( siglo XlIl ) sobre la supuesta batalla de
Hacinas hacia el afio 930, se refiere al Conde Don Lope diciendo: “Don Lope el vizcaino, rico
de manzanas, pobre de pan y vino”. Este pasaje de la historia tan estudiado y debatido por los
historiadores y escritores, refleja la situacién agraria en la Bizkaia de la época. El manzano es
el cultivo més abundante en la Bizkaia medieval.

Es mds tarde, a partir del siglo XVIII, cuando se ponen en marcha distintas iniciativas para
fomentar la plantacién y cuidado de los manzanos ante la regresién del cultivo de la manzana
y el consumo de la sidra en Gipuzkoa y Bizkaia.

A lo largo del siglo XIX y primeros del siglo XX, el consumo de la sidra se mantiene en el medio
rural mientras que en los centros urbanos practicamente desaparece. En el Archivo Foral de
Bilbao y Gernika se pueden encontrar datos estadisticos y expedientes relativos al arriendo de
los arbitrios municipales sobre las sidras consumidas en el municipio.

En la segunda mitad del siglo XX las plantaciones y zonas de consumo de sidra se reducen
en Bizkaia a la comarca de Lea-Artibai, Busturialdea y Encartaciones. A finales de los afios
80 el Departamento de Agricultura junto con la Asociacién Bizkaiko Sagardoa emprende un
plan de recuperacién de variedades locales de manzano y mejora de la elaboraciéon de la
sidra, trabajos que se estdn desarrollando en la Estaciéon de Fruticultura de Zalla y su Bodega
Experimental.
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PREMIOS DIPUTACION FORAL DE GIPUZKOA

Las mejores sidras, en el VIl Concurso de la
Diputacion Foral de Gipuzkoa

Las mejores sidras naturales de los sagardoegiles guipuzcoanos participan en

el VII Concurso de Sidra Premios Diputacion Foral de Gipuzkoa, que celebrara la
final el proximo 7 de junio en la Cofradia Vasca de Gastronomia, organizado por
el Departamento para el Desarrollo del Medio Rural de la Diputacion Foral de
Gipuzkoa.

Las sidras que pueden presentarse a concurso deben ser naturales, guipuzcoanas y de alta en
el registro de industrias agrarias del Gobierno Vasco y en el de embotelladores.

Las muestras, hasta completar doce botellas, se obtienen por la organizacién directamente y
por sorteo entre los toneles seleccionados por los propios productores.

Una de esas doce botellas es remitida a un laboratorio enolégico oficial donde se analiza si
cumple con la reglamentacién de la sidra natural establecida por el Ministerio de Agricultura.

Los caldos que pasan esta criba se seleccionan en un proceso de cata hasta quedar las seis
sidras finalistas, que disputardn la final el 7 de junio, a las 12:00 horas en la Cofradia Vasca
de Gastronomia.

El concurso estd dotado con 2.250 euros y trofeo para el vencedor, 1.500 euros y trofeo para
el segundo y 750 euros y trofeo para el tercero.

El palmarés de las seis ediciones precedentes lo encabezan cada afo en sus tres primeros
puestos: Begiristain (Ikaztegieta), Gartziategi (Astigarraga) y Gurutzeta (Astigarraga), en 2002;
Gartziategi (Astigarraga), Isastegi (Tolosa) y Oyarbide (Astigarraga), en 2003, Zabala (Aduna),
Altzueta (Hernani) e Isastegi (Tolosa), en 2004; Gurutzeta (Astigarraga), Urdaira (Usurbil) y
Begiristain (lkaztegieta), en 2005; Zabala (Aduna), Olaizola (Hernani) y Ola (Irun), en 2006;
Mendizabal (Astigarraga), Zabala (Aduna) e Irigoien-Herrero (Astigarraga), en 2007.
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PREMIOS DIPUTACION FORAL DE GIPUZKOA

Irigoien-Herrero de Astigarraga gana los premios de
la Diputacion

La mejor sidra guipuzcoana de este ano es Astigarraga, como proclamaron los Vi
Premios de la Diputacion de Gipuzkoa en la Sociedad Gastronémica de Donostiaq,
donde la sidra Irigoien-Herrero se alzé como el mejor producto del 2008. El
segundo y tercer puesto fueron para las firmas hernaniarras Zelaia y Altzueta,
respectivamente.

De esta forma, lAaki Irigoien se adjudicé los 2.250 euros del primer premio, con 76,50 puntos,
José Antonio Gaincerain de Zelaia alcanzé los 70,50 puntos y se embolsé 1.500 euros del
segundo premio, mientras que Juan Goikoetxea de Altzueta debié conformarse con los 750
euros del tercer premio al sumar 64 puntos.

En la sidreria Irigoien se elaboran entre 120.000 y 150.000 litros de sidra al afno de modo
tradicional aunque la tecnologia también forma parte del proceso de produccién cuando llega
la hora de prensar.

IAaki Irigoien manifesté estar “muy contento por el galardén después de haber sido tercero en
dos ocasiones. El negocio es familiar. Lo emprendié mi abuelo, siguié mi padre y ahora yo. Ya
somos tres generaciones cultivando manzana en el mismo sitio”.

Los encargados de discernir entre los seis productos finalistas fueron doce expertos entre los
que habia endlogos, bioquimicos, hosteleros y representantes de cofradias sidreras, entre otros.
Los aspirantes a esta fase final del certamen, entre las 35 sidras participante, un récord de
participacién en las siete ediciones fueron las firmas Altzueta y Zelaia, de Hernani; Calonge, de
Donostia; Irigoien-Herrero, de Astigarraga; Isastegi de Tolosa y Saizar, de Usurbil.

La mayoria del jurado fue de la opinién de que “todas las sidras eran bastante parecidas”.
No obstante, alguno discrepé y afirmé que “ha habido una que me ha gustado més que las
demds, pero no ha salido ganadora”.

Los miembros del jurado fueron: Domingo Arina, endlogo; Presen Urkizu, somelier; Dominic
Lagadec, consultor en sistemas de gestion de Sagarteka; Guillermo Castafios, bioquimico,
endlogo y profesor de higiene alimentaria, lon Orbegozo, de la Cofradia Vasca de
Gastronomia; laaki Santos, Ddoctor en Quimicas; Cristina Goni, de la Cofradia de la Sidra
“Tolarea” de Hernani, Joaquin San Sebastidn, hostelero de la sidreria Donosti de Renteria;
Xabier Kamio, enélogo; y losu Osa, capataz agricola.
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SAGARDOETXEA PRESENTA SAGARDOAREN HIZTEGIA

“Sagardoaren Hiztegia”, el euskara y la sagardoa

Sagardoetxea Museoa ha
editado “Sagardoaren
Hiztegia”, un trabajo que
recoge casi quinientas
palabras recuperadas

del acervo popular y del
mundo de la manzana y

de la sagardoaq, fruto de la
callada y tenaz labor de Miel
Joxe Astarbe a lo largo de
muchos anos, que viene a
cubrir un importante hueco
en el contexto del patrimonio
cultural y de las tradiciones de
Euskal Herria.

Sagardoaren

hl/l(‘”hl

La inquietud de Miel Joxe Astarbe
por recuperar y conservar las
palabras del mundo sidrero viene
de lejos y hay que situarla en el
contexto sagardogile en el que
nacid, en torno al caserio Mendiola
y la sidreria Astarbe.

En 1983, la revista Astigarraga,
editada por la Asociacién Astigar,
publica su primer trabajo: un
vocabulario de cien palabras que
tanto su aitona, Manuel Astarbe, como su aita, José M® Astarbe, habian ido transmitiéndole y
de otras que iba conociendo de su propia experiencia e investigacién.

Esta tarea ha sido una constante en su vida y el nacimiento de Sagardoetxea Museoa ha venido
a propiciar que el esfuerzo de muchos afos vea ahora la luz. La linea principal de trabajo del
museo se dirige a rescatar, proteger y divulgar también los intangibles de la cultura de la sidra,
como en este caso es el idioma, las palabras que de generacién en generacién han llegado a
nuestros dias.

Desde el Departamento de Educacién y Patrimonio del Museo, Urkiri Salaberria se ha
convertido en eficaz colaboradora e impulsora del proyecto de Hiztegia, que encaja
perfectamente en la esencia de uno de sus objetivos fundamentales: el euskara en el contexto
de la sagardoa.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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SAGARDOETXEA PRESENTA SAGARDOAREN HIZTEGIA
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Sagardoaren Hiztegia nace de la iniciativa que emprende Sagardoetxea Museoa con los
euskaltegis en el terreno de la promocién cultural y del euskara. Aquellos primeros pasos de
colaboracién, entre otras acciones, han derivado en el diccionario que nace ahora dirigido al
publico en general, especialmente para los amantes del mundo de la manzana y la sagardoa,
y también del euskara.

Las palabras que contiene provienen del conocimiento y los articulos de Miel Joxe Astarbe, el
acervo popular, libros técnicos y especializados, hemerotecas, pdginas web... una variedad de
fuentes que han exigido un intenso trabajo en los Ultimos catorce meses.

UZEI, Centro Vasco de Terminologia y Lexicografia, ha prestado el asesoramiento técnico

y la correccién de las palabras incluidas en el diccionario y, en virtud de ese acuerdo de
colaboracién, el contenido de “Sagardoaren Hiztegia” pasard a formar parte de la base de
datos de Euskalterm, Banco Terminolégico Publico Vasco.

La publicacién esté organizada en cinco capitulos temdticos, coincidentes con el ciclo de
produccién de la sagardoa, y que vienen a simbolizar los cinco pétalos de la flor del manzano.

Cada uno de los cuatro primeros apartados el diccionario hace referencia a un espacio, un
objeto y una accién, reservando el capitulo final al lema de Sagardoetxea Museo.

El primero lleva por titulo “Sagastia, Sagarra, Biltzea” (manzanal, manzano, recoleccién),
el siguiente, “Dolare, Patsa, Zanpatzea” (lagar, pasta de manzana triturada, aplastar),

el tercero, “Upela, Muztio, Irakitea” (tonel, mosto, fermentacién), el cuarto, “Ahoa,
Sagardoa, Edatea” (boca, sagardoa, el beber) y el capitulo final “Herri baten erroak”
(las raices de un pueblo).

Sagardoetxea Museoa quiere realizar un sincero reconocimiento a todos los colaboradores

que han hecho realidad “Sagardoaren Hiztegia” y que vienen relacionados en la misma
publicacién. Muy especialmente a los patrocinadores: Consejeria de Cultura del Gobierno
Vasco, Departamento de Cultura de la Diputacién Foral de Gipuzkoa, Mecanizados Laubide SL
de Tolosa, Talleres Mitxelena S Coop de Hernani y Alambre Estudio de Donostia-San Sebastidn.
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FOMENTO DEL PAQUETE TURISTICO DE VERANO

UN DIA DE SIDRERIA
Un hecho cultural y gastronémico en Astigarraga

Euskal Herria es tierra de tradiciones enraizadas. Acudir a la sidreria es un hecho
cultural y gastronémico que enciende la curiosidad de los visitantes, pero tiene
sus codigos de comportamiento. Sencillas normas que hacen que la costumbre no
solo se mantengaq, sino que alcancen la categoria de experiencia Unica.

En nuestros dias, Astigarraga, auténtica capital de la sagardoa, nos ofrece todos los
argumentos para realizar una inmersién completa en el mundo sidrero.

“Ir a la sidreria” no es solo acudir a comer y degustar la sagardoa. Sagardoetxea ha otorgado
la categoria de hecho cultural y gastronémico a esta experiencia cada vez mds apreciada por
nativos y visitantes.

Sagardoetxea ofrece el programa perfecto para una jornada de ocio activo: conocer nuestro
pasado, apreciar la cultura de nuestro mundo rural en torno a la manzana y la sagardoa,

y disfrutar, atendiendo a los cé6digos de comportamiento apropiados, de la esencia de una
experiencia gastrondémica sin igual.

Un dia de sidreria es: acudir al centro de interpretacién de la sagardoa, visitar el manzanal
museistico, un espacio vivo en torno al manzano, y catar la sagardoa natural elaborada por
los sagardoegiles de Astigarraga con el menu tradicional. Y tomar el café en el pueblo.

El menu de sidreria

El menu tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma practicamente igual en
la mayoria de las sagardotegis, aunque en alguna ocasion puede encontrar
peruqgenas variantes que no alteran en ningun sentido el significado y la
idiosincrasia propia de esta experiencia.

El menU de sidreria esté compuesto por:
Tortilla de bacalao.
Bacalao frito con pimientos verdes.

Chuletén.
Queso con membrillo y nueces.

1
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FOMENTO DEL PAQUETE TURISTICO DE VERANO

EN LA SIDRERIA
Como es y que hacer un dia de txotx

Con el vaso vacio. La sidra se cata y se aprecia en la zona de
kupelas, en la bodega. Alli debe acudir con un vaso, Gnicamente
con el suyo. Siga al sagardoegile al grito de txotx y coléquese en
la fila que desde el comedor va generdndose. Pruebe la sidra,
comparta sus sensaciones con sus compaferos de experiencia y
vuelva con el vaso vacio a la mesa.

El txotx. Es importante que aprenda a coger el vaso
correctamente, inclinarlo hasta el punto que la sidra rompa en
una de sus paredes y salte la txinparta. Observe el rito y, si tiene alguna duda, pregunte.

En evoluciéon. Piense que la sidra se estd haciendo, es un producto vivo. La sagardoa que ha
probado hoy de una kupela, dentro de una quincena tendré otros matices. Y cada una de las
kupelas le reservan distintos sabores. Y cada sidreria... Y cada afada...

Sin igual. Probaré de distintas kupelas, sagardoa con distintos matices... Piense que en muy
pocos lugares puede pobrar la variedad de un producto natural, elaborado artesanalmente,
antes de comprarlo.

... haz lo que vieres. Asi reza el refrén. Alléd donde fueres... Debe seguir las instrucciones del
sagardoegiles y los usos y costumbres propios de la sidreria. Cada uno tiene su sitio y debe
acudirse siempre a las kupelas que el sagardoegile vaya a abrir u otorgue permiso para catar.

Disfrute. De la comida y de la sagardoa. Del lugar y del ambiente. De las personas que le
rodean y de una situacién auténtica. Unica.

Café en Astigarraga. El postre pone fin a su estancia en la sidreria. No podré tomar café y
mucho menos una copa. Pero la experiencia no ha terminado. Lo hard en el centro urbano, en
Astigarraga, donde disfrutard del café y de las primeras horas de una noche para recordar.

Recuerde:

Reserve sitio con antelacién Mire, huela y saboree

Lleve ropa de abrigo y calzado adecuado Comparta sensaciones con el vecino
Llegue a la sidreria sobre las 20:00 horas Lleve el vaso vacio a la mesa

Siga las pautas del sagardoegile Aparque en los sitio senalizados
Coja el vaso adecuadamente y llénelo poco Tome el café en Astigarraga

Respete el descanso de los vecinos “II
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FOMENTO DEL PAQUETE TURISTICO DE VERANO

LAS SIDRERIAS
Kupela a kupelaq, siguiendo las pautas del
sagardoegile

Kupela a kupela, el sagardoegile le va guiando por cada uno de los tesoros de la
sagardo berria. Siguiendo sus instrucciones y apreciando cada uno de los sorbos
capturados del txotx, se hallard inmerso en las sensaciones de una actividad
ancestral, que ano a ano se repite.

ALORRENEA sagardotegia
Petritegi Bidea, 2. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 336 999.

ASTARBE sagardotegia
Mendiola Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 551 527.

BEREZIARTUA sagardotegia
Iparralde Bidea, 16. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 555 798.

GARTZIATEGI sagardotegia
Martutene Pasalekua, 139. 20115 ASTIGARRAGA. Tfno. 943 469 674. www.gartziategi.com

GURUTZETA sagardotegia
Oialume Bidea, 63. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 552 242. www.gurutzeta.com

LIZEAGA sagardotegia
Gartziategi Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 468 290.

MINA sagardotegia
Txoritokieta bidea, 50. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 555 220.

PETRITEGI sagardotegia
Petritegi Bidea, s/n. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 457 188. www.petritegi.com

REZOLA sagardotegia
Santio Zeharra, 12. Ipintza Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 556 637.

SAIZAR sagardotegia
Kalezahar Auzoa, 39. 20170 Usurbil. Tel. 943 364 597. www.sidrassaizar.com

ZAPIAIN sagardotegia
Kale Nagusia, 96. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 330 033.

ZELAIA sagardotegia
Martindegi Auzoa, 29. 20120 Hernani. Tfno. 943 555 851.
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FORMACION 2008

Formacion de poda en verde e injertos

Dirigido a: productores de manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de agricultura , etc.
Fechas: 3 de julio.

Horario: 10:30 a 13:00 y de 16:00 a 18:30 horas.

Duracion: 5 horas.

Impartidor: Aitor Eixeandia y Josu Osa.

Lugar: Sagardoetxea Astigarraga.

Programa:

Poda verde: Se explicard la importancia de la poda verde en el control del vigor de los
drboles. Esta poda consiste en la eliminacién total o parcial de brotes del afio y el control de
la altura. La importancia del momento de realizacién de la poda verde estd determinada por
el movimiento de la luna. Si ésta es descendente, disminuiremos el vigor del manzano. Si es
ascendente, aumentaremos su vigor. Tendrd un contenido teérico y préctico.

Injertos: Se ensenard a los asistentes a realizar injertos de yema. Tendrd un contenido prdctico
y se mostrardn todos los pasos a seguir para la buena consecucién del injerto, incluida la
eleccion de la yema. De esta forma, los asistentes tendrén tiempo para poder practicar antes
de realizar los injertos definitivos en agosto.

1
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA

Sagardoa y deporte rural, protagonistas en Santa
Ana

La sagardoaq, el deporte rural y la muestra de artesania fueron los principales
ingredientes de la fiesta patronal de Astigarraga, Santa Ana, el 26 de julio.

Todos los sagardogiles de Astigarraga estuvieron presentes en esta jornada dedicada
especialmente al baserritarra y que tuvo como eje central la degustacién de sidra. Una
degustacién que viene celebrdndose desde 1976, la més antigua de cuantas tienen lugar en
Euskal Herria..

Los actos festivos comenzaron con los trikitilaris de Ezpeleta, a las 9.00 horas, y la actuacién
de los joaldunak de Zubieta, tras los que se dié inicio a la feria de Santa Ana con una gran
variedad de productos y muestra de trabajos artesanos.

En la Plaza de los Fueros se concentraron la degustacion de sidra, la exposicién de artesania
de Ezpeleta, la prueba de bueyes y bertsolaris, que culminaron por la mafiana con una comida
popular, como viene siendo tradicional, en Rezola sagardotegia.

Por la tarde, la jornada se completé con pruebas de herri kirolak, mésica y otros juegos para
j6venes a partir de las 18.00 horas.

b
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion que ha tenido la noticia en los medios ha sido la habitual.
Medios que han publicado la noficia:
- Hitza.

- El Diario Vasco.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA
Hitza - 22/07/08

2008-07-22 | 10:13:47
JALAK

Santio Jaiak ospatuko dira Astigarraga

eta Aranon

Hernaniar ugari hurbilduko dira urtero bezala, ekitaldiak eta festa giroa faltako ez
diren Ashigarragako eta Aranoko Santio jaietara,

SANTIO Jaiak ospatuko dituzte aste honetan bai Astigarragan eta baita Aranon ere.
Hemnanirekin muga egiten duten hemak izanda biak, hemtar ugan joaten dira bai batera eta
bai bestera festak ospatzera.

Astigarragako Santio Jaiak

Asteazkenean, uztailaren 23an, hasiko dira Santio Jaiak Astigarragan. Aufen txupinazoa
gta pregoia Mundarro Kirol Elkarteak botata izango da. Jaiak hasi eta ekitaldiak ez dira
faltako bost egunetan zehar. Asteazkenean bertan, suzinaren aurretik, haurrek ekitaldi ugan
izango dituzte. Ostegunean, goizeko 11:30etan hasi eta arratsaldeko 17:00etan jamailuz ere
hawrrei zuzendutako jardunaldiak izango dira. Equerdian, Gazie Asanbladak antolatuta tnki
poteoa eta gazte bazkara izango dira, Gaualdean bemiz musika emanaldiak eta Usadiozko
Kanparemrepika. Ostiralean, Santiago egunean, goizeko 11:00etan Meza Nagusia izango da
Done Jakue (Santiago) ermitan. Arratsaldean berrz, Astigar taldearen erakustaldia eta "Mifio
Costrini” argentinarmen ikuskizuna. Gauean Musika emanaldiak txosnagunean, Foru Plazan
gta Joseba Barandiaran plazan. Lamunbatean, goizeko 10:00etan lker Ruizen oroimenezko
WiIl. 3x3 saskibalei txapelketa izango da. Ordu eta erdi beranduago sagardo dastatzea
izango da Foru Plazan leku berean eta ordu berean, Ezpeletako artisau erakusketa ere
izango da. Amatsaldean, goitibehera txapelketa eta hem kirolak izango dira. Gauvean,
Boxeoa eta musika emanaldiak txosnagunean eta Barandiaran plazan, lgandean, azkeneko
BOUNEan, goizean goiz ixosnaguenan egingo den gosanarekin hasiko dule equna.
Arratsaldean, esku pilota jaialdia eta umorezko kale ikuskizuna izango dira. Gauean, jaien
agurra eqingo da txosna gunean.
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XXXI1 EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 29/07/08

Agur Santio jaiakl!

Las fiestas patronales de Astigarrads yva & han dado por finalizadas ras intensos dias de stthidades
propuestas Wdicas en la localidad

ST 00 - GISHLA CRESPO) ASTIGARRAGA

DV. Laz Bestas de Sartiage han legado va & su fin con las dhimas
aciendades del darmmgn .ﬁ.sllgnrr.‘lg.\ S B mdbido de lEnd an @l
armbiente feste duranie los pasados dias con un maonidn de
actiidades. Entre ellas, acluaciones musicales, deporte rural, ferias
de arlesania y Ecgu Stacion dig Sadea, enlrg olrgs Turnpl:-tn:l faltd, por
supuesio, el txupinazo oficial dell pimer dia 2 cango del Mundarmao y
en donde los bogros deporios de este afo iuvieron su menecido
rECOnoE Imsirin

En cuanio al ONimo dia de fiests, uno de los atracives de la jomada  Dusenie e fesies oo e pockl deguesinr
fue el V1 Cross Popular de Astigarraga, con entrega de premios en g';'!:‘mm COMO ik propusetas por
Agezteq Ademds, los cuniosos pudieron ver y conocer de cerca lo

quik @ra s toere humand di ka mand del espectaculo del grupo e . = Balwl s 570
catalan Castellers Colla Vella en Foeou plaza

La sokamutuera con los dulzamenos de Tolosa en Emekatzo fue otro de las propuestas del Himo dia festvo asi
como la de Befizw-jana en Fom plaza y el festival de pelota con el I Memonal Jose Luis Berakoetxea de peloia
a mand in M rontdn munegipal

Para dar por culminadas las heslas no podian fallar por la noche en Ashigarraga o8 uegos adihciales con
Piratecnia Zaragozana. Seguidarnente legara, también, el tore de fuego a Josebs Barandiaran ¥ la mdsica, de la
mano de Trakets. Se trataba del adids a las fisstas

Adras han quedado va dias intensos de fiesta en los que tanlo los astigartaras como multibud de cunosos que
sa han acercado los dltimos dias por el munscipio han podide var de cerca & ambeente fastm

Enire las propuestas que ha habido, el municipio ha acoglo numenosas ofedas para nifios coma hinchables,
pistas de squads, iren txu 20 o chocolstadas. Los mayores, por oleo lado, tambign, han tenido con qué
divertirse. Entre las propuestas depodivas se han visto o X0 tomeo de fitbol sala, la carera de qaribiheras
gl Y1 Cross Popudar. Ademds, se ha celebrado la fena de aesania de Ezpeleta, la degustacidn de sidra, la
prueba de bueves v el deporde rural o diferentes conciertos ¥ especticulos mugicales, entre ofros
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CONCURSO DE SIDRAS DE ERGOBIA

Concurso de sidras en el programa de fiestas de
Ergobia

Ergobia dié por inauguradas ayer sus fiestas y hoy el programa sigue ofreciendo actividades.
Entre las propuestas destaca especialmente un concurso de sidras. A las 9.00 se oird la
diana en el barrio tras lo cual el sonido de la trikitixa se empezard a escuchar por las calles
dirigiéndose hacia la Iglesia. A las 9.30 habré misa mayor en sufragio de los fallecidos de
Ergobia.

A'las 11.00 la trikitixa serd la encargada de animar la mafana durante los preparativos de

la fiesta de la sidra. Un poco mds tarde daré comienzo unos de los eventos mds atractivos de
la jornada. Se trata del espectacular concurso de la sidra con la colaboracién de los sidreros
participantes en el concurso, en la que de forma curiosa y especial, también podrén participar
los degustadores.

De 17.00 a 20.00 se llevaré a cabo de la mano de los bares del barrio una fiesta infantil con
juegos, regalos y chocolatada. De 18.00 a 20.00 se desarrollard un concurso de toka, mientras
que de 20.30 a 21.30 se procederé a la presentacién de la primera sesién de la fanfarre ‘Los
bebés de la bulla’. La segunda actuacién se realizard de 23.30 a 1.00. Alrededor de las 23.30
se quemard el toro de fuego.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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CONCURSO DE SIDRAS DE ELGOIBAR

Concurso de sidras en Elgoibar

El queso, la sidra y el ganado “Limusin” competiran en los concursos dela feria.
sagardoa.

Se cumple ya una semana desde que la fiesta y el buen ambiente inundarén todos los rincones
de Elgoibar. Ayer se celebré el dia de la juventud y los de Elgoibar no dejaron pasar la ocasién
para divertirse bajo un cielo azul y un sol abrasador.

A partir de mafnana, Elgoibar podrd respirar con tranquilidad pero antes el ambiente rural
llenard las calles de la villa. Como todos los afios, el Gltimo sdbado de agosto se celebrard el
exitoso dia del baserritarra que en esta ediciéon llega con una programaciéon mdés completa.

Si el tiempo ayuda, y parece que lo va hacer, miles de visitantes disfrutardn de una gran
variedad de actividades y de los concursos que tendrén lugar durante toda la jornada. Ademas
de los tradicionales certdmenes de ganado limusin y la degustacién de sidra, este afo la feria
también contard con el concurso de quesos, que hasta ahora se celebraba en Gabon Zar.

1
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BALANCE DE VISITAS DE SAGARDOETXEA

Valoracion de las visitas

Estos datos han de ponerse en valor teniendo en cuenta que el verano ha sido en Euskal
Herria irregular por diversos motivos. El nimero de pernoctaciones y visitantes se ha resentido
fundamentalmente por la meteorologia y la crisis econdémica.

Sagardoetxea ha notado también la incidencia de esos imputs, aunque el balance de la
temporada, aun con crecimiento moderado, ha de valorarse como positivo en el contexto
apuntado.

No obstante, Sagardoetxea se plantea como reto para el futuro inmediato alcanzar en la época

estival el nimero de visitantes que experimenta la temporada del txotx, que viene a cifrarse en
el entorno de los 6.000 visitantes.
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BALANCE DE VISITAS DE SAGARDOETXEA
El Diario Vasco - 24/09/2008

t;hirresistible atraccion del 'txotx'

El Sagardoetxea Museoa de Astigarraga aumentd sus visitantes un 50% en lo que va de afio, con
mas de 3.000 personas

MIKEL S0R0D| SAN SEBAETIAM

DV Verano, cultura y sidra podrian ser los tres gjes basicos
de la Sagardostyea Museoa, |a casa de |3 historia de la sida
ubicada en Astigamaga que gestiona Sagarteka. Penoun
cuarto componente s ha venido a sumar de forma importante
a la actividad lectiva de |la entidad: &l turista, ya que en lo que
lleva de afio han pasado nada menos que 3.000 visitantes.
«ln 50% mas que durante todo 2007 s, expone feliz Joxe
Mari Albermro, director técnico, que comparte directorio con &
vascofranceés Dominique Lagadec.

Durante este werano, los meses son diferentes en las visitas
al musen de |3 sidra de Astigamaga Explica Albermo que «en

5 WE ey 5 _ Albermo explica detalles del Mus=o de |3 3ldma 3
junia, julio y septiembre funcionan los turoperadores, que unios turistas. MIS0Z

traen grupos como jubilados, excursionistas, eicétera, o

vienen clubes juveniless. En agosto cambian adicalmente porgue los visitantes son familias o grupos de
amigos que han elegido venir al Museo de la Sidra. «También lo hacen durante todo & veranos, gracias a
la promocion publicitaria en campines, casas rurales, hoteles y oficinas de informacion turistica.

Hasta noruegos han llegado a Astigamaga a ver el museo y a comer y cenar en |as sidrerias abieras en
verano. «Hay un vuelo directo a Oslo desde Biamitz, trae unos 150 nordicos una agencia catalana y son la
novedad. .. hasta ahoras, comenta complacidio.

De las 2.000 personas que han visitado el Sagardoetxea Museca muchos estaban alojados o provenian
de poblaciones tan alejadas como Mutriku y Ondamoa. «Hasia de Leleitio nos han visitados.

¥ por supuesio, de Barcelona y de Madrid. «Estos vienen fodo & ano. Un grupo trae a otros amigos y asi
sucesivamente. Cueremos poner un guia en catalan, ademas de kos que tenemos en euskera, castellano,
frances e ingléss.

La entrada cuesta 3,5 euros, con derecho a catar tres productos. «La visita guiada supone ademas
degustar sidra al twobe, un moste y un licor de sidras. Lo de poner & vaso en el toolx de |a kupela ales
vuelve locos. Se hacen cientos de fotos. Como llenan el vaso.._s.

Hay en werano un tiquet de 20 eurcs {10 en inviemo) «para que la gente pueda comprar la sidra que mas
le guste de todas las que hay en &l museo. Adquieren sidra, licor, mosto, vasos ¥ jamas de ceramicas. Lo
que mas be sorprende a Albermo es aque hay turistas que se levan el diccionario del mundo de |a sidra en
euskera. Hay ilustraciones y fotos pero lo adquieren aungue no lo entiendan. Se aprenden los nombres en
euskera, eso si. Pem lo editaremos también en castellanos.

Guias en cuatro idiomas
Disponen de tres guias «que tienen mucha exigencia porque no &5 un mundo facd & de La sidras, pero

cuando Bega |a temporada ded teotx aurnentan a seis las personas que axplican al detalle todo ko que hay
y s2 ve. «[he enerp 3 Semana Santa los fines de semana esto es de locura de |a cantidad de gente que

1
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BALANCE DE VISITAS DE SAGARDOETXEA

vienes, sefala feliz & director téenico del Sagardoetxes Musena de Asfigamaga.

Fara & ano que viene, coincidiendo con la temiporada de teobx tiene un plan para atraer mas clientes.
wueremos inconporar un tolare genuino. Espero que los gremios se den prisa. Tendra asi mas intensidad
cuftural. Se podra wer como se hacia la sidra de forma artesanals.

Obviamente no son autosuficientes. Hay un consorcio formado por sagardogiles, & Ayuntamiento kecal, la
Diputacion y Gobiemo Vasco para gestionar este musen de la sidra. sMuestra idea es ser autosuficientes
economicamente cuando |as obras estén acabadas. Es decir, |a gestion diaria se autofinancias, recalca
Albermo. Seria una muestra palpable de que es una buena idea tener abierto & Museo de |a Sidra.

Ademas editan libros, aportan métodos para la crianza de la manzana de sidra, informan de mejoras
técnicas. «Mos ayudan empresas y contamos con su colaboracion. Hay una relacion muy estrecha con
dllas y siempre respondens. Ademas cuentan con una base de datos potente y utilizan las nuevas
tecnologias de informacion e intenet «a tope. Todos vamos por ahis, recalca,

«Esto se basa en fres patas: departamento técnico, cultural v &l turismio, que es quien nos pemmite seguir
viviendos, reconoce Joe Mari Albermo.

L
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XXI1Il SAGARDO EGUNA EN DONOSTIA

Sagardo Eguna en Donostia

Un total de 10.000 litros de sidra bautizarén la XXIll edicién del Sagardo Eguna. Mafana, la
plaza de la Constitucién acogerd un aiio mdés una degustacién popular “gigante” desde las
11:00 de lo manana hasta las 13:45 horas.

Cerca de 50 productores de sidra de diferentes puntos de Gipuzkoa ofrecerdn sus mejores
caldos en una jornada que pretende “dar a conocer y promocionar la sidra en botella entre
los sonsumidores”. Ademds, otros productos tipicos de las sidrerias como el chorizo cocido, el
queso y la tortilla de bacalao ayudardn a asentar el estémago.

En esta edicién, como novedad, se repartird, junto con el vaso de tres euros, un folleto
informativo sobre el correcto consumo y conservacién de la sidra, con el objetivo de “educar

al consumidor”, ya que se trata de “una bebida totalmente natural que exige mucho mimo,
tanto en su elaboracién, como en su posterior conservacién y manipulacién”. Junto con la guia,
se ha creado un nuevo slogan sobre el consumo responsable, un mensaje con el que se va a
empapelar la plaza. A las 13:00 horas, tendrd lugar el tradicional homenaije, que en este caso
recibirdn cinco socios de la Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa.

Entretanto, trikitilaris, bertsolaris y txalapartaris animardn la jornada que cada afo atrae a
miles de personas.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra

Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXGa



57

USKADI B aipuzkoa 9

atsegin handiz “me"_ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA -
con micho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE PRI R Lidala

FIESTA DE LA MANZANA Y DE LA SIDRA

Fiesta de la manzana y de la sidra en Hernani

Este domingo, 21 de septiembre, se celebré la Sagarra eta Sagardoaren Festa,
organizado por Tolare Sagardoaren Kofradia, dentro de la cual se bebieron mas
de 1.700 botellas de sidra.

Las actividades programadas para este dia se desarrollaron en la plaza de los Gudaris. En
cuanto a la programacién prevista para la jornada, hubo kalejiras con txistularis, exposicion de
manzanas y productos relacionados con la manzana, degustacién de sidra por las 12 sidrerias
de Hernani y concurso de trikitilaris para j6venes, en el que triunfaron Amaiur Luluaga y Nerea
Lerchundi.

1
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DiA INTERNACIONAL DE LOS IDIOMAS

Sagardoetxea celebra el “Dia Internacional de los
Idiomas”

Concurso para euskaltegis

El patrimonio mds apreciado de Sagardoetxea es sin duda el euskera. Al fin y al cabo, muchas
de las palabras fundamentales del mundo sidrero estdn unidas al euskera y a la cultura vasca:
manzana, sagardoa, dolarea, kizki, mosto, etc...

Teniendo en cuenta que el 26 de septiembre es el dia Internacional de los idiomas, desde el
departamento de Educacién y Patrimonio de Sagardoetxea organizamos una actividad muy
especial: un concurso dirigido a los grupos de los euskaltegis.

La base del concurso era realizar un listado con la traduccién de la palabra manzana.
Por ejemplo: Pomme (Francais), Apple (English), Pirus Malus (Latin), etc...) y el grupo que
consiguiera realizar el listado més largo, ganaria el concurso.

El premio del concurso era el siguiente: 2 entradas a Sagardoetxea (visita del mananal y del
espacio museistico) y degustacién de sidra y pintxos.

Realizamos un envio de marketing directo a los euskaltegis de Euskal Herria para anunciar
dicho concurso y animarles a participar, pero los cursos de dichas entidades comienzan en
octubre y en consecuencia, nuestra campana no tuvo el éxito esperado. Es mds, no recibimos
ninguna propuesta.

Sutan Blai (ETB1) graba un programa en Sagardoetxea

De todas maneras, y aunque la campania
no tuvo éxito en los euskaltegis, Sut&Blai,
programa de televisién de ETB1 enfocado
a ninos y a gente joven, tuvo conocimiento
dedicho concurso gracias a nuestra pdgina
web (donde publicamos una noticia) y
vinieron a grabar un programa basado en
el Dia Internacional de los Idiomas.

El programa giré en torno al mundo de la
manzana y sus traducciones en diferentes
idiomas de todo el mundo. Los
protagonistas de la grabacién fueron 25
alumnos de 10-1Tafos de la ikastola
Arantzazuko Ama de Astigarraga, donde
participaron activamente en las actividades del museo: degustacién de manzanas, recogida de
manzana con kizki, triturado de la manzana con pisones y degustacién de mosto.

1
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Resumen de la actividad

La celebracion de la octava edicion de Sagar Uzta batié todas las expectativas
de los responsables de Sagardoetxea, organizador del evento, al registrarse la
mayor afluencia de cuantas se han celebrado. El calor, el atractivo de la fiesta,
la degustacion de sidras, la musica, los dantzaris y el land art hizo posible que
Sagar Uzta tuviera un altisimo nivel de participacion durante toda la jornada, ya
que las distintas actividades programadas fueron seguidas por gran cantidad de
gente.

Por la mafana, el desfile Sagar Biltzea que recorrié las calles de Astigarraga con musica y una
pareja de bueyes, ofrecié el punto de partida a la jornada festiva, que viene a significar el inicio
de la campana de prensado en los lagares. Tras la recogida de las manzanas, en la plaza de
los Fueros de Astigarraga, repleta de publico, se llevé a cabo una demostracién de todo el
proceso de elaboracién de sidra y tras el triturado de las manzanas con pisones, se obtuvo el
primer mosto de la cosecha 2008. Mientras, la feria y la degustacién de sidra hacia las delicias
de los curiosos y mitigaba la sed en un dia muy caluroso.

La jornada matinal concluyé con una animada comida popular en el frontén municipal, en

la que se dio cuenta de un excelente menU y suscité un ambiente cordial y festivo en torno a
la manzana y la sidra. Por la tarde, hubo un desafio de herri kirolak tomando como base el

motivo de la fiesta: el mundo de la sidra en Astigarraga.
Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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Programa de actividades

El programa festivo del domingo 28 de septiembre
Actividades para todos

La fiesta se celebra en la plaza del Ayuntamiento
de Astigarraga, corazén de la sagardoa, y la fecha
elegida corresponde al inicio de la campana de
prensado en las sagardotegis, una actividad que
durard hasta principios de noviembre.

FERIA DE LA MANZANA en la Plaza de los Fueros.

l. Rally Fotogréfico “Sagar Uzta” Inscripciones de
9:00-10:00 en el ayuntamiento.

10:00

DESFILE “Sagar Biltzea” desde la calle Pelotari hasta
la Plaza de los fueros.

* Baserritarras con manzanas, cestos y kizkiak.

* Decoracién floral “Sagar jauzia”.

Dolare con sagardogiles, garlia, dantzaris, trikitilaris,
txalapartaris y canciones populares.

11:00 - 14:00

En la Plaza de los Fueros:

* Exposiciones: manzanas de los caserios de Astigarraga.

* Demostraciones: maduracién de la manzana, injertos, fabricacién de cestos.
* Talleres: Land Art “Sagar jauzia”. Organiza: ASTIGARTE.

12:00

Recogida de manzana con kizki, triturado de manzana con pisones, produccién del primer
mosto.

* Degustacién y venta: manzanas, mosto de manzana, sagardoa, dulces de man—zana,
licores.

* Animacién: trikitilaris, dantzaris, txalapartaris y canciones populares.

14:30
Comida popular en el Frontén.

17:30
Deporte Rural en la plaza de los fueros. Tema: mundo sidrero.

1
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VIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Promocion previa realizada

Cartel A3 y folleto de Sagar Uzta.
Se colocaron carteles en Martutene, Hernani, Donostia, Loyola, Urnieta, Astigarraga, Oiartzun,
Lezo y Errenteria.

Por otra parte, se repartieron los programas de mano en bares, casas de cultura 'y
polideportivos de Astigarraga y alrededores, y ademds, se realizé un buzoneo en Astigarraga.

Dossier de prensa.

Enviado dossier de prensa a mds de 80 touroperadores, a oficinas de turismo de Euskal Herria
y a més de 50 medios de comunicacién (prensa, televisiéon y radio). Ver documento Dossier de
Prensa.

Cunas de radio.
Emitidas cufas del evento en las emisoras de Herri Irratia, Euskadi Irratia y Radio Euskadi.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios ha subido con respecto a ediciones anteriores.
Medios que han publicado la noficia:

PRENSA ESCRITA:
- Donostia Turismo (Agenda).
- El Diario Vasco (Agenda).
- Noticias de Gipuzkoa. 25 de Septiembre.
- Diario Vasco (Comarca). 27 de Septiembre.
- Diario Vasco (Gipuzkoa). 27 de Septiembre.
- Diario Vasco. 27 de Septiembre.
- Berria. 27 de Septiembre.
- Hernaniko kronika. 27 de Septiembre.
- Diario Vasco (Gipuzkoa). 29 de Septiembre.
- Gara. 29 de Septiembre.
- Diario Vasco. 30 de Septiembre.
- Diario Vasco (3 de Octubre).

RADIO:
- Euskadi Irratia.
- Radio Euskadi (programa “Més que palabras”)
- Radio Vitoria.
- Bizkaia Irratia (programa “Jirabiran”)
- Herri Irratia (programas “Porrusalda” y “Atalaia”)
- Onda Vasca (programa “Toma Nota”)

TELEVISION:
- Localia televisién (reportaje emitido el 30 de Septiembre).
- Euskal Telebista (ETB1 eta ETB2): Sustraia.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:

ju

Sacarnoerxea
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VIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Donostia Turismo (Agenda)

Sagar Uzta - Fiesta de la Manzana

Crganizada por Sagirdoatcas & impuliads por al pusble da Artigarags. ie cklabrs la VITIY
wdicidn de |la "Seger Urts®™, la Flests de |a Menzans

Calabiracisn

# En Astigarregs

® Ernipigzs: X7/00,72008

& Acabal 280972008

& Luger: Astigarrags

* Organizs: Sagardostzes. Muses de la Sidra Yasca

WIIT Sagar Uets, del mansana sl tol e

Organicsds por Segerdostzes & impulssds por &l pusbls de Astigarrege. lag setaq
principales se desarrcllardn &l domingo, 28 de septiembre. con un progears de scividades

pars tadeg log publizes. que culmminerd eon une camide papuler an al frantdn munisipsl

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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VIll SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Sagar Uzts T008 readitard la sxitors sxvperencs de “land st™ de 2006 v, &n ests ocasidn,
jurte & lod artEcted. decd la gents da ls calle |s que corfectona eites obra. wne eopratidn
srtistices gque 5o reslizes con materisler bodegradsbles.

Junks & elle, Sagardostees convocs &l [ Rally Fotegrifice Digital an Astigarags qus tendrd
cormnic tarma la propis Berts de Sagar Ustas.

Ui buwn ndmens de stractivos & los gue ha de unicse la visies &l oertro de interpretacidn de
la pagardos v & manzansl mypaiptics, sonjunts de padagdgice. de acio v burigmis,

LAND ART

Tras &l dxito gue tuero al land st de la artists Astigartarrs Idols LUzesges haoe un par de
sfieg, aita afs, dasde &l Comnderdie Sagardun, & iMmpulisds par Segerdostuan Muiess,
conbaremos oon une nuevs intervencdn de la stistes dentro de la fiests "Sager Uzts™ de
Agtiganrag s

Bl lagred &rt contimne la migmes erencs que otras artes (pinturs, seoulburs, mdsics ): straar
la stancién da la sociedsd y caar un reflaje de la misma. Adn asl, convienen destacar
slgunss carsckaricticar que |o diferencien dal rertes da e ster: son afimersr y
nornalrmente se construyen oon materisles biodegradables.

“Sagar jauzis” ar & nembrs que fe b alagids pars s Shre de arts sfia ¥ Sunigues &0 le
pasads adicdén contd con le partidpacién de otros artistas, en esta ediddén "sl pusblo
congtruird du propis obra da srte. Ls gerts da Is calle gerd s que tangs sl teal
protagonismo” &n palabras de Lizeags. Para allo, &l sdbado por la terde se cslebrardn
uned tallares abisrtes, donds siguisnds log eritérics de la artigta, de pentarsn log Shizhisk®
quie compandrén la esouttura,

En |lu pazrads adicion |s intervanddn e raslizd &n un Onics luger dal pusble, pers ates afe
“s& verd que estd passndo algo en tode el pueble®. En las tres kupelas gue hay en las
antradss de Astigarrags "pe noberd alge diferents”. y en &l pusble en genersl derde los
drboles ls ssgar jauzis,

Par otrs parks, on @l syuntamisnts v an |a plaze, lugesres que conforrmen ol corazdn dal
pusblo, se vardn los indicos de la inbervencddn,

PROGERAMA:

* Sibada, 27 de Septiembes:
O D 189100 & 20000 horas) Flars de Josebas Barsndiarsn
® Taller da decaracidn fleral “Sagar jausia®.
B Cursos de dencar Ssgar Dantza y Kirnkokets,

& Dormdnge, 28 de Septiermbes
2 FERIA OE LA MARZAHA & la Plaze de led Fusrad.
@ 1. Rally Fokogréfice "Sagaer Uzts". Inscripcdornes de 0900 & 10:00 horas &n al
ByUREEbEARS,
5 A sz 10000 horss
® DESFILE “Sagar RBiltzes™ desde la calle Paloterd hasts la Placs
de los fusrcs,
B BEI&mibarrad Con MAREamEd, casbas v Rizkiak.
B Dwmcoracitn foral "Sagar jauzia”™,
® Dolare  con  gagardogiles. garlia, dantzaris;  rikitilers,
twalapartans y canconar populares.
® Dw §1:00a 14000 heras:
& Enla Plazs de los Fusros:
» Expadiciongs: Expadicdn de mancansd da led cadanad
de Astigarregs.
= Demosbraciones: Madursdion de la manssng, injartes ¢
fabricacdn de cestos,
® Talleres: Land A& “Sagar jausia®,
5 Drganizal AETIGARTE.
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5 A las 12:00 hbras
B Racogids de manzans con kigki, titursde de mantana con
pigones ¥ produccién del primer roato.
8 Degustacidn y venta: Manzsnss, maits de mansana,
sagardon, dulces de rmanzang, lioones.
® Anamackin:  Trikitileng, dentsasis, txalapartasig v
CaAnGOnEs populanes.
m Alas 14:30 horas:
B Cormide popular en &l Frontdn,
® Alas 17:30 haras:
8 Dwporte rars] an la place de los fuesnos,
m Tamia:! munds sidrens.
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Agenda)

Exposickin Land Art: “sagar jauzia®

En: Astigarraga

Lugsr: Astigarraga

Fecha: 28,/09,/2008

Ceganiza: Sagardoeetzea Museo de ks Sidra Yasca

Benbro de la Y111 edickin del Sagar Uzta de Astigarcaga que ha erganizade Sagordectoea Muesoa para el dia 28
de Septiembre, exposicidn Land Art “sagar jauzia® de la disefadora Idoia Liseaga, intervenditn paisajista que
llenard de calor las calles de Astigarrsga.

Tras of doito que buvo o Land Ark da by artests Astigartarrs Tdols Lizesgs hacs un par de affos, este afo, desds el Consonco
Sngardun, & mpulssds por Sagardoakoas Musaos, SORESASTSS CON LN MU inbarnandisn da |y sists daritro dis Ls Pissh s
“Sagar Uzta” de Astigarmags,

El Lawd Sgt coriinrs Ly pisma esemeiy gus ofr s artes (pirdurs, ssoolburs, misscs.., ) strser | sbercidn de Ly socisdad v cresr un
reflejo de s mesms. Adn s, corvienen destacsr slounes caracteristicas que ko diferencian ded resto de e arbes: son efimerss v
rosEnalisnke 58 ConStnsen oon materiabes badegradables,

TN Jauna” A5 A normbed gues S R slegdo pars b obea de ashe A0 v suns &0 b passds sdicidn conkt con by particpescidn
de otros artistas, en esta edicidn "o puebl consfrurd suoropd obva G arfie. o gende o B cale perd B g Pengs o folal
prodagonam en palsbeas de Lizasgn, Pars elo, of sihado por la bardes s celsbrardn unos talenes abierbos, donds sepsndo los
criterics de la srtists, s& pinbsran e Tadkdsk™ gue comporcbn s asoultur s,

En la pasada ediciin Ly inbervencidn se realizd en un Greco lugar del pueblo, pero esbe afio " s verd gue estd parande alpo en
Py ol preler, Efy L Rrees fuspesdied s Py o Lt sptradng de Satinsrrsdgs " aodacd sl afacante, ¥ or ol pusbis s
igeneral.. . dasde los Srboles. .. 8 sagar jeusis.

Por obra parbe, &n el syuntamssnto ¥ en la plaza, logares gues conforman & coranin del pueblo, se versn los indecios de Ly

b Ervanciin.

jin

Sacarnoerxea

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



67

CUSKADi

atsegin handiz
con mucho gusto

VIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Noticias de Gipuzkoa- 25/09/08

Dolaretako lanen hasierako festa egingo dute
Astigarragan asteburuan

SAGUR ETA SAGA RDOAPEI RN TIRRA JARALDLIC DU HERFSO) KALEETARA SAGAR I TA MALAK

Elciabihi Prasgrislal igarded aboo i agai 1] OMErTe e1h oK oiBpens 0 oTe Sl e ik o ake
arspiseks suloe s izanpo da

ARKATTE ILLARRASESD

AETIGARRACA. Shgar UNek Mrsgaren eddos
Bgtekn du aurten @18 Segardoetossk SRpana ela
Sagardadren inguruko luBar Asbgaragako
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VIIlI SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Comarca) - 27/09/08

Land art en todo el municipio

2700 - ) F. L
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Tras el éxito que two @l land &l de |a artista astigatama Idoa Lizeaga hate wn par de afos, asta edicsdn, desde
&l Consorcio Sagardun, e impulsado por Sagardoetoes Museoa, contardn con una nueva intervencidn de la
arlista dentro de la fiesta Sagar Uzia

Sagar jauzia’ ez el nombre que e ha elegido para la obra de este abo ¥ aungue en la pasada edicidn contd con
la particpacitn de otros aetistas, en ésta <@l pueblo construird su propia obra de afe. La gante de la calle serd
l# que tenga ¢l tatal protagonismos, en palabras de Lizeaga. Para #llo, hoy por & tarde o colebrarin unos
talleres abiefos, dende siquiendo loe cifenos de la artista, se pintardn los kizkiak' que compondran la
escultura

En la anterior ocasion la intervencidn se realizd en un drico lugar del municipso, pero este afo «se verd que estd
pasande alge en toda la localidad=s En las triss kupelas que hay en las entradas de Astigamaga <56 notara algo
diferentes, & lo que se palpard en todo &l munécipio en general

VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Gipuzkoa) - 27/09/08

Sagar Uzta, fiesta de la recogida de manzana

2T 0008 -

Wols drerfrdrtr | Owobas wr v v vr B opra [ Ver comentarias () E gt (=) Enviar [ Reclificar

Mafiana se celebrard la octava edicidn de la Sagar Uzta, en ba gue se festeja el comienzo de los trabajos en los
tolares. S llevard a cabo ol | Rally Fotografico, en el que los paticipantes tendrn que buscar ol espintu de la
fiesta. Por otra parte, Moia Lizeaga hara una intervencidn paisapsta en la localidad v e nofard algo dferente an
l&s Enfradas a F-.shga:rﬁga Mo faltardn la comida popular iy lo% depoes naralés.
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco - 27/09/08

afTigaihata

El Sagar Uzta tomara las calles

Mafiana tendra lugar 1a gran fiesta que celebra el comsenzo del trabajo en oS tolares Infinidad de actos
desde las diez de la mafiana

27 00,08 - FUAH F. MAMIARRE 3] AS TIGARRAGA
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DY, Mafiana dormingo se celebrar la octava edicidn del denominado
Sagar Uzta, con el que Sagardoetxes irasladars ba cultura que gira
en tomo al mundo dé [a mangana y la sagardoa a las calles de
Aszfigamaga para celebrar el comienzo de las labores en los tolares
En ezt edicidn Sagar Uzta retena und alentidn especial & dos
acimdades: Par una parte, al | Rally Fotagrafice Dighal, concursa
quee premiara la creatividad que esconda la fiesta Sagar Uzta bajo la
particular rorada die cada padicapanié, ¥ por atra parié, al land-ar
‘sagar jauzia’ de |a disefiadora Idoa Lizeaga, miesvencein paisajista
que llenard de color las calles de Astigarraga

Hisca chock oot il 2w puada g Trudar del arte foral
Bctos de hoy curanie el Sagar Lizts (LUAKNIER

Aungque &l gresso del programa festve 28 desamallard mafians

durante todo el dia, oy sdbado por la larde va habrd un priemes PROGRAMA
adelanto con la arganizacion de un taller de decosacsin en la Plaza

Joseba Barandiaran desde las seis de la tarde. Se cendra en la

decoracitn floral que se podes disfrutar &l dia sigusente én la i,

lecalidad. Tambidn se prevé que haya cursos de danza, con la Sagar

dariza y Kinkoketa 1204-20,08:

Pero el gran dia Begard con ks jomada de maftana domingo. Desde Pl ey Ui Pl t Tller dd
lag diez deé manana, maménta én & que s¢ pondra &n marcha el decoraciin fioral Sager jeuzi’. Cursos de

dezfile Sagar Biltzea', hasta bien entrads |3 tande habed actividades danza: Sagar Dantrs y Kirkokets
El desfile acudird desde la calle Pelolan hasta Foru plaza, centio de d

operaciones del resto de la fiesta. Alli habrd desde las once y hasta  MANANA, DONNGCO:

la= do= exposicidn de manzanas, demosiraciones con la fula y
fabncacion de cestos, tallenes de land an, asi cormd mussiras de la
manera en la que & recoge la manzana con kizki. De sgual manera,

T Dt Sacsr BRTeN detds |8 cals
Palobari it by PlaTa de o8 Fusros
Basamiarras cof MANTANAS, Cailos v kizikiak

durante la mafkana habrd degustacién y venta, con la participacidn Dwcoration ol Sagar uria Dolars con
an |a fena de tnkitilans, danizans, tralapartans ¥ Canciones sagardogles, gaks, darlzaris, tridians,
populares. La junada se cerrard con una comida popular en el tralspartaris y canciones populsres
frartdn v und sesidn de depole moral por la tarde, con el terma Sidoend

cormn asurdo & tratar 11081400 En Foru plas. Expdicaln e

T A o W CAderioes 38 S aparmaas,
Dt aeiorsss: Madursciin &8 s manIans,
Fiarbas y fabricacitn de caslos Talerss: Land
Al Saoger pria. Organite Astigars.

120 Fecogeds de manTang cof kizki, e
(% MsEAnA CON PREOMEE: i produccion del
pritey Mmo2io. Degustacin v yenla. TrkRilaris,
dariTacts, oalipirtanis v ChncEag populred

14l e Comida populse &n &l fronddn

1T M Depeorie mursl an ks Plaza. Tema Mundo

1
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Berria - 27/09/08

Uztarekin batera, asteburuan iritsiko da Sagar Uzta jaia
Astigarragara

Sagardoetceak antolaty du jaia, eta aurten zortzigarren aldia du; egun handia
bihar izangao da

Oler arvegl S5tigarraga

Lrtero moduan, Astigarragan tolareks lanen hasieras aban jartzeko,
gaur ata bihar sagarra eta saganrdoaran inguruan antalatu dituzte
elotaldiak. fortzigarran urbez jarraan, Sagardoateesk antolatu du Sagar
Lizta jaa.

Asteburuko ekitaldien artean davde: 2006an arrakasta handia izan
zuen Land At ekitaldia eta 200840 lehenengo aldiz eqingo den Argazki
Rally Digitala.

Gaur hasiko da 2008ko Sagar Uzta jaia; hala ere, biharkoa da, dudarik
gabe, jaetako egun handia. Horrela, gaur Sagar Jauzia lore apainkets
tailerra izango da, Joseba Barandiaran plazan. Horrekin batara, Sagar
Dantza eta Kmkoketa kastarcak ere izango dira, plaza bersan.

Bihar egun handia
Bihar, hainbat ekitaldi izango dira, goizetik hasi eta arratsaldera arte,

Pelotar kalebk Foru plazara Sagar Biltzea desfilea izango da, 10:00etan.
Bertan, basermtarrak sagar, sask eta kizkiekin izango dira, eta
dantzanek, trikitlanek, abeslariek... ere parte hartuko dute.

Gero, 11:00etatik 14:00etara, erakusketa izango da, Foru plazan,
Astigarragako basernetabtk eramandako sagarrekin, Erakusketa ez ezik,
erakustaldiak ere 1zango dira gune berean, sagarraren umotzearan,
twertoaran eta saski egileen erakustaldiak izango dira. Bartan,
trikitilanak, dantzanak, abeslariak eta tealapartanak izango dira Qiroa
alaizen.

Horiez gamn, sagar biltzes kizkiarekin, sagar jotzea pisoiarekin eta
pasaren zanpaketa ere kusi ahalko dira. Ondoren, 14:30ean, hem
bazkana izango da, pllotalekuan.

Land Art, herritarrek egina

dstgarragako artista ldoa Lizeagak duela bi urte egindako Land Art
erakustaldiak izam zuen harrera ona ikusita, aurten beste bat egitea
onartu du artistak, Sagardun Partzuergoak eta Sagardoetxea Museoak
horrela eskatuta. Hala, gaur hasiko da 18:00&tan, Joseba Barandiaran
plazan, eta bihar amaituko dute erakustaldia,

Land Artaren mamiak margod, eskulbura, musika... dira, Srastangn
helburua jendearen arreta erakartzea da, gizarte aren isla sortuz,
Horrela, Lizeagaren esanak jarraibuz, gaur arratsaldean tailer irekiak
izango dira, eta bertan eskulturaren parte izango diren bizkizk
margotuko dituzte.

laz harnko plazan bakarmk i2an baden, surtén herm osora 2abalduko da,
eta, harrala, hem quztian ikusiko da zerbat gertatzan an dela.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com

Boirizkon Y

=" HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA =
TAN PEQUENA, TAN GRANDE w Lidala

L

Sacarnoerxea



QUSKADi _J& GIPUZKOA

atsegin handiz ~ ~SZS=T HAINTXIKIA, HAIN HANDIA

X
con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRaNDE  isthgarTagn |idala

Argazki Rally Digitala

Aurtengo bermtasun gisa, 1. Argazki Rally Digitala izango da bikhar. Bertan
argazki zale guztiek hartu ahal izango dute parte,

argazki Rallyan parte hartu nahi duenak, bihar 09:00ekatk 10:00etara
vdalgtxeko arkupetan izena eman baharko du. Izena ematean 3 euro
ordandu bahar dira. Ekimen horran gaia 2008ka Sagar Uzta jais izango
da, eta parte-hartzade bakartzak sen argazkiko bilduma bat aurkezrby
beharko du, iradlaren 30etik urnaren 2a bitartean, Sagardoetxean.
Argazkiek 20:30eko neurmia izan beharko dute gutzienez, eta
2.000%3.000 pixeletako ermesoluzioan entregatu beharko dira. Sari
banaketa urmaran 17an izengo da, 19:008tan, Sagardoetoean, Honaka
san hauek banatuko dira: bildumarnk onenak 190 ewro jasoka ditu,
bigarrenak 160 euro, eta hirugarrenak 130 euro.

VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Hernaniko kronika - 27/09/08

kronika....

B, J008T9T

AETHARRAGE

Sagar Uzta’ argazki rallyva gaur
0B - lpandea

Agtigarr agar Tagar LTl jaiaidia Eangn o gaur. Garsi bt teagardos nols
Faschx Peenla wegitnn zen eraadsibo dute Fonu Plazan. laiaidi homen ingurako angacki rally

Inkesta sta Ertabaida 097305 re Cargo da, sari ecerrekin, len emates gaur goosko 05 00etatk
10-00etara egin behar da, udaletosko arfupetan

ii|

@
S Zabaia
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VIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Gipuzkoa)- 29/09/08

ASTIGARRAGHA

Los tolares, a pleno ritmo
Astigarraga acogid ayer el desarrollo del Sagar Uzta, que marca el inicio de 13 1abor en 133 sidrenias

00000 - JUAN F, MANIARRGS| ASTISARRASS
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DV, Gende a raydales, degustacidn de sidras, mgica, daniza, arte Aoral ¥ una excelente climatologia Mo puds
tenar mejpores ingrediandes el dezarrolle ayer en Astigarraga de la denominada Sagar Lzia, la fiesta anual
organizada pof el muses Sagardoeixes, que manca el inicio de los trabajos en bos tolares. For plazs, que
acogid la mayar pae de los actos, s quedd pequernia para albengar |a gran cantidad de gente que aprovechi la
soleada mafiana para paliar @l calor con un buan vaso de sidra

Si todos los aftos el Sagar Uizta seele contar con un @xito importante, &l protagonismo de la sidra y la manzana
suolen dejar resquicio a otro tipo de iniciativas. En este caso fue el tluma del denominade land art, que no e5 otra
cosa que el arte floral, que Begd de la mano de la vecing del maunicipio ldoia Lizeaga. Hace dos afies hizo su
primgca apancidn en gsla iradicional fiesta, que ha celebrado este afo su octava edicidn, ¥ en esla ocasidn ha
vuelio & confar con un protagonssrmo especeal. Cualm kupelas ubicadas en plana calle de Astigarraga fugnan
adormadas con este ae floral.

Aungue el sabado por la tarde tarnbidn tuvo lugar alguna actividad, & grueso de la Sesta se llevd a cabo en la
jomada de ayer an su primera maad del dia. Con un deshibe que recormt buena parte del cantro del municipia 5@
dio &l pistoletazo de salida & una fiesta que vivid un excepcional ambiende, Los elementos que han mancado
dusrande siglos &l trabajo en ks sidrerias fueron &l principal punio de atraccidn

Dantzanis

El momento culmanante de la jomada llegd a parir de las 12.30 horas. El lleno era total en la plaza, donde actud
un grupe de damzans gue, ponando MAanZanas en sus manos y acompafiasdos de la tikitiza, dotd a la Besta de
una nola de color, en wna jemada qua contd tambidn con distintos falleres de afe floral, demosiraciones y
exposicidn de manzanas de log caseros de Astigarraga, Tras el fenomenal ambiente del mediodia, s celebnd
una comeda popular, que & desamallé én el fronldn sduado junta a la plaza, y que dio paso por la tarde &
exibiciones de deporte rural con &l mundo sidréro coma lema Este aflo, ademds, se celebrd la prirmera adicidn
de un concurso fotogeafico.

L

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



73

CUSKADi

atsegin handiz
con mucho gusto

VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Gara - 29/09/08

La jornada soleada ayudé a dar mavor realce
a la VIII Sagar Uzta de Astigarraga

AR |

La jormada veraniega que ayer disfrutd
Euskal Hérma sywdd & dar mayor réalos
a la Sagar Uzta de Astigarraga, el
evento que celabra el comienzo da las
targas de alaboracidn én los tolares,
una adovidad que s prolongard hasta
mediados de noviembra,

For octave afo consaoutive,
Sagardoetyea ¥ otros colectivos de
Bstigaraga trasladaron a las calles de
la localidad la cultura que gira en tomo
al mundo de la manzana vy la sidra,
Desde las 10.00, en gue & dio inecio al
deshile de Sagar Bitzea desde |a calle
Pelotan hasta la plaza de los Fueros, centro neurdlgico de la feesta,
basermtaras con manzanas, castos v kizkiak poblaron el recormide, al
igual gue durante |a decoracdn floral v &l pastenor daolane con
sagardegiles, garha, dantzans, trikitilans, Doalapartans ¥ canoonas
populares.

Con e dis solesdo fusron muchas |55 personas Gud £6 Soarcarcn hasts
la plaza de los Fuergs para ver la exposicitn de manzanas de los caserios
de Astigarraga. Otra actividad muy concumida fueron las demostrationes
de maduracian de |a MAanzand, iernos ¥ Tabneatidn de ceshod.

&) medodia, ras la recogida de la manzana con kizki ¥ riturado 3
pisotones, L& obtuvd & prifmer mosto de la cofecha 2008, No faltd
tampoco en el programa la degustacdn v venta de la materia prima, de
su masta, ademds de sidra, dulces de manzana y una amplia gama de
lipores.,

La jornada conduyd con una animada coméda popular en el frontdn ¥, ala
tarde, an la plaza de los Fueros, una exfribicatn de hern kirolak tomando
ooa Bade o mativo di W fiests, @ mundo de la sdrs én AEDgamraga.

Por prirmera vez se desamolld en toma ala Sagar Uzta un rallye
fatagrafice pars que le: partiopantes mostrasen en sus trabajos
creatives la reabdad de la fiesta y una mbervencdn paisajsta -
denominada sagar jauzia- de la disefadora Idoea Lizeaga oue tratd de
llenar de calor ¥ realzar las cales de |a localidad gupuzeonana.
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 30/09/08

AR TIGARRAGA

El arte floral decord el Sagar Uzta

El trabajo de vecings del municipio tomd protagonismo

3005 08 - AN F, MAMIARRE 5] A5 TI0ARRLGA
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DV, El arte floral obtenido del irabajo realizade por vecinos de la
localidad centrd buena pafe de ka alencion durante |a omada dal
Sagar Lzta, que conld con un gran dxdo de asistencia el dominga
El conocida comia Tand ar’ decond elementos de | localidad con
lraba) o hechos por ciudadands en los [aleres organizados el dia
antenor @n la plaza Joseba Barandiaran, La respongable fue [doa
Lizeaga

Foru pisze Bera de genbe dursnie b ormsds del
P iy choeminpyd o ol Saapar Lizhe, JLALUR]

VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 03/10/08

BAETIG ARG

Los veteranos de Astigarraga ganaron en el torneo de
deporte rural de Sagar Uzta

021002
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DV, Dendro de la fiesta de Sagar Uzta, que se celebrd el dia 28 de sepliembre, & llewd & cabo un lornes de
deposte nmal con el mundo sidrero como teldn de fondo en la Plaza de los Fusnos. Los weleranos de Astigamaga
fwiron los gansdanes de Ia proeba, con una manca de I3 min ¥ B %

Farticapanan grigpas de .I‘-.',I:lj-'url'-u_qn tambo de veleranos comao de pvenes. Ademas, tambeén hubo presencea de
pupos de localidades como Umieta y Hemani Cada equipo estuvo comguesto por cuabno personas (ires chicos
y una chica). Cada uno de ellos recogid una canga de & sacos de manzanas con @ kizke Luego metigron los
sacos an los carros @ haceron B plazas en el camo, Para terminar, 5@ encargaron de machacar las manzanas de
tres =005 con los pisones y lisieron que recoger la pacha con una pala

1
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Informes técnicos sobre el evento

Mucha manzana, pero de pequeno calibre

Las plantaciones de manzana de Gipuzkoa nos ofrecen
una alta produccién ya para la primera semana de
septiembre, aunque en general puede adelantarse que
el fruto es de pequeno calibre, tal y como se desprende
del estudio encargado por Sagardoetxea y que se ha
realizado en diversos lugares y sobre catorce
variedades.

Como cada afo, a comienzos de septiembre se ha
realizado un control en varias plantaciones de
Gipuzkoa para conocer el estado en que se encuentra
la manzana. Para ello se ha realizado un seguimiento
en plantaciones situadas en diferentes zonas de Gipuzkoa, aunque con mayor incidencia

en Beterri. Las variedades que se han controlado son catorce: Aritza, Errezila, Gezamina,
Goikoetxe, Manttoni, Moko, Mozolua, Patzolua, Txalaka, Udare Marroi, Urdin, Urtebi Haundi,
Urtebi Txiki y Verde Agria.

Este afo la produccién es alta. Los érboles estdn llenos de manzanas y ya se observan ramas
partidas por el peso de los frutos. Esta gran cantidad de frutos por arbol ha influido en el hecho
de que el tamafio de las manzanas sea en general de pequeno calibre. Como viene siendo
habitual, el estudio ha controlador, por un lado, el ataque de carpocapsa o gusano de la
manzana y, por otro, el estado de la maduracién de las manzanas en la segunda semana de
septiembre.

A la hora de analizar la maduracién de las manzanas y poder comparar los datos de este afo
con los afos anteriores se ha tomado por referencia los datos obtenidos por la Asociacién de
Fruticultores de Gipuzkoa — FRUITEL en los afios 2001, 2002 y 2003 sobre las “Caracteristicas
Agronémicas de Variedades de Manzana de Sidra de Gipuzkoa” y en los datos obtenidos por
SAGARDUN durante el afio 2004 , 2005, 2006 y 2007.

Los principales aspecto que deben destacarse del estudio son que la produccién es alta,
aunque el tamafio de las manzanas es en general pequefio. Se aprecia también un importante
porcentaje de manzanas en el érbol dafadas por carpocapsa o gusano de la manzana en

las plantaciones visitadas y no tratadas, aunque en comparacién con el afo pasado este
porcentaje es menor.

Por otro lado, el estado de maduracién en cuanto al nivel de azicar es de 10,8 °Brix de media,
similar al dato del afo pasado y la regresiéon del almidén presenta un indice de 3,6 , algo

mayor que en 2007.

Més informacién en el boletin Sagardoetxea.com

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra

Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



76

USKADI B aipuzkoa 9

o g e Astigarragahe Lidaka
VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

I. Rally Fotografico Digital Sagar Uzta

Dentro de las uchwdude.s programadas I!.'m;nlt It
para Sagar Uzta, por primera vez se ARGAZKI
desarrollé en torno a la Sagar Uzta g‘:‘éﬁnu

el 1. Rally Fotogrdfico Digital, concurso

que premia la creatividad que esconde L-'E,LL-.- J

la fiesta bajo la particular mirada de Al
cada participante. SAGAR UZTA

ASTIGARRAGA

Podian participar en esta iniciativa todas aquellas personas aficionadas a la fotografia. En
cuanto a las inscripciones, estas se realizaron el domingo, dia 28 de septiembre, entre las
nueve y las diez de la manana en el Ayuntamiento.

La inscripcién fue de tres euros y el itinerario elegido fue en este caso, Astigarraga. Por lo que
respecta al tema a tratar, se propuso la propia fiesta Sagar Uzta 2008.

El Jurado de este concurso estuvo compuesto por una persona de la Sociedad Fotogréfica de
Gipuzkoa y por dos fotégrafos profesionales.

En total participaron 28 personas en el Rally y cada participante entregd una coleccién

compuesta por 6 fotografias en un tamano de 20x30 y una resolucién minima de 2.000x3.000
pixeles.
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INAUGURACION DE LA SEMANA DE LA SIDRA EN EZKIO-ITSASO

Se inaugura la Semana de la Sidra en el Caserio-
Museo Igartubeiti

Esta manana ha sido inaugurada la Sema
Igartubeiti. La caracterizacion de la famil
caserio a principios del siglo XVII, la
participacion que ha tenido el grupo
Oreka Tx en el prensado de la
manzana y la demostracion del lagar
han sido las actividades principales
del acto.

Durante toda la semana se celebrarén
multiples actividades en el museo y todo
aquel que se acerce a verlo, conocerd las
diferentes actividades relacionadas con la
produccién de la sidra:

- Teatralizaciones. Durante los dias 10, 11 y 12 de octubre, 5 vecinos de la localidad
ataviados con indumentarias de la época, presentardn a la familia Kortabarria, habitantes del
caserio a principios del siglo XVII.

- Kirikoketa. Variante de la txalaparta realizada con los pisones, mazos que se utilizaban para
machacar la manzana. El evento festivo tendré lugar los dias 11 y 12 de octubre.

- Exposicién de manzanas. Diferentes variedades de manzana, recogidas en Ezkio-ltsaso:
argentina sagarra, pifion, errege gaxie, txori sagarra, mendeun sagarra, golden, madari

sagarra, y limoi sagarra, entre otras.

- I. Concurso fotogrdfico Digital. A partir del dia 11 y hasta el 17 de octubre, los aficionados/
as a la fotografia podrdn participar en este certamen.

L
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FIESTA PASTORE LORE EN AZKAINE

Azkaine celebra la cuarta edicion de Pastore Lore

Las laderas del monte La Rhune son territorio habitual de las pottokas. Es facil
reconocerlas cuando se sube a la cumbre en el tren cremallera. Sin embargo,

un dia al ano, los animales son bajados a Azkaine, en una jornada en la que

los équidos son los protagonistas. Se trata de la fiesta del Pastore Lore, que este
ano estara dedicada a los damnificados por las inundaciones del pasado mes de
mayo.

Para ir animando el ambiente, en espera de que la manada descienda del monte, el colectivo
Ezkandrai realizaré el paseo musical ‘Iré como un caballo loco’, paseo narrado y danzado, con
la participacion de los escolares de la localidad.

Hacia las 10 se espera la entrada de las pottokas en las calles de Azkaine, acompanadas de
los jinetes, vestidos con trajes tradicionales. Seguidamente, se presentardn los caballos llegados
de la regién de Camargue que ofrecerdn una demostracién ecuestre.

Por la tarde, concurso de esquileo y prensado de manzanas, antes de dar paso al juego Lore
jokoa, que consiste en un desafio amistoso a caballo, entre caballeros de Azkaine y la manada
camarguesa.

La nota musical correré a cargo de Anje Duhalde. Ademés, durante todo el dia, se proponen

paseos en calesa y una exposicidn de razas de vacas y ovejas, ademds de una feria
gastronémica.

1
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ENTREGA DE PREMIOS I. RALLY DIGITAL SAGAR UZTA

Entrega de premios

El dia 17 de octubre celebramos en
Sagardoetxea el acto de entrega de
premios del 1. Rally Fotogrdfico
Digital Sagar Uzta.

Asimismo, se inauguré la exposicién del
concurso, donde se expusieron las tres
colecciones ganadoras y una foto por
cada participante.

Estos fueron los ganadores de los premios:

- Francisco Javier Vézquez:
190 euros (La Caixa).
- Maialen Etxeberria: 160 euros.
- Alberto San Nacianceno: 130 euros.

1
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CREACION DE UN AREA PARA ANALIZAR LA SIDRA EN FRAISORO

Fraisoro anuncia la creacion de un drea para
analizar la sidra y el txakoli

Fraisoro ha anunciado la creaciéon de un area para analizar la sidra y el txakoli
en el laboratorio. Estos andlisis iran enfocados a conocer la calidad de las sidras
y txakoli y se utilizaran para el control de la fermentacion en el proceso de
elaboracion.

El laboratorio que la Diputacién tiene en Fraisoro (Zizurkil) se estd preparando para, a partir de
la préxima campana de sidra de 2009, acoger las muestras de mostos y sidras que le envien
los sidreros guipuzcoanos. En pocos meses se propone conseguir ademds la homologacién ISO
17025 por parte del organismo ENAC.

La intencién es incluso acoger los primeros andlisis de sidras en abril. En estos momentos, el
laboratorio homologado para andlisis de sidras mds cercano es el de Villaviciosa, en Asturias.
Los endlogos que trabajan para las diferentes bodegas de sidra y txakoli se han servido, no
obstante del laboratorio de la Casa del Vino, en Laguardia. Segin declaré en la presentacién
de ayer Domingo Merino, responsable del laboratorio de Fraisoro, «queremos dar una
respuesta répida a las solicitudes de los sidreros, entregando los resultados de los andlisis en
un plazo de tres dias».

Fraisoro quiere recuperar asi la tradiciéon de los andlisis de mostos y sidras. Hace bastantes
anos se cred alli un médulo, y se elaboraban sidras experimentales, pero todo eso desaparecié.
Este laboratorio foral de Fraisoro se dedica hoy en dia sobre todo a los andlisis de aguas de
rios y manantiales. También se hacen de animales, de suelos y foliares.

La mdquina mds cara de esas instalaciones es una que analiza la composicién de las aguas,
atendiendo sobre todo a la presencia de metales. «Cuesta el equivalente a 34 millones de
pesetas. Estd en alquiler, no la compramos porque dentro de cinco afios quizd esté obsoleta. Es
cara porque la Administracién pide cada vez mds precisién», comenté Merino.

1
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FERIA LURRAMA EN BAIONA

Feria Lurrama, demostracion de prensado de
manzanas

Baiona acoge desde el 31 de octubre hasta el 2 de noviembre la Feria Lurrrama
de Euskal Herria, para intentar reforzar las relaciones entre el entorno rural

y el urbano. El objetivo de los organizadores es subrayar la importancia y la
necesidad de la agricultura de calidad, y, para eso, han preparado actividades
como debates, talleres y exposiciones.

La feria tendrd seis zonas: la carpa del medio ambiente, la zona para los debates, la carpa
para el mercado de productos rurales, el espacio para los nifios, la carpa para los animales, la
tienda y la zona para las mdquinas agricolas.

En esos espacios, se han organizado varias competiciones, entre ellas el concurso de pinchos
hechos con productos rurales y la competicién de queso de cabra. Asimismo, los visitantes
tendrdn la oportunidad de degustar muchos productos tipicos de Euskal Herria y ver una
demostracién de prensado de manzanas.

Por otro lado, Lurrama contard con la participaciéon de conocidos cocineros vascos, quienes
debatirdn sobre la produccién de calidad, darén charlas y preparardn ricas elaboraciones.

En 2006 estuvieron en la feria alrededor de 31.000 personas; en 2007, en cambio, més de

35.000 visitantes se desplazaron a Baiona. Este afo, la Asociacién Lurrama, Euskal Herriko
Azoka espera mantener esa tendencia al alza.

1
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KIRIKOKETA BESTA EN ARIZKUN
La IX. edicion de la kirikoketa besta en Arizkun

El sdbado, dia 1 de Noviembre del 2008, se
celebré la IX fiesta de la kirikoketa en la
casa Gamioxarrea de Arizkun, donde los
componentes de Jo ala Jo Taldea realizaron
sidra a la vieja usanza en el antiguo lagar.

La fiesta comenzé a las once de la mafana con el
machacado y prensado de las manzanas (en total
se machacaron y prensaron 1.500 kilos de
manzanas), y siguié con la degustacién del primer
mosto y la kirikoketa. Al mediodia se celebré una
comida popular acompanada de canciones
populares y ya por la tarde, hubo una actuacién de
txalaparta, bailes tradicionales y un bertso-poteo que recorrié las calles de Arizkun.

La Kirikoketa es un nombre onomatopéyico que surge del ritmo que se produce cuando las
tres personas machacan las manzanas en el lagar. Antiguamente, la kirikoketa servia para
comunicar que el trabajo habia finalizado y para invitar a los vecinos de la localidad a la fiesta.

1
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FORMACION 2008

Fraisoro organiza una formacién sobre los defectos y
las enfermedades de la sidra

Tipo de formacién: continua.

Subtipo de f. continua: sectorial.

Area de f. sectorial: viticultura y enologia.
Fecha de inicio: 24 de Noviembre.

Fecha final:

Centro: ltsasmendikoi Fraisoro.

Lugar de imparticion: ltsasmendikoi Fraisoro.
Duracién: 8 horas.

Objetivo: Analizar los distintos defectos que puede presentar la sidra y, en especial, el
problema de la turbidez y explicar posibles remedios o cémo prevenirlos.

Dirigido a: Productores/as de sidra y técnicos/as.

Tema general: En este curso se analizardn los distintos problemas, defectos, enfermedades...
que pueden afectar a la calidad de la sidra y se verdn como prevenirlos o solucionarlos.

Matricula: 36 euros.

1
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FIESTA DEL ARBOL Y DE LOS FRUTOS ANTIGUOS EN AKITANIA

XIIl Fiesta del Arbol y de los Frutos Antiguos

Durante los dias,29 y 30 de Noviembre del 2008, se celebrara la Xl edicion
de la Fiesta del Arbol y de los Frutos Antiguos del conservatorio Régional de
Montesquieu (Francia).

La fiesta contard con una exposicién de mds de 500 variedades de frutos, degustacién y venta
de frutos y zumos, venta de érboles frutales y la participacién de la pintora y decoradora
Jeannette GEREMIA.

Se han organizado diversas actividades:

- Exposiciones de frutas: miel, ciruelas pasas, mermeladas, tortas, vinos de Buzet, licores de
frutas, venta de manzanas, nueces y avellanas, zumo de manzana y de uva, plantas extrafias y
especias.

- Libreria especializada.
- Demostracion de injertos.

- Animaciones diversas: paseos en burro, construccién de cometas, degustaciéon de uva y
produccién de vino y sorteo.

- Conferencias:
- El sdbado, 29 de noviembre a las 15:30:
“La polinizacién” por Bernadette DARCHEN, profesor honorario de la Universidad de
Paris VI, especializado en abejas y hormigas tropicales.

- El domingo, 30 de noviembre a las 15:30:

“Los frutos recobrados-Patrimonio del mafana “ por Evelyne LETERME y Juan Maria
LESPINASSE, autores de la obra publicada en marzo de 2008 por Editions du Rouergue,
y ganadores del premio P.J. Redouté 2008.

ju
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ENTREGA DE PREMIOS EN IGARTUBEITI

Entrega de premios I. Concurso Fotogrdafico Digital
del Caserio Museo Igartubeiti

El sabado, 29 de noviembre del
2008, conocimos los nombres de
los ganadores del 1. Concurso
Fotografico Digital del Caserio
Museo lgartubeiti.

El primer premio lo entregé Mari Jose
Telleria, alcaldesa de Ezkio-ltsaso;

el segundo premio lo entregé Leire
Alkorta, representante de Sagardoetxea
Museoa vy el tercer premio, lo entregd
Aitziber Etxezarreta, Responsable de
Kultura de Ezkio-Itsaso.

Estos fueron los ganadores:

- Mejor coleccién: Arkaitz Apalategi (150 euros y lote de productos de caserio).
- Segundo clasificado: Carlos Mediavilla (120 euros y lote de productos de caserio).
- Tercer clasificado: Ainhoa Mendizabal (100 euros y lote de productos de caserio).

Tras la entrega de premios, se inaugurd la exposicién de las fotografias presentadas al
concurso. En esta exposicion, ademds de exponer las colecciones de los 13 participantes,
se pueden ver las fotos presentadas al I. Concurso Fotogrdfico Digital Sagar Uzta que
organizamos en Sagardoetxea el pasado mes de Septiembre.

jin
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EXPOSICION Y VENTA DE MANZANAS EN HENDAYA

Exposicion y venta de variedades de manzanas en el
Castillo de Abadia de Hendaya

Organizado por la Herriko Etxea de Hendaya y el Conservatorio de plantas de
Akitania, la exposicion anual de manzanas abrira sus puertas desde el 29 de
noviemnre hasta el 13 de diciembre.

En dicha exposicién, se podrdn ver, degustar y comprar distintas variedades de manzanas y de
drboles. En palabras de Fabian Grace, encargado del lugar, “tenemos un lagar para producir
nuestra sidra, pero en la venta de drboles nos limitamos a realizar trabajos de distribuciéon”.

Horarios de exposicion
La exposicién permanecerd abierta hasta el 13 de diciembre, en el siguiente horario:

De lunes a sdbado:
10:00-12:00 y de 14:30-17:30.

Domingo: sélo mananas.
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FORMACION 2008

Fraisoro organiza una formacién sobre Marketing y
Comercializacion en sidrerias

Tipo de formacién: continua.

Subtipo de f. continua: sectorial.

Area de f. sectorial: viticultura y enologia.
Fecha de inicio: 1 de Diciembre.

Fecha final:

Centro: ltsasmendikoi Fraisoro.

Lugar de imparticion: ltsasmendikoi Fraisoro.
Duraciéon: 10 horas.

Obijetivo: Analizar las bases de una buena comercializaciéon y una buena campana de
marketing en sidrerias.

Dirigido a: Productores profesionales de sidra.
Tema general: Este curso se engloba en las Jornadas Formativas sobre la Sidra de este afio.
En él se analizardn los factores que influyen en una buena comercializacién del producto en

una sidreria y las herramientas de marketing.

Matricula: 36 euros.

1
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BARRIKOTE EN SAGARDOETXEA

El puente de diciembre barrikote en Sagardoetxea

El barrikote tiene su origen en la degustacion
de la primera cosecha, donde los allegados
compraban un barrikote y organizaban una
cena para degustar la nueva sidra.

Esta tradicién se ha mantenido hasta nuestros
dias, y durante este puente de Diciembre,
ofreceremos la oportunidad de vivir esta
experiencia en Sagardoetxea Museoa.

Sagardoetxeq, el Museo de la Sidra Vasca
El museo ofrece tres espacios diferenciados en
los que acercarse a la historia y a la realidad
de la manzana y la sidra:

El manzanal es un espacio al aire libre donde
se puede apreciar de una forma dindmica y pedagdgica la cultura de la manzana.

A pie del manzanal, se encuentra el espacio museistico, en el que conocer, mediante
audiovisuales, paneles explicativos, juegos y fotografias el pasado, presente, y futuro de la

manzana y de la sidra.

El tercer espacio diferenciado estd dedicado a la cata y degustacion de la sidra al tradicional
estilo del “ixotx” y de productos elegidos por Sagardoetxea: el mosto, licor y dulce de manzana.

Horarios del museo
Durante el puente de Diciembre el museo abrird sus puertas todos los dias.

Horario:
11:00-13:30 y de 15:30-19:00.

1
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FERIA DE SANTA LUCIA

Sagardoetxea e lgartubeiti en las ferias de Santa
Lucia y Santo Tomas

Sagardoetxea Museoaq, en colaboracién con

el Caserio Museo lgartubeiti, y con la finalidad
de promocionar la cultura de la sidra, asistio

a la feria de Santa Lucia, que se celebré el
pasado 13 de diciembre en Urretxu-Zumarraga.

Ademas, acudird a la feria de Santo Tomds,
que se celebrara el préoximo 21 de diciembre,
en Donostia-San Sebastian.

Bajo el lema “Dos museos, una cultura” la razén de asistir a estas dos ferias es presentar estos
dos lugares donde poder disfrutar y aprender de nuestras raices: por una parte, Sagardoetxea,
Museo de la Sidra Vasca, y por otra, el Caserio Museo lgartubeiti, en Ezkio-ltsaso.

Para ello, hemos editado un folleto que recoge la informacién referente a los dos museos, y
este folleto se repartird en los puestos que pondremos el dia de Santa Lucia y el dia de Santo
Tomds.

Esta accién conjunta de comunicacién, tiene a su vez el propésito de lanzar una promocién
especial: de esta forma, al mostrar tanto en Sagardoetxea, como en Igartubeiti el folleto que
repartiremos en la feria, se aplicard el %50 de descuento al adquirir la entrada al museo, v,
ademds, aquellas personas que visiten los dos museos, obtendrdn un regalo.

1
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Sagardodendaq, la nueva tienda on-line

Sagardoetxea se adapta a las nuevas necesidades de la sociedad actual y de

sus clientes poniendo a su disposicion una nueva tienda on-line, denominada
sagardodenda, en la que poder comprar exclusivos productos relacionados con el
mundo sidrero y la gastronomia vasca.

La nueva tienda on-line, con una cuidada imagen

y acorde con la linea gréfica del museo, recopila

los productos que Sagardoetxea tiene en su tienda

y nace con el objetivo de ser una herramienta
especializada en la venta de sagardoa y de productos
relacionados con el mundo sidrero y la gastronomia
vasca.

Estos son algunos de los productos que se puden
adquirir en sagardodenda:

- Bebidas (sagardoa, mosto de manzana, licores y aguardientes).

- Productos delicatessen (bombones, dulce de manzana, queso, nueces, miel y vinagres).
- Menaqje (basos, jarras, cajas y mugs).

- Textil (camisetas para hombre, mujer y nifos).

- Publicaciones (boletines, postales, guias y diccionarios).

Ademds, Sagardoetxea ha realizado una seleccién de productos del pais bajo la marca
GozoGozo, que se presenta en excelentes lotes:

- Primer lote: queso, nueces, dulce de manzana, sagardoa y mosto de manzana.

- Segundo lote: queso, nueces y mosto.

- Tercer lote: sagardoa, vaso y mosto de manzana.

- Cuarto lote: Licor Sagardoz y bombones a la sidra.

- Quinto lote: queso, nueces, miel, sagardoa, vinagre de manzana y mosto de manzana.

Esta nueva tienda on-line es ideal para cumplir con los compromisos sociales o hacer regalos
originales, ya que ademds de los productos y lotes anteriormente mencionados, se pueden
adquirir “Bonos sidreria” (para degustar un mend de sidreria) y “Bonos Sagardodenda” (para
canjear por los productos de la tienda on-line).

Sagardodenda permite realizar compras on-line de forma segura, sin moverse de casa y sin
perder la calidad y prestigio que Sagardoetxea presenta en su tienda ubicada en Kale Nagusia,
48 de Astigarraga.

Visite la tienda on-line en: WWW.SClgC"’dOdendCI.Com

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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Boletines electrénicos de Sagardodenda

Cazlellans | Euskera | Frangas

Sacarnonenba

Dicemibre 2008

La nueva tienda on-line de Sagardoetxea

Tenemos el placer de camunicares que la sermana que viene Se inaugurara la nueva tienda on-line de
Sapardoetoea Musaeoa: sagardodenda

Dasde alla 2o podra sdguir cuslquiar products quea Sagardostoes Museoa tisne an distribecidn
bebidas (sidra, moeste de manzana, boores y aguardientes), productos delicaiessen (bombones, dulce
de manzana, queso, nueces, misl y wnagres), menaje (vasas, jarmas, cajas y mugs), textl (camisetas
para hombre, mujer ¥ nifios) ¥ publicacienes (boletines, postales, guias vy diccionanias)

Sacarnopenna

betlldmi + miomiges - 1eaml o delwgieiissn - pullsiaciomss - golsOo Lo
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DELICIOSO g{)f{_}
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Para acceder a alla, pedéis hacero en www sagardodenda.com.
Muses de |la Sidra Vazea Kale Nagusia, 48 - 20115 - Astigarraga - Glpuzkoa
\hizde du cidre -zagamos Talf: 00 34 843 550 575 - www sagardoetses com
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SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE

Repercusion en los medios de comunicacién

La noticia ha tenido repercusion en los medios de comunicacién:
Medios que han publicado la noficia:

- El Diario Vasco.

A continuacién se reproduce la informacién publicada:

ju

Sacarnoerxea
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SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE
El Diario Vasco - 14/12/08

ASTHHARRALA

Sagardoetxea pondra en marcha desde mafiana una
tienda on line con productos

Vol srerarsrsr | Ovolos srorsrr sy al:'l:l‘ld ﬁ'ﬁ"cfttrrﬂur:-:ljl E_m:-rr'r = Ervisr IE'EH".-‘.;:H

DV. Zagardoelzea lanzard en breve una novedad en la locabdad. Desde la organizacidn sefialan que denemos el
placer de comunicar que la semana que viene 5 mawgurard |a nueva tienda on-line de Sagardoetzea Museoa

bajo el tiulo de Sagardodendss

Desde ella se podia adguinr cualgueer producto que Sagardoelxea Museoa biene en distnbucitn. Se trata de
bebidas como sidra, masto de manzana, hoores y aguardientes. Tambign, productos dehcatessen que van desda
bombones, dulce de manzana al queso, las nueces, la miel o vinagres

Puor otra lado, se podran adquinr aficulos de menage. En este apantado se incluyen basos, jamas, cajas ¥ mugs
Dendra del 4rea de texdil, ademds, 22 pondedn 3 |3 vents cameselas para hombre, mujer ¥ mfias y publicaciones
como bolefings, postales, guiss y deccionangs

Bcceso a laweb

Para acceder a esta propuesta que ponded en mancha desde mafiana Sagardoetxea Gnicamente hard que enlras
€n la sigwente pagina web. www. sagardedenda com

Todos aguellos inferesados en la tienda on-lne, ademds, podran recibir mas informacidn al respecio en el mismo

Muteo de la Sidra Vasca, situsdo en b calle Nagusia nbmens 386 de la localidad o bien lamar al siguente
nimeno de leléfono de contacto: 343 850675, También, en la deeccidn web: waw segarchatves com.

L

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



94

TURISMO

CUSKADi _ & GIPUZKOA

nams
\ B
atsegin handiz =" HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA "' L

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE

FERIA DE SANTO TOMAS

La fiesta de Santo Tomds congregé a miles de
personas

Domingo, sol y buen ambiente. Estas tres caracteristicas animaron ayer a que
miles de personas salieran a las calles de la Parte Vieja donostiarra para celebrar
una de las fiestas mas populares de la ciudad, el dia de Santo Tomas.

El binomio domingo y tibio sol convirtié ayer la Feria de Santo Tomds de San Sebastidn en una
de las citas mds multitudinarias de los Gltimos anos. Decenas de miles de personas inundaron
los calles de Donostia ansiosos por sentir el calor tras semanas de mal tiempo y degustar un
pincho de chistorra o de cualquier otro producto tipico de caserio regado con un trago de sidra
o txakoli.

El reloj apenas marcaba las nueve de la mafana y un gentio llenaba ya la plaza de la
Constitucién, donde la protagonista del dia fue Dofa Korkona, una cerda de 315 kilos.

El olor a chsitorra se fue extendiendo poco a poco por la Parte Vieja, el Boulevard y la plaza de
GuipUzcoa, por donde se repartieron 202 puestos, nueve mds que el afo pasado, con frutas

y hortalizas, capones y pollos, vacas, ovejas, flores, queso, miel, pasteles, sidra, txakoli... Una
verdadera fiesta de colores y sabores que convirtieron San Sebastidn en un gran mercado.

Como todos los afios, distintos puntos como las ferias de animales del Boulevard y La Bretxa
atrajeron la atencién de los ciudadanos. Pero no fue éste el Unico certamen que se celebré
ya que, como manda la costumbre, en la jornada de ayer se celebraron concursos de miel,
txistorra, frutas y verduras, pollos de caserio y puestos mejor decorados. Asimismo, durante
todo el dia se organizaron dos exitosas ferias de artesania en el Boulevard y la calle Elkano.

Al igual que en la pasada feria de Santa Lucia, que se celebré el pasado 13 de diciembre
en Urretzu-Zumarraga, Sagardoetxea acudié a la feria de Santo Tomds junto con el Caserio
Museo Igartubeiti, a fin de promover la cultura de la sidra.

Bajo el lema “Dos museos, una cultura”, se repartieon folletos para visitar ambos museos con

varias ventajas: %50 de descuento al adquirir la entrada al museo y un regalo para aquellas
que visiten los dos museos.

1
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Repercusion en los medios de comunicacién

La noticia ha tenido repercusion en los medios de comunicacién:
Medios que han publicado la noficia:

- El Diario Vasco.

A continuacién se reproduce la informacién publicada:

1
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FERIA DE SANTO TOMAS
El Diario Vasco - 21/12/08

ARETHGARFAGA

Sagardoetxea asiste hoy a la fiesta de Santo Tomas

en Donostia
Acude junio al Caserio Museo Igartubeiti

21.12.08 -

DV, Sagardostwea Musesa, en codaboracion con el Casedo Museo lgartubedti, y con | finalidad de
promacionar la cultura de la sidra, asistid a la feria de Santa Lucia, que 5@ celebrd &l pasado 13 de
dicermbre en Lmet) -Zumarraga

A sy vez, asisticd & la fena de Santo Tomés, gue se celebra hoy en Donostia. Bajo el lema Dos museos
wra oulture lo rmzdn do asistir o ostos doo forios oo prosontar ocfos dos lugares donde poder dicfrutor y
aprendar de s raices vascas. pof una parte, Sagardostzea, Museo de la Sidra Vasca, y por otra, el
Caserlo Museo Igartubedti

Fara ello, han editado un folleto que recoge la informacién referenie a los dos museos, y este folleto ==
repartird en estas dos fenas. Esta accidn conpunta de comunicacidn tiene a su vez &l propdsito de lanzar
una promociin especial. Al mostrar tanto en Sagardoetxea, como an Igartubeiti e follato repartida en las
fedias, s aplcard ¢ S0% de descuento al adguinr |4 entrada al mesed, ¥, ademds, aquellas personas qgue
visiten los dos musecs, obtendrén un regalo

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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BOLETINES DE SAGARDOETXEA

Sagardoetxea ha editado cuatro boletines técnicos a
lo largo del 2008

Sagardoetxea ha distribuido entre los principales agentes del mundo sagardogile
cuatro boletines técnicos, con informacién referente a todos los aspectos que
tienen incidencia en el proceso de elaboracién de la sagardoa, los trabajos en el
manzanal y los acontecimientos mds relevantes del mundo sagardogile.

— ———
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