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APERTURA DEL TXOTX EN NAVARRA

Carlota Ciganda abre la temporada del txotx en
Navarra

Para esta temporada, las sidrerias de la Asociacién de Alimentos Artesanos de Navarra han
elaborado un total de 200.000 litros de sidra, de los que 25.000 litros son de Ignacio Soraluce.

Segun comenté el duefio de Behetxoneaq, este afio ha sido un buen afio en la Comunidad
Foral, “con cantidad y calidad”. Pero la calidad de la materia prima no es lo Unico que se
necesita, ya que hace falta manejar todo el proceso de fermentacién.

En el acto se dieron cita importantes personalidades de la vida Navarra, entre las que cabe
resefar al alcalde jurado de Baztdn, Rafael Olaizola y el alcalde de Lekunberri José Maria
Aierdial; el arbitro Fermin Martinez Ibdnez; los ciclistas David Latasa, Alan Pérez de Euskaltel,
Jon Bru o José Luis Arrieta; los pelotaris Oscar Lasa, Jorge Nagore, Mikel Goii, Juan Martinez
de Irujo y Inaki Otxandorena y el aizkolari Donato.
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FORMACION 2009

Fraisoro organiza una formacién para los
trabajadores del txotx en sidrerias

Tipo de formacién: continua.

Subtipo de f. continua: sectorial.

Area de f. sectorial: viticultura y enologia.
Fecha de inicio: 30 de enero del 2009.
Fecha final:

Centro: ltsasmendikoi Fraisoro.

Lugar de imparticion: Astigarraga.
Duracion: 4 horas.

Obijetivo: Adquirir conocimientos bdsicos sobre el proceso de elaboracién de la sidra, sobre

la forma de trabajar en el txotx y también sobre la forma de tratar a los clientes y resover los
conflictos.

Dirigido a: Trabajadores/as del txotx y sidreros

Tema general: El curso estard dividido en dos partes: en la primera, se explicard el proceso
de elaboracién de la sidra y las caracteristicas de la misma. En la segunda parte, la asociacién
Askagintza hablaré de la atencién a los clientes en las sidrerias y sobre todo de la resolucién de

conflictos.

Matricula: -

L
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Txotx. Sagardo Berriaren Eguna, el 14 de enero.

La teniente alcalde, Zorione Etxazarraga, presidié en Sagardoetxea el anuncio de esta nueva
cosecha y la descripcién de las cualidades de la manzana y de la Sagardo Berria, asi como los
pormenores del proceso de elaboracién, en un acto que tuvo lugar en Sagardoetxea, sita en la
Casa de Cultura, a las 12:00 horas.

Pero como cada afo, también en esta decimosexta edicién, el instante de la jornada
correspondié a la apertura del txotx, que se celebré en Petritegi Sagardotegia, cuando tras el
anuncio de “Gure Sagardo Berria”, que protagonizé este afno el pelotari Aimar Olaizola, quedé
abierta la primera kupela.

Antes, en el manzanal museistico protagonizé también la plantacién de un manzano nuevo, un

acto simbdlico como muestra del dinamismo y la renovacién de la naturaleza, que afo a afo
nos ofrece la posibilidad de sentarnos en torno a una mesa y la sagardoa.

YA FUERON PROTAGONISTAS...

1994, El bertsolari, Andoni EGANA. 2002, El maratoniano Martin FIZ.
1995, El futbolista, José Mari BAKERO. 2003, El ciclista Abraham OLANO.
1996, El seleccionador Javier CLEMENTE. 2004, Periko, Mikel y Xabi ALONSO.
1997, El pelotari Julian RETEGI. 2005, La soprano Ainhoa ARTETA.
1998, El ciclista Miguel INDURAIN. 2006, El arraunlari, José Luis KORTA.

1999, El restaurador Juan Mari ARZAK. 2007, El pelotari, Juan MARTINEZ DE IRUJO.
2000, El fisico Pedro Miguel ETXENIKE. 2008, El cocinero, Andoni LUIS ADURIZ.
2001, La ciclista Joane SOMARRIBA.

EL PROGRAMA

11:30 a 12:00 horas. En Sagardoetxea (Casa Cultura), entrega de acreditaciones a los
medios de comunicacién.

12:00 horas. Rueda de prensa en Sagardoetxea en la que presentaremos las principales
caracteristicas de la cosecha 2008, las cualidades de la manzana y de la sagardo berria.
13:00 horas. Acto simbdlico de plantacién de un manzano por el protagonista del Sagardo
Berriaren Eguna 2009.

13:45 horas. En la Sidreria Petritegi, se abrird la primera kupela y al grito de “Gure Sagardo
Berria” se oficializaré el comienzo de la temporada del txotx.

A continuacién, se degustaré el primer menu de sidreria de la temporada.

Durante todo el dia. Bares de Astigarraga ofrecerén la Sagardo Berria a su clientela.
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XVI SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

AIMAR OLAIZOLA

Protagonista de Sagardo Berriaren Eguna 2009

El pelotari Aimar Olaizola fué el encargado de abril el txotx, al grito de

“gure sagardo berria”, en el contexto de la presentacion de la cosecha 2008 que
se realizé el pasado 14 de enero, miércoles, en las instalaciones de Sagardoetxeaq,
sita en la Casa de Cultura de Astigarraga.

Aimar Olaizola es un pelotari que
domina todos los recursos técnicos en
el frontén. En parte, ha adquirido esta
técnica porque desde pequeno Aimar
se aficioné a jugar en el frontén de su
pueblo.

Precisamente por dominar todo tipo
de recursos técnicos, Olaizola Il es
un pelotari con una técnica y calidad
excepcional, un rematador nato que
sorprende al contrario y también al
pUblico que abarrota los frontones
cada vez que juega.

Tiene una gran velocidad de piernas,
buena resistencia, buen golpeo con los
dos brazos, grandisimo rematador de
aire, es inteligente y posee una buena
capacidad de concentracién. Aimar
basa sus actuaciones en los peloteos
largos, buscando el limite del pasa,
para, en cuanto tiene oportunidad,
rematar de aire aprovechando su
inmejorable técnica.

Asimismo, cuenta con una defensa dificil de superar y que desespera a sus contrarios.

Pero si hay algo que hace a Olaizola Il un pelotari diferente, es su cardcter. Aimar es cauto,
sigiloso, sabe desconectar del entorno, y domina los nervios como nadie.

El 2008 ha sido un gran afo para Aimar Olaizola, ya que al proclamarse campeén del Cuatro
y Medio, ha conseguido igualar las cuatro txapelas del gran Julidn Retegi, récord que ostentaba
desde 1997, y que ya fue protagonista del Sagardo Berriaren Eguna 1997. Por otra parte, cabe
mencionar que Aimar Olaizola es uno de los cuatro Unicos pelotaris, junto a Julidn Retegi,
Fernando Arretxe y Juan Martinez de Irujo (protagonista del Sagardo Berriaren Eguna 2007),
que ha logrado las tres txapelas de las mdximas competiciones de la mano profresional:
manomanista, mano parejas y del cuatro y medio.
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Por otra parte, la vida de Aimar estd también vinculada al mundo sidrero, ya que junto a su
hermano Asier, abrié su propia sidreria en enero del 2006.

SU PALMARES.

Aimar Olaizola Apezetxea

Fecha de Nacimiento: 13 de Noviembre de 1979.
Lugar de Nacimiento: Goizueta (Navarra).
Puesto: Delantero.

Peso: 87 kg.

Altura: 1,83 m.

Campedn parejas 2008.

Campedn manomanista 2005, 2007.

Campedn 4 1/2 2002, 2004, 2005, 2008.

Campedn manomanista 29 1999.

Campedn masters baskepensiones BBK manomanista 2007.
Subcampedn manomanista 2003, 2006.

Subcampedn parejas 19 2003, 2006.

Campeédn del 4 1/2 navarro 2005 y 2007.
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

LA MANZANA. Mucha cantidad y buen calibre.

Como los afos anteriores, a comienzo de septiembre se ha realizado un control en varias
plantaciones de Gipuzkoa para conocer el estado en que se encontraban las manzanas. Para
ello se ha realizado un seguimiento en plantaciones situadas en diferentes zonas de Gipuzkoa,
Las variedades que se han controlado son 14: Aritza, Errezila, Gezamina, Goikoetxe, Manttoni,
Moko, Mozolua, Patzolua, Txalaka, Udare Marroi, Urdin, Urtebi Haundi, Urtebi Txiki y Verde
Agria.

Este afo la produccién ha sido alta, Los drboles estaban llenos de manzanas y se observaron

ramas partidas por el peso de los frutos. Esta gran cantidad de frutos por érbol ha influido en

el hecho de que el tamafo de las manzanas sea en general de pequeiio calibre al principio de
la campana aumentando luego por las buenas condiciones climatolégicas de Octubre.

Varios factores han confluido para incidir en esta cosecha histérica: afo de beceria positiva,
polinizacién excelente, baja presién de la carpocapsa por segundo afio consecutivo (la primera
generacién de Mayo ha sido muy débil por el frio y las lluvias), climatologia favorable durante
todo el ciclo de la manzana, suelos con reservas nutritivas suficientes.

A la hora de analizar la maduracién de las manzanas y poder comparar los datos de este afio
con los afos anteriores nos referimos a los datos obtenidos por la Asociacién de Fruticultores
de Gipuzkoa — FRUITEL y SAGARDUN desde el 2001.

El estado de maduracién en cuanto al nivel de azicar es de 10,8 °Brix de media, similar al
dato del afio 2007. Con lo cual el nivel de alcohol esta en la media habitual.

La regresion del almidén presenta un indice de 36, algo mayor que en 2007, que impulsé a
lanzar la compafna de prensado el 26 de Septiembre que duré hasta mediados de Noviembre.
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

LA SAGARDOA. Excelentes caldos 2008.

La cosecha 2008 en Euskal Herria se ha traducido en la elaboracién de casi 13 millones de
litros de sagardoa.

Cata de sagardoa
Sagardoa de color verde con tonalidades amarillas sin llegar a tener mucho color, debido al
buen equilibrio entre taninos y dcidos.

Sagardoa muy aromdtica con mucha fruta citrica debido a que no ha habido altas
temperaturas durante la maduracién de la manzana.

Las caracteristicas de la fermentacién de esta cosecha han traido un producto franco en boca,
sin resto de azlcares.

Sagardoa con buena entrada y con mucha frescura debido al buen equilibrio entre acidez y
grado alcohdlico. Sagardoa largo en boca debido al alto contenido en acidez total sin dar
excesiva agresividad, ademds debido a esta carga mdélica inicial van a ser sagardoa de mayor
estabilidad microbiolégica y muy limpias.

1
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XVI SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA
NOVEDADES PARA LA TEMPORADA DEL TXOTX

Probaketa. Cata guiada en sidreria.

La propuesta que planteamos en Sagardoetxea
consiste en visitar la sidreria y realizar una cata
guiada para conocer de primera mano las
peculiaridades del producto de esta temporada,
una informacién que se contrastard mediante la
degustacién de la nueva sagardoa.

Caracteristicas

- Las catas guiadas se realizardn durante los meses
de enero, febrero y marzo en las sidrerias de
Sagardoetxea.

- Estardn dirigidas por los responsables de cada
bodega.

- Durante la cata se servirdn unos pintxos.

- Duracién estimada: 1 hora 30 min.

- Precio: 10 euros por persona.

- La inscripcién se realizard en Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.
- El nimero méximo de participantes por sidreria es de 25 personas.

Kirikoketa. Una actividad de Sagardoetxea.

La visita al museo incluird, por lo tanto, un taller de kirikoketa para todo aquel que se acerque
al museo, donde se ensefiard a cada visitante, como reproducir el sonido onomatopéyico que
producen las mazas verticales con las que se golpea el fruto, siguiendo una cadencia y un
ritmo que recuerdan al toque de la txalaparta.
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XVI SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

La Asociacion Goldea pone en marcha la elaboracion
de una kupela de 10.000 litros

La Asociacion Goldea Herri Kirol Batzordea, deniro de sus actividades e iniciativas
en favor de la promocion del caserio, la sidra y el deporte rural, ha puesto en
marcha el proyecto de elaboracion de una kupela, en madera de castaio, de
10.000 litros. La materializacion publica de esta iniciativa se realizara durante

las fiestas patronales de Santiago y Santa Ana de Astigarraga (25 y 26 de julio de
2009).

El encargo de este proyecto, se ha
concretado con el maestro tonelero
José Manuel S&nchez, natural de La
Venta de las Ranas (Asturias), el cual,
durante los préximos siete meses,
adecuard la madera, estructuraré

la barrica y prepararé los diversos
materiales y utensilios necesarios
para hacer realidad esta iniciativa
popular, dentro de las fiestas
patronales en la Herriko Enparantza.

El proyecto de esta kupela popular,
se ha venido gestando con el apoyo
de los sidreros, diversos organismos
populares y el reconocimiento del Ayuntamiento. Igualmente, cuenta con el respaldo del
Consorcio Sagardun, organismo, que ha mostrado su interés por incorporar la kupela en el
conjunto de la infraestructura de Sagardoetxea.
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Composicion de la mesa oficial de Sagardo Berriaren
Eguna 2009

- Protagonista: Aimar Olaizola.

- Teniente alcalde: Zorione Etxazarraga.

- Portavoz de Sagardogiles de Sagardoetxea: Joxe Angel Goni.

- Consejero de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco: Gonzalo Sdenz de Samaniego.
- Directora de Calidad Alimentaria: Amaia Barredo.

- Diputado Foral para el Desarrollo del Medio Rural: Rafael Uribarren.

- Diputado Foral de Deportes y Accién Exterior: Inaki Galdés.

- Astigarragako Udala (EAJ-PNV): Maria Jesus Arruabarrena y Jesis Fontal.

- Astigarragako Udala (ANV): Leire Lizeaga, Amaia Miruri y Joxi Uranga.

- Astigarragako Udala (PSOE): Jose Angel Sénchez.

- Astigarragako Udala (EA): Eloy Bazdn, Imanol Lizarralde y Juan Joxe Uranga.
- Astigarragako Udala (PP): Jose Manuel Herzog.

- Astigarragako Udala (EB-EE): Carlos de la Pefa.

- Representantes de Sagardoetxea: Joxe Mari Alberro y Dominic Lagadec.

- Presidenta de la Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa: Arantxa Eguzkiza.

P —
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XVI SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA
Promocion previa realizada

Dossier Protagonista.

Enviado dossier de protagonista a mds de 50 medios de comunicacién (prensa, television y
radio) de Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa e Iparralde. El Dossier de protagonista se ha
creado en tres idiomas: euskera, castellano y francés.

(Ver documento Dossier Protagonista).

Dossier de Prensa.
Enviado dossier de prensa a medios de comunicacién que nos lo han solicitado, antes de
ofrecer la rueda de prensa en Sagardoetxea:

- El Diario Vasco (Info3).
- Berria.
- Eitb.com - Informativos.

Por otra parte, se ha repartido el Dossier de Prensa a los medios de comunicaciéon que nos lo
han solicitado durante la rueda de prensa de Sagardoetxea. El Dossier de prensa se ha creado
en tres idiomas: euskera, castellano y francés.

(Ver documento Dossier de Prensa).

Herramientas de comunicacién.
De cara a la temporada del txotx, hemos realizado varios elementos: tarjetones, mapas de
sidrerias, la guia de sidrerias, folletos, etc...

Estos elementos estardn en todas la sidrerias de Sagardoetxea, en la propia tienda que tiene en
el museo y en el Punto de Informacién.

1
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios ha subido con respecto a ediciones anteriores.

Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- El Diario Vasco (08/01/2009).
- El Diario Vasco-Comarca (11/01/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (11/01/2009).
- El Diario Vasco (12/01/2009).
- El Diario Vasco (13/01/2009).
- El Diario Vasco (13/01/2009).
- El Pais (14/01/2009).
- El Diario Vasco (14/01/2009).
- Berria (14/01/2009).
- Diario de Navarra - Deportes (14/01/2009).
- El Mundo Deportivo (15/01/2009).
- El Mundo del Pais Vasco (15/01/2009).
- El Pais (15/01/2009).
- Deia (15/01/2009).
- Gara (15/01/2009).
- Berria (15/01/2009).
- El Diario Vasco (15/01/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (15/01/2009).
- Diario de Noticias (15/01/2009).
- El Correo (15/01/2009).
- Hernaniko Kronika (15/01/2009).
- El Diario Vasco - Suplemento (16/01/2009).
- Gara - Suplemento (16/01/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (16/01/2009).

MEDIOS DIGITALES:
- Turismoa.euskadi.net (06/01/2009).
- Canales Diario Vasco - Ocio (08/01/2009).
- Europa Press (10/01/2009).
- Terra.es - Actualidad (11/01/2009).
- Donostia.org - Agenda (11/01/2009).
- Manistablogs.com (13/01/2009).
- Canales Diario Vasco (14/01/2009).
- Deia.com (14/01/2009).
- Finanzas.com (14/01/2009).
- Diariometro.es (14/01/2009).
- Eitb.com (14/01/2009).
- Soitu.com (14/01/2009).
- Yahoo! Finanzas (14/01/2009).
- Eleconomista.es (14/01/2009).
- Kaixo.com (14/01/2009).

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

- Kazeta.info (14/01/2009).

- Europafmgipuzkoa.com (14/01/2009).
- Antena3noticias.com (14/01/2009).
- Blog.sidrerias.ws (14/01/2009).

- Enterat.com (14/01/2009).

- Bizkaie.biz (14/01/2009).

- 20minutos.es (14/01/2009).

- Astekaridigitala.net (14/01/2009).

- Ociogipuzkoa.com (14/01/2009).

- Noticias.ya.com (14/01/2009).

- lzaronews.com (15/01/2009).

RADIO:
- Cope Gipuzkoa (09/01/2009).
- Euskadi Irratia (12/01/2009).
- Info 7 (13/01/2009).
- Arrate Irratia (13/01/2009).
- Radio Euskadi - Boulevard (14/01/2009).
- Punto Radio - Protagonistas (14/01/2009).
- Ipar Euskal Herria (14/01/2009).
- Euskadi Irratia - Lau Haize (14/01/2009).
- Radio Nacional de San Sebastian (14/01/2009).
- Bizkaia Irratia (14/01/2009).
- Herri Irratia (14/01/2009).
- Onda Cero - Gipuzkoa en la onda (14/01/2009).
- Onda Vasca - Magazine (15/01/2009).
- Laudio Irratia (15/01/2009).
- Radio Euskadi - Sustraia (15/01/2009).
- Herri Irratia (16/01/2009).
- Txolarre Irratia (16/01/2009).
- Arrate Irratia (16/01/2009).
- Euskadi Irratia (16/01/2009).

TELEVISION:
- EITB1 - Gaur Egun(14/01/2009).
- EITB2 - Teleberri (14/01/2009).
- TVE1 - Espana Directo (Bereziartua) (15/01/2009).
- TVE1 - Esta manana (Petritegi) (16/01/2009).
- Sustraia - Albisteak (18/01/2009).
- Sustraia (01/02/2009).

A continuacién, se reproducen las informaciones publicadas:

ju
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/01/09

L TIMEA

Aimar inaugurara el txotx

El miércoles se presenta la nueva temporada sidrera en Astigarraga con la gran novedad del
producto heche con manzana autdctona

06.07.08 - MIKEL SORD

A imar CHazola, &l leureado pelotan de Gozutsa
protagonizard el ol de inauguraciin de b temporada de
siiras de astigarraga. El aclo de presentacion tendrd ugar &l
migrcoles que wiene, dia 14, en Sagardosteea (Casa de
Culura) & las 12 del mediwdla. En &, la presidents de la
Asociacion de Froductores de Sidra Matural, Arantza
Eguzkitza hablard de los detallss de la temperada y uno de
los sidreros delallard las sspecios de 18 nuesd sikdra color

aroma, E2bar ¥ oiros datos 1eCcnicos

Este afin @ gran atraccion de la temporada del ol serd &
sidra producida con manzana aulbciona, ras & Qran cosecha fmar Olircls ovilads al Bealy en b sidreria
del otofio, ¥ gue ha sido récord desde tres décadas atras en Zalaia LLSA

Euskal Herria, S& han recoqula 10 millanes de Kilos de

wanedades autoctonas EEg-_-I'I ta asociacian 53; roum, gue engloka a8 ios productores de -'-"-‘E-III;-E"EIQE
Etgobi ¢ Hernani «al sl moderado v las temparaturas regulares han favorecido la cantidad v el lamafio
ultads un gproducto de gran calidad v gue hace que |la cosecha 2008 raiga

de b3 manzand, dando como e

una sagardod mas aromatica, fresca y con mucha fruta citricas

Aimar Cllaizola, actual campadn por parejas y bapaldun del 4 ¥ 112 hace un mes, setd refrandado hoy
mismo por la mesa de sdarerns que organizan & aoto en ia sidrefia Petntegl syer fafaban por atar
algunos flecos, pere &l doblke tkapeddun hable accedido encantads a protagonzar este popular acto. Ya e
eabe gue tiena una sagardoieqi en Hernani junts a su hermano Asier. Aimar planiard un joven manzano
en &l manzanal del musea sidrera, un acto simbokco gue se repite en loe ditimos afios, «como muestra del
dinamismeo y la renovacidn de la naturalazas, segun recogea la asocacidn, Sagardun

FPosteriormente Smar Olagola iIhaugurand el ool con el grio tradicional Gure sagerds bertlal en 3

sidreria Fatriegi

LInas sesanta sidroras tienen todo preparado para iniciar @ temporada de |a skira al toolx, directamenta
de & Kupela donda $e guarda &M oro iquido que an varano Begard & su olimdx de sabor v Tescor

Eldia 23 de este mes, viemes, 92 abre la temporada sempre después de la fiests de San Sebastén
temporada gue s= ciera el Offimo dia de abnl, mes en el que =& incluye Semana Santa, que ofres afos
era la fecha limite para las sidrerias. Asl que serén tres messe ¥ medio de visitas 3 estas bodegas donde
s@ va an cuadnlla, en pareja o an grupos trasladados en autobds. El riual del vaso bajo la espita donde
chooa al chormto de sdra 26 repile aho tras &ho, Oler, mirar &l frashee, probar  comentar sU aroma y

sabor es de nuevo | juego de los sagardozales

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Turismoa.euskadi.net - 06/01/09

& Trrmparads de sidreras

Agregar 3 ousdemo de vlgie B

I FIESTAS ¥ TRADICTONES

= Evamibu: Tamaorade fa §idnetas
4 g ALAYA] GIFUIECA; B]IFALR
4 Facha: T4fOL 2009 - 150044 2009

carms cads affo, a8 madiades de enaso, al gektn de
Mokl arunda & oo da la Wmporads da sidda
que permite. hasta el mas de bl disfutar de e
rnivEys corsche de sidvs natoesl diredarnente de lss
kupeler [(Baricen)

Lo s &n ru dln mrs uyn ritusl pars catar |s sides que

El "tuot=" ar uns de nuartree rediconss mar r= elfeguns pars ambotellar ve he opesrbdo hay &n

arrsigadas (Funrte | vww sagerdowtsss.cam teds wna fiseks gastromomics, Zon numesores s

fidrarias gGua shren fur puariasr durinks aibs dpees

path afretas al manl Spics campusite par adilles da

bacalat, bicalap oshi gimisicbos, chuleton, gusbdo coan mambala § Aosces, bodo regado osh e @idra

Tradlcanalrants, cada var guae al encardads da abir las kupalas abM une poavs, deta ol gike da Meabil &
lod comiahidslar, qus pesmardcen alredador da | mats § f& AirCan antonoe) & deguitar ls 10

furque los mankdplos de Astigarraga v Hemanl acogen la magoris deoastos locales, tamblén podemios
enconfrardos en otrar locslidsdes de Gipuzkos & cvduro en Bicksin y &lave, How en cln, Familiss ¢ grepos de
#TIgoE §E acErcen durents |s temporads de pidmeriar 8 dirfruter de ests tradicdén v de ba sidrs nakursl

Actvidades ar Astigarrans

Rabigarraga acoge, & 13 de arere, @ "Seagerdc Bememsn Egune” (Dis de la Musyva Sidrs), Como sn sfios
antariorad, |& spartiors dal "bcale” bBene lugsr an Pefrdeg: Ssgardalagie, dénda uha canacids parionslidad
[@mitea anc &l &legida ha ode &l palatan Bomer Olacala)l abirs |8 promers Kdpsls &l gnts de “Oure Segarde
Barna® Dureinbs todo &l dis, b bared dal muhiagis guipubod sno olfecsn a @u dhanlala lé epodunidad de
probar la nusve cofadia
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Canales Diariovasco.com - 08/01/09

OCIO

Estés en Portads - DFICETA

Aimar inaugurara el txotx

E midrcoles 14 8 prasenta la muesya lemporada
shlFers on Astigasragns com ba geen naowvedad ded
pruduckn hecha con mancans suktstone, Asmar
Dilaizols; al |auresds pebstard de Coieutes, serd el
prntanonis s del books de insuguescidn de s

tamigporeda Ja sidras da fsbgarmreps.

B Web ds Sacardootxesy
. el acara;

To® DATOS de interde

i il Cuanda: migrsoles 14 de enerm
A las 12:00 horas: Quseds de pranss sn A lax 12:4% horas: bcto sirdhdlos de
Sagardostoes (Cass Culturs) sn bs que plantacitn de un manzamo por e protagonisks

presentaremos lag prnbpales caracteristocas da del "Sagardo Bertaren EQuna 20097

|la cosacha X008, las cuahdsdes de ks manzans ¢+ K las 13:45 horas: En la Sidrena Petritem, =l

la "Sagardo berria”. pelotari Aimar Olaizols absird la primera kupala
&l grile e CGURE SAQAMED Barria” 8
ofimalizara =l comienzo de le termporasda del
b ok .

DuFants thdo &1 dia, 160 bares de Actigarragh © Oeaxisears: Didgigbadbibn qeatis

imskalardn hasrikotas para offecer |& musy s !

cos=cha & toda su disntela

- En 'fﬂud-n_n:u_:_ﬂ

El acta da peasantacidn tardrs lugar &l modrcolas que wianm, cia 14, an Sagardoatoas (Cads da Cultura) & kag
12 d=| medaodia. En 21, la presidsnta d= ks Ssopacion de Productores de Sidra Natoral, Arantzs Eguzkitze,
hablard de o8 delalles de ls temporads § und de lps sadredos detsllaes las sspectos da la mieva sidra: color,
sroma, sabor v ootros datos tEcnicos

Ecte afta ka gran atraccitn de |a temp orada dal tooty serd la sicra producida con manzana sutdctona, tras la
gran cosechs del obofio, ¥ gue ha sido record desde bres decadas alras =n Euskal Herma, e han repogedo 10
milanas de kilss de varatades autdctanas. Seqin ls asocdacdn Sagardun, qus englaba s las predusiires da
Gstiparrags, Crgooie ¢ Hernani, <8l sal moderade ¥ las tamperastores regelares ban fsvoreodo la cantidsd ¢ el
taimann de la manzandg, dendo eamo résulladd un producto de gran calidad v que hdcs gue |8 cosecha J00S
fraiga una sagardoa mds aramdtica, fre<ca ¥ con mucha fruta citricas.,

& mimar Olsirola

Aimar Dlaizola, actual campain por parejas v Beapeldun del 4 v 152 hace un mes, serd refrendado boy mismo
por bs sy de idreros que argamizan & S0 & I spdrecis Petrksg. Aper Faltsban por atar slgoncs Fecod,
pern & doble teapeldun habi's accedado encantado & protagonizas este popular acho. Ta s& sabe que Hene wna
sapardotagl &n Hernani junto 2 su hermeano Ssier. dimar plartard un joven menzsns =n & manzens! d=l museas
fidrern, wun sty simbabeo que 58 repite &n lod dltervos afos, =pome muestra del dinarmasrmn v la renovacion de
ls naturalezar, segin recoge la ascdacdn, Sagardun.

Postemiormsnkte Gimar Olsizols inswgurars =) tootx con el grko tradioomal Gure sageardo bermial &n la ssdreris

ju
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QUSKADI ..t . 2 GIPUZKOA

o~

HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA

TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 10/01/09

Pais Vasco

Adrve | Guipdzeoa | Vizesys | Euskars

El pelotari Aimar Olaizola abrira el préximo miércoles la
temporada de sidra en Astigarraga (Gipuzkoa)

MNOTICIA S RELACIONADAS

¥

¥

fimilonl Eqpadia Xahi Moy &loa
[Hs=ilhscs copipitan & Wsinas s
Amimnin {Alorea) an &) “ICCTEkaly
Dseris falallla™ (0200 20085

iy W i Ciclobin istia

Ol ool alipesos T ssen en 2000 &
Tatyy Romiiger, gaissilon dewes Vuahas
i Gl (1 TIC12008

Wit Todsinebisind il hisinsolanis
eartEcapanan s al tasirsal de la Asta
Masiussia hilllaima | NEZ005)

amy wim Conside g gus kas CoCimene
VIR 0S S0 &l TR hraza armssilo e
la lischa por | Bnesscion™ (GTI022000)
Esjia 20600, - Bl O e Donostian

ol eed o ] duenimgo o concke 1o e la
Wisastra idsenac lomal de Zaragoera
(JSRGE00E

babess on makeads peice b camasds per Colbaras

SAN SEBASTIAN, 10 Ene (EURDES PREES) -

El pelcdan &imar Clairola sera &l sncamado s p:ﬁ1'm-:1 miarcoles
de ghonr ol teote’, al grito de "oure sagardo bema®, que da comienzo a
Ia ru=vs iemparads de sicrerias en Ashigarraga Coma s lradecaansl,
on es8 conlexbo s8¢ presentard tambign la cesecha 2005 de =dra en
lag instatsciones de la Sagaidoetasa del mumeipio guepudcoans

Como cada afio, 2] momento mas “intenso” de esla decmosexia
gdacitn el Sagarde Bamaren Equne’ coresgordend 8 la apertura dal
Tuoty', qus o8 calebrard en ks sdreida Petilegl, cusndo (ras o
aruncin de "Gue Sagardo Bersa® | gue pronuncis el pedalan Simar
Dlaizsla, quedard abigda ka pimera kupela

Anfas, en ol manzanal da Sagerdoatzes, Olaizola I, dHirmo
campedn del Custra v Madio, prolagonizad tambids b plantacsdn de
1 MENZTaN0 ruevd, "un acto simbékeo coma muesira dal dinsmismao
y & ranovacion de | naturslezs, que o & afo nos ofece la
posibdidad de centamcs an fomo a una mess ¥ la sidra”, segun
safislaron desca Sagardosiea

Sinar Dlatyola ps uno de les cuatra dnicos pelolans, junto 3 Julian
Ratagi, Famando Amalae ¢ Juan Msdingz oa lrujo (arofsgonista del
Sagarde Bemisren Eguns 2007, que ha lograde |52 fres. (xapslss de

las sresinas compelicanes de | maro prodesional Por olra padte, esta wncetado sl mursdo sideesc, ya qus junlo &
1 hermaro Agier, abrid Su propea Sidrera &n enénd del 006

Sagardoaren museoa *
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com

Ctros deporistas como Marin Fiz, Jose Man Bakero, Abrabam Qeano, Janer Clermente, Panko, Mikel y xab
Alonso, Jukan kedsgl, Miguel bdurar, Joane Somamiba, Josd Luis Koia, o Juan Mafinez d& lngo; &l bedsckan
dndome Egafia, la soprano dinhoa &raeta, o fisico Pedro Miguel Etvenike, v fos cocinems Juan Mar &rzak ¢ dndoni

Luis Aduriz han gido protagonisdas de edde tradicional acto que fe celebra desde 1994,

Museo de la sidra

jin
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CUSKADI .. wade s S GIPUZKOA

—~~ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 11/01/09

ASTIGARRAGA

El txotx, a la vuelta de |la esquina

El miéreoles tendra lugar la esperada apertura de una nuava temporada sidrera y no TalRara el grito
de ‘gure sagardo berra’

11.01.08 . CRESPOMANIARRES| ASTIGARRAGA.

DV. E1 XVl Sagardo Bermaren Eguma 2008 se celebrara el prowma dia 14 de enero, migrcoles, en
Astigarraga

Este afia, como protagonsta de kb jornada, legard al municipio & pelotan Amar Qlacola, encargado da
abrir el teotx &l popular grito de gure sagarde berie, El programe que se he organizado pars este dia
contard como es tradiciédn con presentacién en la Casa de Cultura de la cosecha de 2008, la plantacidn
simbélica de un manzano y la apertura de la pnimara kupsla en la sidreria Petritegi, que dara comienzo a
la nuava lemporada del ot &n Astigarmaga de manera oficial A las doce del mediodia se presantaran an
la Casa de Cullura 8% principades caracterishoas de la cosecha 2006 [as cualdades de la manzana v la
sagardo bema. Seguidaments, a la una d= ia tarde, s8 desarmollzra un acto simbalico de plantacion de un
manzang por &l protagonista del Sagardo Bearraren Eguna 2008

A fas dos menos cusre de latarde, por ditimo, en i sidreria Palrilegl se abrird b primena kupels y al grfo
de «gure sagardo bemsas, que oormerd & cango de Admear Olaizala, se oficialzars el comienzao de la
temporada del teotx 2004

Movedades

Merecan una menciin especial las novedades que s& han includo para B nueva temporada del kotx este
afto. Entre ellas destaca, par un ks, B probakela (cata guiada en Sidreria) Ademads, tambien fhabra taller
de kirkoketa.

La propuesta que se plantea an Sagardoetdea consiste an visilar la sidrarla y realizar una cala guiada
para conocer de primera mano Bs peculiardades del progucts de esta lemparada, una nformacion gque
se contrasterd mediants Ia degustaciin de s nusva sagardoa

Les cates guiadas se realzarén en enero, febrero ¥ marzo en las sidrerfas de Bagardoetsea Estaran
dingidas por los responsables de cada bodepga

Durante la cata, ademas, s& serviran unos pnbees. La duracion estimada es de 1 hora 30 min. y el precio
&5 10 euros. La nscripcibn s& realizard an Sagardoetxes, Museo de la Sira Vasca El nameno maximo de
participantes por sidrerla es de 25 personas

En cuanto a la Krikoketa, 85 una actividad que conlempla a elaboraciin de la sidra a la vigja usanza y
cobrara especisl profaganismo esta temporada del oot Deniro ded programa de visias de Sagardoeboea
de enermn, febrero ¥ marzo, se sscenificard le idenica de prensado de e manzana gue hace cnco siglos se
transformd en une sefia de identidad de los basermritarras de la época

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

El Diario Vasco - 11/01/09

COMARCA

Aimar Olaizola sera el encargado de abrir el txotx

1"moDos-G,

El pelatan Alrrar Qlaola serd el encargado de abrir | ol
al grita de gure ssqardo bema, en &l contexto de la
presentacian de la cosecha 2008 que se realzara el prdgmo
14 de enero, migrcoles, en las instalaciones de Sagardoetxes,

an la Casza de Cullura de Astigarraga.

Como cada afo, 1ambien en esta desimosedta edicion del
Sapardo Bermaren Equna, el momento mas intensa de (8
jernada coraspondara a B apertura del aolx, gue 58
celebrard en Pelritegi Sagandategs, cuands iras af anuncio
de gure ssgardo herfa, que pronunciard el pelotan Simar

Ciairola, quedars abierta la primera kupsla

Antes, en el manzanal de Sagardoetxes, Olaizola |l
protagonizara, también, i planfacitn de un manzano nuaw
un acks simbolco que muestia del dinarmsme y B renavacisn
de Iz naturaleza, que aho a aflo ofrece la posibiidad de

EENiarse en tormo a una mesa y la 5agar|:|-:-a

lalFals e r:::-gr.ra &l releva 35 al cociners, Andoni Luis
Adurz, que fue protagonista el afio pasado. Antes que &,
tambin pasaron par Astigarraga, entre otros, José Man Bakero

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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14 DE ENERO

12.00 horas:

Fresentacion @n |l Casa de Cutura o8 las
principgales caraclerislices o la cosecha 2008
lzs cualdades de s manzarm y [a sagardo
Derma

13,04 horas: Acto smbdlicos de plantacdn da
R manzana par & prolegonsls del Segando
Berriaren Eguna 2002, al pelotan Aimar
Olazoia

13.45 horas: £n la sdrera Petritegl, 58 abrid
la primera kupea vy al grio de "gure sagardo

berria' == oficializars el comenza de o
tampomada del teoby 2004

cduan Marl Arzak o Martin Fiz

jin
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Donostia-org (Agenda) - 11/01/09

Sagardo Berriaren Eguna (Dia de la Nuewva Sidra)

Sagardostues prazantars sl proximo 14 de anero |s: caractarsticar da ls corachas 2000, lo
gus viene 5 considersres &l comienze de la ruevs bBEmporeds del teobs ¢ &l ssperade
miaments pars empezsr & disfrutar de |18 “Segardo Berris®

Celehracidn

# [ni Asbgarraga
Facha 14/01/Z00%
Lugar: Sagardocboea
8 Organizal Ayunlambento de Actgarags

El Alcalde de sstigarragas. presidird en Sagardostues al anuncio de esta nuava cosacha v la
descripeidn de las cuslidsdes de |la manzana y de s rsgarde beris, s cmo o
pormenares del proceso de alaboraoon, an un ado gue tendra lugar en Sagardoestwes, sta
en la Casa da Cwhura; a las 12100 horas

Para ome cads afio &l instents de |5 jornads corresponderd &5 [s saparturs del txoks, que 1=
celebrara &n Petribegl Sagardotegia, osando tras el anuncio de "Sagardo Berria”, gue
pronunclard comme cada afe wuna conodda perscnalidad, guedasd ablerta la primmaera kupala
v con alla una affiada gue s& prevd axcalante, Este afio la aperturs la realicard &l pelatar

L

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Donostia-org (Agenda) - 11/01/09

Antes, an &l mancanal muoseisboo protagonizard tambien la plantacion de un mancano
nugva, un acto simbdlics come muestra del dinamizra v la renowvacdn de la naturaleza,
gue &fio & afo nos ofrece la posibilidad de sentarnos an torno & Una Mesa ¥ la sagardoa.

Diabos de la cosechar

Eits afis la cantidad de mancanas &8 muchs mayor gue al afo pasade, S8 han recogidae 10
rrilllores de kilas de varnedades subdctonss v ke resultsde ser la mayor cosschs ds las
ultrmas tres decadas en Euskal herria.

El ol moderade y las tamparaturas regulares han Favoraddo an la cantidad v el tamafia an
la mancana, dande cormo resultsds un products de gren calidead v gque hace que ls cossches
2008 nos traigs unae ragardoa mas aromatice, fresca v con mucha fruka otricae,

Prrdspiainmat

# A las 12100 horas: Bueda de prensa en Sagardoetsea [(Casa Cultural en la que
prasentarernos las principales caracteristicas da la cosecha 2008; las cualidades de
la manzarna v la "Sagards barria®

& N las 12:45 horast Scbo simnbélios de plantaoén da un manzana por al protagonists
dal *“Sagarde Bardaren Eguna 200%".

* A las 13595 horasi En la Sidreria Petriteql, 2l pelotan Simar Claizela abrira le pimera
kupela y al grito de "Gure Sagardo Bawmia" se oficafizard el comdenzeo de la
tamporada dal txots,

# Duwrante bodo =l dis, lox bares de fAstigarrags instalaran barrkobes pars ofrecer la
nuava corecha a toda su cllantela.

Persanalidsdes que han snonciado =l " Gure Sagards Bemda™:

1994 El bertsolar, Andond Egafia.

199%: El futbolista, Jord Mar Bakara.
1996: Bl entrensdor Javier Clameants.
1997 El pelatan Julian Rebag,

1998: El sclista Miguel Indurain.

199%: El rastauradar Juan Mar Sreali.
F000: El fizica Padra Migusl Etxanik e,
Z2001: La ddista Joane Somarrba;
2002 El maratondana Martin Fiz.

2003: El cicligta Ebrabam Olana.

004: Lox futhalistes Parika, Mikel ¢ Kabi Alansa.
Z005: La sopranc Amnoa frteta,

2008: El arraunfar; José Luis Eorta,
2007 : El pelotas Judn Martiner da Trujo.
F0DR: El cocinara Andoni Luie Aduriz.
2009; El pelotar Amar Olaizola,
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| Astualdad = Freanaase GupsEion .

Actualidad

HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

O El pelotari Almar Olaizola abrira el FUBLIGIDAD
proximo migrcoles la temporada de sidra
on Astigarraga [ Gipurkoa)

[l pelotar Aima aizals serd =l encamgado =1
prikdinee midrcoles de abrir o "ot ol grito de
‘gure sagaris bermia®, que ds comenao s la
nuaya temporsda de sidrerdas en Astgasraga.

Carmn ms tradicemnal, sn sss confectn as ml MER LIBm
Fas stotaciines do 1o Sagardontusndat o+ PRIMER DVD ROM

T gD LN C . + ESTI_IEHE

Como cada afio, &l momento més 'intenzo’ de
aila decirmesexts adicidn del Sagardo Bariaran
Eguna’ corresponcerd & la spertura del “tuwok’,
nue 18 cslabiasd an la gidreda Datritegi, cuando
trar &l srunce da "Gurs Sagerde Bamias', que
pranunciard al pelotad fdmer Olaizels, guadard
shomrta la primers hupela,

Anter, =n &l mancensl d= Sagardostx=a,
Clalzola I, Ghimo campadn dal Custra ¢ Madio, protagonizerd tambidn la plantackdn de un mEne &
fruEwa, Wn &cta aimbdlics arme musitrs del dinamismo v ls refoyscitn da |5 rstursless, que &fo & afa
ok ofrace la posibilidas da santarmos &n Bormo 2 una maesa ¥ la sidra', segin sefalaron desde
Gagardostcns.

Aimar Dlaigels &5 wno de los cuskre Gnlcas palabaria, junte & Jullén FRetsgi, Femanda Arratds 3 Juan
Martinez de Iroio [protagonista del 'Sagarde Bemaren Equra’ 2007 ), qgue ha logrado las tres txapelas de
lai maxefas compelicionss de la maeano I.'IIIJ;IE-IJTI ab, Por plea parts; ssbs vinculado af mundo sidrerd, L]
gue junto & =iy hesmano &cler, abrid su progle sidreds &an enere del 2006,

otros caporditas comno Martin Fiz, Jose Mar Bakeso, Abrabham Olana; Javler Clemanta, Parko, Mikal y
Hakbi Blgneg, Julisn Peteg, Migusl Indursin, Josnes Somermbas, Jors Luis Koks, o Jusn Marsaes os [nuges
&l bartsalas andani Egafla, la saprana &inhaa Artats, el fivice Padra Miguel Etxanike, y log cednarad Juan
Mlar #rcak v Andoni Luis ddurz han sido protagonistas de este tradicdonal acto que se celebra desde
1994,
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 11/01/09

Nongas de

Aimar Olaizola inaugurara el miércoles la temporada de txotx de
Astigarraga

LSE PRESENTARA LA COSECHA DEL PASADS ARG Y S5E ABAIRA LA PRIMERA MUPELA PARAL DAR INIGID & LA
EPoCh DE SIDRERIAS

PSE-
JE::!;E‘FBEMS Evskal DONGSTIA. El pelotar Almar Dlatzola serd e encargado
Socislistak miércoles de sbnr el teote, & grito da "gure sagardo bema”, gue

dara comienzo a ls nueva temporada de sidrorias en Asligamaga
En ese contexio s8 presentara tambien la cosecha de 2008 de eidra
en |as instalaciones de la Segardoeteea de I localdad

waw sosalslasvescos.com

Cine y Cena Gratls

Foster's Hollywaod ¥ Mahou Como cada afio, &l memento mas nlenso de esta decmosexia
invitan Vean & conocer la edizion del Sagarda Bemaran Eguna camegpondard ala apariusa
prafmoeian del atk, que s& celebrard &n la sidrerla Feirtes, cuando tras &
v Sastershollyeood o5 anuncio de "gure sagardo berria”, que pronunciara Qlaizala,

guedara skierta la primara kupala

kun:tlﬂﬂtﬂfl!
Antes, sn el manzanal do Sagardootees, of reclants campedn del
Cualro ¥ Medio protagonizara también 3 plantacitn da un manzana nueyo, "un acte smbblco como muestra del
dnamismo y la renayvacion de la neturaleza, gue afo & afia nos afreca |a posblidad de sentamos an tomoe a una
miess y I3 eidra”, segun sefislaraon desde Sagerdoeties

Almar Olaizala &5 uno &2 los cusfro unicas pelotars, (unio a Juldn Retegl, Femando Arrete y Juan Martinez de
iruja (protagonista dal prmer ook de 20075, que ha lpgrada as res apefas de s maximas compeliciones de
& mana profesional. Ademas, estd vinculado al munde Sdrera, ya que junts a su hermane Aser gestiona su
propia sidrera desde eners de 2008

Deportstas coma Josa Man Bakaro, Abraham Olana, Periko, Mikel y Kabi Alonso, Julisn Retagi, Miguel
Indurain, Josne Somamba, Josa Luis Korta o Juan Martinez de Inujp; el bartsolan &ndomi Egania; la soprana
Anhoa Arteta; gl fisico Pedro Migusl Emenike v los cocineros Jusn Man Arzak y Andoni Luis Adurz han
protagonizeos este acto gua se celebra desds 19894 =EP.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 12/01/09

dh] Dk

Astigarraga promueve catas guiadas de sidra y un taller

de prensado de manzanas
ambas novedades &5 pone &n marcha Sagardoehiésa a partir de 1a aperura de| ‘Do

MiKEL 20&0| AN SEBAS TwM

Wiss 0 woloe i= M Y S ——— i H-\.-

an Asfigarraga, Ergnbua v Hama

AL ol Wipnaiga o cofrgron de |8 cefa ds sicis Biv Iipuzkos
nio &8 lmita =l ke | anamdnetesa ofmce desde esta 1empinrada
d02 nowecades pard quienss desesn Smolalr s Comacimientes

na activided de Calae

Qs omec g sulra de sus hupsdas y da s

Bl R@MpD 28ra 13 Bannisa

Jom g Man Alber Erecior dol CaidmD, Cusata Qo waroE grocuclonss
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01 siwns por pe iadas =8 realizardin h
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himada de 3 wisia guiaca es d ra 3 mirula LTS im parfic panl

20 PETS]S
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Manista.blogs.com - 13/01/09

13/01/09

Olaizola Il abre manana con el primer txotx la
temporada de sidra en Gipuzkoa

Azegarce infarma gue Aimar Olaizala abrira la temporada de sidra 2009 mafiana
3 las 13:45 horas en la localidad guipuzcoana de Astigarraga. EL primer teotx
para el de Gotzueta al grita de *Gure Sagarda Berria™.

Antas de abrir la primera barrica, el pelotari de Asegarce plantari un manzano
junta al muses de la sidra tal v coma se viene haciendo desde 1994,

Segun el Consorcio de ba Sidra, la cosecha de 2008 ha sido mucha mayor gua La

de 2007 v se caracteriza por ser mas aromatica v con mucha fruts citrica en la

boca

PD: En Navama la encargada del primer twotx fue la golfista Carlota Ciganda &l

pasado viemes 9 de anero

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com

L

Sacarpoerxea



CUSKADI . ~ade i

%= GIPUZKOA

HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

o~

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
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AL bia

Txinparta handiko hiztegia

‘Hagardoaren hiztegia'-k ez du soilik stnografikoa man nahi, eta gawr egungo sagandogintza ere

deskmbaIen du

FEL IBaR G UTX]| AT iR

Vialn & s 0 wans o5 £+ o ™ Dpna [=

(%, «Behin Arar-tzazuko Faice bal szaidu ren Tacks Basarira Han

sagardoa agitan Duien &la eman egin Tiokan edateka. Gusian
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El Diario Vasco - 13/01/09

amgAzipen honetarako, Josu Osa ivedazaileak ore lagundu dit, bars
Mudrikukoa da eta hango hilz hat eds hesta aman des

Libunsa argilaraly ela gern, bezis kaz balen bem fakin du Astarbek
ahligus| fapiain sapardogilesk esan Ndan berg slonak syoriokeis
hiza erakdizen zuels OrainoE abun wako Borduak disa Hitz horek
adieraztan zuen abuziusn haslen zirgls =agade-lanaks, essn digy
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 14/01/09

AN AR A

El coste total de |a temporada del txotx se situara en los
80.000 euros
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La sidra ultima el proceso para sacar su marca de garantia
Sl garTECs abie Ny 1 lomoorecs da Sidreries ras s Sosefhe Mislcnpcd”

MIKEL OHMALAWAL - Ean Bebartiin -'l.l,.rUﬂ..rE':lU':l
Yole PrITIIrTr | Resufado WY 4 yulog g @

El recién concluido 2008 ha sido unc de los anos mas fértiles para los ssdreros de
Guiplzeca. En todos los Srdenes, S han elaborads 13 millenes da litros de gidra tras una
cosecha de manzana autictona “histérica”, por su abundancia, explica José Angel Gofii,
portaves del gremio, Pera |3 produccién no ha quedado ahi, En los despachos e han
acelerado los tramites para lograr a lo largo de este anio wna marca de calidad parala
zidra. Las gesticnes estan en su "recta final” ¥ &l nuevo sello podria estrenarss en la
praxima campaiia de 2010, aventura Amaia Barredo, directora de Calidad Alimentaria
del Goblerno vasoo,

"Lioe sidreros han hecho una apuesta muy clara

t= “Miz aroméitica v verdasa" por utilizar la materia prima del pats v mejorar la
calidad del products para conssguir un distintivo
w, &n un future, |3 denominacidn de origen’,
afirma el diputado de Medio Rural de Guipiiacoa,
Rafael Uribarren, A lo largo da 2008, log

Cuipilecoa tuenta canun productares han contado oon la ayuda de las
e ol :q|'.c;‘-'.-: r.in;: 0000 instituciones para desarrollar estudics de mercada

arboles w del sactor que avalan [a wiahilidad del proyecto,

L roticia n otros webs

& ‘WEDE BN espaliol
& Bn oY iMnomas

"Hemios llegado al dltirno aprint, en &l que toca
slaborar |a normativa que regulara la nueva
marca", explica Barreda.

Los srdreros prefieren guardar silencio. "Hemos trabajado muche; todo va por &l buen
camina”, se limita a decir Gofil, de |a sidreria Gurutzeta. Tienen previsto anundar en |og
proximes meses el acuerds para alumbrar un fabe! para la sidra guipuscoana, " Serd una
marca de calidad, pero con 1a idea d= ir hacia una denominacidn de origen”, tal ¥ como ha
ecurrido recientemente con el pimiento de Germika, s=nala Barredo.

[Ina mesa de trabsjo que reunia a una representacion de los productores ha analizedo
durante este dltimo ano, entre otroe aspectos, & la calidad de la =idra es suficiente, &l
grada de satisfaceidn de les consurmidores con esta bebida o & éstos estarian dizpuestos &
pagar mas por adquirir una marca especifica. En paralelo, e= han intensificado los
trabajos para perfeccionar los procesos de elaboracién, las tcnicas de plantacitn v
ciltvo de la mansana,

El manzanal guipuzcoans suma 200 hectareas (350,000 fmes) v cada afo ga plartan
£.500 arboles. La Diputacion cusnta en Hondarribaa con un wivero donde experimenta
gobre laz mejores vanedades para elaborar la gidra. S realizan estudios pomeclégiooe, ge
asesora al gactar v s& dan bonificaciones (cuatro euros por arbol) a la plantacitn de

manzanos para producir sidra.
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Frutoe de estos trabajos, 1a cosecha de este afto ha permitido abastecsr al sector con
manzana del paiz, lo que no tiene precedentes en lae 1ltimas décadas, "Ha sido una
cogecha historiza", declara Goni. El afio pasado, stlo = alcangd un 20%; el resto de la
rmateria prira 2= adguirid a Asturias, Galicia, Normandla v Bretafia, Loz sidreros han
convenido con los agricultores comprar la manzsana local (3 0,24 eurcs &l kilo ), pese a que
la fardnea g& vende mas barata (0,18 eurce ),

La sidra ha entrads de leno en [ era de la tecribesocn. La inatiticicn foral ha abierta
otra linea de experimentacion &n su laboratorio de Fraisoro, =n Zizurkil, donds han
comenzado a realizarse pruebas enclégicas de la sidra v el txakoll, explica Uribarren.
Hasta ahora los analieiz de los mostos 2 enviaban & un laboratomo de Villaviciosa
(Asturias) o al de la Caza del Vino de Laguardia. En Fraisoro se ha creado un médulo
espacifico para sstas dos babidas autbetonas que parmitird entregar [ reaultadss de log
analiziz en un plazo de tres dias.

"Mas aromatica v verdosa’

El pelotan Aimar Claizola sera el encangaco de inaugurar hoy en Astigamaga s tlemporads
de las sidrerfas El tradicional acto de |a apertura del (xofx o espite serira para probar la
zidra de 200B. "Es mis aromatica v vardosa gue otros afos. Estamos muy contentos can
el resultzdo, |35 suaves tlemperaturas de |a pasada primavera han ayudado 3 conseguer una
sidra redonda®, analiza Jos# Angel Gofd, portavoz de los sidreros *Le ha quedadn un punto
de acider gue va 3 satisfacer a nuestros clientes?.

Este afio s& han conseguico elaborar 13 millones de litros, una cantidad semejante ala del
curso pasado (125 rullones de Wros). Ded tokal, solamente B 000 o 10 000 itros s sesardn
desoe |3z FupeEs (toneles) on las sidrerias: ol resto se consumira embotellada.

*La sudrz ha do mejorando o los ahcs de fomna notabls®, apunta 2| diputado del sector
Rafael Uribarren, *No tiene nada que ver con |a de hace 26 afos”, afiade En su opnidn, el
buen caldo gue =& ha logrado e=ta ver tene "mucho que ver” con que pracicaments ods [a
manzanz gue =g hautilizado es cultvada en Euskade "Mo se ha conocido en |z histona una
cosecha asi®. Siguendo por este cameno, sostiene Unbarren, ks sidra conseguira una
efiqueta propia en breve plazo. Para ello, insiste, es necezano que '[os sidreras estén
concienciados de gue cdeben wblizar manzana autockona’
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OCcio

Noticiz

XV Sagardo Berriaran Eguna 2009 an Astigarrago

Aimar Olaizola abre una temporada de “excelente” sidra “muy

aromatica™

EFE 14/01/0%. El pelotard Amear Dlaizola ha abierto oy una temporada
del “txotx" que presenta una sides “excelente”, may aromatica ¥ con
"mwucha fruta citrica™ debido a gue no se han registrado temperaturas

altas durante ls maduracion de s maneana.

&l tradidonal grite da "Gure sagardo barda® [nuestra nuawa sidra) al
palotar navearra ha insugurads Une temporads &n |8 gue 38 han
eglaborado casi 12 millones de livos;, una cosedha suparor an cash
madio milldn & |s del pazade afio.

Antes dal scto insugursal &n Petritegi. los respanzables de las sidrerias
da Gipuzkoa agrupados en tomo a Sagardoetxaa y represantantes dal
Apuntamienta de Astigarraga han predsntads =n uns rueds d= prenza
las caractedsticas de la cosacha da 2008,

El sol “moderado” y las temparaturas regulares han propiclado un
producto “de gran calidad”, se=gin los sidreros, gquisnes han destacada
gua &l caldo de aste afio as "muy aromatco®, con "mucha fruta dtrica®,
franca an bacs » sin resto de stlcares,

Sidira Frescas v sguildbrada

Sa brats de une didra, han camentado, gue Bens "busns sntrads b
rmucha fresoura debido al buen eguilibric entra acider y grado
sleahdlica” vy gue prezents wuna coloracidn verde con tonalidsdes
armarillas; "sin llagar a taner mucha color, gracdas al "buan egquilibric
enbre banines ¢ acidaz”,

La: candidanss: metsoralégicas han Facilitada ademss gue |a cantidad
da manzana producida haya sido "mucha mayor® que al pasado afio; al
recogerse 10 millon=: de kilos, lo que significa |la mayor cotecha de lasz
uldmas tras décadas en al Palz Vasco, pase a lo cual se han utilizada
alras B millane: de fruts de abras arigensd para slaborsr |5 sidrs.
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Cosecha histirics de mancanas

Les shs productdn de ssks cosecha "hiskircs® ha influide &n &l hedhe
da qua al principic de la tamporada el tarmafo de la manzana haya
gida  de pequefic  calibre,  sungue lss  buens:  condicionss
rmetecralégicas han faditado el aurmantc da tamafio a partir da
actubire,

Les campsafs de ls sidra sl 'Bxots’ (gervide direckaments de ls barrics],
qua ta prolongard hasta Semana Santa, cuenta este aflo con la
novedad de ls posibilidad de reslizer catar guisdas pars "conocer de
prmera mano las peculiaridades dal producto de esta termparada™:

Las catas guiadas se efectuardn durante los meses de enero; febrar y
rmarza en las sideering sdecitas 8 Sagardostces, sstaran dirgidas por
lag responsables de cada boedega v el nlmers maxirma de patidpantas
gers de 25 parsanss,

Aimar Dlaizola, dusionado en =l inicio de ls temporadas de ls sidra

Trae sbrir |8 termporads, & pelotsr de doitusts ha comentado qus le
hiza "rmucha Husidén” la invitadgdén para naugurar la termporada de sidra
de Gipuzkos, por la que koy he side un "dis muy importsnts® pars =l
acual campadn dal cuatra y madio.

Olaizola ha afirmado que la sidra "estd buena”, aungue saa adn wn
poco prante pars jutgards porgus “sstd un poco werde®, sungue ha
Insistido en que "estd buana®.

El palotari navarmo, quien junto con su hermano Asier abrid una sidrada
an Hemsni &n 2006, ks slsheads & smbients gus modes & =skos
astablecimiantos al afimhar que “ir @ wna comida o & una cana con los
amigas” & unas sidreris e "lo mas bonita®,
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SRGARDOD DENBORALDLA
Aimar Olaizolak ireki du sagardo

"aromatikoa eta freskoa" eskainiko
duen denboraldia

Almar Olaizola plotariak ireki du gaur sagardoe denboraldia
astigarragako Petritegi sagardaetegian, Aurtengos sagardc

14/01/2009 153:18:00

DONOSTIA-. "Trotx™
denbaraldizk sagardo
"aromatikoa eta freskoa"
aurkeziu du aurten

"Gura sagardo barria” esanez
ireki du ia 13 mifliol ftro sagardo
2gm diren aurtengo denboraldia
prlotan natarrak,

Patritegika maugurazio-

ekitaldiaren aurratik, Gipuzkoako sagardotegien arduradunak eta
Astgamragako udaletweko ordezkariak 2008ko uztako ezaugarriak
gurkezteko prentsaurrekoa eskain dute

Bertan esan dute azkenako hiru hamarkadetako sagar uztarik onena izan
dala EIUFZE'I'lLJD-EI Euskal Herran: E'L:lLII!LC:Eu Meurnan eta |.'F.'I'||.'IE'I'E|1.'UF-3
arregularra 1izan delako. Ald barean, aurtangoa kalitate handiko
sagardoa dela esan dute eta "oso aromatikoa ata freskoa™ dela,
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P LANAATE CEMY RO

I4-01- 2005 14:20 haras [(CET)

Aimar Olaizola abre una temporada de
"excelente sidra muy aromatica"

El pelotan Aimar Olaizola ha abierto hoy una temporada del
‘trotk” que presenta una sidra "excelente”, muy aromatica
¥ con "mucha fruta citrica® debido a que no 5@ han
registrado temperaturas altas durante la maduracion de |a
manzana.

Al bradicional grila de *Gure sagardo berria® el pelofari navarra ha
inavgurado unatemporada en |3 que se han elaborado casi 13
milllones de s, une coseths Superior &n casl meadio mdllon a 15 del
pasado afio.

Antes del acto inaeaural en Pefriteni, los responsables de las sidrerias
fe Glpurkoa agripados en omo a Sagardoees ¥ repreésentantes del

Mepntamianio de Astigamaga han presentado en una ruada de prensa

las caracteristicas de la cosecha de 2003

El apl " moderado” ¥ |35 emperaiuras regulares han progiciado un
producto "de gran caldad®, segln 1os sldroos, quienes han destacado
gue el caldo de este ano es "muy aromatica®, con *mucha fmula cilnca®,
franco 2n boca vy =in resta de azlucares

ae frata de una s1dia, an comentado, gue Biens "buena enfrada ¥
mucha frescura dabido al buan equilibrio anfra acidez v grado
alcoholic® ¥ gue presenla una caloracion ¥arde con fonalidades
amarillas, “sin llzgar 3 tener mucho color®, gracias 2l *ouen equilibno
gnire fanmos ¥ &cldos”

Las condicionas matearalogicas han facilitado ademas que la
cantidad de manzans producida haya sido *mucho mayor que el
pasado afo, & recogerse 10 millones de kilos, o que significa la
ol cosacha do tas Gliras tres décadas en al Pais Vasco, peee 3
o cual =8 han wlilizado atros 8 millones de frula de obros angenes para
elaborar 13 sidra

La alfa produc cifin de asla cosacha "histdres” ba influido an al hacho
de que al principio de |3 lemporada el famano de |2 manzana hava
sido de pequano calibre, aungue 18s buenas condiciones
metearnidgicas han taclifado el aumento de tamafio a parir de
ochubre,

La campana de la sidra al "ok, gque =e prolongara hasta Semana
Santa, cuenta este afkn con te novedad de e posibfidad de realizar
catas Qquiadas para“conocer de primera manad las peculiardades del
producio de ecla lemporads”
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Las calas guiadas 58 efecluaran duranis los mesas da énarm, Rbrer
¥ MEZD an las sidrerias adscritas a Sagardoetees, estaran dingidas
por oS responsables de cada Bodegs v el nOMErD méimo de
paricipantas sara da 25 personas.

Tras abrir la temporada, el pelotan de Goizueia ha comentado gue |e
hizo “mucha Iuson® la iritacidn pars insugurar |a temporads de sidra

de Glpuzkoa, por 1o que hoy ha sido un "dia moyimaodanie® para el
athual campeon del cuafro vy mediao.

Cilaizala ha afirmado que |3 sidra "esia buena®, aungue =ea aun un
paco pronto pata juzgarla porgue "esta un poco verde”, aunque ha
insistido &n que "asta buans”,

El pelatar navarma, quien junta con su hermano Azier abrid una sidreria
en Hernani en 2006, ha alabado el ambients que rodea 3 eshos
eatablecimlanios al aNmar gua "ira una comrvda 0 & una cena con s
amigos” a una sidreria 8s "0 més bonilo”.
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CaCIhiA SUTPIEE A4

Aimar Olaizola abre una temporada de
"excelente" sidra "muy aromatica”

1EATDME - 13T Hodediar ETE R L L n
aUE =T

Yol 0 okt 1 71 B g H-u-l;-'u—t Elruu- m-r\-un (b Factie e

San Sebastian, 14 ene {EFE) - El gelotar Aimar Olamola ha abierdo
hoy wnd ternporsds del "txode® e presents ang sldrs "excslepte’ | muy aromdles ¥ con “muchs (hois cides®
detadn 3 que no 6@ han regEirade femperaluas slias durante b maduracide de |3 manzana,

Al tradicional gritg de “Buie segardo berma® (nuesira nueva sadia] o pefitae] navame ha insugurago una 1emporada
or la que £& han elaborado cam 13 millones do Mos, una cosecha supenar en cagi medio mellér @ la del pazado
At

Ardes dsl sedo insugueal en Petrtegl. o2 isaponsables de lss sidrefss d2 Gulpiezos sgrupsdos en tomo &
Sagardeatsea ¥ mprasentantes dal Ayuniameando de Astgarrags han presantadn &n une rueds os pranea las
caracierelicas d8 b coseches de A00E.

El zol “maderaca™ y lns lemparaiuees reguisres han propiciads un picductn “de gran calidad® segin los sidreras,
guisnas han destacsdo qua el caldo de eale 5ho as “muy anerdico’, con “mucha fula ofica” frsnco en booa ¥
aif resio de lucaes.

B trata dn una idea, han comengada. qus ene “husna entrada § mocha frescoma debido 3l bBuen sgaifbne antmes
acidez ¥ grado alcobdlice” ¥ que pressala una coloracion vende con tonalidadzs amanllas, “sin Begar & 1ener
mueha calor®, gracias al "buen equiliane erdre taninas ¥ acides”

Las condiciones mataorologicas han faciitads sdemas que |3 carmicad de mangans produeids hays sioo “mucha
iy jus & panadn ano, al secogerss 10 milmes de Kilos, o gue sigrafca S meyor cosecks de fes allimes tres
décadan gn el Pals Wasoo, pese & lo cusl 28 han utilizado otos 8 milloeas de fds deootros oigenes para alabor
la idra

La afla producciin de ssta cosecha *hiskones” ha infliedo en el hecho de gue sl pinciple de ls famporada &l
famafio de |3 manzana haya side de peguetio calibra. aungue las busnas condicicnes meteorldgicss han
Incililado & aumenla de lemsiic & pads de oclubee

Ls cammafia de I3 shlrs al "txokx” (genids dirsctamente da s barica), qua se prolongsra hests Semena Santa,
cipenla eete afid can la novedad de ka posibifdad de realizar cates guiadas para "conccer de pimera misng (e
peciliaridsdes del procucto de esda tamporada”

Lz catas quiadas 50 sleciveran durarie s meses ds enaro, ebrero ¥y marzo an las siorerlas adscrias &
Satjardoelves, sularan dingidss por lee resporsibian de cale badege v &l ndmino macimo de pebicipaniss gara

de 25 parsopas

Tras abeir la fermporada, el pelotan de Goiswela ka comentade que @ hezo “mucha dusién®™ la invtacidn gara
#augurar [s lerporada de sidra de Cupldzces, por o gug hoy ke side um “dis miy i potarde” pae & aciusl
campacn dg| cuztno ¥ medio

Olaizals na sfirnade que b siddre "esld bugns®, sungue 228 S0R UA pooo prosla pars juzgails porgue “esid un pacd
werle®, aurgue ha irsistide en oue “esta buspa®

El pefsdan ravarra, quien jurto con 24 hermand Sgier abrd una sidegria an Hemam en 2008, ha alabado &l
arilients que iodea & eslos estalacimisntos & afitrar gus "0 & une comidd 0 & WA Cena con 08 ardgoes" & una
sidreria @8 "o mas bonRg”
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Aurtenan sagardoa aurkeztu ela oty garaia hasko dute gaur Sstigarmanan Hamanago
=sagar asko erabili dute, eta homrek segardeearn freskotasuna eman dicds uste dute aditusk.

Txotx freskoa dator aurten

P. AGIRRE

Lranosta

o o _ Sagardo bete daude upelal, tolx garaia hasteko prest
S T Udazkensn 53037 LETa 050 0na Ean Zen, =13 upelak leporaino

= «Frodukina bermatzaka, bete dira hamahiru miliol Sro sagardo skodz dituzte Euskal
hemengo sagarraren ald= egin - Hermian. Horletatik ia gehienak Glpuzkoako sagardotegietan
behar dugus daude, Astgarrags Ingunsmetan, eta han hasko dute gaur

denboratdia ofiralld. Amar OEEola plotans srdwatuko o3
aurten, Petrit=i sagardoteqian, totda 72balou £t equre sagardn bemas oih: egitear

Horren ondodik, denen aukeran (zango da aurtengo sagardos dastatzes. Adituek aurreraiu dutenez,
Euwskal Herrian Ean den sagar uftal eragin garbia (zango du sagarddan. aramatikoagoa eta
freskoagoa [Tango da,

Hemendgo sagarretik namar miliol kio erabll dituzte, Sagardunek -Sagardo Berriaren Eguns eta
Sagardoetxez sustatzen dituen parizuergozk- diuen datuen arabera, «Datu hon ezin dugu zehatz-
mehatz jakin, ez dagostako erakunde ofizial Dal sagardoaen ekOITREN3 ZUTENEN duana, Guk
bakarmk dakigu sagardotegien %90ek hemengo sagarrarekin egin dutela sagardog; Gipuzkoakn
hamar sagardoteqi handiek, berz, erdia heEmengoa hariu dute 2ts beste erdia Kanpokoas, azaldu
du Sagardunsko 2uzendan Jose Marl Altemok. DIDENEE, sD0era Saar [Zsn oF aurten, baing
sagardoteql batzuek aurrez eginak otuzten kanpoko sagarra erosteko hitzarmenak eta, beraz,
Karpotik are skar dute. «200 000-300 000 o skoizen cluZienek 82 oube Ararork 230 o5k
hemengo sagarrarekin egitekos, Ienazu ou

AZKEN hiru hamarkametako sagar uztank onena E3n 02 hau Euskal Hesman. EQUEkia neurvian eta
tenperastura erregularra can delagko, sagar asko eta handiak eman ditusts sagarondoek. =Ustel
qubdkoa (zan da, eta horrek esan nahi du hondar guixiago izango duela eta bolilan gehiago iraungo
duela baldintza onetans, Txobekd sagardoa, bermiz, horrela ikusi eta dastat du Alberrok. «Fresioa
ata Fitriko ukfareking mikartasun leuna are badu Mahiko eraugard argak dira horiek, nabic eta
gustuak dauden, baing nEnikoa orekatua rudit Zait. S3gando arglagoa dela ere ksl dugu, eta
Inguny I'-II:II'IE.,'EH'I.'.I-]EHI:IEBI‘I nala Q.UEEEHEE- =00 HEI!'I'IEI'IQ'I:I SE0dImaren eragina r.:angu I:IE:I
Mormandiakosk adibider kolore funagod uten duslakos:. Ase Sarren den sagardod, berar, «baina
eZ hormegatik gorputzik gabeas, gainerais ou Albemrok

Kalitate zigilua

Gipuzkoako sagardogileak hemengo produktuarsn salitate zigilu bat lorzeko aukera aFtertzen
dabliza azkenalcian, Fipuzkoako Foru Alcundiarekin batera, baina hemengo sagarrarekin lam
handia egibea eskalzen ou fomek. Hainbat (Kerketa egin dituste bide hometan, eta Jose Man ADemok
uste du hehdu den uriean urats bauk eqites lorsse dutels

«Egun batetlk bestera ezin da esan Nemengn sagararekin egingo éela sagardo dena Gais geld

samar egon da, baina inzpide on batzues segika |aster pausoak egingo direla uste dut, Eusio
Jaurlarmak et Foru Aldindiak grakunde bal sortu Dendrlko dute, 813 prorasd hon Sbian das

L
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Jurtagiria lorzeko bide horretan, NEMEngo $agar'a Tenbat erabil esango digte sagarcogies, baina

baserritamrengan Zango du eragin handlena, landatze eta elkoEpen arau Datux bete beharko
ditLtelak.

Baina bazemitarrek e dakitela oraindllk ezer sl da EHNE sindikatukio Baratsa salleko arduradun
Mefea Soraiuze ., «<EZ digute deitu proigkiu homen Defrl emateko. Dins lagunizak izango dics
sagarrondoak jarizeko, baina kalitate ogilu horretan sarzeko pauso batouk ematea eskatubo digute,
hasla nola sagarmondoar ratamendu Dat emalea, ardirik &2 sartrea sagastietan. .. Basersia narretara
jarzea eskaren du homak neum hand batean, etz qure hefouna 87 da hork

Ayrten egon den baimo askoz sagar gehizgo beharko da sagardo dena hemengoarekin egiteks,
Soraluferen uster, badna sagardogilee| dei egin die kanpara poan awsretik hemengoa cena kontsumi
dezaten. «Kexu egin diequ, sTken DI uMeetan ez d2lakn safjar preziosn sidaketank Tan, eta kiloa 40
pazeta ardaintzen |arralby dutelako, Baina are kerka handiagoa oty du sagas gurtia oildu az
Zanak=_ Alberrod uste ou kalibatearen Ziurtagiran sumera egilien Dad: sagardogile eta Dasemiamen
artean hitzarmen it batiuk loru eta arazo asko saihestu ahzl izango direla

Krigia ata berrikuntiak

Sagardogileen artean bada nolabaiteko kezka krisi ekonomikoak aagardotegietan eta sagardoaren
salmentan Zango duen eragnaz. Jose Mar Alberrok €2 du uste bokx garalan sagardotegira joan ohi
denak ahituras utzko dignllk, baina zalarisa agertu du karpotik etartten den |endear dagokianaz,
Sagardotediko prezioetan eta menuetan, bestalde, ez du espero aldakatanik Tatea.

Barrikuntza bat, bederen, Dada surten Castalre gidatuak egingo dituzte urtarrilean, olsailean ets
marteoan Sagardoetkeko sagardotegietan, «hona etorizen den jendearl ahal den neurrian
erakustekn safardoa nola egiten den, nola dastatu behar den eta nola bablarateen gsns.
Sagardotegletan dastatzeko ohitura ersksstear gain, sagardos probatu eta erosi dena batera
egitekn aukera eskain| natd dute

L'peftegl bakolzehko arduracunak gidatuko du bisita, ordu £ta erdi ingune Irsungo du, eta dastatzean
pintxoak eskainiko diturte. Pertsonako 10 euro balio du Disitak, eta gehienier 25 lagun onartuko
dituzte Sa0ardoteql bakofzeko,

Wararmoan cstiralean has Tuten ot Garads, efa Canotd Zoanda golr DKElas man 2en gonbidaty

bereria, Berusteko Behetkonea sagardotegian. 200.000 ro sagamio kot dute aurten Maramoan
bertako sagarranekin.
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|I N=1 EN DDONTOLDGIA l Las condiciones meteoroldgicas han
< faciitado sdemas que la cantidad de
manzana producida haya side "mucho

mayor” que el pasade ano, 3l recogerse
10 millenes de kilos, lo que significa la mayar cosecha de las dtimas tres décadas an el Pais

Vasco, pese a lo cual =g han ulilizade otros B millones de frula de ofros arigenes para elaborar la
sidra.

La alta produccion de esia cosecha “histdnca” ha mfluido en el hecho de que al principio de la
temporads el lamafio de la manzana haya sido de pequefo calbre, sungue las buenas
condiciohes meteomldgicas han facilitade el aumento de tamafo & parir de oclubre

La campana de la sidra al "taotx” (sennda directamente de la barrica), gue ee prolongara hasts
Sermana Sanla, cuenta esie afo con la novedad de la posibibdad de realizar calas guiadas para
"comocar de prirmeara mano las peculiandades del producto de esta temporada”

Lae catas guiadas se efectuaran dursnie los meses de enero, febrero y marzo en lag sideeriss '

adscrtas & Sagardoslsea, eslaran dirgidas por los responzables de :a-:la bodeda v el ndmera
masirme de parlicipanies sard de 25 personas

Trazs aber kz temporada, el pelotan de Goizusta ha Fng'r'it'.a-.:fn gue ke hize "mucha dusien” la
imilacion para inauguras la temporada de sidra.ge Guipdzcoa, par lo que hoy ha sido wn “dia muy
mmportante” para el sclual campedn del custro y media.

Maizola ha afirmado que la sl_rtm"ésté buena", aunque se& aun un poco pronta pars juzgarla
porgue "esta un poco verde”, aungue ha insisiido en que "esta buena”

El pelotan navarrg. fuien junto con su hermano Asier abrid una sidreria en Hemani en 2006, ha
alabado gl ambiente gue mdes @ esios establecimientos al afirmar que "ir @ una comida o a una
cena conhos amigos” a una sidreria @3 "lo més bonita”

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Eitb.com - 14/01/09

Aimar Olaizola inaugura la temporada
del txotx

El pelotari Aimar Olazola ha sido el encargado de abrr el ot como
s w2 en el video, al gribto de "gure sagardo bermla”, danda asi
comienzo & la nueva temporada de sidrerias en Astigarraga

Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com
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Aimar Olaizola, encargado de abnir la temporada txotx de
2009

Alrrar Olarala b rd s tenparads Dot da 2009 foy @ ks 13485 horas en b locabded guepaooana de Astigarmagas Amat da abelr @ primon
barnica, & pelobse de Roagance plantard un manzsng junbo &l muser de o sk i v coma se vians hackinda desda BRI DR

Airmar Qlaizols abrira la temporada teotx de
s Ulaizola I-Pat Ruiz v Gonzalez- 2009 hn'!-" a las 13.45 horas en la localidad
Barriola elegirin hoy material Euipuzcoana de Astigarraga. Antes de abrir la
primara barrica, ¢ pelotar! de Asegarce
plantzrd un marzano junto &l museo de la

sidra tal y como se viene haciendo desde 1994,
# Revancha de ls final de Parajas ]

s S presenta el Abierto Cludad de
Logrofio de Mano Pareas

jin

Sacarpoerxea
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Aimar Olaizola abre una temporada de
"excelente" sidra "muy aromatica”

ARghee Bk R B0 o, ST, ETng NOid, st shes, ) whihiy T, SONE QUIDUIIOR, DT Vi
EFE Achializadn T4-01-2009 1616 CET

Ean Sebastén - El pelolan Amar Olaiqols ha ahiada hoy uns ampormda dal "bobe qua
presama una sidra “ecelame”. myy smomaticey con "*mucha frle oince® debdo & gue no 59
hizn regishado femperahiras ains duranis b madurecion de fa manzona

Al radcional grilo de "Gwe saganss
bema” (nuesioa nues sicra) el pelotear
rivama ha inaugurado uns iBmporscs
an e qua =& han efsborado can 13
millones de linds, una cosecha supenior
an cAasi medio milldn & la del pasade
afin

Ankes el pota insugunal en Palrizgl los
responsadees da las sideras &s

Ghlli o G rdpados &n loma a
Sagardoetes y represaniatles del
Apuntarnienio de Astigamaga han
prEsenlaco anung rusds de gens s |as

carstensitas de s cosecha de 2008
- F - i
El 50l "rodecada” y ins temparslurns
E | pe‘cden Amar Olsccly ko atsto hog ung lemporssa gl
= . requiares hon propiciacd un procdecio
Sl e pisrarls pns pokes almEEile | TR SRS ES o =
o A “da gran calidad”, segln oS aidrenas
iche s cibics™ debido = cus ro = hae regabado = 2
- . quignes han desincsdo que el caoo g
il e JE TR R T Pl Rl SR i i L e A

azie afio as “mily aamanea”. ean
“rruchie huts Sincs”, kanco an boca

gin reslo da &l ocanes

58 trate oo una sidra, hen comentado. qus Sane "hissne epfmda v muche fescem debido al
buen aquiliong et acds v grado alicokdion” W que presents una colomodn verls con
tonalidades amerillee. "sm llegar e bener mucho color. gracss al *busa equbbno entre teninoes
wilCidos"

Las condiconas reldornldgicas kan iaoliledo ademés qua |a caalidad de mantans
producida héys sida “meicho reEyor® que & pesado ano, & recogese 10 rmillones da ko, o
gue signdca |s meyor cosechs de las dlimas fes decadas en el Pai: Vasco, pese a lo cual
s han utilizsdo otngs 8 millenas de fnds Se chos arlgenes pars etabonar e Sidre

La alta produccion de esta cosecha *stanca” ke irduido en el hecho de que sl pincpio dz s
femporade el tamafio de la manzane haye sdo de peguelio calibre, aungue |as Duenas
CandiCiones mEler I'.I|I:ll'=||L""EIL hanfaciiiado el aumeno de lamafio a PanE de g Clike

Lo campano de o sda al ot (senada direciaments o la barica)l. gue s& molnngom
nasin Semone Saqte. cdenin gsle afio con la novedad de la posibdided de realioar colns
guladas pars "conocer da pnimers mand bEs peculendades del producto de esla lemooneda”

Las Cabas Quedins =8 alaciuaran ournnfis e meses de ene, fBbrarn vy mavIo an o sidnedas
asdecnise a Saqardoatas, @staran mngidas porlos respondahles de cada bodedga v al

nirmam miximo da padicdpanias sard da 75 parsconas

Sacarpoerxea
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Yahoo! Finanzas - 14/01/09

YAHOO! FINANZAS

14 de enera de 2005, 17h38

Aimar Olaizola abre una temporada de "excelente”
sidra "muy aromatica”

San Sebastian. 14 ene (EFE).- El pelatari Aimar
Olaizola ha abierts hoy una temporada il el
Ttrotx” que presenta una gidra “excelenta”™,
miuy aromatica y con “mucha fruta citrica™
debide a que no se han reqistrado
temperatiras altas durante la maduracian de
la manzana,

Zah Sebastidn, 14 ene (EFE) - El pelotari Aimar
Maizola ha abierto hoy una temporada del "taotx”
que presenta una sidra "excelente”, muy aomdtica ¥ con "mucha fruta
citrica” debido a que no se han registrado temperaturas allas durante la
maduracion de |a manzana

Al tradicional grito de "Gure sagardo bema” (nuestra nueva sidre) el
pelatan navama ha inaugureda una temporada en e que se han elsborado
casi 13 millones de Mros, una coseche superior eén casi medio milldn a
la del pasado afin

Antes del acto inaugural an Petritegi, 05 responsables de las sidraras
de Guiplzooa agrupados en tomo & Sagardoetxes ¥ ropreseniantas del
Axuntamiento de Astigarraga han presentado on una roeda de pronsa las
caractaristicas da la cosecha da 2003

El zol "moderado” v las temperaturas regulares han propiciado un
productio "de gran calidad”™, seqdn los sidreros, quienes han destacado
gue el caldo de este afio es "muy aromatice”, con "mucha fruta citnica”,
franco en boca v sin resto de azucares

e trata de una sidra, han comentado, quie tiene “buana enfrada y
micha frescura debido al buen eguibbrio entre acidez y grado alcohdlico®
¥ gue presenta una coloracibn verde con tonalidades amanillas, “sin
llogar a tener mucho calor”, gracias al "buen equilibrio entra taninos ¥
acidos”

Las condiciones meleoraldgicas han facilitado ademas gue la cantidad
de manzana producida haya side "muche mayer® que el pasada ano, al
recogerse 10 millones de kilos, lo que zignifica la mayar cosecha de las
dltimas tres décadas en el Paiz Wasca, pese a lo cual se han ulihzada
olros B millones de frula de olros orgengs para elaborar |3 sidra

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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La alta produccidn de esta cosecha "histdnca” ha influido en el hecho de
gue al principio de la lemporada el tamafio de ks manzana haya sido de
pequefo calibre, sungue las buenas condiciones meteomligicas han
facilitado el aumenio de tamafio a partir de oclubre,

La camparia de |a sidra al "txoly” (servida directamente de |a barmica),
que e prolongard hasta Semana Sanla, cuenta este ado con la novadad
de la posibilidad de realizar calas quiadas para "conocer de primera
mang bas peculiaridades del producto de esta lemporada’

Las catas guadas se efectuaran durante los meses de enero, febrerm y
marza en las sidrerias adscnias a Sagardosixea, estaran dingidas por
los responsablas de cada bodegs y &l numero maximo de parficipantes
sera de 25 personacs.

Tras abrir ka temporada, el pelotan de Goizueta ha comentado gue le
hizo “mucha ilusidn® ks imdtacion para inaugurar la temporada de sidra de
Guipuzocoa, por o gue hoy ha sido un "dia muy importanie” para &l actual
campedn del cuatro ¥ medio

Dizizola ha afirmado que la gidra "esld buena”, aungue sea adn un poco
pronio para juzgarla porgue "esld un poco verde”, aungue ha insistido en
que "estd buena”.

El pelotan navarro, quien junto con su hermano Asier abrid una sidreria
en Hemani en 2006, ha alabado el ambiente que rodea a estos
establecimientos al afirmar que “ir & una comida o & una cena con los
amigos” a una sidrera es “lo mas bonito®

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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Ecol)iario.es | Espana

El pelotari Aimar Olaizaola abre la nueva
temporada de sidra en Astigarraga
(Gipuzkoa) con una cosecha "excelente"

1B:15- 14f01/ 2000

La nueva sidra, de la gue s& han producido casi 12 millones de ros, se caracteriza por
SEr muy aromatica ¥ con mucho citico”

SAM SEBASTIAN, 14 (EURCPA PRESS)

El palotan fimar Olaizaola fue hoy &l encargado de abrir la nueva temporada del 'tuote” en
Astigarraga (Gipuzkoa), en la sidreria Petriteqi, en &l tradicional acto con s palabras
‘Gure sagardo berna’ (nuUestra nuava sidra),

Bsimismo, s& presentaron las caracteristicas de la nueva sidra, cuva cosecha, con una
produccion de casi 13 millones de itros, se caracteriza por ser 'muy aromatica ¥ con
mucha fruta cirica” lo gue ha dado lugar a un caldo “excelente” gracas a las
"temperaturas suaves del verano” para la maduracion de |a fruta,

Previamenta, en la Sagardotexea representantes municipales destacaron que |as
sidrerias son "uno da los motores de la economia del munccipio” aungue advirtigron del
resgo de que se convierta en algo perjudicial para los vecdnos por la masificacidn de
visitantes que sa produce an la temporada, En esae sentido, recordaron que [0 que sucada
en las sidrerias o5 "un ritual cargado de simbolismo, que se marecs el maximo respeto.

En la comparacencia tambign astuvanon presentes @ consajero de Agneultura v Pasca,
Gonzalo Saenz de Samaniego, quien alabd el “intenso trabajo, el esfuerzo ¥ la
profesionalidad” de los productores de sidra v confid en que an 2010 al salio de calidad
para este producto esté an funconamento,

Pof su parte, los diputados forales de Desarrallo del Modio Rural, Rafael Uribareen, v
Deportes v Accidn Extenor, Ifaki Galdos, destacaron @l esfuerzo realizado en Astigarraga
en el campo de las sidrarias v los berefioos que estos conllevan con el tunsma.

El portavoz de los sidreros, José Angel Godi, fue en el encargado de explicar las
caractenisticas de la cosecha de 2008 a |a gue ha benefidado gl "sol moderado v las
temperaturas regulares”, De este modo, s& ha logrado wuna sidra "muy aromatica, con

riucha fruta citrica, franco en boca v sin resko de azdcares”,
Sagardoaren museoa * Museo de la sidra ‘
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"BUENA ENTRADA ¥ FRESCA"

Segun detalld Gofi, el nuevo caldo tiene “buena entrada v mucha frescura debido al buen
eguilibrio entre acidez v grado alcoholico”, asimismo, presenta una coloraoon varde con

tonalidades amarillas “gracas al buen eauilibrio entre taninos v acddos™,

Ademds, apuntd que este ado la cantidad de manzana "es mucha mayor respecto al afo
pasado”, de la que 52 han recogido 10 millones de kilos de vanedadas autdctonas que

supone "la mayor cosecha en las Glbmas tres décadas en Euskadi”,

Comao cada afio, tambign en esta deomosexta edicidn el mstante mas importante de la
jomada correspondio & la apertura del ‘trotk’, en Petrtag Sagardoteqia, 3 cargo del
pelotan navarm Aimar Olaizola,

Dlaizola recogid asi el bestioo de otras personalidades de la sociedad vasca como el
bertsolari Andoni Egana, Ios deportistas José Mar Bakero, Javier Clamante, Julidn Retegi,
Migual Indurain, Jaane Somarriba, Penko, Miguel ¥ Xabi Alanso, José Luis Korta y Juan
Martinez da lrujo, los restauradoras Juan Man Arzak v dndom Lais Adunz, 8l fisico Pedro

Miguel Etxenike y la soprano dnhoa Artets,

El pelotar de Goizueta expreso su agradecimiento por gozar de este "privilegio™ v
subrayo que se trata de un dia "muy importante en Euskal Herna™. Dlaizala, quien junto
cof suU hiermano Asier abrid una sidrara en Harmani gn 2006, manfectd que podar abnr la

temporada dal ‘teatx' 85 un "gran honor”,

Por otra parte, Sagardoetiea ha praparado una sene da novedades para la fiueva
temporada del 't<oty’, como una a cata guiada en sidreria v el tafler de “kirkoketa",
Asimismo, se pondra en marcha la nueva benda ondine de Sagardoetiea llamada

"Sagardodenda’,

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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El pelotari Aimar Olaizaola abre la nueva temporada de sidra
en Astigarraga {Gipuzkoa) con una cosecha "excelente”

La nueva sidra, de |a que se han producido cas 13 millones de litros,
se caracteriza por ser "muy aromatice y con mucha citnco"

SAaM SEBASTIAN, 14 (EUROPA PRESS)

El pelotan dmmar Olaizola fue hoy el encargado de abnr la nueva
temporada del "txotx" en Astigamraga (Gipuzkoa), en |la sidreria
Petritegi, en el tradicional acto con las palabras "Gure sagardo
bema® {(nuestra nueva sidra),

Asimismo, se presentaron |as caractensticas de la nueva sidra, cuya
cosecha, con wna produccion de cast 13 millones de litros, se
caracteriza por ser "muy aromatica ¥ con mucha fruta citnca” lo gue
ha dado lugar @ un caldo "excelente® gracias a las "temperaturas
suaves del yverano® para la maduracion de la fruta

Previamente, en la Sagardotexea representantes municipales
destacarmon gue las sidreras son "uno de los motores de ls saconomia
del municipo® aungque adwirtieron del nesgo de que se conwvierta en
algo perudicial para Ios vecinos por la masificacion de visitantes gue
se pmoduce en la temporada. En ese sentido, recordaron gque o gue
sucede en las sidrenas es "un ritual cargado de simbolismo, gue se
merece &l magimo respato

En la comparecencia tambien estuvieron presentas el consejero da
sgricultura w Pesca, Gonzalo Saen: de Samaniego, quien alabo el
“intenso trabajo, el esfuerzo v la profesionalidad® de los productores
de sidra vy confid en que en 2010 el sello de calidad para este
producto este en funcionamiento

Par su parte, los diputados forales de Desarrollo del Medio Bural,
Rafael Unbarren, y Deportes y Accion Extenor, Ifaki Galdos,
destacaron el esfuerzo realizado en Astigarragz en el campo de las
sidrerias v los beneficios gue estos conblevan con el tunisma,

El partavoz de los sidreros, José Angel Gofi, fue en el encargado de
gxplicar las caractensticas de la casecha de 2008 2 lz gue ha
benaficiado el "zol moderado v las temperaturas regulares”. De este
modo, 52 ha lograda wuna sidra “muy amomatica, con mucha fruta
citrica, franco en boca y sin resto de azdcares’,

"BUEMA EWNTRADA ¥ FRESCA"
Segun detald Godfi, & nuevo caldo tene "buena entrada y mucha

frasciura debido al buen equilibro entre acidez vy grado alcohblico®,
Azimiemo, presenta una coloracion verde con tonaldades amarillas

*gracias al buen aquilibrio entre taninos ¥ acidos” l“ll
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Kaixo.com - 14/01/09

Ademas, apuntd gue este afio la cantidad de manzana "Bs mucho
mayor respecto al afio pasado”, de la que s8 han recogido 10
millonas de kifos de variedades autdctonas que supone "la mayor
cosecha en las dtimas tres décadas en Euskad®,

comd cada afto, tambign en esta decimosesta edicion el instante
mas importante de la jomada cormespondid a la apertura del "txoty",
gn Petritegl Sagardotegia, & cargo del pelotan navarro Aimar
Claizola,

Dlaizola recogid asi el testige de otras personalidades de |a sociedad
vasca como el bertsolan Andomi Egafia, los deportistas José Man
Bakero, Javier Clemente;, Julian Retegi, Miguel Indurain, Joans
Somarriba, Penko, Miguel y Xabi Alonso, José Luis Korta v Juan
tartinez de Inujo, los restauradores Juan Man Arzak v Andoni Luis
Aduriz; el fisica Pedro Miguel Etxenike v |a soprano Ainhoa Arteta.

El pelotan de Goizueta expresa su agradecimento por gozar de este
"privilegio” vy subrayé gue se trata de un diz "muy importante en
Euskal Herria". Olaizala, guien junto con su hermano Asier abrio una
sidrena en Hemani en 2008, manifeste que poder abnr |2 temporada
del "txotx" es un "gran honor”.

Por otra parte, Sagardostxea ha preparado una sene de novedades
para la nueva temporada del "txoty", como una a cata gulada en
sidreria v el taller de "kinkoketa". Asimizsmo, se pondra en marcha la
nueva tienda on-line de Sagardoetkea llamada "Sazgardodenda”,
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Kazeta.info - 14/01/09
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Europafmgipuzkoa.com - 14/01/09
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Antena3noticias.com - 14/01/09

Comienza la temporada de sidra en el Pais Vasco

AN o vipEDS
i | A A

Brindia del pEloan Al D&ElE &0 hanb
1 3 sidra de aste ano es el comianzo da
fres mEeses ymadio de DaguElAr oS CErca
1e doce millonee de lilfds de uns
JUEn=ImMa cosecha sidreras

‘Eglacosecha ha ofrecddo una slilya seca ¥
IR ararnaica, kastane fiasca en boca”

aaplica uno de log sidoens:

B ant a4 han recogido salo-an el Pais
Jasco 10 millomes de kila de manzana
ron ellos, rguisima sidra gue se eSCancis
jesde unas copeles con capacidad para

mas de 8 000 litras

¢ UftD cof 13 sldea, el ehiflle ton Uns ofsis
JRAErOmGMIcE QUE C3da afa falne & rmikes
de incondicionalas
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Blog.sidrerias.ws - 14/01/09

farmar Olarzola abre una temporada de “excelents” sidra “muy aromatca®

EFE 14007 ,0% El pelatari Aimar Olaizola ha abierto hoy una temporada
del "txotx” que presenta una sidra “excelente”, muy aromatica ¥ con
*mucha fruta clorica® debidoe a gue no se han registrado temperaturas
altas durante la maduracidn de la manzana.

4| tradicional grita de "Cure sagardo berria” (nuestra nusva sidra) &l pelotanr navarrs
ha maugurado una temporada en la gue se han elaberado cast 12 millones de
livros, una cosecha superior en casi medio midldn a la del pasado afio.

Aptes del acwa maugural en Petriteqy, log responsables de las sidrerdfas de Gipuzkosa

agrupados =n torno & sagardoetaess y representantes del ﬁ-l,runrar-'l-l-n‘..' de
Astgarraga han presentado en una reeda de prensa las caracteristicas de la
cosecha de 2008

El ol “moderada” y las termperaturas regulares han propiciado un products “de gran
calidad”, segln las sidreras, quienes han destscado que el caldo de aste ano s

“muy aromatca”, con “mucha fruta citrica”, francoe en boca v sin resto de azdcarss
Fresca vy equilibrada

e trata de una sidra, han comentada, que tiene "buena entrada v mucha frescura
debida &l Busn equilibria entre acidez ¢ grado alcahohca” v Que presents una
coloracion verde con tonalidades amarillas, “sin Negar a tenar mucha color®, gracias
al "ouen equilibrio entre taninos v &cidos”

Las condiciones meteoralbgicas han faciltado ademis gue la cantidad de manzana
producida haya sida ‘muche mayor gue = pasado ano, &l recogerse 10 millanes d&
kilps, lo gue significa la mayor cosecha de las dioimas tres décadas en e Fals Vasco,
pese alo cual se han wtilizado ooos B miflones de fruta de ofros origenes para
elaborar la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Blog.sidrerias.ws - 14/01/09

Cotecha histirica

La alta produccidn de esta cosecha Thisténica® ha influida en el hecho de que al
principm de la wermporada el tamafio de la manzana haya sido de pagueho calibre,
aungue las buenas condiciones metearaligicas han facilitada &l aumento de tamafio
& partr de octubre,

La campafia de la sidra al teotx” (serada directamente da la barncal, gue se
prolongard hasta Semana Santa, cuenta asta afio con la novedad de la posibilidad
de realizar caras guiadas para “conocer de primera mana las peculiaridades del
producta d= eses temporacda”

Las caras guwadas se efectuaran durante los meses de anero, febrero v marzo en las
sidrerias adscritas a Sagardoatzea, estardn dingidas por los responsables de cada
badega ¢ &l nlimera mizimo de participantes serd de 25 personas,

Olaizola, ilusionado

Tras abrir la termporada, el pelotan de Goizueta ha comentado gue e hizo “mucha
ilugitn® le invitacitn pars maugurar la eemporada de sidra de Cipuzhos, por lo gque

hoy ha sido un “dia muy importante” para el acual campedn del cuamro v medio,

Jlaizola ha afirmado que la sidra “esté buena®, aungue sea adn un poco Qronto
para juzgarla porgue "estd un poca verde”, aunque ha insisticdo en gue “estd
bBu=na”

El pelotan mavarra, guien jurto con su hermano &sier abrid una sidreda en Herman
en 20046, ha alabado al armbiernte que rodea a estos establecimientos al afirmar que
A a una cormida o a una cena con los amigos” & una sidrada es Yo mis bonito”
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Enterat.com - 14/01/09

Aimar Olaizola abre la temporada de
sidrerias

MErTLAras
El pelotari &imar Olaizela ha sido &l encargade de sbrir &l tzotz, como 52 ve en &l
video, al prite de ®pere sagardo berria®, dand i comienzo & la nueva temiporads de
fldrerizs en Astigarraga.

Mas informacion =2

W OO Ol O |l =il

ju

Sacarnoerxea
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Bizkaie.biz - 14/01/09

M PL-FILESH

Aimar Olaizola pelotariak zabaldu dau
txotx sasoia Astigarragan

‘Hau da Astigarragako aurtengo sagardo berria’® esanez
zabaldu dau ia 13 miloe litro sagardao egin diran aurtengo
denporaldia pelotari nafarralk

astgarragako Petritegi Sagardotegian egindako zabalze-skitaldiaren
aurrehk, Gipuzkoake sagardotegien arduradunak esta Astigarragako
udaletzeka ordeskarak  2008ko  wiksko ezaugarrak aurkazteka
prentsaurrekaan adierazo dabe azkensko hiru hamarkadetako sagar
uztarik onena izan dala aurtengoa Euskal Herrian; eguzkia neurran ata
tenperatura erregularra izan dalako. Hormm esker, sagar asko esta
handiak emon ditue segarrondeek, &ldi berean, aurtengoa kahdads
handika sagardacs dala esan dabe skta oso aromatikoz sta fraskoa
dala.

aurtengo denporaldian harmahire miloa litro sagardao produzide ditus
Euskal Herman, horrestabk 1a gehienak Gipuzkoako sagardotegietan
dagos, dstigarrags ingurukastan,

Koantuak konbu, aplrlhzra arte raungo dauen denpnraldiqn sukers bat
baino gehiago izango da sagardoagaz gozetako.

Ezkmied
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
20minutos.es - 14/01/09

Las sidrerias vascas van a la caza de los
turistas catalanes y madrilenos

L. A&, 1401 2009

&
El nadicional ‘txotx” de Astigarraga abre la temporada de sidrerias.

« Ofrecen catas smiadas para atraer a neofitos
* La temporada se abre con mas manzana autoctona que nuncn
« CONSULTA AQUI MAS NOTICIAS DE BILEAO

Un sabado cualquiera de marzo puede haber, a la misma hora, 20,000 personas
cenando en alguna de las mas de cien sidrerias de Euskadi, Ocurre todos los
afios, an la temporada del txotx (s sirve desde la barrica), pero los sidraros
quieren rmas.

; ‘ Es un pecado que Asi, a lo largo de esta temporada, que queds
la sidra S:'Iig;l Fgniil inaugu rada oficialmente ayer por al ]:-E-]a-ta:ri Aammar
mucha presion de Dlaizala, este gramio quiere captar mas
la barmica; o servir cllentes. Adermis da los vascos, los francases va
en el menu chonzo | estin en la lista de clientes habituales, v ahora
omorcilla” oonfian en atraer a catalanes, madrilefios... Las

catas guiadas puede sar un acicate para animarlos.

Adernds, aste afio la cosecha ha sido la més generosa de las dltimas tres
décadas: s& han recogide 10 millones de manzana autéetona. Con &l anadide de
otros 8 millones de fuera, se han elaborado nada menos 13 millones de litros de
sidra.

El sol moderado v las temperaturas regulares han propiciade un producto de «gran
calidad, muy aromético v mucha frescura debido al buen equilibric entra
acidez v grado alechdlico». Gran parte del liquide se consumira en botella. De
hacho, una de las innovaciones es que habra botellas de distinto precios, «segin su
calidad». Al estile dal vina.

Es un pecado: Que la sidra salga con mucha presién de la barrica; o servir en <l

menu I:']'.IIII]'i.?'_D o I!TIQ]"IZ!]]EI.

Sacarpoerxea
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Astekaridigitala.net - 14/01/09

RSTEKARI
e Jigitala

15 de snero o8 200K 15:13!1

ECCinormig | Entrevisins CIprHicm ComUnicar

wvolver

El pelotari Aimar Olaizacla abre la
nueva temporada de sidra en
Astigarraga (Gipuzkoa) con  una
cosecha "exXcalania”

La mueva sidra, de la gque se han prodacid:
Edal 1 vllanies o Iras £ racierisa par

gEP Uiy aromalica § con e ha CIEERe |
14400 /2009

DONOSTIAMSEN SEBASTIAEN - El pelotari Aimar
Dleazela tue hoy &l sncargaco de sbor |8 nusys
termporada del 'toot' en Astigarraga (Gipuzkoa),
gn |la sidrerda Petritegi; en el tradicicnal acto can las

Ampliar imagen &

aalabras 'Gurea sagerde bBeErna’ (Auestra nuaYs
milral,

Asimnismp, & presentaren las caracteristecas de la nuewa sidra, cuye cosecha, con una
produccion de casi 13 millones de kros, se caracteriza por ser “muy aromatica ¥ con mucha fruta
cinca” lo gue ha dado lugar a un caldo “excelenta” gracas a las “ternparaturas suaves del verano”
para la maduracian de= la fruta,

Praviamenta, &in la Safardotecaea maprasantantes I'I'I'.Il'lil.'-il:lalﬁﬁ gestacanon que las sidrarias son
"ung de los motores de la economia del municpie® aunque adwirtieron del nesgo de gue se
convierta en algo perjudicial para kos vecinos por la masificacidn de visitartes que s& produce an la
lemporada, En ss= :.l.-nluJuJ recordarcen gue lo gue sucede an las spdrerias es Yun rdoal cargado de
simbolismo, que s& merece el maxime respeto,

En la comparecencia tarmbidn sstuvieron presentes &l cansejere de Agr cultura v Pasca, Conzale
Saesnz de Samamsego, quien alabd el “imtenso trabajo, el esfuerzo ¥ la profesionalidad” de los
productores de sidra v confid en gue en 2010 el sello d= calidad para este producto estd =n
funcionamiento.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Astekaridigitala.net - 14/01/09

Par su parta, los diputados forales de Desarrolle del Madio Bural, Rafael Unbarren, § Dapotes
Acadn Exbarior, IRaki Galdes, destacaron el esfuerzo reslizade an Astigarrage en ol campo de las
sidrerias v los beneficios gue estos conllevan con el turisma,

El portavoz de los sidrerns, José dngel Gofi, fue en el encargado de explicar las caracteristicas
de la cosecha de 2003 a la qua ha beneficiado al "sol modarado y las temperaburas regulares”, Da
sikta modo, 1o ha F:lg'r-:ld-: una sidra ‘muy aromdtics, con muche fruks sitrice, franos &n baca ¥ sin
resto de azucares”,

"BLUENA ENTRADS T FRESCA™

Segon detalld Gofi, e nueve calde tiens “buena entrada v rmucha frescura debido al buen
equilibrio entre acidez v grado aleohdlico®. Asimisma, presenta una coloracion verds con
tonalidades amardlas "gracias &l buen equiibno sntre taminas acidoz”,

Ademsds, apuntc gue este efic la cantidad de manzens "= mucho mayor respecio al sfia
pasada”, de la que s8¢ han recogida L0 millones de kilos de vanedades autdctonas que supane “la
rmayor eosacha en las Ulbmas tres décadas en Euskadi”,

Como cada afio, tambign en esta decimosexta edicién &l instante mds importante de la jormada
correspondid a la spertura dal “tzotx', en Patriteqi Sagardotegia, & carge del pelotari navarro
Lirnar Oleizala.

Clazela recogic asi =l testigo de ctras personalidadss de Ia sociedad vasca como el bertsolan
Andani Egafia, los deportistas José Man Bakero, Javier Clarmenta, Julian ®Bategi, Migual Indurain,
Joana Somarriba, Periko, Miguel y xabi alonso, José Lwis Korta v Juam Martinez de Irujo, los
restauradares Jusn Man Arczak v Andonl Luis aduriz, el fisics Pedro Miguel Etxenike y l&a soprant
#inhoa Arteta.

El peiotari d& Goizueta azprest su agradecimients par gozer de aste “privilagia” ¥ subrayd gue
e brala de un dia “moy imporkante en Buskal Herna®, Olaizals, gquien juonto con gu hermano Asiar
abrid una sidreria #a Hernanl en 2006, manifestd gue poder abrr la tamporada del txots” &5 un
‘gran hanar”,

Por ofra parte;, Sagardoatzea ha preparado una serie de novedades para la nueva temporada
dal Exabe', como una a caka puiada an sidreria y &l tallar de "kirlkoketa”. Asimismo, s& pondrd en
marcha la nueva bienda an-line de Sagardoetces lamada 'Sagardodenda’
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diariometro.es - 14/01/09

Feacions ¥

Artualizado 1755 b 14401- 20009

Aimar Olaizola abre una temporada de
"excelente"” sidra "muy aromatica”

El palotan Aimar Olaizalz ha
atperto hay una termporada dal
Tealy” que précanta una sidra
‘BEcElenle . muy aromshca y

"miacha frida citrica”
dehido 3 gue no 22 han
regislrado famparaturas allzs
durante la maduracion de |3
T ana

A tradicional grlo da "G
._;_.-':||1II Fremiat -:_--.-.-",,Il.l [RIRT
=rdra) el pelotar navaro ha
maugurado una temporada en
la gue sa han elaborado cas
e " 13 millonas de litres, una
BEChE SUperor &n Cas|

O cweror scusme medio millon a & del pasado

=

Antes del acto inaugural en Petritegi, los responsables de las sidreras de Guiplzcos agrupados
ar lomo @ Sagardosivea ¥ represeniantes del Ayuntamiento de Astigarraga han presentado e
wa rueda de pransa las carscierdsticas de la cosecha de 2008

El sol "moderado” y las temperaturas
requlares han propiciade un producio “de
gran calidad”, segin fos sidrers,
guienes han destacedo que al caldo da

este aho a5 "muy aromatico” . con

HE.?_ CI“: aql." 'jf' "roicha friuta cifrica”, france en boca v
disfruta de 24 prestaciones ||
i o€ lrala de una sidra, han comeniado,
grafmtﬂs .\ gue tiens "buena entrada ¥y mucha

J frescira debide al buen eguibbna entre

acides v grada alcaholco® ¥ que
CLINICAS mucho color, gracias al "buen equilibne

%V]TAL DENT gntre famnos ¥ aCidos

presenta wna coloracion verde car
lonalidades amantlas, "am llegar a fener
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Hernaniko kronika - 15/01/09

Hernanike

r lka.net

i, ST

-

«Hau da aurtengo Asticarrazako sasardo bernma
esanaz ireki zuen Aunar Olaiizolak sagardo
denboraldia

Txotx irekieraren aurretik, prentsaurrekoa izan zen
Astigarragako Sagarde Etxean, eta Almar Clajzolak sagarrondo

bat landata zuen
L0001 1S - Oskeguns

almar Olaizola pelotaria 2an 2en aZoko protagonista AstigaTagako Dot
rekieran, «Hau da aurtengo Astigarragsko sagardo berrias esanaz, denboraldis
kEherengo kupela reki auen Pefritegl sagardotegian, Ondoren, bertan bildutakoek
sagardotegko menuaz gozaty ahal Zan zuten, aurten lehen aldiz,

Sekulako uzta

Irskieraren suimetik, prentzaurrekican, bestack besta, aurtengo sadardoar buruz
hilz eqin outen, eta Jowe Angel Goni Sagardoen Batzordeko Ordezkarisk adierazi
auerez csekulsko wets 2an da, eta aurtenod sagardoa Bhorra da, mikatz

PLriS ekin; joan den urtskoa baino argiagoes eta aromatl al-nmo R
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 15/01/09

TEMFDRAD SIDRAER

n txotx renovado

ARENTEA BLDAS] AT |EAamN AT

Yolw 1 volu v o ek F < =

=
1

& Latermporaca aranch e da 8 inano de simar

* Maizola conel Bsiin mas alb goe rumda ung casacha de recard i
13 millorag da Ko de cidra

P, Mo hay onses gue pueda hacsr lembls a8 cirsapins dal gigaries
: lo que e decuces i meserdaciin syver d
& fissss 1=rmoEads |-'\--_|_-|' fegie de Astvammads Bl prmier b

3 pargo del oelotan Aimar Claizola, = puesto gsie afin el hsicn -

manzsEng

AUt dcdiona ¥ Trece millores oo s oa i0r-, Rueves

cimdades para conguiztar 3 mias sagardazaizs v el pmyecio, ya
madurado lnspac te lanZar ums s ni di
garatia. La cabdad de fa cidra no hia desreracado 4 850 IMpUlsc LOG DATRS
producivm. «Esie afio fiene ur nieng prirada =n hoca v imuick
frescurs debida &l buen sgudibain er d=¥ § grad iliet
;0 ST T ERE
descnbd 3 detslle Joxe Angel Lok, presidante det gremio de RO T Fa iy ;
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Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com

junn

Sacarpoerxea



66

CUSKADI .. %= GIPUZKO
made i, 82 GIPUZKOA
=" HAINTXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 15/01/09

AL H& LocAL
40 medios y una productora americana

12071 06

Vols 4F & v Dvolos € 9F 4 9% £ E s E..l.-.. coaTe e (1 E i = Errviar m*"'i‘."'.t'll'-!r

Focos acontecimientos gastrondmico fesdives consiguan reane ks expactaciin madistics dal pamer técdx 400
madioe ¥ hasta una productnra amancana ss acreditann ayer para ojercar e testiges an al pigloletazo de salids
e |3 temporads sidrers de Actigarags, que lusgo cubninaran con una camids lpea, 8 baze de leells, Bacalss
y chuleta, Irterier iacarse un lieca ayar anla zoms de kupslas de Pebitsg s& cominid 6n use suténlica pueha
para |es no miciados an esfe singular fual Doe Sancoe ¥ un andamin siraaman de atalaya desds danca
eaimaras, foldgralas v pendislas g2 a2 (RgBrcaion para caolar gl maments en que Blmad Olalzeln degiesishs
gl primar fraga de aidea, (Ul & danlza Unal Belslzo, sl tsistisan Pals Uneadga y los Leslspansis Slman
Galkoetwea ¢ Ramdan Elveta Tambiés disfndanen del txoix dos Incandicionales, los bedsotans Amdonl Egalia
y Selrastiin Lizago, que improszanan gn honi del petiotan. Bn & cols pars degustan la sidra asparaban Javlen
Marizkomrena, Gabriel Lizeaga, Joss Famon Razola, Mapeloan Lerbomafl, ¢ Miguel Zapiain, snim alms
productores &8 |3 2ans

E Ayuritaeanio de Asleiarags sl arpliamens repeesantado, El sloalds Biwents Anlzabalaga no pude
asislT ya que 50 recupera de una dolencis candaca, pern fug susttuido por la tanienls de alcalde Zariane
Ebizaisaga, que camparlio mess con & resto de concajales » con varios rapresentandes de ANV, temin
inwitadas &l Agape. De la Dpatacidn asistieron & dipulado de Desarcho dsl Medio Rusl, Rafioel Uilbamen &l
diputads da Accion Extenor, Biaki Galdes. Genzale Saenz de Samanlega del Gobemo VYasco, ne pudo
legar & liempo o b rusds de prensa, pero of quies quedares para deoustar ef caldo, junio @ Amaia Bamado
directora de Calided Alimentans y 2l pregidents de los hootslerns, Mikel Ubarvetdema,

Cle tooo b acontecids lomd buena nots Emlly Lebsensz, Ia directora del documenla |panad mosfsfu the

hsmque way, que esta grebandn dasde hace cmen masss gn Gpuzkos. <La meners da ls gente, 0 espimu, e
lo gue mas mae lama la atarcions, comesiaba junto 3 sus dos amigos Susaooah Dale « Juan da Dies

Jiimenss
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ARG OLAZGLA, FELOTAR TRASELDUN

«No se de catas, pero la sidra de este afio ha salido muy
buena»

Sa lleva los mejoras aplawsas por sus taapalas an el frontdn y por sU enorma amabilidad

1001 04 - MHEL S0R0)

Faliz, sonrente y amable con todos los que ke fodearon ayer, que fueron muchos, 58 mosiio e campadsn manista
Aimar Olazola, El tapeldun de Gozueta y propietania, junto & su hermana Asier, de una sagardotegi an Hermani
fue & prirers en probar la sidra en el X1 Sagardo Berriaren Eguna

- 4Ha dormido blen ante la responsabllidad de hacer slgo distinto & ganar en un frontén?

- Jaja 5i, no tenge problemas para dermir antes de un acontecimiento como el de hoy o una inal de pelola
Tarmiién hice en Hermani la apertura hace ires afios

- Le han elegldo los sidreros de Astigarraga por sus triunfos pelotaris, sungue gestiona una sidrera en
Hemani.

= Ma imagne que me han vatada por las tiulos censeguidos eama pelotan mas que por sagardagile, Mi harmzna
&5 quien lleva el pesa de |a sidrerie desde gue |8 sbamos hace cinca afioa. Pero me hace mucha dusldn camo
pelotan y come sidrern. Desde gua me llams Josaé Antonio {Gaincerain| para progonermelo le dije que si
inmadiatamente. Hoy s un dia muy importante para el munde de la sidra y para mi también. Yes que la gante te
progans pofgue cree gue has hecho merites en los campeonatos . Es muy imgadtante para mi. Me haca mucha
ilusion

- Buena sidra la de esie afio,..

- 5i. Ha salido muy bugna. La miesta tameién me gusts aunque yo no enfiends de cates. Los anfendidos ma han
dicho gue ha salido muy busna [Comd lodoes bes afos)

- ATiene manzanas aulocionas para producir su sidra esta ttmpnraﬁa‘i
- Bi, muchas, pera lambien de ofros origenes. Las mezclamos para consaguir la mejor sidra
- ALa prefiere en bobella en verano o, como ahora, de la kupela?

« Persenalmente me enfra mejor en verans como bebida refrescante contra ef calor, perg sn duda &5 una bebida
para bodo &l afio

« 4¥ para celebrar una toapela?

= Tamhbign. En &l campeanato andamos formales, pers después de una final cuands |o calebrames siempre hay
sidra para beber ¥ agua, lambien, ol &

- [Qué pena ser pelotar de élite y no beber toda la que quieral

- Bueno, . Mo es mals baber sidra, porgue es una bebida muy sana y sabresa. Lo peor es abussr, Pero beba un
poco de sidea

= Esperaba un gesto pelotazake: un resbo al wokKo con &l yaso cuando estaba bajo & Holx...,

jin

SacarpoeTrxea

- Ja, @ Mo He hecho lo normal. Bastanies gesios peloksis hago &n & fromldn’

- 4 Bu future prafesional cuando deje la pelota es coma sidrera?
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- Mo lo 58, pero 85 muy posible. Aun me guedsn diez afios de confrato con la ampresa ¥ no 58 gué hara después.
Si hay gue estar en 1a sidreria, pues a gusio

- Lo dige porque afio tras afo la sidra da mas safisfacciones,
- Hay futurs, porgue an los wltimes afos s2 nota gue a la genle le gusta acude a las sidrerias. Mosobtros en Hernani

mmitn estames muy a gusio. Pero lo mas importanite es ver la unidn que adste entre blos sidieros ¥ coma 5@
rEunen para organEzar v celebrar un dia coms el e hoy, de |la aperiura de la lemporada de sdrefias

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra |
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa (Portada) - 15/01/09

Noticias de DT
CORO EASO . ares
El directar reclama una de
Indeminizacion por su caida dadaptado
al foso del Victoria Eugenia u z oa su antena

PAGIMA 37 PAGIMA 1D

Unaperito del
Estado cotejara las

SIDRA DE CAMPEONATO
Aimar Olaizola inaugura una nueva temlpn:n‘ﬂdu

cuentas forales con con la mejor cosecha de las tres ultimas decadas

PAGIMNAS B-8

lospagosaBravo

INVESTIGARA S| LAS DEUDAS ABONADAS EN LA
HACIENDA DE IRUN FUERON O MO INGRESADAS

El jues solicita ¢l andlisis de los cobros desde 1989 hasta
004, 1o gue p|1:||3:|_'3;;||':'| atin mis las l[l]i'?:L'llL".ilH previas
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COPA Hamas aceptaun
El Real Union vu alto el fuego que
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....—’r e " \
Advierte de que la crisis va se — =S : | ‘j \
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Una sidra con mucha pegada

Lavesponsabilidad de abrir la primera kupela del ano recayo aver en el pelotari Amrmar
aizoda, quis indguigund una akids gue los experos definsn como "Ry @ omulica™ y qus ha
sitlo elaborada con mas manzana sutoctona ques NUmCE

0000

AlMaR Olagola no s& habia vestido de blanco
Bin embargn, cogid carreriia v edendid su brazo
geracho para realizas gl saque da honor gue
gslos Uimos anos precede a |13 apertura de las
kupelas. Un sulil eotemano fue suficiente para
Ammnar Claizols 20 dispane & "f‘"?' A fue la sidra golpeara con fusms confra suUwasoy
WEE0 GTRe |n SiBa mirada 08 pliica &l pelotarl navarro pudiers probar a bobe prontn
reurica en la sidrorin Patrilegi, en of Ia nueva sidra de esle ana. A grilo de "Hau da
NN EORN L0 Wt e Astigarragsko sagardo bemria®, 2l de Goizusta
InauEurd la nueva termpofatda del o

"Es pronto para hacer una valoracion, pargue esta un pocoverde, pero parece que viens
muy buena”, sugurd el laureadn depodists, flamanie vencedor dal Campeonzio del Cushoy
Medio, La babida gue agusrda & |05 sagardazales fiens, por [0 tanio, mucha pegada. Esle
arvaligis coincidio con @l ofrecido por log represantanies del seclor, gue calMcaron la anads
de 2008 como "muy amematica ¥ con un punto de ciricos.

“Sa frata de un caldo méds clam gue &l del afio pasado, un poca varde, Tiere una buens
anfrada y mucha frescurd en by boca®, datslld Joxs Angel Gori, gecralars dal congancio
Sagardun de Asligarags. El exparto puso da relieve la caracterstica principal con 13 gqua
llega este teobe “Ha sido 13 mejor cosecha de manzana gue se recuerda en las dilimas fres
deécadas Se calcula gue se han recotectada onas 10,000 loneladas de fruta auldciona® La
que ha parrmilido ekaborar un 1otal de rece mdllones de Hros_ Ademas, baslanies sidrenas
guipueoanas han conseguido cubrir el 100% de su produccidn con manzanas del Paks
Wasco

Mejm cosecha en ilecadas

"MHos han ayudade [as lemperaturas suaves qua hamaos tenido a parlis de primaverna.
Ademas, ha coincidida con un ana de sbundancia -los manzanos tenen un ciclo por &l gue
dan mas fruts uno de cada dos afios- El tempo ha sido favarable en olofioy las
farmentationes se han completado muy bien”, resumid Fofii

El poravaz de Sagardun pardicipo en la rueds de prenca pievia a la sperfura del botx, en la
gue estuwieron preseni=s el consejero vasco de Agricultura v Pesca, Gonzala Saenz de
Bamaniago; ios diputedos dal Medio Rural y Deportes, Rafael Udbaren & fakl Galdos; yla
lendente alcalde de Asligarraga, Zorone Eezarraga. Pard los focos e centraron en &
maseim de ceremoenias: Aimar Olalzola

Aungue iejos de los cuadros alegres, el pelotan de Golueta demaosiro estar fardllanzedo
con [os enfresiios de asla bebida -5u hemmano Asiar vy al regantan una sidrerla desde haca
cinca anas-. "Me hate mucha llusidn inaugurar el teobe Esioy feliz y quiera agradecer a los
sidreros gue me hayan 2legido 3 mi. Es un gran honor, manidfesto

Despuds de que Malzoka plantara un drbol joven en el manzanal inleractiva de
Sagardoebes, en Astigarmaga, la celebracion e brasladd & la famosa sidrans Petrtegl Al
fras el aurresku de honor y ante 1a presencia de numerosas medios, el pelofan aranco gl
Il de |a barrica numend calorese v lanzo al grte *jEala &5 |a nuesa sidral. El bk guado

inaugurado yal caldo corrid fuidamenks

Sacarpoerxea
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Noticias de Gipuzkoa - 15/01/09

El rasponsable dal esiablecimionio s mosind satisfacho con la cosechs, de la gua dasiact
tu sabar & *fruls® ¥ e *chispa®. Las hermanas Oihana ¥ Jaione Gaincerain, de la sidraria

Telzla, subrayaron gue el colarlimpin® del producta v su punto “ameargo®

nblania o fue animando. "La gente asia con ganss ormantaks ur

sagardozale habilual Tambien e dejaran ver caras conocidas camo & del pelotan Juanko
Kokas o ios bertsolans Andoni Egafis, Sebastian Lizasoy Unal Agire. Las camarsras
comenZamn a serir 8l menu babitual de tofiba ¥ iecos de bacalan, 8% comd 105 Mulstonss

Erilra tragoy Fago &l

La presidenta de |3 &sociacion de la Sidra Matural de Gipuzkos, Arantia Eguzkiza, dastar
que |a cosecha de los manzanos les ha *sorprendide” “Sabiamos que tocaba afio de
rmanganas, perd no tanto. ¥ eg fruta de gran calidad”, constalo. "Estamog conientns
Bastanbes sidreriae ha complaiado su produceion con fruta aulociona®, asegurd. La bebida
esla 1513 pard l0s amanies del smbients sagardozale

ClEroka beinda con b8 primera sdes del aho, e Asligarrags J A G

ARAR CLAIZOLA MAUGURD AYER LNA NUEYE TENPORADS
GO LA MEJOR COSEBECHA DE LAS TRES LLTIMAS DECADAS

SIDRA DE CAMPEONATO

ASTIGARRBAGA Rimar Qlarola no S8 krabla vesbdo de Bignoo
Sinambarga, cogld carmarliay axendld sU biaeo deracho pErs
raglizar &l sague de honor gue estos tlimos antos precede a |a
Jperura de |3s kupelas, Uin sull solamano fue suliclentie para
Jue laskdra golpeara con fuarza condra suvasoy el peloiar
riaealto pudias probar 3 bote pronlo la nueva sidra de asla
FN0, & gmio de "Hal 03 Aslgaragasn Eqgardo perrel, al de
oizuEets ina QUM i8 MUEy temparada del wob
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Berria - 15/01/09

Admar Oatzacda pilotaria isn da protagonista X8 Sagardo Berriaren Egunean

Horrenbsestez, hagiera eman zaio twotx denboraldian.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gara - 15/01/09

Irsicio Echcidn impresa

Ternas de| @& | Eughal Haris | Opinicn | Deportes | Munda | Cullirs | Exanaimis

2009 anere 15 |

ZARA > Idatziz = = Euskal Herria

ERCONIKA [ ASTIGARRAGAKO THOT IRERIRA

Aspaldiko sagardonik «bertakoena» dakarren
denboraldia zabaldu dute

Hamahiru milioi litre sagardo. Aurten ere ez da inor egarri geratzelo
arriskurik izango. uzta handia izan dela e=zan dute zagardogilesk, ata
lortutako emaitza primerakoa dala nabarmendu, Upelak irekatzasrakin

batara, tootx egitera bildu zen jendea, ata, iura guztien arabaera, sagardoa
ez dago, ez, ruzin egitelko.

Maider EIZMENDI

#5arrera onskoa eta freskotasun
askoko sagardoa da,
garraztasun eta alkohol mailaren
artean dagoen orekad ona dela-
eta, Ahioan iraupen luzsko
sagardoa, garraztasun
altuiarekin, oldarkomasun gahiagi
aman gabex, Gisa honetan definitu dute atzo abiatu zen sagardo
denboraldiko kupeletan aurkitu dena,

Aspaldiko urteetako sagar uztank handiena izan da pasa den hau,
Jrotara, euskal sagastiek 10 mibo kilo sagar eman dituzte

Eguraldiaz hain kexu garen egunotan, sagardogilesk euren egokitasuna
garaipatu zuten, «Neurnzko eguzkiak eta tenperatura erregulamel esker,
s3gar gehiago eta handiagosk 12an dira aurtens

Hain zuzen, Petnt2gr sapardotagiko lokin Otafok ere sagamondoen
aparotasuna hartu zuen ahotan, «aspald honatan 1zan den sagar
kantitaterik handmena izan da eta guztiak hartzeko nahikoa lan izan da,
kanpoko sagarzaleekin ere hamemanak mantendu behar baititugu», Hala
ata guzhiz ere, gurtengo:a inoizko sagardork «bertakoenas da

Kantitateaz harago, sagarraran kalitatea era maila handikoa izan dela
nabarmandu dute, eta horn esker, «aromatikoagoa, ahoan freskoagoa
ata fruktu zitrika askokoas da aurten kupeletan aurkituko den sagardoa,
Joka Angal Gor Sagardun partzuergoko arduradunak jendez lepo 2egoen

Sagardoatxeko aretoan azaldutakoaren arabera

Sacarpoerxea
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Interes mediatikoa

Orain hamabost urte hasi ziren Astigarragan sagardo denboraldian
ofizialki hasiera ematen ekitaldi ponpoxoarekin eta pertsonaia ezagunak
bertaratuta. Orduz geroztik kirolanak, sukaldanak, ikertzailesk. .. izan dira
hain ohiko bilakatu den «Hau da aurtengo sagardo berrials oibukatu
dutenak, Aurtengoan Aimar Olaizola pilotariari egokitu zaio berak «ohore
gisa= definitu duen betebeharra, pilota arloan egindako markak eta
sagardoaran munduarakin duen lotura medio, Eskerrak 1aso zituen
zapardozaleen partetk, Astigarragako Udalaren aldetik, baita udalatzetik
kanporatua izan den ezker abertzalearen eskutik ara, Haiek askarrik
beroenak eman eta zera eskatu zioten! =Astigarragako Qiro eta
sagardonk onena harbu, eraman sta zabal ezazu frontoietatk barrenas.

Ohikoa da kasu hauetan protagonistan sagardozaletasunaren gainean
galdetzea, baina atzokoan alfemkakos, atortua bamo Goizuetako
pilatarizk estimu handia sagardoan eta zaletasuna, «gauza guzbek
bezala, bere neurnan:,

Sagarrondoa abilezia handiz aldstu, bertaratutako makina bat haur eta
helduseagoei autografoak sinatu ata leporaino batetako Petriteg
sagardotegian «Hau da Astigarragako sagardo berria» oihuarekin
zabaldu zuen ofizialkl denboraldia, eta lehertu zen flash zapamrada.
Harrenbesktekoa, argazkilanen eskasra, ezen barriz ere upeletik sagardoa
hartu eta bazoa alta baste arremadiorik ez zuen izan, «aimar! Aimar s
batetik, «begira orain honal» bestetik, «aimar erreboteral» handik..
Ohitu, akaso, eta amaieran bemz ere keinua egiteko prest, =zer, beste
bat?» ezanaz, ingurian 2ituen kazetan mordoaren gozagar, [2an are,
kupela artean sartu ezinik, leku egokia harrapatzeko komena ederra
zuten. Tartean New Yorketk bertaratutako kazetariak ere bai,
mugimandu oro galdu nahi ez eta, begiak plateren antzera zabalduta. ..
Euskal kulturaren gaineko erreportajea osstzea dute enkargu, eta noski,
cagardotegietako giroa hiltzea ezinbectekotzat jo dute,

LUmore puntua jartzen bermz, Sebasthan Lizasa eta Andoni Egania
bertsolariak, zirt eta zart, famarn loreak bota eta sagardoak pilokariak
adinako arremates eta kalitates izan dezan eskatuz,

Makez esanga du saganrdagieren batak 1azkaa baino «zaputzagoar den
sagardoa lorte dutela, baina badirudi edari kornek o2 duala zabairk joko,
urtatik umera =hobess delaka, Tzotk inguruan bildu ziren sagardozale,
kazetan eta inshituzio eta elkartestako ordezkanek ez zioten bahintzat
muzin egin, kupel batetik eka bestetik, sagardoaren arintasuna,
freskaotasuna, zitrikotasuna... konfirmatu beharra zegoen,

L
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Navarra - 15/01/09
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Aimar abre la temporada "txotx’ 2009

8000

ACTIi DR AGE Armar Olarela fue &l
Biecardado de 360 la Emporada ok

2008, car racond laimagen. Lo hiro

e instantes antes de plantar un Manda

ragie ge maneara inimle
134 Tras la apertura de la primera
harrica, praducto de une excelanie
cosacha de manzanas, al dalantern g
Goizdeta parlicipd en una multiidina
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Izaronews.com - 15/01/09

I pudubari Alrar Claizaale abire |a s va tarparada de shiea s Astigarrega

palatan aimar laizoly fus hoy & sncargado df sbrr 5 neswl Temporsds ds ‘boots’ &n
shgamaga, on |3 sidrna Peintegi, can i palabras trodiconsies . “Gure sagqando bemia®
wdra,

ro# BChD §2 presenlaron les caracierislicas o la nuevs sarg, Cupi cosREhE. coh unE
o de can 13 milones de litos, ba m=fada *muy aromdbca § con mucha futa
ithca® ko gl ha dada luger @ un caldo "ascakents® grecias o lee “tamparatuias sdaves dal
wrarn” para b matduracion de 1 fras,

amente, =0 ks Sagardoteses roresentantes menicipales cestacyon gue s sidmerias =on
uro de os motores e la economia col murcipio® aungue advirtieran del nesgo o gue Se
viarta g algo parjudicaal para los vecros por |3 masificacion de visitantes que oo producs
Ia t=mparada, En esp senbedo, recaordamon gus o gue =ucede en s e =2 fun ntaal
angado de simbolizme, que o merece & mAxMD respato.

partaunz da los sdneros, Josd Angal Galfll, fue on & encargado da axploar s

@ heiscas g by posechs os PO0R 5 18 que Ha bEnehcasdo & "sol moderado y 1
peeraturas reguiares®. Do este rmodo, e ha fograco una sidra ey aromdtica, con mucha
ta circa, Fanco an baod ¢S resto de asdoanas”.

o delalld Sofi, & husvo caldo bane Neisns enfrats ¢ suchy rescurs dehils & bues
bno =ntre sodez v grado sicohoico®, Exmesmo, pre==nts une coloracon yeeds con
onalitsdas amania: *gracias al buen oquelbng enbne caninos oo’

demas, spintd qua =518 4% 13 cantidsd 08 manzanad e SN0 Mapar mepacs al &%
sada”, de la que o8 kg recogeis 10 milionas @s llps de yaradades mutdstangs quE Supans
la mayor casecha on bas Glbmas es décades on Euskad®

Camd cade dfo, 1e=bidn 8 sila decmedsila sdodn Bl fislante msE mEorlsile de la

B COTEIpONGD A la sparturs gel oty e Petnteq Sagamotegis, a cago del pelotan
navanms aimar Glaizola.

Claizola recagis 2zl of tashion o otrac perconaldades de la cociedad vascea cano of bartsolan
Ay Hgafs, hes daportntes Josd Mar Babend, lavier Clements, lukdn Belsg, Migusl
Ingurmn, Joars Somamoag, Perio, Siguel w <abi alonso, Jos# Las KEorta y Jusn Martiner os
Inyja, los resteursdores Jusn Man Sreskoy Andon Ls dduns, o flsico Pedro Migual Etserika
13 sopFard Ariaa Arteta.

Bl pakatan de Soipusta gepeadd U sgrddecimesn o pie godar & sdte "priviegin® v bt ouis
e trats de un ma ‘muy mportants en Eumks! Hemis® Olsipods, guesn nta com su hermsno
Azer aond una oidreia on Hornard en 2000, manifesit opue peder abor la tomoorada dol 'teoks’
5w "EraEn honoe®,

Por pbrd parls, Segardostkes he preparsds wis sene de novedsdss para s nusva |Ssporsdls
ded "k, coma Line 5 cata guesds en sorens el taller de fkrcokets”, Somema, == pondrs
en marcha ka nuewa tienda on-ine ce Sagardostiea lamada Sagatcdenda’.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Correo - 15/01/09
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Se abre |la temporada de

sidrerias
El pebalan &mmia

Uin paseo por Asbgarrage

Tem drada de sidrerias (Astigarraga). La tentaciéon de la
manzZana

El taake, b3 aperiura de 3% EUpelas, BRCEming 3 miles de oevolos d2 & 20r3 nasa SEUNAITAga, muy CErCa
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A L = e | = 4
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

El Correo - 15/01/09

Ezta resansnte palabea viene ded 1&mning teofaper, con ba que 5=
aludia an al pasado a la apadva de una kiapela (jonal} ¥ a la cala de
15 ni#va sicrs, ¥ &2 ha comerlido con &l Hempn en gl sindnima de
una fima g9 orio que los guipuzcnsnos tekaron de ooullar 5 sus
wHCinDs durinle dul:ldl:, wungue sl fnal, e A di ls ®connmis, &l
femdmensa 28 ha exendida a las prowncias Bminofes, gue tienen Ya
EuE silraras , pam nn & fadicion

Asligaraga 82 (junta & las veeings Bemani y Uzuibi) &l epicents de
gsle tmemote qua, en cusim meses, Bana las carstaras de
peeregnnos en busca del 2ums de ka sadra y sus Teles compattenas
sildne 3l bacalao, el chuletdn, lag nueces y &l queso Uinas 2000
persones rvaden’ Astipamrags cads dla Bbessble y 3000 dursmie
low ines dié semEns

Al gue sigamos los pasos de esis comiive con la reeens desitio
ur ima de |as tece giderias Incales, puss no comdiane comer sl
Mg de qus man des com la pusts en les nancas. A L mayors b2
aofpienders qua, En slgunos |locales -os mancs ya-, despracien og
bancos cerndos ¢ coman de pie Anfes, cuando mandaba la
frachciim, se hacls gei unos bocados y 6 ls kupala. Paro sonprandsa
mas s0n que en corfadss sadredfas, la comida la Ireigs el chenta, un
mealo di squella veja coslumbre de picar algs misnlras ss piobabae
I zidra.

Lha raliquia

[z ahi gae |ema no escaio que e2is en la base del consuma del
producto, ¥ mue prascaibe que 2 beba & menudo y en pelueias
canbdades [ma ea guixi, &n ewskera) Fuede sonar un tamo
inchmooa, cieeta, ped mo oktdermos que la gldreria o8 un lugar ds

Garrziategh

Lires d= |s= AT ambguses ds Lochgarrsps, 8 que
Srth onoLrfertndn gus e srede en a nga B
Abpa S ce A & B v N 88 poslin
FRECEAANGN I8 ITackoion, aRarnar de e Su
commscior, Con capanidnd rars un cemsnar 0s
pEd e dacrids 8l pacn 48 e Wajae |ErdsE W
i (s WA B Eus bupsing. gus lEnen s
on cher W% Frodue s alredecior ge 100 000 Bres
om zickn. T 843 478 ET L, wrerws garimabegl com

Pt i el

SEumon mury oeres e Garimefegl, comenzd e
slaborn pilrs @ prhcgms ds pgio paselc o &
EnfEr iAo el 80, Sheeindo sl ety
L4 NG COTRANH i BE2r 18 & 400
FETOneE Sroduce wnas 60000 Gros d= akdre y
a5 unn e e posles arElatadicne e
axtgarag T Y457 168 Feirkagi des
e peslrasl C oo

Saliral }
RSN & 18 DAFean Usilel | Babe ool BNS
travdcicn v modermisd, ¢ resuts spTTpEnT pas
degarier B dalshimcahas Eatilaies, F8 ufo de
Il principalag PICALETSHAE BN TS, YN U e
Al Ao mls de un miln cs 1o Comenclalzs
sosnas kores v wrape S oomedor aere
Canad ond pars 00 pomarmaias ¢ abes fodn &l
afia, Kale-Tabar Suzas, 30 T 43 387 0
arweyr Shiras sl Con

gncusntnd, un acto sccial, esdenans de comersaciones al sioma ligeramens alcohdico de la manzana prénsada
Waras qua s, los imeduchinles JugpuzCoEnns it las tambomadss ¥ s glaethes, 52 taman 6 temgo anke 1a

copila do fog foneles pama charar

Ahooz Be comdn s os establecaniendts porgan 8 dispasicides de bos clientes jaras con lag que ear la
melesia de zacar fas piemas de debao de la mesa y hacer famos wapes, Renuncia a ellas camina, haz cola
Fialla y escucha las cormersacones senas, nue ds e0 s taataba en el paeado, cuardn log campesinos
hastiados tras una durs jomaca recurian @ las sidroras para descansar v conceer es dtmas needades. Y com
Fitas Fickia , Iﬂ-&_lu 0 fue ]Er'lgE'B ehnlfg nanos cuande Bl picpietand shiicie 8 tepld | 15 APSIUra EERITES hlJl:IPr.i
Coge &l vasn por e cuio w sirvete dos dedos, a disfancia, que salpique Apdfate y priaba &l cafdo

Estds dequsiando uns raligusa, algo gus sl @ punto de pederse duranie gl siglo X4 cuandoe gl harmbee § ks
migana okligaron & lne basamiarras & sustewr los menzanns poar vegetales de cracimientn mas apdn Y walores
Aulrtives mas sustancmsos. NI lodas soends Como 1aa I jEnas de laz Qs Fablzog & Ih'.|IJIELﬁ:|r Lancre
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 16/01/09

E&N RERAESTIAN

Fiesta en la sidreria Zelaia

José Antonio Gaincerain 2505 en sU 0833 |2 lemporada del kot indtenoo & uh NUmernso grupo de
clientes y amigns

JOTI MAD JO T A FFACLNET.ES

Vil e fotr A enio dedededede S| cpre B e conertains @) [ weer B Ervie [ Rectiics

{a guedaco abierla |3 iemporadn de 1o sigra £l jusves | AT
Dlgizola fis & primErn &n prabesr |l delicioso |Ugo 08 MAanTans, gus
midn lof enlenddos es de nokal aie. Lo pudimes comprobar en
3 flezla de apedura de la sidrera felsia. Josd Antomo Gamcearas
-||'- S FICHEIR § CRICA M8 _-\"--|-I-\. THE . SFHgn=E =R

Wauchos donosliaras conocides v gentes venidas de obnds ferntor
{ELRTE T B ES I U BXCes2hle franly, 1Eec del aciatkaciimiedl
harzo eecide, torills de bacadao, bacalae can pimientes, chulsla s

lie posle queso, ruetes, membilo, (eEs y cgElos. Ric

alimrant = degisl Sdog Con WwEEES 5 |3 numerisas Eupess
# A ETH WERAS 5 I8 AUMErBEEE KU , Apiaiegg, Argufiana, Berks

Momemc de saludas, chadas ¥ hasla folografias, como ofums con s Bssguare, Sackos. Eonen e, SCHE EHA

| giupe de campadieres de EL [RARIL VASUL, qur ocupdabima
ana de kas mesas, con la compatia da ks panodists de Teledonost .

En I erirada saludos con Karlos Anguifisno, que |lego acompafiado de dos de sws hyoe Sigue trunfendo con s
arograms en Tale 5. Asegura que tlens custs pars ralo y disfhuta corr e frabsso. Mos comld un gar da busnos
hizims y charld largo v {mndida cop Jiesn Man Arzs e o g n k& cana dal &ine (&,
dedgnsn de wiir & lope 18 esta ded pairdn Juan Man compadsd rmesa con S0 prrtd Meanls Galar ¢ un grupa de
S [
I ida la cena llegd & ruova presidents de 13 Real Sociedad Jokin Apamibay con su Rermano lbon y Jaan L
Larea, presiderde de o Federacian GulpuZcoana de Fulbol Halbdan pasado B pmads en Bacid con lema
acioriacd L chul LTS i|'.:"':l'||"_|: I lirsctamanie & |8 sofrars. Jokin Aot &Y SEL0O il il
cEparime o8 la enlidad Loren Juanos, &l eatrenade Javer Clemenla i niesvd en Larsdlz 1ras unde meses
svbenanta an Mustsa Intescambed patabras con otres initadas ¥ pasadas 20 smeutes abandont 1o sk

FORiee o ssparalan Pars Une raumidn an el chub.

@ Asier Dlaizols, #nesta ocasiin sn su hermana Airms, era una de o= deporlistas presentes, adenrias

i3 Panicn Sorso, junte & su sspose |sabel Olaro v 8l a2 portero de Osazurs fosu Barandika Con Migusl

Sardos, presiderds dal Eruasa Gipuzkoa Daskel, Alfonsa Eerito, geremts ds Anoats Kenidegis, Faliz Apalatagui

pintaric de Depodes Apalategur v orpanizador dal Medio Mareton donestisms ¢ Famdn Arco

bmplia epresentaciin da ETE, con su dmector general Bngen Zupiria, ol director de infommativas Jaime

tamerdi, ol drocior de deporles Pedm Man Goikosluea, Edurme Drmazebel, ol personaidad de |a casa v
adara habilual de nuestra Fesival de Cine ¢ responsabl 1 pafamenlas lecnics wTin Bl 8%

Al
srbamle ik Eipmand ¥ Karmsld Yemneos, Con ellos el presidenle del Bizks Burd Salzar Andoni Orfugs

tambedn se direchor ded gruapn d& £ o ied a6

Geates dal frundo de la hosteleds coirin Maties Sormolasten del metsurarte Jodn de Toloess gue E& pLan s
chaquetilla para achar una mano e s parilla. Miguel Zapiam, propistadio con sus harmanns de 1 sidreds de
mismo nombre an Astigsraga, Josean Eizmendi, dal reslaurants Wams, an Berie, Kike Garcia del restaurams El
anar, de la calla Fahadata y Po Man, del resdaurante Tsi Tan y ous en unos tlas, abes un noevo resialranta

ordrents ded cubo orarde del Kursaa

Love gx directivos de ls Resl Scciedad Lus Lecons v Sntomia Ollo, el excelante pirmor Pepe Olsso, &l locutor de
radio José Mara da duans, nua se desplazd dasds Madnd nara la cana y para padicipar en ka tamborada de
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 16/01/09

Con un grupo daamigos, Joss Man Ruz Urchegul, ex secretain ganaral de Adeg, con Jesde Alberdi, conss)jem
dalegadn de Elkargl, ¥ =u preaidants, Yaolonano Susperagull ¥ cérca Jossiro Alonao ¥ su eaposa Esther Liper
= hijo Diaad y ®ali, resporasble de ia fime Comercial Hosielera ded Merte. En ofra mess, Javer Bemciatia, dal
rastsuranle Porlustze, con ol gran zaguemn Garsrdo, con &iacama, v Josa Mar Roldan, dal restawrsnis Embers

En la despedida, saludamos a Cihana  faione, higs da José &ndomie Gaincarain, a las gque sgradecimos el frafp
1iiitmd o
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 16/01/09

&L pla

El Ayuntamiento de Astigarraga pide poder conciliar el

descanso nocturno con el txotx
Hamelibars aparcamienios para wvisibanies &n &l Certann m&gnnu iresirial

16,91 08 - WIKEL SORD) 340 SERAS TN

ol o o o o ok 3 witn oy e e o ol E iy ﬁr'-r\q cofimibady () E g B St La'r'w_lllpul

DV Coanciliar gl acia &n ternd a la gides ¢ ol descanes de loe vecinos oo Astigarraga et ol mensae clard
direckn qus anvid loncme Elsezaraga, slcalilesa en lunciones de la localidsd sdrsra; en le presentacedn de 18
lemporaca de sidrerias ous acaba de comenzas

El necosgatone die la primiora edil do fa focaidad no &g nudsn. Hace madis dscena de afios, el Ayuntamianta
profmded unE ILEI'I'I,I]&I"IE & conceEncEciin jara COIE]] qlss loe clisnfes da laa gagardutegm altedaaen el deacansn
de los vecinos porgue muchos ds estos chemes. casl sismpre Begados de fiers de 3 zona, considersban que 13
Besta on tamao a kaz kupelas podia seguir om lat aceras del municipio, Se corsiguid, con ayuda de los
aagandogies, comentcer a sae lipo de clientela para evitar ndidos ¥ comarsacones en vor a%a en las calles

Sin embarge, & respensatls mumncpal argumenta la pecesidad de onssshr. <bo qus pide 2l cldadsno 85 oue, 58
omjanice o gue S8 argerice an Ashigarrags, tengs damicha 8 =0 ade hebilual La fsmparads de sdra dure mucha
fiesrpo § no 82 puede perudcar s descanso. £l Ayuntarmignts ha constalado gue awrsnts 2l rdmer de visitas
y ollo suoora despedfecios. suciedad ¥ & veces padentes moashiass

Bl Ayurdarnienio asums que |a iemperads del iaols as algs basico en sl modo be wds de | peblacidn ¢ gor elio
caurMerianos efeciivos, con fres persanas mds, dupbcames los controles de ruidos de los bares ¥ offecemas
altamat vas @ quisnas vienan an oun coches pare qua no fengsn necasidad de enirar al municipio ¥ spamuan
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 18/01/09

ASTIGAREARS

Las claves de una temporada Unica
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Berria - 28/01/09
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BARRIKOTE EN ASTIGARRAGA

Barrikote en los bares de Astigarraga

La apertura de la nueva temporada, la llegada de la sagardo berria no es solo
una fiesta de puertas adentro, que se desarrolla en exclusiva en las sagardotegis.
Como tradiciéon extraordinariamente arraigada, la fiesta popular adquiere un
protagonismo especial.

En ese sentido, Astigarraga vivié el miércoles 16 de enero un afio mds la fiesta popular ligada

a la nueva campafa en torno a la sagardoa. Los bares de Astigarraga ofrecieron barrikotes de
la nueva cosecha de sagardoa al publico en general.

L
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APERTURA DEL TXOTX EN ALAVA

Alberto lnurrategi abre la temporada del txotx en la
sidreria alavesa Kupeltegi

Al acto han acudido, entre ofros, el consejero de Agricultura y Pesca del Gobierno vasco,
Gonzalo Sédez de Samaniego, el diputado foral de Entidades Locales, Alfredo de Miguel, el
diputado foral de Obras Publicas, Luis Zarrabeitia, el portavoz del PNV en el Ayuntamiento,
Mikel Martinez, o el director del Parque Tecnolégico de Mifano, Alfonso Arriola.

Este es el cuarto afo que la sidreria Kupeltegi, ubicada en la localidad alavesa de Lasarte,
organiza este acto de apertura. En anteriores ediciones, los encargados de degustar la primera
sidra de las kupelas fueron el escultor Nestor Basterretxea, el doctor Eduardo Anitua y el
albokari Ibon Koteron.

Esta temporada, el encargado serd el escalador guipuzcoano Alberto Ifurrategi, uno de los
pocos montaferos que ha culminado los 14 ochomiles al estilo alpino, es decir, sin oxigeno,
con pocos campos y sin sherpas.
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APERTURA DEL TXOTX EN HERNANI

El Grupo Barricada abre la temporada del txotx en
Hernani

Pese a la lluvia, los eventos
previstos se desarrollaron en su
totalidad. Bertsolaris,
txalapartaris y dantzaris sirvieron
para dar la bienvenida a los
cuatro miembros del grupo
Barricada, Alberto Piedrafita,
Enrique Villareal “El Drogas”,
Javier Herndndez “Boni” y al
bateria hernaniarra del grupo
navarro, lbon Sagarna, que al
grito del ya tradicional Hau da
Gipuzkoako sagardo berria,

dio el pistoletazo de salida a la
nueva temporada del txotx de
Hernani. La salida de la txaranga Incansables y la participacién de los aizkolaris completaron
una fiesta que se alargd durante cerca de dos horas.

Los miembros del grupo Barricada firmaron un gran ndmero de autégrafos y se mostraron muy
ilusionados con la oportunidad de participar en la apertura del txotx. La alcaldesa de Hernani,
Marian Beitialarrangoitia, destacé el orgullo que supone para la localidad que uno de los
integrantes de este importante grupo sea de Hernani y recordé el lema a los visitantes estos
dias: Pésalo bien en Hernani, pero no te pases con Hernani.

1
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SAGARDOETXEA-EUSKALTEGIAK. PROPUESTA PARA UNA ACTIVIDAD CONJUNTA.

Sagardoetxeak euskaltegiei zuzenduriko
proposamena luzatzen du

Sagardoetxeatik, Euskal Sagardoaren Museotik, museoaren eta sagardoaren
interpretazio gunearen errealitatea euskaltegien eskura jartzen dugu, 2009.
ikasturterako eskolaz-kanpoko jarduera aberasgarri gisa.

Proposatutako jardunaldiak sagarraren eta sagardoaren kultura zabaltzea eta landa
inguruneko euskara ezagutu eta praktikatzea ditu helburu nagusi, eta zehazki, sagardoaren eta
sagardogileen munduko euskara ezagutu eta lantzea.

Hala, Sagardoetxeak ekintza honi ekitea proposatzen die euskaltegiei, ondoko etapetan
banatuta:

Euskaltegian

Euskal Herriko sagardoa eta sagarraren kulturaren inguruko teoria eta informazioaren azterketa
euskaltegiek garatu beharreko jardunaldien bidez, eta Sagardoetxeako web orriak biltzen duen
informazioa oinarri hartuta.

Sagardoetxeak badu, gainera, sagardoaren berezko hiztegia eta sagarraren kulturaren
inguruko material didaktikoa. Material hau, Sagardoetxeako bisita burutu ostean banatuko zaio
talde bakoitzari.

Halere, eta nahi duenak, material hau museora etorri aurretik eskuratzeko aukera ere badauka,
bertan biltzen diren edukiak euskaltegian lantzeko. Material hori Sagardoetxera etorri aurretik

eskuratzeko, gurekin harremanetan jarri beharko da.

Banatuko den materiala, honakoa da:

Alde batetik,
Sacardoaren Sagardoaren berezko hiztegia (SAGARDOAREN HIZTEGIA). Bertan,
e o ' sagarraren eta sagardoaren munduko terminologia zehatza aurkituko
hizlegia

dute ikasleek, baita euskaltegian lantzeko aukera emango dieten
bibliografia anitza ere.

Hiztegia gaika bereizitako bost ataletan banatua dago, sagardoaren
ekoizpenarekin zerikusia duten atalak guztiak, eta sagarraren lorearen
bost petaloak irudikatu nahi ditu.

Eta bestetik,

Sagarraren kulturaren inguruko material
didaktikoa (SAGARRAREKIN JOLASEAN).
Bertan, Sagardoetxearen bisitan landu diren
edukiak aurkituko dituzte ikasleek.

sagardoetxea
hilabeteak

Besteak beste, honakoak: sagardogintza
kontuak, sagardoa lortzeko eman beharreko
pausoak, landareen ugalketa teknikak, inausketa
motak, polinizazioa, etb...
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SAGARDOETXEA-EUSKALTEGIAK. PROPUESTA PARA UNA ACTIVIDAD CONJUNTA.

Mintza-praktika Sagardoetxean

Sagardoaren elaborazio prozesuaren azterketa praktikoa egingo da Sagardoetxeako
instalazioetan barrena egindako bisita gidatu baten bidez, eta honek, sagardo munduko hitzak
ezagutzeko eta lantzeko aukera emango digu.

Sagastian, Euskal Herriko sagarrondo motak, gidatze-sistemak, txertaketak, etb.. ikusiko dirg;
museo-gunean, sagarra eta sagardoaren historia, oraina eta etorkizuna, sagardogilearen
tresnak, etb... ikusiko dira; eta dastalekuan, sagardoa txotx-ean dastatzeko erritoan murgilduko
gara. Museoaren bisita honekin, sagardoaren kulturaren inguruko hiztegia landuko da.

Urtaro bakoitzean, gainera, sagardoaren elaborazio prozesuari dagozkion jarduera zehatzak
burutzen ditugu Sagardoetxean (ikusi 6. orria), eta honek, jarduera zehatz bakoitzaren
inguruko terminologia lantzeko aukera emango digu: landaketa, polinizazioa, sagar bilketa eta
prentsaketa.

www.sagardoetxea.com-en idatzizko praktika

Sagardoetxeak bere web atarian ikasleek praktika idatzia jorratzeko aukera ematen duen foro
zehatz bat dauka, bertako edukiak ikastetxe desberdinetako irakasleek jartzen dituzten arauen
arabera garatuko direlarik.

Bi helburu nagusi ditu idatzizko praktika honek: batetik, euskararen ezagutza sakontzeq, eta
bestetik, museoan ikasitako historia eta elaborazioari dagozkion edukietan sakontzea.

Jarraipena

Prozesu guztiaren jarraipena Sagardoetxeako teknikariek egingo dute, bai museoari dagozkion
gaietan eta baita elaborazio prozesuari dagozkionetan ere. Heziketa eta pedagogia jarraipena,
bestalde, euskaltegietako tutore eta irakasleek egingo dute, prozesu zehatzak eta garatu
beharreko programak finkatuta.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/03/09
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Sagardoetxea, euskararekin bat

Sagardoaran museoak Eussaitegiarelen batera jardunaidi berezisk apiolaty ded zuen Sagardoa eda
sagardogllesn euzkara aragubera eman nahl da
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DV, Sapsrdosizastik, Euskal Sagardearsn Museatik, mussoaren sta sagardoaen interpretazio punesanen
areailales euskshogen exkura qam dale suiden (kasluterako sskolaz-kanpoko jaiduea abstangar g=a
Proposatutako jaeunsihak sagamasen ots sagardoaren Sultura Zabafzea eta Bnds ingurunskc euskara ezagaiu
rla praktikalzea dily helbund ragusl, eta zehazks, sagardoaren eta sagardogileen munduko euskara ezagudu ela
anlres

Hala, Sagardowloeak skintza honi akitas praposstzen dis musialtagies, ondoko stapeian banatula Euskalegian
&la Eushal Heomkin sagardos et sagamaen kuliuraen inguriko teonis ets infarnariosrern arierkela euskallegiel
garatu bahaneko pmdunsdien bicar. Sapardostzesk hadi, gaines, sagandoarsn berezko hiftegia ala sagararan
sulluraren mgurulon masledial didaklibos Materal hau, Sagandcslvasho bisila burulu sslean benatuhs zale (alde
nakoizan

Hadere, #la nahi desnak, matenal hau musears atorn aurnglik eshuralzeko auliars &ng badauks, Seran biaen
diren sdusiak euskaltegian lartzekn

Sagardoeizaak hansukn dusn majenala konakos da. alde bajwik, Sagardosmen harezkn hizieagia (Sagand camsn
fizlegis) Benan, sagarsren ata §spardearsn muntubo lemirologis 2ehal s sukeckn dute kasisek, Baila
aushaltagizn lantzeko aukera emmango dislan hiblingrsdsz anifza ae

Hiztoga gaiks bareirien boe slaletun bendlus dago, ssgeidoasn shoiipsnamekin 2eslkosis duten sllsh
guziiak, eta sagamaren lorzaren bost petafoak inadikatu mahi diu

Etn hastuti  sagamraren kilumamn mouniko mateetal didaktikos (Saganmekin plassan) Bartan,
Sagurdost nearen bicllun lnde diren edubiak sidedubke dbutis kaalssh

testeak besls, honaxoak Zango dira eduklinh: sagardogintzs Korduak, sagardoa MAzeko emar behamek
padsoak, [Endaresn U!_:lﬁll' ctatebmibak, insusksts motss, polnizazios

Sapamosen alaborazio prozesusnen azterkela prakbisca agingo d= Sagardoatzeako inelalazostan bamena
wigrifakn bsita gidaty baien hidaz |, =ia honek, ssganio munduko birak eagedzekon et Gantzebn aukes smango
dufe Sagadlian, Eugkal Heriko sagararde motak, pdalze-nitlemak, laatakslak ikunika dita, beslaes Sesie

Musze-gunean, sagams els sspamosen historia, orana eta elarkizuns ede sagardagil=aren besnak , best=ak
bestz, ikusiko dira eta dastelekuan, sagardoa Teoldean dastalzelo ertosn murgidubon dirs. Musecaren bizda
henekin, sagamdoanen kuturaren inguruko hiztegia fanduloa da

Urlam bhakoilfean, gainera, ssgadoaren slabarazio poresuan dagorkion @Eoues fakaizak bunitren dturla
Sapemneivianr, ELR hofok, Jarduscs Tehalz bk ot zaen ngunks Termonologia lir-TTeko aukens smangn du
landak ela, polinzazina, sagar tilkara =13 pranfsakets

Eapaimdoeteeak barg web ataran kealeak praktika idalzie jumslzebr subers ematan duan fore 2ehalr bal evs
dwuka_ batako adukizk wasistos desbardmetako vakasloek Ehzen dituzsen aragen arabam garatubo disdark, Bi
hebry nguei difu idalzizko praktika harek  Batatik, suskimiren = 2equlza sakorizen, ale bestslik, mugeain
kasitako hslobs e1a elaborazican dagrrkion adubislan zakorizes

Sagardostaea-Euskaltegak proposamenaren preziogn dagqoksanez, (Euskaltepkn presissete, matens
digaktikoaren banskeis, mimza-praktika, Sagardoeteesn oz idatzizho praktibs. ) 3.5 suro beho div. Informaza

geniagoraka; wies Sagandoetwea com helbidea besiatu daileks
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LAS SAGARDOTEGIS TAMBIEN EN EL MOVIL

Las sagardotegis, también en el moévil

Aungue el sentido de las sidrerias se basa de manera importante en la conservacién de

una tradiciéon fundamental, sobre todo para los pueblos de la comarca de Buruntzaldea,

ello no implica que se dé la espalda a las amplias posibilidades que representan las nuevas
tecnologias. Una prueba evidente de ello es la nueva guia que ha sido ideada desde la
Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa, que redne a 58 sidreros de la provincia y que tiene
su sede en el municipio.

Esta nueva guia es la méxima expresién de la modernizacién de un sector que se ha vinculado
en muchas ocasiones con el pasado. Por medio de la empresa Batura Mobile se suman a

una tendencia que va integrandose cada vez més en distintos sectores, como es el uso de

las posibilidades del teléfono mévil para llevar cualquier tipo de informacién. Por medio de

la nueva guia se tendré informacién de todas las sidrerias asociadas, se podrdn poner en
contacto con ellas, ademds de recibir informacién y consejos diversos relacionados con la
sagardoa y las sidrerias.

Lo cierto es que el colectivo de sidreros se muestra entusiasmado y expectante ante esta nueva
iniciativa. Asi lo reconoce la presidenta de la asociacién, Arantxa Eguzkitza, que reconoce que
aunque cuando se lo propusieron no acababan de entenderlo, ahora «creemos que es una
muy buena via para dar informacién. Lo cierto es que siempre llevamos encima la cartera, las
llaves y el teléfono movil, por ello hemos apostado por esta via». La intencién es precisamente
esa expansiéon de la informacién por medio de sistemas para hacerse con la guia que o bien es
gratuita (via bluetooth) o tiene un coste muy bajo (por medio de sms el coste es de 0,15 euros
mas IVA).

Eguzkitza se muestra «entusiasmada» con esta nueva guia. «Tenemos mucha ilusién y nos
parece un sistema realmente novedoso». No en vano tienen previsto que decenas de miles de
personas cuenten con esta guia en sus teléfonos en un afo. Para ello tendrd importancia el

uso de una antena que permitird la descarga de la guia via bluetooth de manera totalmente
gratuita. Los astigartarras son unos privilegiados en ese sentido, ya que no tendrdn més que
acercarse al escaparate de la sede de la asociacién de sidreros, situada en la calle Nabarra
Onatz 7, para poder descargarse la nueva guia por medio de este sistema. Ademds, la
intencion es llevar esta antena portdtil a aquellos lugares en los que las degustaciones de sidras
suelen ser masivas, para que todos los que lo deseen puedan contar con la nueva guia sidrera.

El idioma no serd problema a la hora de acceder a la nueva guia ya que se podrd leer en
cuatro lenguas: euskera, castellano, inglés y francés. La intencién inicial es que el uso de esta
guia pueda ir mds alld de las fronteras guipuzcoanas.

Datos:
Nombre de la guia: Txotx.

Objetivo: Posibilitar que todo el que lo desee pueda disponer de una guia con toda la
informacién sobre el txotx y la sidra por medio del teléfono movil.

Organizador: Asociacion de Sidreros de Gipuzkoa. “ II
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LAS SAGARDOTEGIS TAMBIEN EN EL MOVIL

Empresa que ha desarrollado el proyecto: Batura Mobile.
Sistemas de descarga de la guia:
1- Bluetooth: En punto de informacién en la sede de la asociacién.
2- Sms: Enviando la palabra ‘txotx” al nomero 5195.
3- Internet: Introduciendo la direccién mobi.baturamobile.com/ixotx en el navegador
del mévil.
4- Pasalo: Opcién ‘pdsalo’ en la guia que permite enviar a otro teléfono.
Informacion que recoge:
1- Mapa: En él aparecen las 58 sidrerias asociadas al colectivo y por medio de la guia
se puede llamar directamente a la sidreria que se quiera.
2- Datos sobre la sidra: descripcién, como se presenta, recomendaciones y recetas de
platos con sidra.
3- Decdlogo de la sidra: Consumo, degustacién y conservacién.
4- Informacién de la Asociacién de Sidreros de Gipuzkoa.
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ACUERDO DE COLABORACION CON NEKATUR

Acuerdo de colaboracion con Nekatur, Asociacion de
agroturismos y casas rurales de Euskadi

En el 2009 hemos llegado a un acuerdo de colaboracién con Nekatur, Asociacion
de agroturismos y casas rurales de Euskadi, con el objetivo de conseguir los

siguientes objetivos: por una parte, mejorar la oferta turistica y por otra parte,
facilitar al usuario informacion interesante para la temporada del txotx.

En este acuerdo de colaboracién se han planificado las siguientes acciones:

- Creacién de vinculos en las pdginas web de Sagardoetxea y Nekatur.
- Creacién de un mapa de ubicacién de sidrerias y agroturismos (Google Maps).
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IGARTUBEITI ORGANIZA UNA EXCURSION A SAGARDOETXEA

Giro ezin hobea lgartubeiti Baserri Museoak
Sagardoetxeara antolaturiko txangoan

Bertara heldu eta lehenengo sagastira bisita gidatua egin zuten. Bertan gidariak herritar pare
bat jarri zituen bertan lanean sagarrak zanpatuz, lagunak ondoan begira zeudelarik. Ondoren,
museoan sagar motei buruz eta sagardoaren elaborazioari buruzko azalpenak eskaini
zizkieten.

Dena behar bezala ulertu eta sagardo, sagar zuku eta likore kata aurrera eraman zen bertan,
nola ez giro ezin hobean eta txorizo eta gazta pintxoez lagunduta.

Amaitzerakoan, Lizeaga sagardotegira hurbildu ziren, non gidariak bere sagastiak,

sagarrak garbitzeko gunea eta sagarra jotzeko makinaria berriak erakutsi zizkien. Ondoren
sagardotegian bere aitonaren gorabeherak kontatu zien bertaratutakoei, honek kupelak egiten
baitzituen; sagardotegian dituzten zenbait kupel berak eginak dira. Bertan berriro ere sagardo
kata gidatua eskaini zien, hiru kupeletatik sagardoa dastatuz. Gustu desberdinak azaldu ziren
orduan, batzuentzat kupel bateko sagardoa bestea baino hobea zelaz solasean ibili zirelarik.

Orduan, gosearekin zeudenez, bazkaltzeko momentua heldu zen: txorizo egosia, makalau
tortila, makalaua piper berdeekin, txuletak, gazta, menbriloa, intxaurrak eta Tolosako teila eta
zigarriloak postre gisa. Nola ez, dena sagardoaz lagunduta.

Sagardotegietan kaferik ematen ez dutenez, autobusa hartu zuten 25 ezkio-itsasotarrek eta

Astigarragara, herrira, joan ziren honen bila. Bertan kafea hartu eta itzulizeko bidea hartu
zuten. Giro ederrean eta oso ondo pasa zuten egunal

1
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 18/01/09

(@ diariovasco.com 5. Alte Urela

EZHID{TSARD

Larunbateko txangoan giro ezin hobea egon zen
joandako 25 bizilagunen artean

Sagardo kata desberdinak, azalpanak, bazkaria. .. ela giro ezin hobea
1B.02 08 - MIRYAM GALILEA| EZRIGITSASO,

DV, Aspaldoik antolatuta zuten Igarnubeti Baserr Museokosk
Sapgardoetxzera bisia efa pixkanaka jendea izena ematen hasi
rTen beharezkoa 2en Kopurua riuz. Bidals bana pare bal
egun liehenago 20 agunek parte haru behar zuten Mangoen
baina azkensan, larunbsts honetan gozesan 25 ezkio-
itsasctarrek sutobusa hartu zuten Sagardosteerako bidean

Bertara heldu eta lehenengo sagastira bisita gdatua egin
zuten Beran gidanak herrtar pare bal jam ziven beran
lanean sagarrak zanpatuz, lagunak ondoan begra zeudelank

Cndoren, museoan sagar motel buruz ets sagardoaran Guzira 25 hamtarmek parta haru zuten anfolatuako
elabarazican buruzko azalpenak eskaini zizkieten argoan. AGARTUBEIT]
Dena behar bezak uleriu eta sagardo, sagar 2uky eta kare £ L el 2

kats aurrera eraman zen bertan, nols ez giro ezn hobean sta
beorizo eta gazts pintkoez lagunduta.

Amaitzarakoan, LZeaga sagardotegira hurbildu 2iren, non gidanak bare sagastiak, saparrak garbitzeko
gunes eta sanarms |otzeko makmarts berrlak erakutel 2izklen. Ondoren sagard oteglan bere afonaren
gorapeherak kontatu zien bertaratutakosl honek kupelak egien badzituen, sagardoiegian dituzten zenbat
kupel berak eginak dira. Bertan berrro ers sagardo Kata gidatus eskaini zien, hing kupeletatik sagardoa
dasiatiz. Gusty desberdinak azaldu Ziren orduan, batzuentzat kupel bateko sagardoa bestea bano hobea
zeiaz solesean ibilk zirelark

Crduan, gosearskin zeudenes, baskalzeko momentua heldu zen: torizo egosia, makslau torila,
makalaus piper berdeskin, toulstak, gazts, menbrioa, int<aurrak eta Tolosako teis sta zigamiloak postre
gisa. Mola ez, dena sagardoaz lagunduta

Sﬂl_]&ldﬂ|ﬂgl&1ﬂl'l kaferik ematen &z dutenez, autobusa haru zuten 25 ezkio-itsasotanmek ata ﬂs!lgarrug:jlﬂl

herrira, joan zirem honen bila. Bertan kefea haru eta tzulzeko bidea hartu zuten. Giro ederrean eta oso
ondo pasa zuten egunal
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TENDENCIAS DEL TXOTX POR JAVIER ELZO

Txotx, las sidrerias hoy

Parece que las sidrerias, ellas también, vivieron tiempos aciagos durante el franquismo.
Remontaron en las décadas de los ochenta y noventa del siglo pasado aunque Gltimamente,
hasta la crisis actual, han corrido el riesgo de la desnaturalizacién y masificacién (autobuses,
también de Iparralde, a beber por beber, sin medida) y, sobre todo, la pérdida de su cardcter
original: los autéctonos que, al término de su jornada de trabajo, una dia en medio de la
semana (para hacerla mds corta y conversar con los amigos) llevaban sus chuletas a la
sidreria, las asaban, mientras les servian la tortilla de bacalao y bebian la sidra, recorriendo
las kupelas al grito del txotx del casero. A las once todos en casa para continuar la faena el dia
siguiente. Sin café, menos adn copa.

Siempre me ha gustado ir a las sidrerias, dos o tres veces por temporada. Habitualmente

he vuelto satisfecho a casa. Por la tortilla y la chuleta compartidas si. Més aun por la sidra
escanciada de la kupela, recogida con el vaso inclinado a ras de suelo, subiendo el vaso hasta
formar la crema burbujeante que acabe inundando la boca. El comentario con el desconocido
que acaba de hacer lo propio: oraindik berdea dago (todavia estd verde), hau bai, oberena
(esta si la mejor), aurtengoa goxua dago (qué buena la de este afo) y asi con uno y con otro.

Una vez con un amigo no vasco, en una sidreria, se quedé asombrado de que, bebieras lo que
bebieras, solamente pagabas el vaso, el derecho a beber. Sin limite. Les cuesta entender, como
les cuesta entender el sistema de pago de nuestras sociedades gastrondmicas.

Personalmente tengo una debilidad por la sidreria Begiristain de Ikaztegieta. Por razones
nostdlgicas. Siendo aun estudiante en Lovaina, hace ya cuarenta afios, en varias ocasiones,
la despedida era en esa sidreria, con mi padre al frente. Mi hermano Alberto negociaba en la
parrilla, con su habitual maestria, las chuletas. En la sala todavia el ganado compartia pieza
con nosotros.

El 4 de febrero pasado, en esa sidreria, degusté un txotx con sidra de primera divisién,
animado por un coro amateur con categoria profesional que vestidos con el traje tradicional
del casero, nos recordaron, en su mesa y entre las kupelas, lo que raiz e historia (gure
sustraiak) quiere decir, cantando Santa Ageda bezpera degu Euskal Herriko eguna, etxe guztiak
kantuz pozteko aukeratu deguna/ (Hoy es dia de Santa Agueda, dia de Euskal Herria, dia que
hemos elegido para alegrar las casa cantando). Sin olvidar las habaneras de siempre. iAy!, no
eran de Beasain sino de Ordizia. Pero, iqué bien cantaban! Fue un lujo de noche.

1
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APERTURA DEL TXOTX EN BAIONA

Sagarno Berri Eguna de Baiona

La sagarnoa estd adquiriendo importancia
en lparralde y poco a poco se estdn creando
nuevas sidrerias, productores de sidra y
fiestas en torno a la sagarnoa. De esta
forma, en este acto organizado por Hiruki
Elkartea se presentaron la nueva sidra, los
nuevos productores de sidra de Iparralde y
el nuevo calendario de las fiestas que se

van a celebrar a partir de ahora.

La cosecha del 2008 ha traido una sagarnoa
citrica, sagarnoa que deja buen sabor en

boca.

Sagardoaren museoa °

Museo de la sidra
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SAGAR LASTERRA

Cristobal Galera se llevé la Sagar Lasterra

Le seguia por detrds con el segundo puesto en la clasificaciéon José Javier Cuadrado. Tercero
fue, por Ultimo, Sergio Roman, que también fue el primer hernaniarra clasificado. En
Veteranos, fue primero Manu Hurtado. Segundo, Patxi Orofino y tercero, Marcos Bujanda. En
cuanto al apartado femenino, en Senior, primera fue Josune Tercero, segunda Nieves Zarza
y tercera Cristina Arbues. En veteranas, Edurne Vifias fue primera, segunda se proclamé la
hernaniarra Eva Esnaola y tercera, Irene Osa, también de Hernani.

La Sagar Lasterra partié a las 11.00 desde Ibarluze. El recorrido constaba de un circuito
ondulado que transcurre por terreno rural por el valle donde se encuentran ubicadas la
mayoria de las sidrerias de Hernani y, ademés, por diversos barrios de la localidad finalizando
en el polideportivo. Se trata de un recorrido que consta en total de 8,2 km. de distancia.

Los tres primeros clasificados se llevaron sendos trofeos. Todos los participantes, ademds,
recibieron como obsequio una camiseta y participaron en un sorteo.
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PROBAKETA. CATAS GUIADAS EN SIDRERIAS.

Catas guiadas en las sidrerias de Sagardoetxea
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La propuesta que planteamos en Sagardoetxea consiste en visitar la sidreria y realizar una cata
guiada para conocer de primera mano las peculiaridades del producto de esta temporada, una
informacién que se contrastard mediante la degustacién de la nueva sagardoa.

De esta forma, se han realizado dintintas catas guiadas en las sidrerias de Sagardoetxea:

- Rezola: dias 24, 25 y 27 de febrero.
- Lizeaga: dia 14 de febrero.

- Zapiain: dia 14 de febrero.

- Txopinondo: dia 7 de marzo.

- Saizar: dia 7 de marzo.

- Zelaia: dia 7 de marzo.

L
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 06/03/09

(@ diariovasco.com  B;::%,, Comarca

SAGARDOETIEA

Primera cita con las catas guiadas

Lna de las novedades que alrece &l musen Sagardoebiés asta lemporada del ot viene deé @ mano di
las catas Quiladas La phimEra cig can sota iniciativa 22 desarroblara manana a las ance d2 la manana
Sera en la eidreria Zelala, stuada en ka3 localidad hermaniarra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/03/09

(@ diariovasco.com 5555, Gipuzkea

AL CHa

Probando, probando

Sagardoetzea ha puesio an marcha catas comentadas en las propias sidranas

FELIX IBARGIITE] HE RFAH]

DV, La miciativa Probakela, de la Sagardosixea da
Astigarraga, consiste en calas comentadas de sidras én las
propias sidrerias. Ayer fue el turno de Ia degustacidn &n la
sidraria Zelala de Hernani, y varios pencdistas pudieton

dal endlopo Xabier Kamio y

tambign seguir las explicacion:

log sidreras José Antonio ¥ Qikana Gamoerain

Dulce, fcido, amargo. El dulzor se percibe con l& punta de la
lengua, Por o fanto, es o gque primero sa percibe. La acidez
=8 parcibe en los |alerales de la lengua. El amargor de la sidra
8% la sensacion mas perdurable El orden de percepoion a5
dulce, salado, &cido, amargo, ¥ &l orden de persistencia
emarga, cido, salado, dulce

El endlago Kamia, 8 |8 Equierda, y algunos da

gartspantes de la cals, /AFREA

|.|'|

Por los ojos. Solameanta con la vista se puade saber aproximadaments las caracleristicas de la sidra
a5 de calor pronuncliads (armanllo fuers & incluss osoura), $eid baslanle aslingenle, con la sensacion &
que seca algo la boca. Si es de color pélido, seguraments serd méas facil de beber Entre los

consumidores nay division o opinkones sobre 8 color de las sidras, pero can el paso del llempo B8 asial

imponiendo las sidras de calar clars.

La gran discusion. Los endlogas &n general guiersn producir sidras menos aoidas, mis sudves, pem
nay un tipo de consumidar, generalments, welerana, que se resiaie a8l camblo, «A mayor acidez, mas
BMmpakaga k2 sira -oija ayer Kamio- % si me dan una eidra acida, sefal de gue el sidrero no he podido

coniralarias

El trasiego, Se comenzd a realizar en las sdrenias hace unes quinee ahos Hasla hate poco ningun
sidrero lo comentaba a sus clientes, como sl fuera pecado. Consiste en mezolar sidras de diferentes
toneles, para lograr unas car determinadas y para dar mas homogensidad a los caldos de uni
sidreria. Inmadiatamente después de ser trasegada no se puade embotellar la sidra, debe reposar y

asantarse, A vaces S8 rassegan nasia g posos de| fonal, an @l caso de que sean de buena cabdad

Los posos, Per o genafal, conviens agitar un poca la botedla antes de abnra Hay pOS0s Que son da |s
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 08/03/09
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Berria - 15/03/09
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IV ENCUENTRO DE TURISMO RURAL DEL PAiS VASCO

Sagardoetxea participa en el IV encuentro de
Turismo Rural del Pais Vasco organizado por
Itsasmendikoi Fraisoro

Continuando con la labor iniciada en otros encuentros, en éste encuentro se han
expuesto y debatido temas de interés para el sector del turismo rural y en especial
las actividades complementarias a los servicios de alojamiento y restauracion,
como el enoturismo, micologia, senderismo, etc. Asi, y dentro del marco del
enoturismo, Sagardoetxea ha expuesto su caso, Herri baten erroak como “recurso
natural y desarrollo turistico”.

El turismo rural nos permite disfrutar de un entorno privilegiado, recorrer nuestro paisaje en
bicicleta, la prdéctica de la micologia, visitar los antiguos caminos y/o trazados ferroviarios que
se han recuperado asi como las edificaciones e instalaciones de interés cultural, conocer el
mundo del vino, la sidra, el txakoli... Es un marco ideal para el descubrimiento de la naturaleza
en estado puro.

Todo esto no seria posible sin un turismo rural sostenible que implique un buen uso de los
recursos naturales y culturales. La potenciacién de esos valores y su desarrollo turistico supone
incrementar y diversificar la oferta turistica, estimular la economia, y mejorar la calidad de vida
del entorno sin olvidarnos de la participacién de agentes publicos y privados, incluida la local
en la gestién y desarrollo de un producto turistico integral.

El encuentro, dirigido a propietarios/as de agroturismos, casas rurales, albergues, Campins,
técnicos/as de turismo y desarrollo rural, oficinas de informacién y centros de atraccién turistica
en general, ha tenido el objetivo de dar a conocer la situacién del turismo rural y establecer
cauces de comunicacién y colaboracién con asociaciones de otras comunidades, a fin de
fomentar la busqueda de nuevas vias de expansién y comercializacién y el surgimiento de ideas
creativas.

L
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INTERCAMBIO CULTURAL

El grupo Gitanes Giola de Llinars del Vallés visito
Sagardoetxea

El afo pasado fueron los musicos, dantzaris, grupos musicales y la coral de Astigarraga los que
estuvieron alli para mostrarles nuestros bailes y melodias. Este afio le ha tocado al pueblo de
Astigarraga recibir a los representantes de las asociaciones de Llinars del Vallés y hemos tenido
la oportunidad de conocer un poco sus bailes y musica tradicional.

El programa previsto para el 14 de marzo ha sido el siguiente:

10:00 Visita a Sagardoetxea.

11:30 Recepcién en el Ayuntamiento.

12:00 Desfile.

13:00 Actuacién del grupo GITANES GIOLA en J. barandiaran plaza: Danza tradicional del
carnaval, protagonizada por personajes de diferente simbologia:

- “El capitd de cavalls”: pide permiso a las autoridades para entrar en la plaza.

- “Els diables”: representantes de las fuerzas del mal aunque con el tiempo pasan a ser
losprotetoresde la plaza.

- “El vell y la vella”: representan al invierno que se acaba y acostumbran a soltar algdn animal
como sefal de la vidanueva y la primavera.

- “La colla Giola”: representantes del bien, bailan con alegria para pedir buena cosecha y
buena suerte.

Al final de la danza tradicional, se ha ofrecido a los espectadores un chupito de “ratafia”, licor
tradicional de Cataluia.

20:00 “El correfoc” del grupo LA PIULA.

1
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FERIA DEL TURISMO DE SAN SEBATIAN

18.000 personas visitaron Sevatur

El Salén Internacional de la Evasién y el Turismo

cerré ayer sus puertas con unos resultados realmente
positivos, que han permitido mostrar en San Sebastidn
una amplia oferta internacional, ademds de ofrecer
actividades y degustaciones de todo tipo.

Los stands de la feria fueron visitados por 18.000
personas, segun el balance final ofrecido por los
organizadores de la feria. Sevatur se consolida un afo
mds como uno de los eventos de promocién turistica
mas importantes del calendario con cerca de 100
expositores. Segun destacéd Ifnaki Garmendia, director de la feria, «este afio hemos vuelto a
cosechar unos resultados muy positivos, que nos alientan a continuar.

A pesar de que se esperaba una menor asistencia y participacién en la feria debido a la crisis
econémica, «el resultado final ha superado las expectativas, y tenemos razones para estar muy
contentos. Hemos tenido un incremento del 11%, tras haber registrado 2.000 visitantes mds
que el afo pasado».

La feria, que celebraba este afio su séptima edicién, cuenta con fecha fija en el calendario y,
segun Garmendia, este incremento se debe a una mayor demanda de informacién previa por
parte de los consumidores. «La coyuntura econémica actual hace que la gente necesite mas
informacién previa para preparar sus vacaciones, y han elegido Sevatur como plataforma para
conseguirlan.
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FIESTA DE LA SAGARDOA EN HERNANI

La defensa de la sidra como objetivo

La restauradora y directora del restaurante Tubal de Tafalla, Atxen Jiménez, el que fuera alcalde
de Hernani y persona vinculada al bertsolarismo, Juanjo Uria, el sidrero Angel Alvarez, y el
anarquista Lucio Urtubia, fueron el domingo nombrados nuevos cofrades de honor de la sidra.

Fue el momento culminante del desarrollo del XIV capitulo de la Cofradia de la Sidra Natural
de Gipuzkoa. Bajo la direccién de Kontxi Zubeldia, los homenajeados fueron pasando uno a
uno por el escenario de la sala principal de Biteri, lugar que un afio més acogié este acto, y

luego todos juraron la defensa de la sidra con una mano colocada sobre la kupela.

La degustacion de un vaso de sidra cerré un acto que contd con la participacién del coro
Ozenki. De todos modos, antes del inicio de este acto central, las distintas cofradias llegadas
desde diferentes lugares disfrutaron de un aperitivo en la sociedad Xalaparta y desfilaron por
las calles del centro de la localidad con sus llamativas capas.
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SUKALDARI OSPETSUAK ZELAIA SAGARDOTEGIAN

Sukaldari ospetsuak bildu ziren Zelaian
sagardotegiko giroaz gozatzeko

Izen handiko sukaldariak bildu ziren astelehen gauean Martindegiko Zelaia sagardotegian,
tartean Juan Mari Arzak eta Ferrdn Adrid sukaldariak. Astelehenean eta atzo Dialogos

de cocina izeneko kongresua izan zen Donostiako Miramar Jauregian. Astelehen egun
osoan zehar, sukaldea, zaporeak, gastronomia, kultura ezberdinetan hezi izanak zaporeak
somatzerakoan duen eragina, eta zentzumenekin zer ikusia duten alde ezberdinak aztertu
zituzten sukaldariek, soziologo, zientifiko eta filosofo ezberdinek emandako hitzaldien bidez.

Aipatutako bi sukaldari horiez gain, mundu mailan errekonozimendu haundia lortu duten
sukaldariak ere bildu ziren kongresuan, Karlos Argifiano, Andoni Luis Aduriz, Pedro Subijana,
Quique Dacosta, Joan Roca eta Willy Dufresne. Kongresua bukatzerakoan animatu zirenak
Zelaia sagardotegian afaldu zuten.

Sukaldariak ikasle

Ferrdn Adridk azpimarratu nahi izan zuen kongresu edo topaketa honen garrantzia, «kongresua
antolatu duten Eurotoques erakundea zoriondu nahi nuke; Pedro Subijana eta Andoni Luis
Aduriz buru direla, sekulako lana egin dute. Alde batetik, kongresu honetan mundu mailako
20 sukaldari onenak elkartu dira eta beste 15 pertsona ere bai, filosofo eta zientifikoak,
zoragarriak izan dira. Guretzat gehiago izan da entzuteko kongresu bat, gu ikastera etorri
gara». Juan Mari Arzakek kongresu honetan ikasitakoak azaldu zituen: «gauza asko aztertu
ditugu, burmuinaren sentsibilitatea, zaporeen zergatia, gauzen zaporea non dagoen... azken
finean gauzen zergatia erakutsi digute». lkasitakoak bere eguneroko lanean lagunduko diola
ere aipatu zuen sukaldariak: «nik uste, gauza bat ulertzen duzunean, arreta gehiago jartzen
duzula horretan, esaterako, zapore jokin bat zergatik pasatzen den haragira; koloreaz ere
hitz egiten da, beste zentzumen bat izango balitz bezala; dakizunez, lau dira orain arte
definitutakoak, garratza, gozoa, mikatza eta gazia.

Sukaldari handiak eta sagardotegiak

Ferran Adridrentzat, pentsatzekoa denez, astelehenekoa izan zen berarentzat denboraldiko
aurreneko sagardotegia. Juan Mari Arzakek ordea badaramazki baten batzuk. Aurtengo
sagardoari buruz galdetuta, Juan Mari Arzakek aipatu zuen sagardoarentzat urte zoragarria
izan dela: «hala ere, sagardoa hemendik hilabete batzuetara dastatu behar da, botilan.
Bestela, urte zoragarria izan da, uzta ona izan da eta bertako sagarrarekin egindako sagardoa
edaten ari gara». Juan Mari Arzakek aitortu du bera Barkaiztegi sagardotegian jaioa dela,
«aitak kupel bat zuen, lehen sagardotegietara joaten zen erosi beharreko sagardoa dastatzera,
ez da orain bezala». Sagardotegi menuari buruzko bere iritzia ere eman zuten bi sukaldariek.
Sagardotegi menuan jartzeko plateren bat proposatuko luketen galdetuta, Ferrdn Adridk
erantzun zuen ezetz, izatekotan, beste menu bat proposatuko lukeela baina sagardotegiko
menua bere horretan utziko lukeela, «gauza onek ez dute zertan aldatu behar. Sagardotegietan
oso ondo jaten da eta sukaldariek ere estimatzen duten.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

El Diario Vasco - 17/03/09

GASTROHDMIA

Adria y Arzak regresan al pupitre

Cenlificos Intermnaciomnales de primera ila hablan de los cncd sentidos ante un auditono con s mejores

chefs

MITHEL EZQUIAGA; SAN SERASTIAN
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pera 52Ul v plcants para soipfendes & cllente” ;Y sl resulte, como dijo
Eyer Ferran Adnia Que e&8 SupUEsE pErE QUIZES SXIslE Yya en una
regon ten exhubarante y desconocids como & Amazonss? LMo sard
gue los europeas yvimos demasiado encerados an nuestros saboras
¥ culburas?

La pera a2ul picante, que quizas existe o tal vaz no, s& convirfio ayer
en la metafora mas repatida an la pomera jormada de Dialogos de
SOCINE, & congreso o8 Jqasiranamia gue s calebra hasia hay &n &l
Palssio e Miramar g2 5an Sebashian y que bene |a panicul anidad de
que ecta organzado por las proplos cocnents & traves de su
grganizacon Eurotogues

Mas aun’ los chefs se convierien estos diss en slumnos 8 invitan a
cientificos, filossfos ¢ socidlogos a hablar de cuestones relacionadas
dracts o indirectamante con su aficio. Y asl, ayer, an un abarrotado
salon ge Miramar podia verse, boll en mang v con los casces dela
fraduczion simuianga, a lodas |as sanlones de |os lfogones, desde
Ferman Adnd hasta Juan Man Arzak, pasands por Michsl Bras
Arguifang, Anoond Lule Aduriz, Pedro Subijana, Wukgue Uatosta, Joan
Roca o & neoyorguinn Wille Dufresne. En total son dosclentos
congresistas. cocineros ¥ gente da |la universidad o las emprasas

tecnoldgicas
El futuro de la comida

LY gue aprandieran 5-:.":'[1' FPor al estrado paso una larga sare de
expartos con AocUciones mas propias de un congress de cientificos

aue de una rednian de cocineras

Pere Puigdomeénech, prafesar del Conssie Superior de Investigaciones
Cientihicas, fue &l ancargads de abnr las Disioges. Este bidlaga
moleculsr recordd gue &n 2050 la poblacion @& |a Tierra habra passdo
i e bood millenee e habtantes, con una dedicacion
decreciente & la agneuliure Pu poomenech spels a ka responsabllidad
oe |os cocinaras & la hora de incidir en un vso sostenible y sano de los
alimentos

oe LU

Tras denunciar ol despilfarro actual de comeda, gue en Evropa se
situaria en Bl 2% y an Estados Unidos en el 30%, se mostrd oplimista
sobre ef fuluro de la alimentacion «Pese a los agorares, a expetiencia
han dermosireds que la especie humana resuelve sus problamas
Harmos CONSEQUnD FITCII:IJII" alimentce & la veloccsd que crece la
poDacion. Le socedad Bene datos ¥ hermarmenias sulicentes para
hacer posible un desamollo sestenible da los alimanios, o que naca
falta es ublizaros comectamantes, afadio.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 18/03/09

AL Dia LT

Adria en el 'txotx', Platon en la sidreria

El congresa alerna i teorla en Miramad con la ‘practica’ en destings como Zelaka
10 0308 - W E | SAN SERAST AN

DV, Al mejar cocinera del munda le gusla el nlo 48 ok, disfruta con
una buena chuleta y sobre todo |8 encanta «fa férmula socel de ia
sidrerla, gonde todos comparlimos chara y comida sin la ngidez a2 un
resteuranies  Ferman Adna W CAS! UN Ccenianar de congresietas da
Dhdfogas oo cocina disfrutarcn el lunes de una cens en la sidreria
Zelaia. Jose Antonio Gaincarain ejercis de anfitrion de los mejores
chefs del munda (ahi estaban Michel Bras o el propio Adra) pero
mantuva U mend fradicional para initados felices coma & actar Carlas Trstanche v el espagd Lucis Daminguin,
aue regentan en Extremadura & halel y restsuranis Rocamadar. «;QJus maravilla g& amienias, resumia la
grmana de Miguse! Bass.

Mo venia mal un poca de praclica despuss de lants tsana Las ehels han siod alumnes aghicados en los dos diss
de charla celebrados en 8l Palazio de Miramar y clausurados ayer. Los invitados mas madrugadores pudieran
incluso disfrutar al domingo en Gaztelubide da un mend tradicional preparado por Andoni Luis Adunz [ecomp
doming también |la cocina da siempres, decia enfusiasmads uno de sus invitados franceses] v of resto ha conocida
@ rica ofera local

Syer e rey fue sin duda Carla Pelrini, que miraka el smarco incomparables enusiasmado con la bufanda roja al
cualla, «Llave 35 afics visdanda los sanfermines de Pamplona con parada obligada en San Sebastian: &5 una
ciudad earmeda, humana, balla  », decia & cresdor de siow lood, canventida sin duda g= que Danostlia &5 un

logar |deal para esa vida «Enta y de cahdade

Fero adermes de Petnnl, ayer una decena 48 oradofes siguio hablando de oS cinos senlidos apllcados a |a cacina,
gesde &l biologo Unal Ugalds hasta & matarnatico Ennque 2uazus

Coma decia & lunes &l fildsola Daniel Inneranty, wde una sidrera pusdsn surgir ten buenos pansamiantos como
de una acadernizs. ¥ afladia: «MNo hay gue oividar gue uno de las grandses clashcos de la filosofla s B bangusie
de Platons

Los organizadores despidieron anoche los edalopose coma «un éxito an el nivel de las intervenciones y &n la
participacidn de los propios cocineross

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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KUKUAREN KUPELA EN LA SIDRERIA TXOPINONDO

Recuperacion de una antigia tradicién lapurtarra:
kukuaren kupela

El pasado viernes 20 de Marzo la Sagarnotegia Txopinodno, en Azkaine, celebré
por IV vez “kukuaren kupela”, una antigua costumbre de la comarca de Azkaine-
Sara.

Algunas personas todavia se acuerdan, como Mixel URBISTONDO, albanil del barrio
Lehenbiscay en Sara, como cada caserio mantenia una barrica sin tocar, hasta que cante por
primera vez el cuco. Fecha que corresponde a la llegada de la primavera, pues el cuco suele
empezar a cantar entre el 15y el 25 de Marzo (un refrén antiguo lo confirma: Martxoko ama
birjinetan, kukua erromako zubian kantari). Este rito esta relacionado con la simbélica de la
fecundidad en las épocas precristianas.

Este afo el acontecimiento cultural corrié a cuenta de Peio SERBIELLE y de Marc LARGE, quienes

presentaron su cortometraje llamado “Xan naiz ni”. Tras la proyeccién, se ofrecié una cena en
la propia sidreria.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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BALANCE DEL TURISMO DEL MES DE FEBRERO EN EUSKADI

El turimo cae en febrero en Euskadi, pero los
agroturismos crecen un 13% gracias a la temporada
de las sidrerias

Gélido mes de febrero para el turismo vasco, que sale oficialmente tocado por la crisis
econdmica, segun los datos publicados ayer por el Instituto Vasco de Estadistica, Eustat. Las
entradas de viajeros en los hoteles descendieron un 15% de media en los tres territorios (21%
en Alava, 18% en Gipuzkoa y 12% en Vizcaya). En concreto, se registraron 117.488 visitas,
21.000 menos que en el mismo periodo del afo pasado. Bajan también las pernoctaciones (de
250.000 a 201.000); la estancia media se acorta de 1,8 dias a 1,72, y el grado de ocupacién
cae a un timido 30%, ocho puntos por debajo del anterior valor.

El sector se resiente -con la excepcién de los agroturismos de Gipuzkoa- en una época

complicada para todos los profesionales: a las dificultades econémicas que han dejado los
bolsillos bajo minimos, se ha unido un tiempo meteorolégico desapacible que en nada ha
animado las visitas de fin de semana en una temporada ya de por si con menor actividad.

Los Unicos en salir bien parados en el balance de febrero han sido los agroturismos de
Gipuzkoa, con 3.899 entradas de viajeros (un 13% mds). Idoia Ezkurdia, responsable de
Nekatur, explica el misterio: «La temporada de sidrerias ha atraido a grupos que antes venian a
pasar el dia y que ahora aprovechan para alojarse todo un fin de semanan.

Al margen de la lectura parcial de los datos de febrero, la radiografia del turismo en los Gltimos
diez afios no dibuja un panorama tan pesimista. Narvdez pone sobre la mesa la evolucién del
indice de desestacionalizacién, que mide las diferencias de ocupacién entre la temporada baja
y la alta. Si en 1999 ese marcador se situaba en 2,47, ahora se ha reducido hasta los 2,15
puntos, lo que significa que las visitas se estdn equilibrando a lo largo del afo, y no sélo se
acumulan en verano y vacaciones.

ju
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IV. SAGARDO EGUNA EN CHILLIDA-LEKU

IV. Sagardo Eguna: Degustacion de sidra y Queso en
Chillida-Leku

Por cuarta vez, el pasado 22 de marzo el museo Chillida-Leku se abrié a

la principal actividad econémica de la ciudad de Hernani: la produccion y
comercializacion de la sidra. Acogié en el mediodia del domingo el desarrollo
de la cuarta edicion del Sagardo Eguna, que conté con una excelente respuesta
de asistencia, con mas de 500 personas visitando el museo en una manana con
climatologia perfercta para ello.

Se colocaron dos kupelas junto al caserio Zabalaga y alli fueron la concejal de Cultura, Idurre
Lucas, y el director del museo, Luis Chillida, los encargados de abrir el txotx, con sagardoa de
los sidreros hernaniarras. Todo ello conté con musica de trikitixa y txalaparta y la participacion
de dantzaris de Ttarla dantza taldea. Una manera, sin duda, distinta de visitar el museo y hacer
un recorrido por las esculturas del famoso escultor. De 12:00 a 14:30 invitaron a los visitantes
del museo a degustar la sidra del afo, acompafiada de un pincho de queso de oveja del
pastor Ttale Ouret de Irati. Como obsequio, se regalé a cada visitante mayor de 18 afios un
vaso de sidra conmemorativo.

Esta actividad, estrena el conjunto de actos culturales de 2009 enmarcados en el Convenio

dentro la Fundacién Eduardo Chillida y Pilar Belzunce con el Ayuntamiento de Hernani. Con
participacién activa de la asociacién TOLARE de productores de sidra de la ciudad, asi como

distintas intérpretes de trikitixa y txapalaparta.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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JORNADA SIDRERA EN FRANKFURT

Txotx en Frankfurt

Libros en euskera, si; peliculas de temas vascos, también; aprender euskera, por supuesto.

Pero ir de sidreria es una actividad cultural afiadida para el nutrido grupo de alemanes que en
Frankfurt gestiona uno de los centros culturales euskaldunes mds activos del mundo: la Haus
Baskischer Studien (Casa de Estudios Vascos). Bajo la coordinacién de Martin Petrus, un hombre
enamorado de todo lo vasco y sobre todo de Donostia, donde ha venido en innumerables
ocasiones, los euskaltzales, la mayoria alemanes, han organizado una jornada de sidreria en
Kelterel Stier, la casa del sidrero Jérg Stier. Serd 2 de abril, jueves, y habrd ambiente euskaldun
porque estardn con ellos los txalapartaris José Mari Beltrdn y Ander Barrenetxea.

Las invitaciones y el programa ya estdn preparados. Acudirdn a este peculiar txotx medio
centenar de personas. Todos ellos, miembros de la comunidad germana euskaltzale de
Frankfurt. La mayoria alumnos y ex alumnos de euskera, que ensefian en un local de la planta
mdés alta de la universidad Goéthe de la moderna y bella ciudad. Estardan Gabriel Michalla,
Klaus Legel, Fritz Beyhl, Deybson Gadelha, un grupo que se desvive con los vascos que les
visitan.

Las sidrerias no son como las de aqui. Ni la sidra se parece. Ni siquiera el sistema de servirse
se asemeja al txotx. Las sidrerias son grandes comedores de mesas y bancos corridos. Como
las tabernas vascas de hace medio siglo o las mismas sociedades populares.

La sidra es més dulce. Frankfurt estd en una comarca productora de sidra, al gusto aleman. Es
mds parecida al mosto y de muy baja graduacién, unos 2-3 grados. Se sirve fria. Hay multitud
de sidrerias en esta ciudad, que recibe el nombre del vado de los francos en el rio Maine, y son
todas preciosas, amplias, luminosas.

La sidra se sirve en grandes jarras de loza que mantienen fria la bebida en la mesa. Se bebe en
vasos, que son estriados o tallados en diamante, hecho que conserva la tradicién de cémo se
hacian hace siglos, cuando se empezaron a usar de vidrio. Los hacian rugosos para que no se
resbalasen de la mano, grasienta de coger la comida. El vaso, inventado antes que el tenedor...

El menU se parece poco al exquisito y abundante de cualquier sidreria de nuestros alrededores
pero se compensa con el ambiente. Habrd pintxos de entrada, luego porrusalda y un pastel de

manzana a la sidra.

La txalaparta de Belirdn y Barrenetxea pondrd sonidos seculares al txotx. Todo por 25 euros.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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ESPECIAL SEMANA SANTA 2009

SAGARDOETXEA, ESPECIAL SEMANA SANTA 2009.

Esta Semana Santa Sagardoetxea le ofrece una experiencia novedosa: maridaje
de la sagardoa y quesos de Euskal Herria.

LA ACTIVIDAD. Elaboracion del mosto de manzana y degustacion de quesos de
Euskal Herria.

Por una parte, en su espacio museistico tendrd la posibilidad de elaborar con sus propias
manos el mosto de la manzana, realizando el proceso completo: desde la recogida de la
manzana con el kizki, hasta llegar a elaborar la patxa, machacando el fruto con los pisones,
para después prensarlo en el tolare y obtener finalmente el mosto.

Una vez finalizado el proceso, tendrd la oportunidad de realizar una degustacién de diferentes
quesos de Euskal Herria: Idiazabal, Ronkal e Irati.

HORARIOS.
Del jueves 9 al sdbado 18 de abril del 2009: 11:00 a 14:00y 16:30 a 20:00 horas.
Domingo 19 de abril del 2009: 11:00 a 14:00 horas.

SIDRERIAS.
En Sagardoetxea le ofreceremos toda la informacién referente a las sidrerias en funcién de sus

necesidades:

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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ESPECIAL SEMANA SANTA 2009

SEMANA CULTURAL “JATORRIAK (ORIGENES)” DE LA
MANO DE IDOIA LIZEAGA.

“Jatorriak, eragin bateratuak” es una oportunidad para que
surjan sinergias, un espacio donde, alrededor de un mensaje, se
reunen diferentes participantes. En este caso, Jatorriak se basa en
el momento en que comienza la vida, en la fuerza que genera y
en el lugar que precisa para desarrollarse.

EXPOSICION DE “JATORRIAK (ORIGENES)”:

Origenes

VIERNES 10
19:00 horas:
- Presentaciéon de “el origen de las joyas” de Idoia Lizeaga (Sala de Exposiciones).
- Visita guiada.
19:30horas:
- Instalacién de Amakabi “Txoria txori” con el grupo Parallel.
- Sembrado de semillas de manzano.
- Txotx, queso y nueces en Sagardoetxea.

SABADO 11
18:30 horas: Visita guiada.

DOMINGO 12
12:30 horas: Visita guiada.

MARTES 14-SABADO 18
18:30 horas: Visita guiada.

TALLERES PARA NINOS:

MARTES 14

Proteccién de la semilla: cuevas (realizaremos cuevas con arcilla).

MIERCOLES 15
Joyas: realizaremos adornos para colgar con pasta fimo.

JUEVES 16
Huellas dactilares: cada nifo realizard huellas dactilares y agujeros con los dedos en una
plancha de arcilla.

VIERNES 17
Palabras-semillas: en un vaso de sidra construiremos con gelatina un poema visual mezclando

palabras y semillas. |‘ I

Sacarpoerxea
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SEMANA SANTA 2009
Promocion previa realizada

Sagardoetxea Berriak. Especial Semana Santa 2009.

Enviado Sagardoetxea Berriak a 34 Oficinas de Turismo, 223 Hoteles/Hostales y 174
Agroturismos de toda Gipuzkoa. Sagardoetxea Berriak se ha creado en tres idiomas: euskera,
castellano y francés.

(Ver Sagardoetxea Berriak Especial Semana Santa 2009).

Dossier de Prensa Semana Santa 2009.

Enviado dossier de prensa a més de 50 medios de comunicacién (prensa, television y radio) de
toda Gipuzkoa. El Dossier de Semana Santa se ha creado en dos idiomas: euskera y castellano.
(Ver dossier Semana Santa 2009).

Herramientas de comunicacién.

De cara a la Semana Santa 2009, hemos realizado un tarjetén para repartirlo en puntos de
alto interés turistico de San Sebastién y alrededores: Oficinas de turismo, Hoteles/Hostales y
Agroturismos.

(Ver tarjetén Semana Santa 2009).

ju
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SEMANA SANTA 2009

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios ha sido la siguiente.
Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- El Diario Vasco - Comarca (05/04/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (07/04/2009).
- El Pais (07/04/2009).
- El Diario Vasco - Comarca (08/04/2009).
- El Diario Vasco (08/04/2009).
- El Diario Vasco (12/04/2009).
- El Diario Vasco - Comarca (19/04/2009).

MEDIOS DIGITALES:
- Kulturweb (06/04/2009).

- Gipuzkoako Gazte Informazioa (Gipuzkoagazte.info) (08/04/2009).

- Ocio en Gipuzkoa - www.Diariovasco.com (08(04/2009).

RADIO:
- Cope San Sebastidn (08/04/2009).
- Euskadi Irratia (11/04/2009).

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra |
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 05/04/2009
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Kulturweb - 06/04/2009

Semana Santa en Sagardoetxea: Maridaje de la Sidra ¥ quesos de
Euskal Herria.

Esta Samana Santa Sagardoetxea la ofrece una experlenclka novedosa:
Elaboracidn del mosto de manzana y degustacion de quesos de Euskal Herria,

Por una parie;, en su aspaCie musalstion tendrd la posibilidad de elaborar Con suUs Progeas
manas &l mosta de kla manzana, realizanda & proceso completo: desde |3 recogida de la
manzana con & kizki, hasts llegar a elaborar |a patxa, machacanda ef fruta con los
pisanes, pare desguds prensarlo an & bxlare y obtener Analments & masto, Una ves
finalizads al procasa, tandrd la oportunidad de realizar una degustacion de diferentas
quases da Euskal Harna: Idiazabal, Ronkal a [rats,

Horaros:

o [Del jusves O al shbado 18 de sbril el 2009: 11:00 38 14:00 vy 15:30 & 20;:00 horas,
o [aminga 19 de abol del 2009; 11:00 & 14:00 horas,

Samana Cultural “Jatorriak { Origenes)” da |a mano de [dota Lelzeaga.:

Esta Semana Santa, Contaremos CON Una Sspasicidn de joyas de la Astigartarra Idola
Lizeaga vy actividades relacionadas can &l tema JATORRIAK (arigenas),”latortiak, éragin
bateratuak™ s una sportunded para Qué surfan Sinérgead, un espacia dende, alrededor de
un mengaje, de réunan diferantes participantes, En esbe cato, latorriak s& basa en &l
momanks &n qua comienza @ vids, en la fuarza qua ganera ¥ en el lugar que precisa para
dasarmilarse,

Exposicidn “Jatorriak ( Origenss)”

s Viernes dia 10
15:00 horas; Prasantacidn de el ongen da las joyas” da |dola Lipeaga (Sala de
Expasicionas) [ Visita guiada. |
19: 30horas; [Instalacion de amakabi "TLaria txori” con al grupo Paraliel.f
Sembrads de semillas de manzano.  Txote, quess ¥ nueces en Sagardoetiea

# Sabado dia 11 - a las 18: 30 horas Visita gulada,

« De Martes dia 12 a Sabade dia 18 - 3 fas 18:30 horas Wisita gulada.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra

« Domingo dia 12 - a las 12:30 horas Visita guiada,
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Kulturweb - 06/04/2009

Talleres para ninos;

* Martes 14: Proteccion de la samilla; cuevas [realizaramos cuavas con arcillaj.

Misrcoles 15: Joyas; malizaremes adormos para calgar con paska fima,

# Juaeves 16: Huellas dactilares: cada nifio realizard husllas dactilares y agujerss
can los dedos en una plancha de arolla.

* Viernes 17: PFalabras-semillas: en wn waso de sidra construiremos con gelating un
posma wvisual mazclando palabras y semillas.

Sidrerias que estaran abiertas en Semana Santa:

Alprrensa sagardotegia [(Astigarragal.

Astarbe sagardotegia [Astigarraga)

Gartziategl sagardoteqia {Astkgarraga). Cerrado el 13 de abnl,
Lizeaga sagardotenia (Astigarraga), Cerrado &l 12 y 13 de abril,
Petritegi sagardotegia [Astigarraga)l.

Rezola seaardotegia (Astigerragal,

Saizar sagardotegia {Usurbil).

Txopinonda sagarioteqia (Azkaina).

Enlaces de interds

& ‘Wab da Sagardootxoa

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 07/04/2009

Novncaan ads

Los visitantes a Sagardoetxea podran hacer mosto en Semana
Santa

Tl SE ArLNCIA EXPOS ICIONES ¥ TALLERES INFARTILES

El s de |6 &ldre de Asligamaga ofers diverias activldades pars e dles fesiios

AREATTT ILLARRAWMENOL

AETIHGARRAGA. Durmiile o&ta Sanmii

i .l:'xll ¥ ":‘-'_l‘l .:! I‘_l vpedeen olnp e " ﬂl'l.ll:l"l'l:l.l T

L AL nles: oz o poocan t=ndin ln porfineosd o eaborn

mCsin de mercana o degusiar oersos de ditoresies lugares de

Eunial Horda. La oleda so pondri o mesocha ol oo j B0

Al hasla al dis T8, El homi o e vislas sam da 17 000
16530 @ D004 hones, anlie & (ilems din; com B i

aifin. ol iuse de b &bl

WS H

e N 5 |_'."-"-'|:I' i, hipedn Byjur o 8 s o paixn
machorando & Ino con o pEones, pons despoes, pronzarks =n &l lore y obbsmsr inalmsms s mosio
Ageenaes, ur vis linaldrsds of prooeso, ierdnan la cpodunded o realizar wea degustacion de guessos dao
dazabal, Ronoal & Frali

EXPOSICIGH ¥ TALLERES Oim de Ins imicisbyvas gos propons Sogardoeiosa pam =-dea dins (eshivos &= o
denaminada Jalovmank {onigonss), ooyo plaln e sond una exposician de joyas dir la ashganama idoka Lireaga
AferTairh, mi i ben deorscs el gera B i podicin sa e el il ol veariak, @ s 15 00
IR, S WE [ bWl sa ol heaih ba pircss ks giileda, A Coenllii e,
saimlsmE i samilhng do manzano ¢ habis Seppslactn da o, (e § Lo

Lere vhsilan quieces por ks cuposician seman los dias 11 418,30 horas), 12 (1230 horasy v del 14 al 18 (1830
fomma). En cianlo & ba alanss mina ne mollands cualan, aiine los dias 14§ 17

ok Lnaga estudo Soflas fies on Bilhan ¢ se irasla roolong pora (ommarss en s Espusls de Arin
Floml de Calalunya, Tamlin cursd esiudios do oyl Escoda Massana. doluglmionle, b je s
i Narkeha oo i ERsiada Flong! de Basroadtia v d eanmola proyacios da s oo joyas

Enm padabias e Lrpage, "Laemial of ors apaiursdad pare qQui surjan snongses. Bo un oshaosn donds
alrododor de un monsse. si relean dferanlos pamopantces. Do osle modo, 08 ogo & e perdan ¥ se be dan
dag il s, EN fisa B i Il o i SRpsatD il Io auldadSann oon W Beerdnao y &0 ool G s dai
nuloyes ce il LR npre e Enie cpen, A0 R e s e T

i e crwrsensa baowaln, sl Teare s guss gens ¢ an ol ke que piecsn pan dessnolees™ asink

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Pais - 07/04/2009

Donostia se lo pone mas facil al turista

Fefierza a8 viskas guisdas y abrird el B0% del comercio de la Pars Vieja

EL PATS - Faw Beburai i - 177000 L

iy ETTT e 8 vkl H =

Huain Setensblin duiseret eivilar ol bielsbn o tis ehe sis protnelas Qb die lngrisis,
pern sohre todn se afana cunodo Besan temporfas epecifioas como b Semann Santn.
En mnos momentos de especial ingquictod por ln iccidencin pegativ de o crisis, os
mimponsanlos del turlsme donastlarns prosuran tacilitar Is vida pogulon puse por ls
clemdad, e abil (e hove reforsada las visitae paladas pora turstas, amplande ses
culisnclarios, v alrea b aporiam duinsde psbos dios del So% de b embas die lo Parie
Viejn, unn de los destines mas frecnentados.

Hisska ahinra, las visidns golnides, o pie, por la

L i TR X

capithl alpreenans, Wwrint lngar |os sabodie y
domingns bago [n marea cityeeafmg sonee. Sin
enbargo, @ portic de Semana Santn, temaicn secd
prakahle los primeres viernes do eods mes.

mis o ERinfer
i i fom i o

Lo Sippirohsetape dfrege ol
ivaitirate plidarr o misio de i
| PR EE o8 [ conceial de Turisma donestiarm, Enrigue
tamos, seompabsdn del gerente de San Schastifin
Tarisma, Mo Karvies, reconlaran aver g se ofortarin Les vietas gulades o ple
Hlewlos bos dins o las 16 e by mofana”, o ai precto do & oo, & 50 v, Ta el Son
Sehastiom Cord efrerem "mias recursns  sentnjas” para b Semons Saeta, comn |n
mmplincido de s confenidos hastn los stractivos turistioes de la oomaros de Goderri y

Omirsanldes.

Lass visbtarbes Sl podoin disfentar disl pesti die bos prosluctin St di Sur
Sehustiin Tonsmo, entre ellos & mler de boederilles pinteos sinse, los siabadas o lns i
huras en castellano e inglés ¥ o los 17 boms en franeés.

Dirrrbras dlel esfuiee e oo parthile i sitimiler ks iecislibaclios il s brirtsias, e el
% de los comercics nbicndas en la Purie Viejo de San Sebestiin abrinin sus poortas
tummbéén ibomnte |os dlas festivos die Semenn Sants pom potendar les canrpras de los
wisltuntes v hacer doeste sector un stractive turistioe de la cludod. Segin Femeoto,
wnayur parte de bos comoercios sdlundis en lag sones tiristices donestiarrms
prrmaneoerin nbéerhos desde ef jueves hasta el Innes, sin embargo, == cerrrmn los del
resibo alie Joss fmrris.

L peapeiiismt lies l.'II'JII.i.l.‘Il.I-I'IH'.": eplicaron ayer i bocisy parte” de lns oo Ge b
enom centro, donde "prfiferan "lns fmngueces, permonecerdin cermifos e estas fechas
purgue eskin “Timitsdoes® por les pormas legales goe regulan o nperturs de estos locales
¥ s libransas ded personol.

Sepin Enmigue Hanios, la apertarn de los comercios de |s Parte Vies en Semann Santa
“responde a una tendencin goe se poede aplicsr timbién o otros fechas toristons
clitstnen s, conid asenbes O fistiios”,

En ka brivequeda de nievos alicientes para of turistn, inchso, destines ton tipicos com o
Sngardoctxea de Astignrraga s ho decilide o ofrecer dumnte estn Semana Santn a sus
visltnntes ba posdhilidad i edsborar con s praplas manis o mosto dic s menzsng. Tins
wez finlizndo ol reearrdn, tondrin bs aportanidad die realizar nna cdegustaciin Jde
lifrismbes o die llazabnl, Roiskal o Trath. Do pate modo, dis o espoco iiikestion
loe visitankes pocdmin elaborar of mosta de 1o manzsnn realzeonde el process oompheto.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra |
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/04/2009

(@ diariovasco.com § 6 #:u:%,, Comarca

COMARCA

Hacer el mosto con sus manos

le4a0s-LF. M

Esta Semana Santa en Sagardoetdes, en su espacio muselstico, el wistante tendrd la posibilidad de
alaborar con suE propias manos al mosto de la manzana, realizando al prooeso complato desde |a
|F_.-:‘:-:_‘:n;§|::‘!:1 de & manzana con &l KZk, hasta legar a elzborar & palva, machacando &l frulo con 108 pESoneEs
para despuss prensara en el tolere v obtener finalmente &l mosta Una vez finalizado el proceseo, tendra la
oporiunidad de realzar una degustacién de diferentes quesos de Euekal Herria: [diazabal, Ronkal & Irati

jin

Sacarpoerxea
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/04/2009

(@ diariovasco.com § {§ 5354, Comarca

AATIGARRAGA

Exposicion 'Jatorriak' en Sagardoetxea

Ha sido elaborada por la astigartarra |doia Lizeaga y s& puede ver hasta al dia 18, La preasentacidn
oficial tendra lugar este viernes

08,0 06 - JUAN F. MANJARREE ASTIGARRAGS

DV, SagardoaboEa tene previsio contar durante asta Semana
Santa con un slements de atraccian distinto 2 ko habitual y
especial Se trata de una exposicion de joyas de la
astigartarra ldoia Lizeaga, asi como actividades relacionadas
con & lema Jatormak :|.'|ri5|4.=r||~.h:|

Jatornak, arggin bateratuak es una oportunidad para gue
surjan sinergias, un espacio donde, alrededor de un mensaje
=8 radnen diferentas participantes. En este caso, Jatorriak se

‘fisitantes &n Sagardoatoes durants i Semana
Santa delane pasaca JUANFER

basa &n el mamenta en que comienza la vida, en la Juerze que genera y en &l lugar gue preclsa para
desamoliares.

La muestra estd previsto que se abra de manera oficial el dia 10, Viemes Santo, a las siete de & tarde. A
Ba hord tendrd g la presentacion en & de g muesirg en la sala de exposiciones de B OEsa de
Cultura Ademdas de ello, se hard una wvisite guiada, Sobre fas 19 30 del viemes se llevars & cabo en
Sapardostyes la instalacian de Amakabi Tworz tvow con el grupo Parallzsl, ademas del eembrado de

samillas da manzano, junto a tdols, quasa y nueces en &l praplo mMusea

El sabado 11 de abal v entre 108 dias 14 v 18 habrd visitas guiadas en la expogc

mientras que el demingo la visita serd &l mediodla, a las 12 30
Talleres infantiles

Las actvidades previsias para estos dies en Sagardoetyea relscionados con esta musstra no se
quadardn &n esas viskas guisgdas, va que esta pravisto que se |levén 3 cabs 1alleres para nifos. As| &l
mares tendrd lugar uno relacionado con la proteccion de |2 semilla, donde los parcipantes realzerdn
cusyas con arcilla. Pars el dia 15, migrooles, se ha esteblecido que el taller se centre en las joyas
creandose adomos pare crear con pasta fimo, El taller del dia 16, peves de la semana préxima, sera el
qua =& cantre en huellas dactilares. Cada nifio realizara huellas dactilares y apujems con los dedos en
una plancha de arciila

Este pequefio ciclo de talieres para los menores se camard en ls jomada del dia 17 abnl, viermes gue
lievard por titulo Palebras-semillas. En un vaso de sidra construirdn con gelatng un posma visual
mazclando palabras y semillas

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gipuzkoako Gazte Informazioa - 08/04/2009
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Ocio en Gipuzkoa-Diariovasco.com - 08/04/2009

Semana Santa en Sagardoetxea:
Maridaje de la Sidra y quesos de
Euskal Herria.
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 12/04/2009

(@ diariovasco.com § 6 55, Comarca

AITIGARRAGH

Exposicion 'Jatorriak' en Sagardoetxea

Ha sido elabarada por la astigarlama |doia Lizeaga y e puede ver hasta el dia 18, La presentaciin
oficial lendra lugar este viermnes

D08 08 - SN F. RAAKN IARRES: AL TIGARFAGA,

OV, Sagardoebosa tiemne previsto contar durante esta Semana
Santa con un elemento de atraccian distinio a2 ko habitual y
especial. Se frata de una exposicion de joyas de la
astigartarra Idoia Lizeaga, asi como actividades relacionadas
con & lsma Jalorrak :||rig|4.~r||~.!.'|

Jalornak, erggin baferstuak es una opartunidad para gue
surjan sinergias, un espacio donde, alrededor de un mensaje
ga rednan diferentes participantes. En este casa, Jatorriak se

isitantes en Sagardoatoes durante & Semana
Santa del afo pasada. LUANFER

base &n &l moamenta en que comeanza la vida, en la uerze que geners ¥ en el lugar gue praclsa para
desamallares.

La muastra esiad previsto que 52 abra de manera oficial el dia 10, Viermes Santo, a las siete de fa tarde. A
e5h hors tendri Il la presentacion en & de g muasire. en la sala de exposicionas de B CEsa de
Cultura Ademds de ello, se hard una visite guleda, Sobre las 19 30 del viemes =2 llevers & cabo en
Sapardostkes la instalacién de Amakabi Txora tyow con el grupo Parallzl, ademas del sembrado de
samillas da manzano, junto a tkoly, quesa y nueces an el proplo Musen

El sabado 11 de abal v entre o5 das 14 Y 1B habrd visitas guladas en la exposcidn a las 5 30 de la larde

mientras que el damingo |a visita serd &l mediodla, a las 12 30
Talleres infantiles

Las actwidades previsias para estos dias en Sagardosteea relacionsdos con esta musesira no =&
quedaran ¢n esas vsilas quiadas, va gue esta previsto que se |leven a cabo lallefes para nifos, &5 &l
martes tendrd lugar uno relacionedo con la proteccidn de la semilla, donde los parhopantes real@erdn
cusvas con arcilla. Pars el dia 15, miércoles, se ha esteblecido que el taller s8 centre en las joyas
creandose adomos pare crear con pasia fimo, El sller del dia 18, peves de la semans préxima, sera |
que =& centre en huellas dactilares. Cada nifo realizara huellas daclilares y agujerss con los dedos en

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 19/04/2009

(Y diariovasco,com 55, cemer

Se acabo el repaso a los origenes
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VALORACION DE LA TEMPORADA DEL TXOTX

El txotx vence a la crisis

Declina la temporada de sidrerias, como es habitual cada vez que el calendario marca la
Semana Santa. Y lo hace con satisfaccién para los sidreros. «Ha sido una temporada muy
buena. Afortunadamente, no parece que ha habido temor a la crisis y los clientes han estado
muy interesados en el producto, al ser sidra hecha con manzana autéctona», resume Josean
Gaincerain, experto en sidra y en tomar el pulso al negocio y al sector.

Arantxa Eguzkiza, presidenta de la Asociacién de Sidrerias de Gipuzkoa, también celebra que
«este afno se ha mantenido el nimero de clientes que acuden al rito del txotx, pese a la crisis.
Pero todo el sector reconoce que desde hace unos pocos afos estd descendiendo ligeramente
el nimero de sagardozales». Asi que satisfaccién total para esta temporada que consume sus
Ultimas etapas. Pero todos estdn con las pilas puestas.

Jose Antonio Gaincerain, propietario de sidras Zelaia, recalca que «nos ha venido muy bien

la amplia informacién que han dado los medios de comunicacién sobre la gran cosecha de
manzana autéctona para elaborar sidra. Los habituales de la sidreria se han interesado mucho
por el producto, pero también ha venido mds gente de la que esperdbamos esta temporada
para conocer sidra hecha sélo con manzana de Gipuzkoan».

Su sagardotegi, una de las cldsicas y populares, no ha sufrido parones durante la temporada
del txotx. Reconoce que han contenido los precios, y antes de la temporada decidieron que
no se debian subir por la crisis. «No era el momento. Si hay crisis, pues que sea para todos.
Nosotros lo sabemos y estamos con los pies en el suelo. Se ha trabajado muy bien. Hemos
mantenido los precios de la pasada campafia o subido muy poco, aunque algunas materias
primas si nos las han subido a nosotros. Asi que las sidrerias no han notado tanto la crisis»,
sefala Gaincerain.

Arantxa Eguzkiza, por su parte, reconoce que la crisis se ha agudizado este ano. Desde hace
pocas temporadas ha ido descendiendo ligeramente el nUmero de clientes del txotx, hay una
tendencia a la baja. Pero en esta ha sido mayor. Aunque para lo que podia haber sido, se
considera una buena temporada de sidrerias”.

Nuevas tendencias

Poco a poco va aumentando la cantidad de gente que deja el coche en casa y decide acercarse
a las sidrerias en taxi o en transporte pUblico. En ese sentido, hay empresas que buscan
hacerse un hueco aprovechando el tirén de las sidrerias y es el caso de la empresa Gorilla Trip,
especializada en servicios turisticos (ver nofticia de la préxima pégina).

1

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 13/04/2009
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CICLO DE CONFERENCIAS EN HERNANI

Finaliza el ciclo de conferencias sobre la temporada
del txotx

La Casa de Cultura Biteri de Hernani da por terminada la iniciativa que ha
acogido en la localidad, como es un ciclo de conferencias sobre la temporada del
txotx. El ciclo comenzé el 26 de marzo con la intervencién de Joseba Errekondo

y ha terminado hoy, dia 23 de abril, con la intervenciéon de Miel Joxe Astarbe y
Urkiri Salaberria, autores de Sagardoaren Hiztegia.

Ha sido la primera ocasién en la que las mismas conferencias han tenido lugar en el municipio
englobado en los actos que se llevan a cabo dentro de la temporada sidrera.

La primera de estas charlas se celebré el jueves, 26 de marzo. En este caso el ponente fué
Jakoba Errekondo, con una conferencia que llevé el titulo Sagardoaren historiaren istorioak
(Historias de la Historia de la sidra).

La segunda conferencia se celebré el jueves, 2 de abril, de la mano de Antxon Agirre Sorondo,
centrada en La historia de la sidra.

La ¢ltima conferencia, celebrada el dia 23 de abril, se ha centrado en Sagardoaren hiztegia.

Ondare inmateriala: Euskal nortasunaren funtsa y los ponentes han sido los autores del libro,
Miel Joxe Astarbe y Urkiri Salaberria.
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SAGARDO EGUNA DE RENTERIA

Festivo y lluvioso Sagardo Eguna de Renteria

La abundante lluvia que cayé a la manana obligd a hacer uso de las carpas para que se
pudiera servir la bebida, mientras los trikitilaris y musicos interpretaban las piezas resguardados
bajo el kiosko de la Plaza de los Fueros, donde también se instalé el tolare en el que se mostréd
in situ el prensado de la manzana.

A las seis de la tarde arrancé en la Alameda la degustaciéon de la sidra aportada por las

45 sidrerias. La fiesta arrancé a los sones de la txalaparta y del irrintzi y antes de comenzar
a beber la sidra, los organizadores brindaron en homenaje a Joxan Iriarte Suter, fallecido
recientemente y que colaboré en la celebraciéon. El precio del vaso se mantuvo en los 5
euros, dando derecho a un pafuelo, un pintos de ternera y un boleto con los ocho vales que
permitian beber ocho tragos de sidra. Esta novedad pretendia facilitar la organizacién de la
fiesta y evitar el apelotonamiento de la gente ante los puestos de las sidrerias.
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SAGARDOETXEA-GRUPOS DE TIEMPO LIBRE

Jardunaldi edo egun-pasa baterako proposamena

Sagardoetxeatik, sagardoaren interpretazio gunearen errealitatea Aisialdi
Taldeen eskura jartzen dugu 2009. urteko aisialdi programetarako (udaleku
irekiak, gazte txokoak, ludotekak, etb...) jarduera aberasgarri gisa.

Proposaturiko jardunaldiaren helburuak honakoak dira: batetik, haurrei sagarraren eta
sagardoaren kultura zabaltzeaq, eta bestetik, haurrek landa inguruneko euskara ezagutu eta
praktikatzea.

Horretarako, honako jarduera hauek garatzea planteatzen dugu:

Goizean:
- Sagardoetxean bisita gidatua eta haur jolasak.

Eguerdi-arratsaldean:

A PROPOSAMENA:
- Herrian bazkaldu eta pilotalekuan jolas libreak.

B PROPOSAMENA:
- Herriko igerilekuan bazkaldu eta arratsalde-pasa.

SAGARDOETXEAN BISITA GIDATUA ETA HAUR JOLASAK

Sagardoetxea sagarra, sagarrondo eta sagardoaren kultura zabaltzeko museo gune bat

da, hain bertakoa den eta sustraitua dagoen kultura sustatzeko gunea. Museoen kontzeptu
tradizionaletik desberdina da, sagarrondoen bizitza eta sagardoaren elaborazio prozesua modu
aktiboan ezagutzeko aukera ematen duen leku dinamikoa baita.

Sagardoetxeak museoko sagastira eta museo-
gunera bisitaldiak eskaintzen dizkie aisialdi
taldeetako umeei. Museoko sagastian sagardo
egileen teknika eta sekretuak aurkituko

dituzte eta sagarrondo, hazitegi, sagar mota
desberdin eta aintzinako tolare baten bueltan
ibiliko dira, sagarrak bildu eta sagarrak

joaz. Museo-gunean, berriz, sagarra eta
sagardoaren historia, usadioaren iturburua,
erremintak eta elaborazio prozesua aurkituko
dituzte, sagardoaren kulturara gerturatuz.

Behin sagardoaren kulturan barneratuta, sagarrarekin, sagardogintzarekin eta ingurugiroarekin
loturiko jolasak landuko dira Sagardoetxean bertan elkarrekintza eta ingurugiro heziketa
lantzeko: katea, sagarrondo bat naiz, oreka ekologikoa, Dasti itsua, sagastian galdurik, Dasti
ipuinkontalaria, etb...

Oharra: Sagardoetxeako gida batek zuzenduko ditu museoko bisita gidatua eta haur jolasak.

Iraupena 2 ordu eta 30 min ingurukoa izango da. "‘ II

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra SaGaI'DOeTXea

Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



134

SAGARDOETXEA-GRUPOS DE TIEMPO LIBRE

A PROPOSAMENA: HERRIAN BAZKALDU ETA PILOTALEKUAN JOLAS LIBREAK

Herriko plazan dagoen pilotaleku estaliak bazkaltzeko eta jolaserako aukera egokia eskaintzen
dute. Hori horrela izanik, zuen herrietara itzuli aurretik Astigarragan bertan bazkaltzeko eta
bazkalostean haurrekin jolasean aritzeko aukera izango dezute.

Oharra: Jolas hauek libreak direnez, ez ditu Sagardoetxeako gidak zuzenduko, begiraleak
baizik.

B PROPOSAMENA: HERRIKO IGERILEKUAN BAZKALDU ETA ARRATSALDE-PASA

Astigarragan egun pasa osatu nahi dutenek, Astigarragako igerilekura joateko aukera izango
dute, bertan bazkaldu eta arratsalde dibertigarri bat pasatzeko. Igerilekuan, ur-jolasak lantzeko
eta atsedenaldiaz gozatzeko aukera izango dute haurrek.

Oharra: Jolas hauek libreak direnez, ez ditu Sagardoetxeako gidak zuzenduko, begiraleak
baizik.

MATERIAL DIDAKTIKOA

Sagardoetxean ahalegin handia egin dugu sagarraren kulturaren gaineko material didaktikoa
osatzeko eta adin tarte bakoitzerako koadernoak prestatu ditugu, beren jokintza eta formazioa
kontuan hartuta. Material didaktiko honi esker, Sagardoetxeara eginiko bisitan ikasitakoa
ikasgelan lantzeko aukera izango dute haurrek.
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BALANCE TEMPORADA DEL TXOTX EN SAGARDOETXEA

Sagardoetxea iguala el nOmero de visitantes del
ano pasado e incrementa el nomero de ventas en la
temporada del txotx del 2009

Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca de Astigarraga, ha igualado el nomero de
visitantes registrados en la pasada temporada y ha experimentado un importante
incremento de ventas durante la temporada del txotx, que ha superado en un 60%
las cifras registradas en la pasada edicion.

La mayoria de los visitantes registrados proceden de Euskal Herria, el 81% del total, aunque los
visitantes de procedencia del Estado han experimentado también un importante crecimiento
comparando con el afo pasado, alcanzando el 13% del total, El resto de los visitantes

han llegado desde distintos puntos, alcanzando el 4% el turista europeo y el 2% el turista
americano.

Los guipuzcoanos fueron los visitantes més numerosos entre los de Euskal Herria, alcanzando
practicamente el 39%, siendo los procedentes de Bizkaia el 35% y los procedentes de Alava
el 17%. Este afo han aumentado los visitantes procedentes de Navarra, alcanzando el 8% del
total.

Tipo de visitantes
Individual 30%
Educacién 5%
Grupos 65%

Medio de Transporte
Coche 37%

Autobus privado 61%
Autobus de linea 1%
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REPORTAJE SOBRE SAGARDOETXEA EN LA REVISTA MUNDUMIRA

Sagardoetxea

SAGARDOETXEA,

EL MUSEO DE LA SIDRA VASCA.
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ESPECIAL PUENTE DE MAYO 2009

Conociendo Sagardoetxea mediante los sentidos

Poseemos cinco sentidos y este Puente de Mayo haremos uso de los cinco sentidos
para conocer los secretos que esconde Sagardoetxea Museoa: vista, tacto, oido,
olfato y gusto.

A través de estas herramientas despertaremos
nuestros sentidos y tendremos la posibilidad de
conocer Sagardoetxea de una manera diferente,
disfrutando con todos los sentidos.

Jugaremos con los sentidos ...

Veremos los manzanos en flor y la fauna del
manzanal...

Tocaremos las manzanas que nos dan los
manzanos, las flores y los arboles...

Oiremos la Kirikoketa y el granillo que produce
la sidra al romper contra el vaso...

Oleremos los aromas de la sidra y de las manzanas...

Saborearemos la sidra y demés productos: mosto de manzana, quesos de Euskal Herria...

Dejemos pues, que los sentidos realicen su trabajo y disfrutemos de la visita a Sagardoetxea
mediante los sentidos.

Promocion previa realizada
Se ha enviado el boletin electrénico Sagardoetxea Berriak, Especial Puente de Mayo 2009 a los
Hoteles/Hostales, Oficinas de Turismo y Agroturismos de Gipuzkoa.
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QUSKADI ..t . 2 GIPUZKOA

~ o~ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 05/05/2009

(@ diariovasco.com 555 Eﬂ W | cemarca

ASTIGARRAGA

Sagardoetxea dio la posibilidad de conocer el museo
con los cinco sentidos

[5.0508 -

DV. Este pasado puente de mayo Sagardostsea ofrecid una experiencia novedosa: Conocer &l musso
mediante los sentidos, asi como una degusiacion de quesos de Euskal Haerria. El titulo de esta actividad
fue Conoccrends Sagardoeivea medianis (o senfidos

«Fpzesmos cinco sentides ¢ este Puente de Mayo hemos usado todos ellos para conocer los secretos
que esconde Sagardoetzea Mussoa: la wisia, el tacto, el oido, el olfsto v &l gustos, sefialan desde
Sapgardoetzea, afiadiendo que xa fravés de estas herramientas hemos despertado nuestros sentidos v
hemos tenido |3 posibilidad de conpcer Sagardoeldes de una manera diferente, disfrutande con edos oS
sentidos Hemos jugado con los sentidos ¥ Hemos visto los manzancs &n flor ¢ la faune del manzanal
Hemos tocado s manzanas, las fiores y los &rboles .. Hemos oldo k2 ‘Hinkoketa' y el granillo que produce
la sidra al romper confra el vaso... Hamos olido kos aromas de |a sidra y de las manzanas... Hemos
saboreads la sidra ¥ demas productos. Mosto de manZana, quesos da Euskal Herma. o»
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SAGARDO EGUNA DE IRUN

XIV. Sagardo Eguna de Irun

Irun vivié este sébado la decimocuarta edicién del Sagardo Eguna. Como de costumbre, a las
seis se dié la voz de txotx! Este afio, habia un Unico precio de cinco euros que incluia vaso,
pintxo y pafuelo. La organizacién, que depende de la ONG local Taupadak, explicaba que no
es por «afén recaudatorio. Hemos incluido el pafuelo como compensacién por el euro extra,
pero de lo que se trata es de facilitar la compra de vasos para agilizar las aglomeraciones que
suelen tener lugar».

En esta decimocuarta edicién han participado 20 sidrerias con un total de 4.000 botellas. Se
han repartido 3.600 vasos y ofros tantos pintxos de tortilla de bacalao y chorizo cocido. Para
organizar todo esto, taupadak ha contado con la colaboracién de diez sociedades de la Parte
Vieja. Los beneficios se destinardn a los proyectos de esta ONG en la amazonia boliviana.
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DiA INTERNACIONAL DE LOS MUSEOS

18 de Mayo, Dia Internacional de los Museos
“El mundo de las abejas y la polinizacion”

El proximo 18 de Mayo se celebrara la XXXI edicion del Dia Internacional de los
Museos con el lema “Museos y Turismo” y desde Sagardoetxea Museoa, hemos
organizado una actividad especial dirigida a todos los visitantes: El Mundo de las
Abejas y la Polinizacién.

Los visitantes que se acerquen al museo tendrdn la
oportunidad de conocer el mundo de las abejas, la
polinizacién y las técnicas para elaborar la miel, ya que
contaremos con la colaboracién de los apicultores Eugenio
Elortza y Ageda Zeberio, productores de miel con label de
Segura.

Ademds, los mds pequenios, realizardn una manualidad
relacionada con el mundo de las abejas: velas con cera.

Las demostraciones se realizardn durante todo el dia, y
desde Sagardoetxea, invitamos a todos los astigartarras
a que se pasen por el museo de 16:30-19:30, ya que la entrada serd gratuita para todos los
visitantes.

LA POLINIZACION POR MEDIO DEL LABORATORIO DE SAGARDOETXEA

Trataremos 3-4 contenidos de primavera en el nuevo laboratorio estacional de Sagardoetxea:
observaremos la fauna beneficiosa del manzanal mediante lupas, veremos todo el proceso
desde la flor hasta el fruto mediante un puzzle, efc...

EL MUNDO DE LAS ABEJAS POR MEDIO DE LOS APICULTORES DE SEGURA

Para dar a conocer el mundo de la cria de abejas de manera atractiva, ese dia contaremos con
la colaboracién de dos apicultores: Eugenio Elortza y Ageda Zeberio, productores de la
miel de label de Segura.

Ageda Zeberio y su marido Eugenio Elortza llevan muchos
afos trabajando en el mundo de las abejas y la miel. No
viven de la apicultura, pero para ellos es més que una aficién.
Poseen colmenas en Araba y en Segura y conocen casi todos
los secretos que esconde el mundo de las abejas, ya que
pasan muchas horas con ellas. Ademdés, son ganadores

de muchos de los concursos de miel que se celebran en la
comarca.

Estos son los temas que trataremos de la mano de Eugenio y
Ageda: curiosidades del mundo de las abejas, tipos de colmenas de Euskal Herria, modo de
vida de las abejas en las colmenas, la miel, el beneficioso trabajo que realizan las abejas para

la naturaleza, etb... “II
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DiA INTERNACIONAL DE LOS MUSEOS 2009

Repercusion en los medios de comunicacién
La repercusion en los medios ha sido la siguiente.
Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- Gara (16/05/2009).
- El Diario Vasco (17/05/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (17/05/2009).
- El Diario Vasco (20/05/2009).

MEDIOS DIGITALES:
- Kulturweb (14/05/2009).
- Gipuzkoa.net (14/05/2009).

RADIO:
- Cope San Sebastidn (18/05/2009).
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Kulturweb - 14/05/2009
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WEO

EAZTELL

Ekitaidiak f Musaoak eta Interpretazio Zentroak

Man
Astigamaga

Ll b
Gagandos ses

Daita:
Astedeiwina, 2000, ko

Museoen Nazioarteko Eguna Sagardoetxean

Datorren Malatzaren 18an XXXI. Musecen Nazioartako Eguna ospatuko da
“Musesak eta Turismoa”™ gaitzat hartuta eta horl ospatzeko, Sagardoetxea
Museoak "Erleen Mundua eta Polinizazioa" jarduera berezia antolatu du.

i ,VQ,GIPUZKOA

\IN HANDI/

NA, TAN GR/

NDE

Haiakrak 13

Dwobua: 1o 30 19:30
Grailis f Dpan

Antodatzen du:
Sagardootres. Euskal
Sagardoaren Museoa

Ekiflol
gehizgo: Ssgardoeboes

Bertaratzen Qirenek erlean munduea, polinizarioa eta eztia egitekn teknikak ezaguizeks
dukera (zang® oute, Eugenia Blortza efa Ageda Zeberio ErlEI-HuI'IEk. [Segurako Labeldun
Eztiaren ekbizleak) Eglﬁgl:l dituzten erakustaldien bidez.

Erakustaidiak asgun osoan rehar izanga dira, ata Sagardoetxeatik, astigartar guztiai
Maiatzarman 18an arratsaldezr musadara garcuratzeko gonbidapana fuzatzen diegu, sarmara
doan | IZanga Daita bisitarn I;uztlemzat 16:30=1%: Fetara bitartean {DesTe gorduren atean
atortzass I_:I'Jf‘.'l{ll'l harremangtan ]artz-:a peharrezkoa da).

Lotura interesgarriak

& Sagardoeties
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gipuzkoa.net - 14/05/2009

Museoen Nazioarteko Eguna Gipuzkoan

Mon: Gipuzkoa
Lekun: GipuzkoaHasiera: 200005/15
Bukacra: 200905/18

MUSEOS
TURISMO

18 DE mayd  Dla IMTERMALC) OHAL DEL MUSEQ

Maiatzak 180 eta inzurubo egunetan mundo zabaleko milaka museoek Museoen Nazioarteko Eguna
ospatuko dute, aurtengoan "Museoak eta Turismoa'' lelopean.,

Jardunaldiak turismo etiko, arduratsu cta ingurugiroaren babesarckin bateragarria hedatu nahi du. Havetan
eure ondare industnal ela naturalak Bisitarien eta benako komumitaieen arteko erlazio berrak sortzeko cla
sendotzeko gaitasuna argi eta garbi azaltzen da

Beheran jardunaldi honen barmunn ekitalds exberdinak antolaty dituzten Gipuekoako Museoen sermenda
alpatzen dira.

Lotura interesgarriak

[ ]
L]
-
L]
-
-
-
-
-
-

Lirretsuko Mineral ela Fosilen Museoa - Jokuak eta ekintzak
Muscoen Nazoaricko Eguna Oiasso Museoan

Hermantko Chillida Leku Museoa - Ate Irekien egunak

ICOM - Consgjo Internacional de Muscos

Museoen Naaoarieko epuna Zientsaren Kulxagunean

Igartubeiti Baserma Ezkio [isason - Bascrnen Eguna

Marzioaricko Museo Eguna - Tirabira Ormaiztegin

Legazpiko Lenbur Fundazion - Forga Tailerra ¢ Olagizona egun balez
Soagardoetxes Astiparragan - Erleen Mundua eta Polinizazioa
Zarpurko Are eta Hislona Museoan
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gara - 16/05/2009

La capital guipuzcoana tiene un programa completo que comienza hoy con un pasacalles de la mano
de los Titinteros de Sebastopol. Untzi Museoa, ademas de entrada gratuita, ofrecerd sin coste las
audioguias v también las visitas gnadas a la exposicion «los Vascos y ¢l Pacifico. Homenaje a
Andrés de Urdanetar. Mafiana, asimismo, se inaugura un taller pedagogico sobre anuestra histona
maritimas, Museum Cemento Rezola tiene dos propuestas para mafiana, un taller por el que los
nifies de la kastola Amondarain ensefiaran el museo v un segundo en el que seran los antiguos
trabajadores de la fabrica quienes lo muestren.

Siguiendo en Donostia, Kutxaespacio de la Clencia ha propuesto un concurso sobre el contenido del
centro asi como el espectaculo «Hierve de frio con el nitrogenos. El Aquanum., que junto al
Kutxaespacio son |a excepeion porque no ofrecen entrada pratuita, proyectara el documental «El
secreto de Urdanetas, El Museo de San Telmo, por dltimo, ha orgamizado unasgy mkhanas para
farmilias, que han denominado «En busca de la histona perdidas, para dar a conocer diferentes zonas
de la ciudad.

Por primera vez

Chillida Leku se inicia mafiana en la practica de puertas abiertas, con horario de 10.30 a 15.00.
Ademas contard con colaboradores especiales (Marisol Yaben, Damel Pérez Altanura o lgnacio
Chillida, entre otros) que mostraran facetas menos conocidas del museo, como pueden ser la historia
del caserio o la flora del parque. Sagardoetxea Museoa, por su parte, ha mantenido la celebracion en
el dia original, asi que sera el lunes cuando las puertas estén abiertas. También han organizado una
actividad especial dingida a todo el pablico sobre «El Mundo de las Abgjas v la Polimizacions

El Museo del Hierro Vasco, en Legazpi, empezara el dia de mafiana con la fabricacion de gorros de
ferron con papel para disfrazarse e «ar a trabajar a la ferrerias, destinado a mifos entre 6 v 12 aios
Posteriormente, se hard un taller de fona, en la que calentaran una preza de hierro v la marcaran para
luego llevarsela a casa En Urretxu, el Museo de Minerales y Fosiles tiene organizada para hoy una
excursion a La Rioja Las puertas llevan abiertas desde el pasado lunes y, exeepeionalmente, han
instalado una muestra de troncos fosiles de todo el mundo
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 17/05/2009

(v diariovasco.com 553, Comarca

BETIGARRAGA

Sagardoetxea celebra el dia de los museos con una
actividad sobre el mundo de las abejas

Bajo el lema "El mundo de las abejas ¥ 1a polinizacidn’, dos apiculiores exphoaran todo o relzcicnado con
estos ingectos Se invita @ acercarse al musen enfre las 16 34 y tas 19 30 horas

17.05.00 -

DV, Mafiana & celabrarnd fa XX edaon del Dia intsmacional de les Museas con & |ema Museos ¥ Tunsmo y
desde Sagardoshiea Museoa, van organZasto una aclividad especial angida a lodes los visitanles: £ Wango ge
las Abejas ¥ la Folinizacion

Los vigitantes que se acerquen s museo tendran la cportunigéad de conocer el mundo de las sbejas, ia
polinizacion v las técnicas para elaborar Ia mial, ya que el evenio contara con |e colaboracion de los apiculiores
Eugenio Elortzae ¥ Ageda Zeberio, productores de miel con labe! de Segura

Ademas, los mas pequefics, realizaran una manualidad tiulads velas con cera. Las demostraciones se realizaran
durante todo el dia, v desde Sagardoeboes, imitan & todos los astigartamss a que =2 pasen por ol muses de
cuatrp y media a siete y media de la tarde, ya que la enfrada sera gratuita para tedes los wisitantas

La polinzacion & ravés del |abarationa de Sagardoetexea ark |a primera parte de |a cita, Durants [a pinada se
trataran 3-4 contenidos de poomavera en & nuevs |aboratano estacional de Sagardostiea; e abservara la Tauna
penelicioss de| manzana meadiante [LUpas, &8 verd todo &l process desde (a Aor hesta & frulo meadianie un

o TEe

Para dar a conacer & mundo de la cria de abeias de manera atractiva, ese dia se contara, por obro lado, con la
calabaracion de dos apicullores: Eugenia Elorza y Ageda Jebenio, productares de= |a misl de iabel a= Sagura

Ests pareja leva muchos afos trabajanda an &l mundo de |as abejas y Ia mial. Para allas &5 mas que una aficidn
Fosaen colmanas en Araba y en Segura y conocan casi fodos los secretes, ya que pasan muchas horas con
alizs. Ademas, son ganadores de muchos de los concursos de mial qua se calabran an la comarca

Esfrs son, enfre otros, los tBrnes que =2 fraisran: cunosdades del munos de las abep@Es, bpos de colmenas de

Euskal Hema, modo de vida de las BejEs en k&S colmenas ¥ ia miel o el benelcioso rebajo gue resizan ies
ebejes para la naturaleza.

L

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



URIS

CUSKADS .. watk . 182 GIPUZKOA

HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 17/05/2009

Nancan o

Sagardoetxea propone actividades relacionadas con las abejas vy
la miel

] WAHA NS ASTIGARBAGA OO EEAN P MU0 DF LA POLMRIZACION ¥ LAS TECHNICAS

cosmebca de lx colmena

abajirs wm mundo por concear, ASTHGARRAGA. Com motio dol XK Dia inlorracianal do os

jabon cosmelioa natural, Missaos quir so oolebrard mafara hajo o lmmafiseos y Tunsmo

haGamos ais ot dasila Bagardoatoess anuncian una aclividal especkd diflghda 3

RS TURETE CaTe Ioaices bk visitaas redacoeada oo & IPunao o [s ahajadk y la
pelinizacitn

Compre Eoalégic s Onling

Samos producionss de slmendra, Chllenes s aoongesn al muses de Asligamsga fendran ia

il acaiia oliva y pirenice da cppcatunidad da ponodses gl mundo da las :-h-ru:- b ol |2y v D

urcia i | =1E | r| HiH pEETTHl 1

s bR (T dis los apiculioies Eugenia Bl iy Bgeda ?ululml prochiicres cha

miel oon lnbel de Segura. Ademas, ins mas pequenos, realizandn
Yy Ao Coogle na manuakdad relcionads con o mesda do o absjas, velis oan
O, CONG e

Hcmmavs, en el nuevo lobombono eslacional de Segerdoelxen s= pod i observar b feana beneliciosa dsl
manzared madianle lupas, ol peobese desde la (o hasia el fulo o e de o pursks

Junio o edlo, de b mano de los produciares de miel Ageda 2ebern ¢ Eugenio Eloriza tmiaran ospecios coma
curnsidades del mando de s abejas, bpos de colmenas de Ewskal Femo, modo da vidn de los abeiss en las
colmanas, la misl, 8l benslicions fmbajo que rexizan b abejas pors la nolumsiecs
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

Diario Vasco - 20/05/2009

@V diariovasco.com 5 5si,, Comarca

AETIGARRAGA,

Casi 300 personas en el Dia de los Museos en

Sagardoetxea

]
o

DV. La adlividad organizada para el Dia de los Museos, E mundo
las abejag ¥ g poiimZecian, uve muy buena acogida por parte de
lodas les vislanies, sienoo casl 300 personas fas que vislaran el

unes Sagardoaines Museos

Por la mafiana, las grupos escolares trabajaron el tema de Ia
polinizacion en el labaratorio de Sagardoetaea v &l mundo de s
abejas, por medio de los apicultores Eugenio Elortza v Ageda
fabario, con quienes hicieron velas con cera

El resto da los visitantss reslizd una visita complate de Sagardoetces

¥ tuwo la opartunidad de conocer los secretos del mundo de las
abejas v las hiarzss madici- nales

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra

hlanores eciblandos axploaciorss an al ruisas al
pesans nes § asishondo a la actividod do bos
[T+ L=T1 51 1]
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MUNDUMIRA, LA FIESTA DE LAS CULTURAS DEL MUNDO

Sagardoetxea en Mundumira, la Fiesta de las
Culturas del Mundo

Sagardoetxea ha asistido por segundo ano consecutivo a Mundumira, la Fiesta de
las culturas del Mundo, que se ha celebrado en Eskoriatza (Gipuzkoa) durante los
dias 22, 23 y 24 de Mayo.

Este afo hemos contado con dos puestos
en la feria: por una parte, hemos tenido
un stand destinado a la venta de productos
derivados de manzana (sagardoa, mosto
de manzana, etc...) y unas kupelas de
madera, donde los visitantes han podido
degustar sidra al tradicional estilo del txotx.
Ademds, hemos realizado demostraciones
de recogida de manzana, machacado con
pisones y prensado.

Por otra parte, hemos contado con otro
stand compartido con Igartubeiti Baserri
Museoa, donde hemos repartido los folletos
que incluyen la visita a los dos museos con
un descuento del 50%.

Con esta iniciativa hemos querido acercar la cultura de la sidra a todos los visitantes, ya que
durante esos dias la comarca de Debagoiena se ha convertido en lugar de encuentro de gente
procedente de otras tierras.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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SAGARDO EGUNA DE BAIONA

Sagardo Eguna de Baiona

Programa:

18:00 horas:
DEGUSTACION DE SIDRA. Apertura oficial de 20 sidrerias en la Puerta de Espafa, donde se
servird sidra gratis por medio de los 20 grupos de Baiona con sus correspondientes pintxos.

- Txotxttiki: En el espacio destinado a los nifios habrd mosto de manzana al xotx.
- Txotxofer: Para los conductores habrd mosto de manzana.

20:00 horas:
Mutxikos con Patxi. Mutxikos sin marcar los saltos.

21:00 horas:
Patxi y Compania: Mutxikos y bailes de folk de Euskal Herria y del mundo.

23:00 horas:
Larrain Dantza: Dulzaineros de Baiona.

23:15 horas:
Grupo BUUZBU: Mashup vasco acdstico.

Durante toto el dia:
Comida, juegos para nifos y descansos. Animacién: Dulzaineros de Baiona, Bertso Triki poteo
con Trk’Ero, txistularis de Orai bat, Jo Txistua, cantantes de ibaialde, txaranga Les Duphains....
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SAGARDO EGUNA DE USURBIL

Sagardo Eguna de Usurbil

El escanciado de las botellas empezé a las 11.30 horas. Fue entonces cuando decenas de
personas empezaron a acercarse a los puestos situados en Duma plaza, decorados en esta
ocasién con una imagen de una botella de sidra.

Por otro lado, en Askatasuna plaza se pudieron degustar diversos pinchos, embutidos y talos.
Para hacer frente a esta oferta culinaria, en el frontén se pudieron comprar dulces variados;
destacé uno con label asturiano: la mermelada de manzana de Cangas de Onis.

Como alternativa a la sidra, algunos se animaron a probar el mosto, que se fue realizando en
directo en un escenario situado junto a la parroquia.

Uno de los eventos principales del Sagardo Eguna de Usurbil es el divertido concurso popular
de escanciadores, que se celebré al mediodia en el frontén. Los tres miembros del jurado
valoraron el estilo, la cantidad de sidra derramada y el correcto reparto de la botella en seis
vasos diferentes.

Sin embargo, la sidra desaparecié por la tarde para que la fiesta prosiguiera con otros actos
festivos. El frontén acogié romerias y la actuacién de los trikitilaris Ostolaza y Pujana.

1
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FORMACION EN SAGARDOETXEA

Formacion en Sagardoetxea

El curso tedrico-prdctico, que se impartird en Sagardoetxea, estd dividido en cuatro médulos,
correspondientes a cuatro momentos clave en el cuidado y seguimiento de un manzanal.

El objetivo del curso es analizar y valorar en el manzanal didéctico de Sagardoetxea los
resultados prdcticoS obtenidos a lo largo del curso.

El calendario es el siguiente:
CURSO: SEGUMIENTO PRACTICO Y ANUAL DE UN MANZANAL (28 Horas)

25 de Mayo del 2009: GESTION DEL POTENCIAL DE FRUTOS (10:00-14:00).
- Floracién y cuajado.
- Regulacién de la producciéon. Alternancia.
- Aclareo de los frutos.

(Curso impartido por Aitor Etxeandial).

17 y 18 de Junio del 2009: CUIDADOS DE VERANO (10:00-14:00).
- Poda verde.
- Aclareo manual.
- Seguimiento de plagas y enfermedades.
- Tipos de injertos.
(Curso impartido por Aitor Etxeandia y Josu Osal).

17 y 18 de Septiembre del 2009: ANALISIS, CATA Y MADURACION DE LA MANZANA DE
SIDRA (10:00-14:00).

- Maduracién de la manzana.

- Desarrollo de la regresion.

- Cata de manzanas.

- Rendimiento y analitica de los mostos.

- Prdcticas.
(Curso impartido por Aitor Etxeandia y Xabier Kamio).

17 y 18 de Diciembre del 2009: PODA DE INVIERNO (10:00-14:00).
- Poda de formacién y obtencién de frutos
- Tipos de poda.

(Curso impartido por Yves Barranco).

ju
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SAGARDO EGUNA DE OIARTZUN

XX. Sagardo Eguna ospatu dute Oiartzunen

Inguruko herrietako hamahiru sagardo dastatzeko aukera izan zuten bertan: Oiartzungo Ordo-
zelai, Aristizabal eta Baleio sagardotegiak; Astigarragako Lizeaga, Etxeberria, Petritegi eta
Rezola sagardotegiak; Hernaniko Larregian eta Otsua-enea sagardotegiak; Oreretako Egiluze;
Lesakako Linddurren borda; Urnietako Elutxeta; eta bukatzeko Lasarteko Otegi sagardotegiak.

Hori dela eta, Doneztebe plazan eta San Juan kalean sagardo postuak jarri zituzten eta
arratsaldeko 17:30etik aurrera haurrentzako tailerrak eta puzgarriak jarri zituzten Euskal
Herrian plazan. Gauean, aldiz, sagardo afaria ospatu zuten Girizia elkartean.

Arratsaldeko 17:55etan hasi zen jaia eta urtero egin ohi den bezala, herriko talde bat
gonbidatu zuten txotx egitera. Aurtengoan, Oiartzun irratia izan zen gonbidatua, beraien 10.
urteurrena herritar guztiekin ospatzeko asmoz eta herriko plazan jarri zuten oholizatik bertatik
zuzeneko irratsaioa eskaini zuten.

Arratsaldean zehar, plazan bertan sagardoa edateaz gain pintxo goxoak eta taloak jateko
aukera izan zen. Aurten edalontziarekin batera pintxo goxo bat dastatzeko txartelak eman dira,
hau guztia 4 euroren truke. Gauerako Kataxulo gaztetxeak kontzertuak antolatu zituen gaueko
21:30etik aurrera, sarrera doan zelarik.

Sagardo Egunaren barruan ohikoa den sagardo dastatzeaz gain, XI. Sagardo Lehiaketa
antolatu zuten. Txapelketa hau afari baten bidez gauzatu zen eta afalizera animatu ziren
guztiek osatu zuten epaimahaia. Afarian zehar, lehenengo sagardotegi bateko sagardoa
atera zuten zenbaki batekin identifikatua. Jendeak dastatu ondoren, puntuazio bat eman
zion, horretarako prestaturiko txartel baten bidez eta prozesu bera jarraitu zuten sagardotegi
guztietako sagardoa dastatu arte. Epaimahai herrikoi honek aukeratutako garaileak sari bat
eskuratuko zuen.

Sari hau Inaxio Ugarte, Biok bat sagardotegiko nagusia zenaren omenez eskainiko zen. lazko
lehiaketa Astigarragako Petritegi sagardotegiak irabazi zuen.
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VIIl. CONCURSO DE SIDRA. PREMIOS DIPUTACION FORAL DE GUIPUZCOA

Oyarbide gana el concurso foral de sidra
embotellada

La sidreria Oyarbide, de Astigarraga, resulté
ganadora ayer del concurso de sidra embotellada
promovido por la Diputacién. La cata decisiva se
celebré en la sociedad Gastronémica donostiarra,
con la presencia de los seis finalistas y muchos
companeros. Sebastidn Zabalegi, de la sagardotegi
vencedora, recogié el premio. La txapela se la impuso
Rafael Uribarren, diputado de Desarrollo del Medio
Rural. Ademdés entregaron trofeos Arantza Eguzkiza y
Luis Mokoroa.

La cata llevada a cabo por los diez miembros del jurado -cinco elegidos por los sidreros y
otros tantos por la Diputacién- fue meticulosa y silenciosa. Eran dos mujeres y ocho hombres.
Sentados en una larga mesa, de frente a los asistentes, separados entre ellos por un panel
blanco, dispusieron de las hojas sobre las que puntuar. Seis vasos numerados tenia cada
catador. Javier Arruzibia y Félix Andueza, expertos escanciadores de la sociedad tolosarra
Batasuna, tan serios como precisos, vestidos de blanco impoluto, escanciaban. La botella en
la frente y el vaso en la pelvis, con una inclinacién de unos 30°. Un dedo de sagardoa y a los
puestos de cata. Todas las botellas tenian la misma etiqueta para no influir en los jueces. La
sidra la sacaban a 14 grados, segin la presentadora, la periodista Ainara Agesta.

Los catadores primero miraban la txinparta; después aspiraban su aroma tras darle un par de
giros en el vaso; finalmente la cataban con un pequefio sorbo. Otro mdés si quedaba alguna
pequena duda. Y escupian el buchito de sidra en un cubito. Un trago de agua preparaba el
paladar para la siguiente cata. Asi con las seis sidras, en un silencio respetuoso con la labor del
jurado. Tras la ronda, algunos pidieron volver a catar alguna sidra concreta, pero en cuestién
de 35 minutos justos, los diez jurados entregaron sus puntuaciones.

Urdaira, de Usurbil, 73 puntos: 1.500 euros y trofeo; tercero: Saizar, de Usurbil, 71 puntos,
750 euros y trofeo. Diplomas a los tres finalistas: Zelaia, de Hernani; Isastegi, de Tolosa, y
Zalbide, de Abaltzisketa

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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SICER, Il. MUESTRA INTERNACIONAL DE LA SIDRA

Sagardoetxea asiste a Sicer, Il Muestra Internacional
de Sidra

Sicer ha sido el punto de encuentro de los principales elaboradores de sidra de los
diferentes paises de todo el mundo, ya que se han dado cita los mejores elaboradores
de Espana, Francia, Reino Unido, Alemania, Suiza, Canadd, USA, ltalia, Japén, Argentina,
etc... Haciendo mencién a los sidreros de casa, estos son los que han asistido a la muestra:
Bereziartua, Petritegi, Zelaia, Saizar y Zapiain.

El nimero de visitantes que ha tenido la muestra ha sido muy buena y ha estado marcada por
diversas mesas redondas y catas de sidras de diferentes nacionalidades.

En la cata de sidras celebrado el dia 16 de junio, se degustaron las siguientes marcas:

Sidra natural tradicional:
- Zynthos 2007 - Llagar Herminio N°37.
- Santu 2008 - Sidra Canal N° 11.
- Saizar - Saizar N° 48.
- Zelaia - Sidra Zelaia N° 59.

Sidra de nueva expresién:
- Villacubera 2008 - Sidra Cortina Coro N° 18.
- Espaiar - Sopena Hermanos N° 23.
- Valle, Vallina y Fernandez - Valle, Vallina y Fernandez N° 55.
- Pomme aurea - Trabanco N° 53.

Por otra parte, merece una mencién especial la conferencia que ofrecié el periodista y médico
danés Skovenborg en la mesa redonda celebrada el 17 de junio sobre la sidra y la salud,
donde sostuvo la teoria de los beneficios que aportan a nuestra salud el consumo de la sidra.

Después de visitar la muestra, y una vez mds, vemos que los productores de sidra europeos
cuentan con una diversificacién de producto mucho mayor que la que tenemos en el Pais
Vasco, ya que una empresa alemana es capaz de tener 20 sidras diferentes bajo una misma
marca.

Una valoracién positiva, bajo nuestro punto de vista, de esta muestra mundial de la sidra de
calidad.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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FORMACION EN SAGARDOETXEA

Formacion en Sagardoetxea: cuidados de verano

Los dias 17 y 18 de junio se ha impartido en Sagardoetxea el segundo médulo del
curso teorico-practico “Segumiento prdactico y anual de un manzanal”: cuidados de

verano

Entre otros, estos han sido los aspectos que se han trabajado:
- Poda verde.
- Aclareo manual.
- Segumiento de plagas y enfermedades.
- Tipos de injertos.

El curso ha sido impartido por Aitor Etxeandia y Josu Osa.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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QUSKADI ..t . 2 GIPUZKOA

~ o~ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 18/06/2009

(@ diariovasco.com #5495, Comarca

AETIGARRAGA

Cuidados del manzanal, curso en Sagardoetxea

Un médule se centra estos dias en la consenvacidn en el perodo veraniego

JUAH F. MBHIARRE S| ASTIGARRAGA

DV, En colaboraciaon con ltsasmendikoi Fraisaro, en
Sagardoebea, & ha oganizado un curso sobre sequimiento
practico y anual de un manzanal Esta previsto que este
curse, difigikdo 8 productores de manzana y de sidra, finalice el
12 de diciembre. el

sagosho

I'* i

El cursd tednco-practico, gue $e impara en el museo del
municipio, esta dividido en custro madulas, caresgondientes
a cuatrs momentos clave an @l cuidads v seguimiento de un
manzanal. El objetivo del curso es analizar y valorar en el
manzénal didaclicd de Eagﬂldal-.!:-l_r-.ﬂ_ los resultados praclicos

obtenidos a |o largo del curss El cursd se desanrolla en Sagardoatea. JUANFER

Dientro del mismo, hoy se cierma uno, en &l segundo madulo
dal curso tedrico-practico, centrado en los cuidados de BREVES- ASTIGARRAGA

WRFENG

Entre ofros, estos serdn ios aspecios a tratar Foda verde,
gclares manual, seguimiento de plagas y enfermedades y
tipos de in@ros

El cursn es impardo por los especlahsias Allor Etxeandia v Josu Osa

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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SAGARDO EGUNA DE HONDARRIBIA

Jende ugari eta giro aparta izan ziren atzo
Hondarribiko IV. Sagardo Egunean

Atzoko eguna lainotuta hasi bazen ere, eguzkia lagun izan zuen azkenean
Hondarribian egin zen IV. Sagardo Egunak.

Olagarro kultur elkarteak antolatutako jaiaren edizio berri honetan Hernani, Astigarraga,
Errenteria eta Irungo hamalau sagardotegitako edaria dastatu ahal izan zuten Madalen Plazara
hurreratu ziren ehunka hondarribiar eta bisitariek, basoarengatik hiruna euro ordainduta.

Sagardo Eguna 18.00etan hasi eta arratsera arte giro ederra sortu zen beste urte batez eta

pozik zeuden bai antolatzaileak eta baita sagardoa dastatzera etorritakoak. Hauek, edaria
pintxoekin laguntzeko aukera ere izan zuten.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra |
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OFERTA DE VERANO DE SAGARDOETXEA

Museo + Sidreria = 30€

No podria entenderse una visita a Sagardoetxea sin acudir a una sidreria para
culminar una jornada ludica, que bien termina si es en torno a una mesa.

Las sidrerias son la principal sefia de identidad de
Astigarraga y referente del ocio y el gusto por la
gastronomia. Una tradicién enraizada en nuestro
pueblo. Los asados, la brasa, el txotx, la reunién de
amigos en torno a una mesa, en muchas ocasiones
como mandan los cdnones, de pie, representan una
forma peculiar de disfrutar de la buena mesa. Y
siempre presente, la sagardoa.

MUSEQ DE LA SIDRA EN ASTIGARRAGA

Sagardoetxea ofrece una experiencia Unica: un
manzanal al aire libre, el espacio museistico

B donde descubrir la cultura de la sidra y el centro
Sagondoleghas de degustacion y cata, un sitio donde degustar las
T prestigiosas marcas de sagardoa, el mosto GozoGozo

e o el licor de Sagardoz. Y para finalizar la visita,
recomendamos acudir a una sidreria para degustar el
menu tradicional y beber la sidra directamente desde

las barricas.

Museoa +
Sagardotegia

- Museo + Sidreria

trotx!!

* Tarifa: 30 euros por persona. Incluye visita,
degustacién y menu de sidreria. Bajo reserva previa.

Promocion previa realizada
Se ha enviado el boletin electrénico Sagardoetxea Berriak, Oferta de Verano de Sagardoetxea a
los siguientos sitios:

- Hoteles/Hostales de Gipuzkoa: 125.

- Agroturismos de Gipuzkoa: 121.

- Oficinas de turismo de Gipuzkoa: 26.

- Hoteles/Hostales de lparralde: 36.

- Tour Operadores de Gipuzkoa, Bizkaia, Araba e Iparralde.
- Campings de Gipuzkoa: 9.

- Campings de Iparralde: 34.

Por otra parte, se ha repartido el folleto en los hoteles/hostales y agroturismos de la comarca

(Astigarraga, Hernani, Renteria, Oiartzun, Pasaia, San Sebastidn, Urnieta, Lasarte, etc...) y de
Iparralde, campings de Orio y Zarautz y oficinas de turismo mds importantes de la zona (San

Sebastian, Oiartzun y Pasaia) y de Iparralde.
Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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SAGARDOETXEA, ACTIVIDADES PARA COLEGIOS CURSO 2009/2010

Actividades anuales para colegios

Sagardoetxea es un espacio museistico para la transmision de la cultura de la
manzana, el manzano y la sidra. Distinto al concepto tradicional de los museos, es
un lugar dinamico donde apreciar la vida del manzano y el proceso de producciéon
de la sidra de forma activa, participando en las distintas actividades y degustando
diferentes productos.

Sagardoetxea ofrece a los escolares visitas al manzanal y al
espacio museistico.

En el manzanal descubrirdn los secretos y las técnicas de
los elaboradores de sidra, donde paseardn entre manzanos,
semilleros, variedades y un tolare de época pretérita. En

el espacio museistico se encontrarén con la historia, el
origen de la tradicién, las herramientas y el proceso de
elaboracién, para acercarse a la cultura de la sidra.

MATERIAL DIDACTICO

Sagardoetxea ha realizado un importante esfuerzo para la creaciéon de un material didéctico
sobre la cultura de la manzana:

1. Laboratorio estacional de cuatro médulos: permite realizar actividades diferentes en
cada estacién a través de juegos, puzzles, imdgenes, etc...:

Primavera: Verano: Otono: Invierno:
Polinizacién, plagas Poda de verano Degustacién de Plantacién,
y enfermedades. y aclareo. manzanas y mosto. injertos y poda.

2. Herramientas para la elaboracién del mosto:
para que los visitantes participen en todo el proceso
de elaboracién.

L

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDOGTXea



3. Sagardoaren Hiztegia (Diccionario de la Sidra): recoge 500
palabras del mundo sidrero.

4. Sagarrekin Jolasean (Jugando con las manzanas): son cinco Sagardoaren

cuadernos en torno a la cultura de la manzana, disefiados para cada hlztegla

grupo de edad (se repartird uno a cada grupo tras finalizar la visita).
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CALENDARIO DE ACTIVIDADES:

Durante todo el ano:
* Dasti Cuentacuentos: visita guiada para nifios en forma de cuento.

Invierno: tiempo de siembra

* Plantacién de drboles / Siembra de semillas.
* Formacién de los manzanos.

* Injertos.

Primavera: manzanos en flor

* Polinizacién: labor que desempefian las abejas, degustacién de miel y oportunidad de ver
proceso completo desde la flor hasta el fruto..

* Plagas y enfermedades de los manzanos.

Verano: manzanas en drboles
* Poda: influencia de la luna en la poda de verano.

Otono: recogida de manzanas

* Recogida de manzana con el kizki una vez esté madura, degustacién de manzanas de verano
y antiguo proceso de elaboracién: machacado de las manzanas con el pisén, prensado y
degustacion del mosto elaborado.

ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS:
Astigarraga ofrece diferentes posibilidades para completar el dia: frontén cubierto, piscina,
espacios al aire libre para comer, la Escuela Medioambiental de Santiagomendi, etc...

L
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PRESENTACION DE WWW.ONGIETORRIGIPUZKOA.COM

www.ongietorrigipuzkoa.com oferta turismo, regalos,
ocio y gastronomia de Gipuzkoa en un click

lasade thargein

= la cdlecridn didanos.
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El nuevo portal trilingie de internet www.ongietorrigipuzkoa.com fué presentado
el 26 de junio en el Hotel du Palais, de Biarritz. Este innovador proyecto que se
ofrece en castellano, euskera y francés se convierte de forma permanente a lo
largo de los 365 dias del ano en una guia Util destinada a todos aquellos que
deseen conocer y adentrarse en Gipuzkoa.

Uriw ke sccoatils par li Retapr

La nueva web interactiva estd enfocada a todo tipo de informacién necesaria relacionada con
el turismo, la gastronomia, el ocio y el comercio. Dado su amplio carécter interactivo, se puede
participar de forma totalmente gratuita en las maltiples actividades que se organizardn a lo
largo del afo y de este modo poder disfrutar de grandes ventajas, descuentos y regalos en
cualquier tipo de actividad programada.

La nueva pégina muestra a todo aquel que desee venir a Gipuzkoa informacién Util sobre
dénde ir, dénde dormir, dénde poder comer bien y a buen precio, conciertos, espectéculos,
agenda cultural, deportiva, fiestas.

Asimismo, a través de la web se ofrecerdn multiples actividades relacionadas con el ocio y la
gastronomia, con degustacién de pintxos, queso Idiazdbal, guindillas de Ibarra, alubias de
Tolosa, chuletas, tortilla de patatas, croquetas, bacalao ajoarriero, marmitako... y también
degustaciones y catas de vino, sidra y txakoli.

1
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DEGUSTACION DE SIDRA DE MUTILOA

Jendetza bildu du Mutiloako XVII. Sagardo
Dastaketak

Urteroko moduan, Mutiloako XVII. Sagardo Dastaketak jende mulizoa bildu zuen eta oso pozik
daude antolatzaileak jasotako erantzunarekin.

Ostiralean, ilunizeko zortzietan eman zioten hasiera sagardo dastaketari. Mutiloako pilotaleku
inguruan ziren ordurako mutiloarrak, baina baita inguruko herrietako bizilagun asko ere,
besteak beste, Idiazabalgoak, Segurakoak, Zeraingoak, Ormaiztegikoak, Zegamakoak,
Lazkaokoak, Ataungoak eta Beasaingoak.

Mutiloarrek egun horretan 26 sagardotegi desberdinetako sagardoa dastatzeko aukera ematen
die bertara inguratzen direnei eta jendeak ez du aukera alferrik galtzen. Lehendabiziko sagardo
kaxek 45 bat minutuko iraupena izan zuten. Antolatzaileek jakitera eman zutenez berriz,
bederatziok eta hamarrerako dena bukatuta zegoen.

Sagardoak horrelako arrakasta izatearen arrazoiak batetik inguratutako jende multzoa da eta
bestetik, sagardoa edateko eguraldi aproposa egin izana. Guztira 1.300 baso inguru saldu
zituzten, iaz baino 100 bat gehiago. Beraz datu horren arabera esan daiteke iaz baino jende
gehiago zela frontoian edo iaz baino jende gehiagok edan zuela sagardoa. Dena den, bertan
izandako baten hitzetan «jende asko egon arren, aurreko urteetan baino lasaiago egon gara
pilotaleku barruan edo sentsazio horrekin atera gara behinizat, sagardoa partitzeko mahaiak
beste modu batean antolatu baitituzte aurtens.
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CONCURSO DE SIDRAS DE LAS FIESTAS DE KALETXIKI (ANDOAIN)

La sidra de Ordozelai se impuso en el concurso de
fiestas de Kaletxiki

La sidra de Ordozelai recibié 88 puntos del jurado y se hizo con la decimosexta edicién de

este certamen. En segundo lugar se clasificaba Gaztafiaga de Andoain con 86, 5 puntos, por
delante de Sarasola de Asteasu, que recibia idéntica puntuacién. El cuarto lugar fue para la
sidra que presentaba Petritegi de Astigarraga, con 84 puntos, el quinto para Aburuza de Aduna
con 83 puntos y el sexto para otra sidreria andoaindarra, Mizpiradi, que conté con 82 puntos.

Eula de Urnieta fue séptima con 79,5 puntos, Zabala de Aduna, octava con 75, y Satxota de
Aia, novena con 72 puntos.

El concurso estuvo muy animado ya que fueron muchos los vecinos que se acercaron a Kaletxiki
para degustar las sidras de las 16 sidrerias participantes en este certamen y los pinchos de
chorizo que preparé la comisién de fiestas.

ju
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VISITA DE LOS NINOS DE LAS COLONIAS ABIERTAS

Los ninos de las colonias abiertas de Irura,
Lezo, Usurbil, Zizurkil, Donostia y Orio visitan
Sagardoetxea en el mes de Julio

Un total de 547 ninos de 3-12 anos han visitado Sagardoetxea este mes de Julio.
Los grupos que se han acercado a conocer la cultura de la manzana y la sidra

han sido los siguientes: colonias Goiza Pasa de Irura (2 de julio), colonias Udan
Jostatzera de Lezo (3 y 10 de julio), colonias Udajolas de Usurbil (9 de Julio),
colonias abiertas de Zizurkil (14 de Julio), colonias abiertas de Izarlo Taldea de
Donostia-San Sebastian (15 y 23 de Julio) y colonias abiertas de Orio (16 de Julio).

Colonias abiertas de Irura (2 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki,
machacado con pisones y taller de kirikoketa.
- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y bertsos.

- Deportes rurales.

- Actividad complementaria: piscinas de
Astigarraga.

Colonias abiertas de Lezo (3 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de elaboracion
de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.

- Dibujo de murales y Dasti.

- Deportes rurales.

Colonias abiertas de Usurbil (9 de Julio)

Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de elaboracion
de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.

- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal

T
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VISITA DE LOS NINOS DE LAS COLONIAS ABIERTAS

Colonias abiertas de Lezo (10 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal
soy¢.

Colonias abiertas de Zizurkil (14 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal
soy¢.

- Actividad complementaria: piscinas de
Astigarraga.

Ademds, hemos contado con la presencia de Teledonosti, quienes han grabado a los nifios
de Zizurkil para emitir un programa especial dedicado a las actividades de verano de
Sagardoetxea.

Colonias abiertas de Izarlo Taldea de Donostia (15 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal

1
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Colonias abiertas de Orio (16 de Julio)
Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal
soy¢.

Colonias abiertas de lzarlo Taldea de
Donostia (23 de Julio)

Estas han sido las actividades que han realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustacion de mosto de manzana al txotx.
- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué animal
soy¢.

L
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 18/06/2009

ASTIGARFAGA

El museo Sagardoetxea ha acogido la visita de 146
nifios de colonias

ASTIGARRAGA DV Sagardostes ha acogido recieniemente |3 visita de 148 niflos de las colon@Es Goiza
Facsa de Irura y Udan Jostatzea de Lezo. Entre lzs actividades gue realizaron en &l museo s& encuentra la
recogida de las manzanas con kizki, machacado con psonas ¢ taller de Kirikoketa

ademas, los chavales participaron &n la degusiacdn de mosto de manzana al oy Asimismd, realzaren

dibujos de murales y bersos asl como deportes rureles. Despuds de terminar bs vista 8 Sagardoetdes,
gcudisron las piscings de Astigarraga, en lo gue termingd siendo una jomada lodica y de ocio
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CONCURSO DE SIDRAS DE SANTIAGO DE AZPEITIA

Barkaiztegi sagardotegiak jaso du lehen saria
Azpeitiko Sagardo Lehiaketan, eta Petritegik,
herrikoa

Santiyo Eguna, egun handia Azpeitian. Sagardoa izan ohi da eguneko ardatza eta
atzokoan, eguzkiak eta plazako giro ezinhobeak lagunduta eztarriak bustitzeko
aproposa suertatu zen eguna, edo goiza behintzat. Urtero bezala, edan, edan
zen, plazaratutako 3.000 botila sagardo amaitu ziren.

Lan zailagoa eduki zuten sagardo lehiaketako epaimahaikideek, asko luzatu baitzen erabakia
hartzea. Inoiz gertatu ez bezala, txapelketa ofizialean, aurreneko posturako berdinketa egon
zen, 124 puntutara. Bigarren eta hirugarren postuekin, berdin. Eta jarraitu zuen, hirutan
berdindu baitzuten aurreneko posturako. Azkenean, ia jende asko plazatik alde eginda gero,
erabaki zen garailea. Barkaiztegi sagardotegia. Joxe Mari Irizar ez zegoenez, Iiaki Arregi
‘Portu’k jaoso zuen saria bere ordez. Altzueta sagardotegia izan zen bigarrena eta hirugarren
lekuan, Alorrenea, lehen aldiz izan genuen gainera hirugarren saritua Azpeitiko lehiaketan.

Jakina da Azpeitian bi lehiaketa egon ohi direla, bata ofiziala, aurrez aipatutakoa eta elkarteek
lagunduta erabaki ohi den herritarren saria, bestea. Bertan, Petritegi atera zen garaile.

ju
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DiA DE SANTA ANA EN ASTIGARRAGA

Buen tiempo y mucha gente el dia de Santa Ana

Por la mafana, los Joaldunes de lturen han dado comienzo a la fiesta y los fanfarres y los
gaiteros de SangUesa han animado la Plaza de los Fueros de Astigarraga. En una abarrotada
plaza del Ayuntamiento, el tonelero asturiano José Manuel Sénchez ha dado comienzo a las
labores de elaboracion de la kupela de madera de 10.000 litros. A lo largo de la mafiana, las
manualidades de la merindad de Sangiesa, la feria y la degustacién de sidra han atraido la
atencién del publico.

Las pruebas de bueyes, la bienvenida realizada a la merindad de Sanguesa, los bertsolaris y la
comida popular celebrada en la sidreria Rezola han finalizado la sesién de la mafana, donde
se ha gozado de una buena comida y un ambiente fenomenal.

Por la tarde los visitantes han podido disfrutar con el espectéculo ofrecido por el grupo de

danza de Sanglesa, deportes rurales, actividades para los nifios y la finalizacién-presentacién
de la kupela de 10.000 litros, donde los cocineros Bixente Arrieta y Andoni Luis Aduriz han

inaugurado el acto.
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DiA DE SANTA ANA EN ASTIGARRAGA

Programacion del dia 26 de Julio

El dia de Santa Ana se celebra en la Plaza de los Fueros el sagardo eguna, que es el més viejo
de todos los que se celebran.

DiA DE SANTA ANA

10:00 - Joaldunes de ITUREN.

10:00 - Partido de BALONCESTO 3x3.
10:30 - Fanfarres y gaiteros de SANGUESA.
11:00 - KROSS POPULAR.

11:00 - Elaboraciéon de la kupela de 10.000 litros. Con el
patrocinio de Sagardun Partzuergoa y la sidreria Petritegi.

11:00 - DEGUSTACION DE SIDRA en la Plaza de los Fueros.

11:00 - Oficios de la merindad de SANGUESA: pochas, queso,
vino, etc...

12:00 - PRUEBAS DE BUEYES: Dos pares de bueyes, arrastrando una piedra de 2.000 kilos.
12:30 - Bienvenida al pueblo de SANGUESA. Actuacién del coro y del grupo de danza.
12:45 - Actuacién de los bertsolaris Aitor MENDILUZE y Amets ARZALLUS.

14:30 - COMIDA POPULAR.

17:00 - Actuacién para los NINOS.

17:30 - Actuacién del grupo de baile de SANGUESA.

18:00 - DEPORTES RURALES en la Plaza de los Fueros. Competicién entre los habitantes de
Astigarraga y Sanguesa: silvicultura y pastoreo.

18:30 - ACTUACION PARA LOS NINOS y CUENTA-CUENTOS, en la Plaza Apeztegi.

20:00 - FINALIZACION-PRESENTACION de la
KUPELA, de la mano de los cocineros Aduriz y Arrieta,
acompanado de txalapartis y bertsolaris.

23:00 - FUEGOS ARTIFICIALES y TORO DE FUEGO.

01:30 - Despedida de las fiestas en las txoznas.

ju
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DiA DE SANTA ANA EN ASTIGARRAGA

Medios utilizados

Programa de fiestas.
El programa de fiestas se ha enviado a todas las casas de Astigarraga.

Nota de prensa.

Goldea Herri Kirol Elkartea ha enviado una nota de prensa con informacién referente al
montaje de la kupela a los diferentes medios de comunicacién de Gipuzkoa: periddicos, radios,
etc...

Carta a sagardoegiles.

A fin de proporcionar informacién referente al sagardo eguna, promover el patrocinio de la
kupela y comunicar sobre la recogida de manzana popular que se quiere llevar a cabo el dia
de Sagar Uzta, se les ha enviado una carta a los sagardoegiles de Sagardoetxea y de toda
Astigarraga.

Cartel de patrocinadores.

Sagardun Partzuergoa, siendo patrocinador del montaje de la kupela, ha realizado un cartel
que recoge todos los patrocinadores para la finalziaciéon-presentacién de la kupela.

1
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DiA DE SANTA ANA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios ha sido mayor que en afos anteriores.
Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- El Diario Vasco (1107/2009).
- El Diario Vasco (14/07/2009).
- El Diario Vasco (19/07/2009).
- Gara (19/07/2009).
- Hernaniko Kronika (24/07/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (25/07/2009).
- El Diario Vasco (25/07/2009).
- El Diario Vasco (26/07/2009).
- Hernaniko Kronika (26/07/2009).
- El Diario Vasco (27/07/2009).
- Hernaniko Kronika (27/07/2009).
- El Diario Vasco (29/07/2009).

REVISTAS
- Ondojan (Uztaila/Julio’09)

MEDIOS DIGITALES:
- Canales Diario Vasco (10/07/2009).
- Gipuzkoa Turismo Agenda (14/07/2009).
- Kulturweb (14/07/2009).
- Gipuzkoa.net (14/07/2009).
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Canales Diario Vasco - 10/07/2009

-

agardo Eguna

Astigarraga celebrara el
Sagardo Eguna el dia de Saﬂnta
na

Antigarranas celsheard sl Sanaedn Fopuna sl pedginn
2% chir uilibo, Fesbbed i da Sainba Rie Coin el mossilaps
dm sna barvica de maders de 10,000 Pbos. Lo
midreros de Astigpermaga y almededores afrecsran
para degustar sus sidres a do squel gus qiusers
Arercarss n la feskbs de s sides.

¢ Astigarraga celebrard =l Sagardo Eguna &l dia de Santa Ana

E| Sagardo Eguna s pslebre desde 1974 7 o2 el mds ankigun de todos los gue 5= celabran,

Codnn novedad, asta afia 48 va & coqstrulr ufa Bames de fadars de 10,000 Bras, El montazs de |8 barfics 68
reaizard durante dos diss, termindndose por comaleto & dia ds Santa &na.

Eanks Ana =5 una fests d= marcado ssbor rursl con festejos de cardcter tradinonsl, asi como deporte rural,
exhiicion da daneas Folclineas, bertsolars, proebas de busyes, uegos para les hos § verbends populstes
= Programa del Sagarda Eguna en Astigaceadga sl domingn 26 de bilio

10000 = Joaldunsk de TTUREM,

10000 - Baloncestn 3xd,

10630 - Fanlarre ¢ Gailleros de Sanguesd,

11:00 - Cross popular.

11:00 - Fabricacm da uns kilpals ds madars ds 10 000 |dras

11100 - Dagustacidin de Sadra en Plaza de los Fusros.

11:00 - Productos sd=sspas de ls mesrinded de Sengless, Pochas, guess, vino, migss,
12:00 - Arragtre do Piedra con Bueves . Pwdra de 2.000 kdog, En la Flaza de los Fueros.
1230 - Bienvenida al pushblo ds Sanguesa. Gctuscodn de masses ¥ danza.

17:45 - Actuaciin die bertsolans: Ator MEMDTLLTE F Arets ARFELLLIS.

14130 - Comids popular.

17:00 = Represantacidn pacs nifias,

17:30 - Actuscicn de los dantzans de Sangussa.

1500 - Fasteval de Deports Rural an Plara de los Fusros: Sangoess » Asbgaraga
18130 - En Is Flaza Apezteqi representacidn infantd ¢ cusnts ouertos.

1945 - Bienvemds & s refios da Sangueia

200 - Finahzaodn de la bamica (kupalal - Tealapats v bartsolanis.

2500 - Tore d aFuega.

23:30 - Yerbena con ol grupn TRAKETS.

01130 - Fin de fests sn las teosnas,
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 11/07/2009

ASTIGARRAGA

Estreno de la kupela de 10.000 litros
durante la fiesta de la Sagardo Berria

El evento tendra lugar en Fonu Plaza durante la festividad de Santa Ana Esla impulsado por Gokdea
F1.07.08 - SUAN F. MAMIARRE S URMETA,

OV, Entre las novedades que ofréecerdn eshe 0o s hestas da
Santio se encuentra, sin duda, la constroccin de una kupels
con capacidad para 10000 litros. Ests inkcistva, empulsada
por Goldea, la asociacin de deporte rural kocal esta dando
pasos rmes haca adelante v 38 desarmollard durante la lesta
de Santa Ana, Ese dia, en Foru plaza los espectadores
podran ver en directoe la construccién de esta gran kupela
Sagin sefialan desde Golkdea, el encargado de llevar adelantia
aste proyecto, & asturens Jose Manuel Sdnchez, asia
trebejando para preparer las piezas necesanas para £ evento
desde enero de esie afio

Lo gran kupela de 10,000 [Eros en su fase de
cansirucckn

La consacuciin de esla propuesia saldra adelante con el visto

buens di |as sidrerias [Goales, 35 comd [as asockciones astigataras v el progen Ayuntarmienta, Del
misma madao, la construccidn de esta kupela popular tendréd Is ayuda del Sagerdo Fatzuergoa La propia
entidad da el visto bueno a gque 52 entronque dentro de la estructura de Sagardostkes y es que duranis la
calebracion anual del evento de la Sagardo Barria e utilizara esla kupaela para degustar la sidra del afio.

En relacion con la construccion de la kupela de 10.000 litros, se tiene la inlencion de batir la marca de
rewnit & 300 amiges de la recogida del kzki, &l mode del Guinness de loa récords, esta iniciativa se tiene
previsto celebrar el prdsamo dia 27 de julio, domingo, dentro del evento anual de la Sagar Uzia, que este
afio cumple su noveng anlvarsaro. Para poder parlicipar an esta actividad, llamada a nivel de Euskal
Herria 'Sagar Biltze Herrikoia kizkiarekin®, (zoldea ha dispuesto ya al precio de 5 euros una kizkia, gue s
puede adgulrir &n Bs sidrefias L@eags v Petmtegl Tamben ¢ pueden ulllizar aquelias kizgis que cada
uno pueda hacer. Con el dinero recaudado con las kizkias se pretende pagar los gastos relativos a la
acfividad de la construccion de la kupela de 10,000 litros

L
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gipuzkoa Turismo (Agenda) - 14/07/2009

e | smshaea) | | g i e wii | | fi [

GIPUZ KD
TURIEWMO
[L¥ s ]
v Tudo Spatng « Agends
'H.I- '1 T
¥ Eyules Pl " AgEI‘Idﬂ .
]
D Legar
[idade Degurw
- Gask Yinkar + Ieparte Carveras de Caballes.
i Hisces [ske wevana la emsidn suekee al higddramn de San Sehastide con 72 caneras repartsdas en 12
Dérels & e s, 11 Gron Premdo La Copa de G, que se celebes pnteslsente cods 15 de agssio, es el
D © phiptm fuesie de 23k o prestigingg of o hipca.
RS i Ppalrgrnan | Daonosteas- San Sebastiin) | Hasia of 3 de septesniee,
I
Ciresllirs i jrer s s pruicmbentes e Dodo Gipackoa s den cala ato a esla somels losts
ety Lot pinbromsl, e nlrece actividsdes pars bodos los pliblicoos, de dis § de nochie. Desde [uegos para
Gipzica Yerda i nifre, basds deporbes rerales y comcerios de dfersnkos estilus,
Droncatis-fan Sataten Crrenbesta el 21 o 26 de pulln,

T R p————

e O, Farees Taplor o Carla Bley son abgoenes d= las estrelas e posardn por este festival,

Frofwsiona unn de |ns mads vl eranos de Biropes, en el que fardsfn beesn rabsila olros esblng romn el anal,

Gt funk, pop ¥ Feppee.,, Destacan s conciert o grabsfos en s playa de Purmala, eee cads nche

Sl abrare a cienkns de pe s

- ol gl Plaza de lo Teinkdad, playas d= Burvola ¢ obros escenmios (Donastis-San Sehostibng |/

Kahanl (el 23 o 2% e i,

Religoe

Bassstivs = SGelca: Semieso Tnbernacional de Yazz de Faaubs.

Erucativa Turas les nnches, e sfe mnedos o mepr jars poed AIr & onnr aratuitors e la plara

wommia. Fin o comtel de esta eificion destacan o giipo revelachin The Cherry Beggesr ¥ L actusicitis
# nue sbrerera o quitarrsl A =ut sdoonidienss Ben Seeedsr unin =8 cantsobor veson Buper Todoeiboa
q_ﬂ E“",—"-.‘E Placa P [Farsdtz)  Del 23 o 20 de julio,

FiessEas "Wokng Enkrega”

Cizhebeaoadin tradaonal con faioes en el nidndo de los pescatores. Lina joven lleva sobee s cabeza
s "kutna” {arrdn en euskeral que guords los doosmenkos de la colrodis de pracsdores. 5e dice e
cusanbas s veelias dé con L “Eulses”, b pesca Babed,

Nevries o e L Maring v Cazen fnbiges (1 lseadarribia) /25 de oo,

Firrsllimc Do ile B Sadlra

Astigarroga = consliler ada b capitsl de ls salva, 0 din de Sants fina, s ssdveros olrecens g
dizgpuin b s shiloa 2o imares de o Bl de o neirciels selsie munal Comun mewedid, el o aie e
conatwuirh e vivo uns bannca de madera de 15000 Btros.

Plata Funi { Aaligeraga) 20 de plio,
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 14/07/2009

ASTIGARRAGA
Todo listo para el desarrollo de la gran fiesta de Santa

Ana el dia 26 de este mes

4. 07 0 -

OV, El dia de Santa Ana, que s& desarrallard dentlro de las fiestas palronales el 25 da julio, sa celabra &l
S8 g:ud-::- E__r.|u|'-a-‘| (=[5 A:.I-g:i rraga, dondes log skdrafos de |8 lecaidad vy alrededoras affecen sus ssdras al
Fl'l blico para ﬂEg ustaras

Este Sagardo Eguna se celebra desds 1974 ¥ €5 &l més anfiguo de todos los gue se tienen lugar en (8
provincia. Coma novedad, esle afio sa va a constiuir una barrica de madara de 10.000 Mros. El montaje
de la barrica se reallzard duranie dos dias lerminandose por completo el dia de Santa Ana

Santa Ang 83 Una heste ge marcado sabor rurel, con festejos de caracter tradicional, asl coma depors

rural, exhibicion de danzas folcldricas, berisolans. pruebas de bueyes, juegos para los nifios ¥ verbenas
popularas
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 19/07/2009

ASTIGARRAGA
Construir una gran kupela en plena Plaza

El dia de Santa Ana acogera la elaboracion en directo de una kupela de madera para 10.000 litros.
Sera la primera vez gue liene lugar un evenlo de este tipo en las fiestas de Sanliago

16,0705 - JUAN F. MANJARRES] ASTIGARRAGA,

DV, Astigarmraga acogers duranle las hestas de Santiago, gue
eBran la eemana gue wviene, en concreto e dia de Santa Ana
gl domingo 25, algo medlio: La construcoidn en directo de una
gran kupela de 10.000 lres de capacidad, que de manos dal
veleranc lonelero asturfans José Manuel Sancher, se
elaborarg durente todo &l dla en Foru plaza Una iniciatva que
hasta shora no s he podido ver en ningun ofro lugar y qus
cuenla con Indudables atractivos

Aungue coma afinma &l sdrero ¥ membro de Goldea

L . visita de mismbens de Goldea al tater dal tonelar
colective gue promueve e4ta atractve iniciativa, Gabriel J Manuel Sanchez. &n &l centra:

Lizeaga, este tamafio de kupela hoy en dia no resulta

llamativo, no lo es tante eque sa construya en directo, ante & atenta mirada de tode el que gulera verlos,
Para ¢llo &8 ha venido Irabajando desde hace un afo en Astunas, ya gue hay gue lener en cuenta gue
todo el matenial ha sido ye trabajado ¥ lo que s& hara en Astigarrags serd la construccidn en s/ de la
kupela

Una iniciaiiva gue, coma afirma el también miembm de Golkdea, Antlon Arka, =es dnicas y que sdlo 5e
podra ver an Astigaraga, en Foru plaza Un paso mas en & desamollo de una flesta, ls de Santa Ang, qua
sg ha convertido en l& jomada central de |as fiestas de Santago, la que concantra 8 un mayor nmero de
pereonas €n el municipio. «Hoy en dis practcaments no =8 construyen kupelas de este iamanio en
madera, ¥a que an su mayor parie s hacen an aluminio:_ afirma Arka.

14,000 euros

Es importante =l desembolso que estd previsio realear para llevar & cabo este proyecto. El montanta total
asciends 2 14 000 euros, una cifra muy slevada, que contara con financiacion desde & Consorcio
Sagardun, con la participacion an este aparado de comercios y de dos sidrarias, coma Petrlagi v
Gaplahaga, a lo qui 88 URIMAN |05 Mecursos gue $e conseguirdn con la venta de Kzkias' para una |ainada
especial que se desarrollara durante la celebracion del Sagar Uzta, el 27 de sepliembre, Se buscard
reunit 3 300 personas recogiendo manzanas con la kizka comao instrumento principal. Oira imagen de
récord que quisre resalar de manera especial |3 vinculacion de Asbgarrage con la sidra

Pero una pregunta es clarg, jque se hard con una kupels seme@nie una ver que haya pasado el dia ge
Hanta Anat Aungue a2 han sopesado detintas posibilidades, al final ae ha decidido que la kupsla de
madera de 10 000 kiros fimalments vaya 8 parar 8 Sapardoetkes, dentro del cual participa de manera
intenza Sagardun. Esta previsto gue la kupela forme pare del nuevo tolare con traccidn fradicional gue ==
preva levantar en Sagardoeixea

De todos modos, |3 fiesta en tomo & 18 kupels en la jornada del die de Santa Ana no se guedara
solaments en |8 construccion en &i de la misma. Tras todo el dis desarrollando 2l trabajo en dirscto, pam
las 1930 horas =& prevé que =& lleve a8 cabo fa presentacidn de la nueva kupela, a ls que =& le pondra un
naombre, que sara descublero de la mano de los coclneros Andonl Luls Adunz y Blrente Armeta con la

coleacion de una place

SacarpoeTrxea
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 19/07/2009

Serd una kupela &sta, sin duda, especial, ya na sélo por lo novedoso de su elaboracisn y presentacian en
sociedad, sino lambign debido a que de ahora en adelanta tomara un gran profagonismo en cada
presentacion de la sagardo bavma, que bene lugar de & mang dé un personape conccido en Sagadoeixes
todos los meses de eners, Desde su colacacién en &l museo astgararra el protagonsta degustara sldra
sabda de esta gran kupela

Dia completo

Lz chierlo &5 quie e dificil reunir mas aclividades en una sola jornada festiva comao &l programa previsio
para el dia de Sante Anag Ademas de todos [0a aspectos previatos par la visita de |a Merndad de
Sanguesa, habra de todo. Desde |a tradicional v exitosa degustacion de sidras por la mafana hasta l=
participacin de bartsolans, sin olvidar el arrastre de pisdras, gue conlar con prueba desde las 12 .00, &
diferenci de ofros &hos compelirgn dos parejas de bueyes ¥ no fres Los animales de ldamata y Oliden
rmoveran la pledra de 2 000 kilos
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario Vasco - 19/07/2009

ASTIGARRAGA
Merindad de Sangliesa, invitada en Santa Ana

J.F M

La fiesta de Santa Ana llegard de la mano del colectivo
Zoldea an la Oltima jornada de las fiestas patronales, el
damingo dia 28 de ulio, & Foru plaza Coma va sourmiera &
afto pasado, en esta ocasidn s& ha decidido tamibéen conter
con un invitedo especial para gue los astigariamas puedan
conccer la realidad de ofres puebles. Asl, en la localidad se
daran ¢fa cokothvos de diversas especiaidadaes de a
merindad navarra de Sangoesa, Coro, fanfarre, gaiteros
dantzars y cuentgcuentos de esta zona navarrg g2 daran cits
an las fiesias del municipio gracias a esta iniciativa para el dia  imagen del baile del grupo de Sanpiesa
de Sanla Ana

Tal y como sefiala 2l miembro de Soldea, Antton Arka, no se treta de invitar a cualguier lecelidad . «Ss
buscan municipios © Zonas que tengan wnas caracteristoas semejantes 8 les de Astgarraga: Tamafo,
tradician rural _. y la Merindad de Sanglesa o cumple a la parfeccidne:. La participacion de los grupos
AAVEMes S& dejard notar durants iodo of dia, ya que a las 10 30 de la mafteana actuardn ya la fanlfame y
gaitercs de Sanglesa, y meadia hora después se podra deguster y comprar producios gastrongmicos de
aritesanos de la zona. Desiacan las pochas, queso, ving, migas, ademas de lo relacionado con b2 oveja
Par |a tarde s& podra disTrutar de la danza de Sanguesa y de deporie rural, con dos eguipos da sas
miembros, gue hatan dos fipos de frabajos. Ung sérd levar un rebano de doce ovejas & un redll en la
Plaza y esquiler dos ovejas. El segundo trabejo sera el del bosgue, con nueve cortes sobre fres roncoes
de 2 5 metros de largo (uno en vertical), para desplazaro luego en s alera (semejants a un trinso), a lo
largo de 12 plazas. Es decir, unos 700 kilos déesplazados por un grips de sais persanas. En Apeztagi
paEza ofrecerdan un cuentacuentos
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krohika....

& gharteg 2RAMTOE

Erombks . nst

Agends ASTIGARRAGAK JAIAK

Fronika Beremak Santio jaiak martxan dira Ashzarragan
Suntio eguna bihar bada ere, Astigarragalo jalak atzo hasi ziren

Dokmmentuak ela paur, bezporan ere, e da festa girorik faltako, Haur jolasalg,
kirol ixapelketak eta kontzertuak nagusituke dira. Igandera arte

Publisvate irmungo dute festek, Santa Ana eguneko ospakizunelkin,
Zangoziko merndadeko herritarrak bertan {zangs dir jalak

Bgin Dazkide girotzeko.

AU SOIE0TEEE - Ostrals

EDIZIOAK

Aykerstu nahd duzun alzo arratsakiesn hasi ziren asnbiosh sstigarragsn, em gaurtd surera ez da fEes

I'-*’j— girca faltsha, haurrek essterako, jolssas anoo diete golz ets aratzalds,

E_.[H -:. svuerdhan berrig, 14:30elan, gosea aselzean moduko baskaria targo da

|2T'h : bosnetan, aratsaldsa kird! apelbatek grotlkeo dute, 19;00stan hasita, pala

teapebets zango da, 20:00stsn srefo futholebns et 200 30etsn, esupelots

r BILATU falakdia. gauman, kontzerien bands Eango da. 231002t 2e esatsk et
irpekahies tadeek jolko dule moeretsn, |, barandisran plazan, 23-20etan, golder
apple quartet [2ango da. cauerdian berriz, urtercko tradizicen |sratir, kanpet
srrepia eginoo da dore Jasue ermitsn, gauerdia pssata, 5 decadax @kdss
spouisko sukera Fanoo ca | barandiaran plazan

AR TARATIALEA
sanlio equna bikar

santio emna ere ekitaldle ganesa esnahukn da. goeelo disnaren andoren, kino
Brape kol 2ongo dira. gooskan 11 :0elan berrls, meda naguesia ngingo ca dann
pkue ermitan, sanhiagoren crenee. aratsaldaan, 1600tk surrara, herritar ats
«anpoko ende ugar| billzen diien golbbehers teapaloataren toands 2anoo da
ronetar gain, wreentzao jplasak, ota dantza eta bersosainak i2ango dira,

. FErribarren Goeamenrao. Gaaian, muskane anda 2o da, SonEner Lk
[ —
tz=ngo dira nonahl; 22:30etsn abiba dekoleka hasko da |, barandaran plazsn ela

Z3100etan, trifuks eta Ikwren cemaa, aohenk, 2330t Errain dankza
== e
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Hernaniko Kronika - 24/07/2009

F
-

b

Sagardoaren museoa

andean santa ana egun haundia

iandebos egun haundls izaco da astigartarrentzat, eta horregathl rdarrak har-
kzen joatelm, gosaria wangn da boosnatan, 07 :00etan, ganta ana egunslo
cepakizunak 11:00etan hasiko dra fons plazan, berfara hurbilzen direrek
cherelar ik prarago code goie pasa ederra egilekn: sacgerco destdosta, ol dorma,
bartsosk.., honaz gan, 11:00statk arrstsalders bisrtean, 10,000 lircke zurezko
kupels osst ko dute, geur eoun, 2alla da tamaka horretsbo kieeiagienk
surkitzes. perar peza plara bstmsn montabuko den lehan aldia zango da,
egunekn proftagoniztal Fango dra, hate ere, sangossko herritsrak, gokean
cngiStorria jaso @t eoun osoan 2ehar, slintzs ugan bunuiuko dituzte euren
harriaren sta kuluraren ersusgars laiak agurtzeln, 23:00atan s fests 2angn
da, 23:15etEn, mezersusknsk atersko dira herriko kalestan barrens, @ nsda
armen ardoraduna makets @idea kango da. tiosnetan berriz, bereea hurbilizen
cren herritamsk, 01:30stan amango dielz agums surtsnoo festEl,

L
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 25/07/2009

Moo ol

Una barrica de 10.000 litros protagoniza el Sagardo Eguna de
mafana en Astigarraga

L MONTAJE DE LA "WPELA " S5E LIEVARS & CARLY [RHARTE TEI0A LA JORTEDS TH FORL PLALA

La preasiitacides dard @ Bas 10,20 horas con b presencls de bl cotimsios Aiidan| Luls Adusle v Bizails &rsta

RREATTT TLLARRAMTNOE

ASTHRARREGA, Arligoriagas culabiam &) Sspsio Eguna mofers
fesltuitil de Sanla Ara. can el manlage de i bastica ds masdom
de castafio con capecidad para 10 90 lros como principal
rovedad. Ura seinlena de sidieros de Ssligaraga v alredodoies
olrecendn, hasla las 14 00 hoas, sus sidas para degustar 3 lodo
e (i (i At o b fealn da la skl

Egie Saganio Egura se colobia desde 1578 y os ol mas anbguo dia
P b el o calahimm. Como alrecin afied oo, eshy 280 s va a
cafrlil s Eeemics da maides da 10 000 o, & el da B
aspnencin ocal Godden Harm Kl Batoedaa, Aokyidiald qua sa

g i durssdes bocla b scka mn Feen ik y s culmises
can b presenosice pibBea foe g8 amince pach b 1830 kame,
cony bea laportars v bansolans. Asimema, los coorermns Andani Lo Adung y Bmerss Srrieln descotvinin una
placa pan ol poenbne qua pordian @ la cpeda y s porsones all peoserdes poded reallzes un brindis compsr o
oMY U Yasa de sidrs

bliemonce oo Srdea v ol onabkao Jsd
kianie Game e conversan oon (s
il al fonda FOTO CECIDW

Exie proyecin s comoreds oom sl meesiro fonelsm asiumane Joss Manuel Sancher gue ha irebajco dumnts los
{ilimos sinlo meses adeousrds ka maden, esinclumnda ke Bamca § proparando s diversos meterabes para
Tt il i ik infcialiva popukss qua e conlade cen ol apoyo de o silance oo, b arsa:s oo e
y ol racanod Ewanie &S Syuntamentn. TamEsdn cuanla can al mespakio da Sagandus, gen ncapomnd b upsda a
W infrasssinectur dal ke Sagenio Elvaa

Agormas, haked doporie nrsl, exhibicidn do danzas ok kekms, baksolans, pruebes de buoyes, joegos pora los
fiiloa § warbana, Co e a-alimac s sam [ sepiddcatn & prluctos anleaanog dak mant de b Maindad de
Eaplriria

RTENTO DE RECORD En rokacian al proyecto da esta gran upela, ks componenties do Goldea se han
marcado gl b da junlar & 300 parsonas necogiando la manzana dal modn tradiconad, e dacr, aon & pr o
gancha, con ol ahjalng A sl hlase un necond Seinaas, S ol 27 da sapleenbim con malbod & L lovana
st icm ol Sager Uelie P snpmlos qoe quisiss pwlicper, SGoliden ho passslooa e veonta k7RG gl preco de
gfinGo e, que pueden adguirres & s sdranas Lizeaga y Peirdeq. El dnero iecaud odo se empleama en
urragar ins 14 000 puros desmados de |0 oorsiruccian ds s upsls
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 26/07/2009

(@ diariovasco.com 5., Sente

s T o Lo LT ]
ASTIGARRAGA
El Sagardo Eguna mas veterano

achvidades Testivas que pueden desarmallarse sin hacer un hueco a la
sidra. Asl, en plenas fiestas de Sanbtago v Santa Ana, tendra lugar
manana en la lecalidad sidrera & Sagarda Eguna, una fiesla que se
celebra desde 1976 y 25, pof |o1anio, la mas anbgua de los sagsos
:"';"..'.'i"ﬁ'."i OLE :alcnan el calendano fesiivg Auipuzcoanc El dia de Santa
Ara Bs una jom gds da marcado sabor rursl que 58 canfra an os
festajos da caracter mas tradicional. En |a jomada de mafana, tendra
urna espacial impartancia ia parncipacion oa 18 localidad navarra de
Sanglesa, desde donde legaran artesanes. masices, dankzaris,

Cormo novedad, esle ana 92 ha fabricedo una kupela de madera de 100000 lires que S& terminard a las 11 de |la
manana, hora a la gue comenzars |a degustacdn de sidra en la Flaza de les Fueros De lodas maneras, de 10 dge
ta mafens hasta ia madrupada = dia esia lend de acividadas festvas
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 26/07/2009

(@V diariovasco.com = [}5:4., Comarca

ASTIGARRAGA ’
Degustacion de sidra, deporte rural y espectaculos

circenses en el ultimo dia

26 07 0% -

DV, Astigarraga apura las ultimas actividades festivas. A las 10.00, Joaldunak de Huren. 4 las 11.00,
haiejlrﬁ & asd migma hoda, VI Gross Popular, La inscnpcsdn S8 realizanh an Apeﬂﬁgl plﬁ.ﬂa il |':|=3|I'I|I de @s
830 Afes 11 08, kalejira de la fanfama joven y gaiteros de Sanglesa

Lot festejos de Santa Ana empiezan 2 las 11 00 en Foru plaza con |2 construccian de |a kupsia de
madara da 10.000 firos o la exposicion de artesania de Sanglesa. A las 12.00, prueba de bueyes. Sobra
B58 hora, actuacion de |la coral ¥ el grupd de balle de 5a r‘.gxii—es.'u A las 14 00 |:||‘:-5‘;|u:i|_:’1-:‘:|-:':-|:- de sidra
Luego, comida en Rezala, A las 17 .00, Urban Bai y & las 17 .30, en Foru plaza exhikicion de baile A |as
18.00, deporte rural A las 20.00, actuacion de la coral ¥y despedida de los amiges de Sangliesa A las
1800, tomeo popular de toca en Fomu plaza. A las 18.30, espectaculo de tieres infantiles en Apaztegi
plaza. A las 1830, cuenfacuentos en Apertegi plaza. A las 20,00, grupo Trakets eén Joseba Barandlaran
A las 23 00, fuegos ertificiales & cargo de Astondoa, Luego, toro de fuego en Joseba Barandisran & le
1.30, por uitimo, despedida de las fiesias en la carpa de |3 osna

L
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Hernaniko Kronika - 26/07/2009
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ASTGARRAGARD FESTAK

Egun haundia gaurkoa Astigarragako jaietan

Banta Ana opung aspatuls da gour Asfigerresgan Sontin jaien
harncan. Egun bereds de goorkon et ekitmbdi ogael lango da.
ENBNITG - Ipandes

EkijarTana st jaak ospateen badicy e, SNt Jna egu lereda Raken da
howi dels eta, ekitpddi mondpa anécleés dute gaurks, mien azken sgqunerako:
posdera aite parTaida agin dirleme e goeatls Reego S 07000t Dewan
pmeEsn. |m geoa, omea, WE0eivtk surers hasiko da. Serepo cakdurak, mango-
vy Ranfarmsal, hertlin tikifanak, bl kmsa.. Sena deb, euireks oepa ki)
hasiera nfiria 11-00etan icanpo da fom placan, segandn dastaketsrskn hasiko

da. 1200 i dova Fanno ds, ondoeos Berieolirialk; 19 30eian Band, Dk
rernie ssgerdolegian, armatseidean ranpomkn danteanen emarakiis, bem kBolsk,
abasbalzaran amanaila sl baurmang2ako ipdn knmaketa zanga din, bestaak
beste, ifinaberresn, raketmak jobo du |, bamndemn plaann. berdan e ko
P nmgo & 2301 S Duoara oo, e, alai-marnenila sginps da

S0 Tekan etw OL: Mistan jriss pgarm
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 27/07/2009

(@ diariovasco.com  #514,., Gente

ASTIGARRAGA

Kupela de 10.000 litros

Iarod-

Astigamraga, dontro de |las festas patronales de Santago, contempld
par primera vez en direchs la construccidn de una kupeala de sidreria de
10.000 btras, de la mano del tonelero ashunana José Manuel Sanchez

Los coonenos Armiela y Adunz protagonizaron B inauguracisn &n Far

La sira vino misy bian para oombatie a
caliat. \JUBSMFER
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Hernaniko Kronika - 27/07/2009
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ASTIOANHAGRED FESTAK
Sants Ana ezun jendetsusrekin amaitu dira Santio
jaiak Astizarragan

stipmrragnn Santlonk spateen dicen orren, Santn Ann egunnk

parrantzh bereekn du et @l cre agerkan perate e
FOORATIIIT - Raisiherm

bt T EARCED |l £k pualul ohird ST a0 A A AT, RARTE A 1A eguakin
mmady pen _|-||!h waun salen egun guetetan Ean HE gim slera, beitid haleg
e, BTk pgiin g nabaeiTirelng, j2an am, asigartaga i santinak oepamei
diren arren, sanka gna eguna lzaben da gerrantzBseene, eta sgurean reher jenid=
Eelin guaturatan oa e tea, Mo ane haks e sn, sgimiliak Sgundue. bateg
ere 11:[Hi=tatik pormer bidy ren endes dory pleran, urtemin saganio dastabets
hadd piamaan, B demal, i Dmkk, hrtsokanok eta ol sagndntaglan
egirdakn bazkansk e jendes srakar men, b ksmin hapmd e 310,000
Firedn B b osatmalon laiie soerli 2imes. Bk Gmaalaakn bupelak & e gaii
equn Fgiten min ashuriasetik ekam niten materale etn sgies

samgorakoak profagonista

bestakie, mirimgo gontidsty berenak mangoeskoak iz dica =ia protegosismo
ain Ut wipokn eiinean, MK ao sy hasinen oo, musiaei o ren Teta
tran gau periean, traketset paraedammkn gogoa pids Teen. tosnstan, berr,
0308501 n P ST
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 29/07/2009

LITHRARASE

"Txotx Berri' y Sanglesa

La argarizacidn wadom la alta paricipacion an el dia da Sarts Ara. Mas de cien persanas da Navama partcipamn on la fiesta
THOTEE - ARAH P MAULIES | ATTIGE BEAGE,

MN-=dca O s | gt SuE rodad

OV, La veinacds reairada desde 105 gruens Goldea ¢ Zipatra del desardc del die de Sama &=a &

peanchc domsgn & posivn ye ques oonoenim s mushe genie = Fog piaza derantes uene pene del din
Li noreddied lagaba eats @ 0o & Sand 0o B eendinitod n e drechy O Ung defsil die 700000 ks p de
Iz peeticpncian de gupcs de la Menndad de Sangless comn L33

LS membig o colechen Golges, Aelinon Srim, reponncis syer guE ipsanmcioe Bre aos rEns

il il ta

oo (i o eRbecE | e reedy msla Sl feds P fEce e ls

n dis mup nisses
o j @ omgisimoiin an 5l g ke ac

oonoar afa Marindad de & X Wirmman 10 peecnns onire los
1§ S B cpie st
s E vaeddd O e Sysiling ol b Pl GETulEl LUnd «if Mok bkl @ iSpeaiihs
Pl pE K O0F W pudadonia O Ashigamags. &l Cll BUChDe i Tordn A

1y Haiecsen de T Ho deade |e G # -]
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& = o= poemer un e, Anfins Ak destece ks s e ppeeia B R gEiE ArEICEree minPiazs Moo= s
un pocd e rabi, despues de tamo e e eo TeEncE &l pograme ke 1 D0 v haslhs Sas e bara
despads nn &0 @oEgean G2 manem sas-ns. Do am subsanar ashe probiema o 5o olh persason &n
alametvas al o iden as gee al ahs gue e e plnkess on al=usile peoukr scbre be 1050 de W
T & Fedw

Qus T
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ASTIGARRAGA, SAGARDOA MAS QUE UNA BEBIDA
El Diario Vasco - 30/07/2009

OMNECUL COMES 7T

Astigarraga, 'sagardoa’, mas que una bebida

# o RNTEIOH REERE AOROHOD

1wl T = S | S S S——
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DEGUSTACION Y CONCURSO DE SIDRAS DE HERNIALDE

La sidra de Lizeaga gané el concurso de sidras de
Hernialde

La sidreria Lizeaga de Astigarraga se impuso en el concurso de sidras de las
fiestas Andra Mari de Hernialde celebrado el domingo 16 de Agosto.

Los visitantes pudieron degustar un total de nueve sidras de las siguientes sidrerias: Gaztafaga,
Elutxeta, Barkaiztegi, Petritegi, Lizeaga, Rezola, Sarasola, Otsua Enea e lzeta.

Como es habitual, cada persona tuvo la oportunidad de votar por su sidra favorita y la sidreria
Lizeaga de Astigarraga fué la ganadora del concurso.
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VISITA DE LOS NINOS DE LAS COLONIAS ABIERTAS

Los ninos de las colonias abiertas de Donostia visitan
Sagardoetxea en el mes de Agosto

Un total de 65 ninos de 3-12 anos han visitado Sagardoetxea este mes de Agosto.
Los grupos que se han acercado a conocer la cultura de la manzana y la sidra han
sido los siguientes: colonias abiertas de Izarlo Taldea de Donostia-San Sebastian
(18 y 26 de Agosto).

Colonias abiertas de Izarlo Taldea de Donostia-San Sebastidn (18 de Agosto)

Estas han sido las actividades que han
realizado:

- Recogida de las manzanas con kizki y
machacado con pisones.

- La polinizacién (puzzle) y proceso de
elaboracién de sidra (lagar).

- Degustaciéon de mosto de manzana al
txotx.

- Dibujo de murales y Dasti.

- Juegos: juego de la manzana y éQué
animal soy?.
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I1l. TOUR DEL LLAGAR EN ASTURIAS

“La Sidra” convoca el 11l Tour del Llagar en Asturias

Ya se ha convocado el 11l TOUR DEL LLAGAR para el dia 22 de Agosto (sabado),
acto sidrero que organiza la revista La Sidra y que este ano tendra el siguiente
recorrido: Llagar La Nozala (Xixén), LLagar Frutos (Villaviciosa), Llagar Viuda de
Corsino (Nava) y Llagar El Pilonu (Nava).

La visita a estos los 4 lagares, con dos espichas, mésica asturiana y el viaje en autocar tienen
un precio de 50 euros por persona (35 euros para los suscritores a la revista). En total hay 50
plazas que serdn cubiertas por riguroso orden de inscripcién.

Para mds informacién: lasidrainfo@yahoo.es
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DEGUSTACION Y CONCURSO DE SIDRAS DE ERGOBIA

La sidra Bereziartua gana el concurso de sidras de
Ergobia

Dentro de las fiestas patronales de Ergobia, el domingo
23 de Agosto se celebré el concurso de sidras, donde

la sidreria Bereziartua quedé en primer lugar, seguido
de Lizeaga que quedoé segundo y Alorrenea que quedé
tercero.

El tiempo acompané durante toda la jornada y se acercé mucha a
la plaza gente a beber un trago de sidra y degustar un pintxo.

Este afo las sidrerias que han participado en el concurso han
sido las siguientes: Lizeaga, Irigoien Herrero, Alorrenea, donde
pudieron degustar las siguientes sidras Bereziartua, Oairbide,
Petritegi, Rezola, Gurutzeta, Barkaiztegi, Alberro y Astarbe.

Para comprar la sidra de Bereziartua, visite nuestra tienda on-line:
www.sagardodenda.com
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DEGUSTACION Y CONCURSO DE SIDRAS DE ELGOIBAR

La sidreria Astiazaran gana el concurso de sidra de
Elgoibar

El concurso de sidra tuvo lugar en la plaza de los Fueros de Elgoibar el pasado 29
de Agosto. Los miembros del jurado cataron la sidra presentada a concurso por
veinte sidrerias mientras el pUblico hacia frente a la soleada mainana disfrutando
de la sidra y el chorizo que se pudo degustar.

Ya bien avanzado el mediodia llegé el momento de dictar sentencia y el jurado concedié el
primer premio a la sidreria Astiazaran, de Zubieta, siendo la segunda plaza para Alorrenea, de
Astigarraga, y la tercera para la sidreria Bereziartua, también de Astigarraga.
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VALORACION VERANO 2009

JARDUERAREN LABURPENA

Udako eskaintza: Museo + Sagardotegia 30€

Sagardotegiak Astigarragako identititate zeinu nagusiak izateaz gain, aisialdi eta euskal
gastronomiaren ereduak ere badira. Gure herrian errotua dagoen ohitura. Haragi erreak,
txingarrak, txotxaren errituak eta mahai-inguruan lagunekin elkartzeak, askotan zutik ohitura
zaharrei jarraiki, otordu berezi batez gozatzeko modu berezia irudikatzen dute. Eta sagardoa
beti bertan izaten da.

Sagardoetxeak, berriz, esperientzia ahaztezina eskaintzen du: aire librean dagoen sagastia,
sagardoaren kultura ezagutzeko museo-gunea eta ospe oneko sagardoak, GozoGozo muztioa
eta Sagardoz likorea dastatzeko aukera ematen duen dastaketa-gunea. Bisitaldia amaitzeko,
sagardotegi batetara joatea proposatu dugu, sagardotegiko ohiko menua dastatu eta sagardoa
kupeletatik zuzenean edateko.

Hala, uztaila eta abuztuan museotik sagardotegira eskaintza honekin joan diren pertsona
kopurua 21 pertsonakoa izan da.

Aisialdi taldeak: Jardunaldi baterako proposamena

Hala, sagarra eta sagardoaren kultura ezagutzera gerturatu diren taldeak honakoak izan
dira: Irurako Goiza Pasa udaleku irekiak, Lezoko Udan Jostatzera udaleku irekiak, Usurbilgo
Udajolas udaleku irekiak, Zizurkilgo udaleku irekiak, Orioko udaleku irekiok eta Donostiako
Izarlo Taldeako udaleku irekiak.

Haur hauei sagarraren eta sagardoaren kultura zabalizeko, eta landa inguruneko Euskara
ezagutu eta praktikatzeko, honako jarduerak burutu dituzte sagardoetxeara eginiko bisitetan:

- Sagar biltzea kizkiarekin, prentsaketa pisoiarekin eta kirikoketa tailerra.

- Polinizazioaren azalpena puzzle baten bitartez eta sagardoaren elaborazio prozesua.
- Sagar muztioaren dastaketa txotx erara.

- Margoketa tailerrak: muralak eta Dasti, Sagardoetxeako maskota.

- Astigarragako sagardoaren kulturarekin lotutako bertsolaritza tailerra.

- Joko ludikoak: herri kirolak (solatira), sagarraren jokua eta Zein animalia naiz?

Jarduera osagarri gisa, talde batzuek Astigarragako igerilekua bisitatu dute aisialdiko egun-
pasa hau osatzeko.
Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra ‘
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VALORACION VERANO 2009

Udako eskaintza: Museo + Sagardotegia 30€

Gisa honetako eskeintza bat egiten dugun lehen aldia izaki, ez dugu iazko aldearekin
alderatzeko daturik

2009
Uztaila Abuztua
6 15

DENERA 2009: 21

Eskeintza honen inguruko berririk izan ez arren, bisitan etorri den jendeak bazkalizeko tokiei
buruz galdetu du, baita sagardotegiei buruz ere.

Ezadostasunak
Hoteletan egindako banaketa eta gero, ez da inor etorri beraiek bidalita. Hotelen
funtzionatzeko era komisio bidezkoa izan daiteela pentsatzen dugu.

Zuzentzeko jarduerak

Eskeintza bikoketa edo talde txikitan datozen bisitarientzat egokia da, baina haurrekin datozen
familientzako ez da errentagarria ateratzen eta eskeintza aplikatzeko arazoak izan ditugu.

Aisialdi taldeak: Jardunaldi baterako proposamena

lazko urtearekin alderatuta, aisialdi taldeetatik etorri diren haurren kopurua ia bikoiztu egin da,
aurten abuztuan ere bisitak izan ditugularik.

2008 2009

Uztaila Abuztua Uztaila Abuztua
327 0 584 67
DENERA 2008: 327 DENERA 2009: 651

Orohar, bisita hauetan burutu ditugun ekintzek haurren aldetik erantzun ona zian dute eta
gustora ibili dira.

Ezadostasunak
Aisialdi taldeek azken unera arte itxaron dute erreserbak egiteko. Aurten ez digu arazorik
eman, baina kontuan izan beharreko datua da.

Zuzentzeko jarduerak

Haurrik txikienekin egiteko (2-3 urte) jarduerak ondo pentsatu behar dira: margotzen gustora
aritzen dira, baina jokuak egiteko zailtasunak dituzte: ez dituzte ondo ulertzen, ez dakite ongi
korri egiten, etb...
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SAGARDO EGUNA DE DONOSTIA (EUSKAL JAIAK)

Diez mil botellas para seis mil vasos

Desde primera hora de la mafnana la plaza se llené de miles de
personas que querian probar los caldos de los 49 sidreros que se
habian dado cita, uno en cada arco de los soportales. Cada uno
habia llevado 200 botellas, 9.800 en total, que no paraban de
vaciar escanciando su produccién una y otra vez, sin parar, a los
visitantes que rodeaban los puestos.

«Este afo va con tickets. Al comprar un vaso (3 euros) te dan diez tickets y cuando vas a
por sidra te pedirdn uno. Si se te gastan, puedes venir a por otros diez, en este caso por 2
euros», se oia decir a los organizadores, que no paraban de explicar el nuevo modelo de
funcionamiento. Los mds mayores se asombraban, pero enseguida asumieron la dindmica.

Consumo responsable

«La asociacién de sidreros quiere hacer un llamamiento al consumo responsable, por eso este
afo hemos cambiado de sistema», explicaban desde la organizacién. Los sidreros abogan por
«disfrutar de la sidra; esto es una degustaciéon al fin y al cabo». Hasta la pasada edicién, cada
uno podia beber cuanta sidra quisiera tras canjear el importe del vaso.

Homenaje a unos sidreros emocionados

Joxe Ignazio Etxeberria y Joxe Manuel Astarbe fueron los grandes protagonistas del dia.
Después de tantos afos dedicados a la sidra, recibieron un homenaje «en reconocimiento a su
labor durante toda su vida», en palabras de Arantxa Eguskitza, presidenta de la asociacién de
sidreros.

«Sabia cémo funciona esto -por el acto de homenaje- por otros afos, pero hasta que te toca
no sabes lo que se siente», admitia un emocionado Joxe Ignazio Etxeberria, de la sidreria Aulia
de Legorreta. Joxe Manuel Astarbe, de la sidreria del mismo apellido en Astigarraga, también
se emociond sobre el tablado. «No pensaba que iba a ser para tanto, me he emocionado
mucho». También lo hizo su mujer, Agur-tzane Galparsoro. Sobre todo por la inesperada
intervencién de sus tres hijos en el acto: Hur le colocé el pin y Kizkitza y Joseba bailaron el
Aurresku.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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ESTADO DE MADURACION DE LA MANZANA DE LA COSECHA 2009

Estado de maduracion de la manzana de la cosecha
2009

El estudio del estado de maduracién ha sido realizado, como en los afos anteriores, durante
la semana 37 (2¢ semana de septiembre) para asi poder compararlo con la misma semana
de los ocho afos anteriores. En este caso hemos comprobado la maduracién a través del
contenido en aztcar mediante el indice refractométrico (°Brix) y de la regresién del almidén
qgue se midié por el indice del yodo, en una escala visual de 1 a 10 segUn la norma europea.

En las siguientes péginas se pueden observar los datos del indice refractométrico y de regresion
del almidén por variedades.

INDICE REFRACTOMETRICO - 2BRIX

En la siguiente gréfica se puede apreciar la evolucién de los grados brix tomando la totalidad
de las variedades en la semana 37. Se observa como el contenido de azdcar, 10,8 °Brix, en
2009 es igual al registrado en 2008 y similar al registrado en 2007.

"‘BRIX SEMANA 37 ASTEA

"BHx:

En la siguiente Tabla se pueden observar el indice refractométrico (°Brix) de las diferentes
variedades de manzana de sidra a lo largo de la semana 37 durante los nueve Ultimos afos:

ju

Sacarpoerxea

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



ESTADO DE MADURACION DE LA MANZANA DE LA COSECHA 2009

2BRIX

VARIEDAD 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009
ARITZA 10.6 9.1 s 11 127 11,3 10,5 10,5 99
ERREZILA 10.7 99 124 1.6 133 11,8 11,2 109 10,7
GEZAMINA 1.3 104 126 107 122 11,7 102 10,6 11,4
GOIKOETXE 1.5 105 124 123 14,7 12,6 12,1 11,6 12,8
MANTTONI 10.3 9.7 121 106 12,7 11,2 10,7 10,1 93
MOKO 11.0 9.2 122 109 13,2 11 10,8 10,4 11,1
MOZOLUA 109 100 11.7 114 134 12,6 104 11,1 10,6
PATZOLUA 10.8 10.6 12.8 11 13,8 12,3 10 11,4 11,2
TXALAKA 10.7 9.5 122 107 132 11,9 11,3 10,7 10,6
UDARE MARROI 10.7 10.5 12.6 11 11,9 123 1,6 11,3 10,7
URDIN 10.3 10.7 131 105 14,7 12 101 10,8 11,8
URTEBI HAUNDI 101 9.2 121 105 12,2 11,5 10,5 10,9 11,1
URTEBI TXIKI 9.8 8.9 10.8 9.4 12,3 11,2 97 9,7 9,6
VERDE AGRIA 11.0 9.2 11.8 10.7 13 11,7 1 10,7 10,5

En el momento de realizar el control, la variedad Goikoetxe con 12,8 °Brix y Urdin con 11,8
°Brix dan el valor més alto, mientras que Manttoni con 9,3 y Urtebi txiki con 9,6 °Brix dan el
mas bajo.

REGRESION DEL ALMIDON

En la siguiente gréfica podemos ver la evolucién de la regresién del almidén tomando
la totalidad de las variedades. El indice la regresion del almidén de este afo es de 3,3,
ligeramente inferior al registrado en el afo 2008.

ALMDOIASEMANHA 37 ASTEA

2001 | l 5 »
1 @3 4 5 T & 9 10

blrnidoiaren emeagresios
Regresian del Almidan

En la siguiente Tabla podemos observar la regresién del almidén de las diferentes variedades
de manzana de sidra a lo largo de la semana 37 durante los nueve Gltimos afos:
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ESTADO DE MADURACION DE LA MANZANA DE LA COSECHA 2009

REGRESION

VARIEDAD 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009
ARITZA 1.7 3.6 33 21 4,1 2,8 4] 34 44
ERREZILA 1.6 28 22 1.2 1,5 1,8 1,1 1,3 1,3
GEZAMINA 26 52 43 37 46 54 34 47 33
GOIKOETXE 56 8.1 7.4 6 7 85 8 8,7 8,2
MANTTONI 1.8 25 31 1.9 39 42 24 26 3]
MOKO 1.6 1.7 2.2 1.4 1,1 1,1 1 1,7 1,2
MOZOLUA 28 57 47 3.6 43 49 24 4] 4,4
PATZOLUA 32 63 53 42 67 55 2 6,2 5,6
TXALAKA 1.9 4.1 45 24 34 45 14 26 29
UDARE MARROI 1.0 29 1.6 1.6 2.0 1,5 1,8 1,6 1,6
URDIN 32 45 36 3 5 3,7 1,6 32 24
URTEBI HAUNDI 1.6 45 3.0 21 2,6 29 1,3 35 27
URTEBI TXIKI 30 60 46 29 27 4 2,5 47 29
VERDE AGRIA 1.5 22 25 1.3 1,6 1,5 1,3 1,8 1,9

~

Aparte de la variedad Goikoetxe, las variedades Aritza, Mozolua y Patzolua superan el nivel
4 de regresion del almidén en el momento del control, mientras que las variedades Moko y
Errezila son las que presentan el nivel mds bajo.
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WORKSHOP DE TURISMO DE EUSKADI EN BARCELONA

Sagardoetxea asiste como expositor al workshop de
Turismo de Euskadi celebrado en Barcelona

El encuentro tuvo lugar en el Hotel Casa
Fuster de la ciudad condal y asistieron cerca
de 300 profesionales: Establecimientos
hoteleros, Asociaciones, Empresas de
Congresos, Empresas de Receptivo,
Empresas de Servicios Turisticos, Empresas
de Transporte y Empresas de Enoturismo de
Euskadi.

Con el objetivo de establacer relaciones
comerciales, asi como para presentar y
comercializar la oferta del enoturismo de
Gipuzkoa, Sagardoetxea asistié como
expositor a fin de presentar la oferta del
museo y la ruta de la sidra vasca a los
touroperadores catalanes, uno de los mercados mds importantes para el turismo vasco.

Las jornadas contaron con la presencia de los nuevos responsables en materia turistica del
Gobierno Vasco: la viceconsejera de Turismo, Pilar Zorrilla; la directora de Turismo, Isabel
Muela; y la directora general de Basquetour, Ana lzaguirre.

En su intervencién, la viceconsejera destacé la creciente actividad del turismo vasco, con
entradas de visitantes por encima de los dos millones y con mds de cuatro millones de
pernoctaciones en establecimientos hoteleros y de turismo rural, en 2008.

Asimismo, Pilar Zorrilla destacé la calidad de la oferta turistica de Euskadi, cuarta en el

ranking de comunidades con mayor nimero de certificaciones en calidad turistica y lider en
establecimientos de restauracién certificados con la ‘Q’.
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WORKSHOP DE TURISMO DE EUSKADI EN BARCELONA

Datos relevantes

Hotel Casa Fuster
Salén Fuster.

Passeig de Gracia, 132.
08008 BARCELONA

17 de Septiembre de 2009, jueves

19:30-21:30

Work Shop

21:45

Recepcién por la viceconsejera de Turismo Pilar Zorrilla, la directora de Turismo Isabel Muela y
la directora general de Basquetour Ana Izaguirre.

22:00

Cena-Coctail.

24:00

Clausura

Gestién del stand: Leire Alkorta.

Guias de Sagardoetxea, Sagardotegis y Astigarraga.
Folletos y Dossieres de Sagardoetxea.

Tarjetas GozoGozo.

Abba Hoteles. Hotel Jauregui. Hotel Puente Colgante.
Aranzazu Hoteles. Hotel Lakua. Sercotel Hoteles.

Barcel6 Hoteles & Resort. Hotel Marqués de Riscal. Hoteles Silken.

Ercilla Hoteles. Hotel Miré Bilbao. SolMelia.

Hoteles Hesperia. NH Hoteles. Hotel Villa de Laguardia.
Husa Hoteles. Novotel BEC. Marugal Hotel Management
Irenaz Resort Irenaz Vitoria. Palacio de Aiete. Hoteles Zenit.

Aktiba.

Alana Incoming.

Hoteles Rurales Pais Vasco.
Innactur/BTQ Eventos y Servicios.
Nekatur.
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WORKSHOP DE TURISMO DE EUSKADI EN BARCELONA

BEC Convenciones.

Bilbao Turismo & Convention Bureau.
Congresos y Turismo Vitoria-Gasteiz.
San Sebastidn Convention Bureau.

Basquelands Incoming & Consulting.
Bilbao Paso a Paso.

GSIncoming.

Kulturlan Bi - Servicios Turisticos Culturales.
NIS - North Uncoming Service.

Romotour.

STl Pais Vasco.

P&O Ferries.
Transcantdbrico.

Asociacién Ruta del Vino de Rioja Alavesa.
Sagardoetxea- Museo de la Sidra Vasca.

Maitane Tocino. Departamento de Marketing.
El Workshop recibié la confirmacién de un total de 183 operadores y agentes turisticos.

Cris del Rio. Basquelands Incoming & Consulting. Bizkaia.

Ana Maria Canellas. Viatges Helena. Barcelona.

Naama Amir y Noelia Zapata. Travel Nexus. Barcelona.

Albert Rodriguez. Colegi Oficial de Psicolegs de Catalunya. Barcelona.
Carlos Freixenet. Grupo Natura Viatges. Barcelona.

Nieves Mordn. Skyline Eventos. Barcelona.

Carolina Milan. Solocruceros (Aethalia Viajes y Cruceros). Barcelona.
Ménica Segu y Pilar. Viatges Destino el Mundo. Barcelona.

Joan LLobet. Nextel Servicios de Reserva. Barcelona.

Irene Chamorro. Club del Viatger. Barcelona.

Rocio Liébana. Smartbox. Barcelona.

José Herrero. P&O Ferries. Bizkaia.

Silvia Varea. Hotel Carlton. Bizkaia.

Cesar Herrero. Catai Tours. Barcelona.

Teresa Falcé y Gloria. Cel Express. Barcelona.
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WORKSHOP DE TURISMO DE EUSKADI EN BARCELONA

Es interesante proveerse de displays o una presentacién de Sagardoetxea en power point para

que puedan identificar nuestro producto y diferenciar nuestro stand entre la oferta existente en
el Woek Shop.

Naama Amir. Travel Nexus. Barcelona. 10 de octubre.
Cris del Rio. Basquelands Incoming & Consulting. 21 de octubre.
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FIESTA DE LA MANZANA Y DE LA SIDRA DE HERNANI

SIDRA, SETAS Y TRIKITIXA

Plaza Berri acogié una exposicién micolégica, organizada por Urretxa Elkartea, que contd con
unas 150 especies de setas. Pocos metros mds arriba, en la plaza de los Gudaris, el ambiente
fue excepcional con el desarrollo de dos actividades que se repiten todos los afios, pero que

en esta ocasién se han sumado al programa de las Euskal Jaiak. Se trata de la Fiesta de la
Manzana y la Sidra y del concurso de ftrikitilaris jévenes. Lleno en la plaza hernaniarra para
seguir un concurso que acabé ganando la pareja de trikitilaris formada por Edurne Errandonea
y Ander Beldarrain, de Andoain y Aia, pero también para disfrutar de la sidra y la manzana.

1.800 botellas estaba previsto descorchar por parte de las 12 sidrerias de Hernani participantes
en la fiesta de la manzana organizada, una edicién mds, por la Cofradia de la Sidra Natural
de Gipuzkoa. Ademds de la degustacién de sagardoa acompafniada del tradicional pintxo,

esta fiesta conté también con una exhibicién de recogida de la manzana con la kizkia y
demostracién de elaboracién artesanal del caldo. Hubo también muestra de diferentes especies
de manzanas. La mafiana se completaba, a pocos metros, con partidos de pelota en la zona
de los Tilos.

La jornada conté también con una comida popular en la plaza de Atsegindegi y con un
concierto en el que también se rememoraron épocas pasadas.

1

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXGa



QUSKADI .. et o2 GIPUZKOA

Sy HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

FORMACION EN SAGARDOETXEA

Formacion en Sagardoetxea: andlisis, cata y
maduracion de la manzana de sidra

Los dias 21 y 22 de septiembre se ha impartido en Sagardoetxea el tercer médulo
del curso teorico-practico “Segumiento prdactico y anual de un manzanal”: andlisis,
cata y maduraciéon de la manzana de sidra.

Entre otros, estos han sido los aspectos que se han trabajado:

- Maduracién de la manzana.

- Desarrollo de la regresién.

- Cata de manzanas.

- Rendimiento y analitica de los mostos.
- Prdcticas.

El curso ha sido impartido por Aitor Etxeandia y Xabi Kamio.
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CONCURSO DE SIDRAS DE TXANTXANGORRI

Akarregi, campeoén del concurso de sidras de
Txantxangorri

Txantxangorri celebroé el 25 de Septiembre por la noche una nueva edicién del
concurso de sidras. Este ano se ha proclamado ganador Akarregi, que consiguié

1151 puntos. Le seguia por detrdas en la clasificacién Itsasburu, con la misma
puntuacion.

Para elegir al ganador, se decidié tener en cuenta qué sidreria habia conseguido mds
puntuaciones de 10. Akarregi consiguié 19 mientras que ltsasburu 8. En cuanto al tercer lugar,
este afio ha ido a parar a la sidreria Herrero que ha logrado 1150 puntos. Cuarta, por Gltimo
ha quedado Lizeaga con 1130. Txantxangorri congregé a multitud de amigos en la sociedad.
Hubo buen ambiente, buena comida vy, sobre todo, buena sidra.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra '
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Resumen de la actividad

Organizada por Sagardoetxea
e impulsada por el pueblo

de Astigarraga, los actos
principales se desarrollarén el
domingo, dia 27 de septiembre,
con un programa de actividades
para todos los publicos, que
giran en torno a la cultura de la
manzana y la sagardoa.

En Sagardoetxea hemos
publicado esta semana

el informe del estado de
maduracién de la manzana
de la cosecha 2009, un
informe que esté disponible en
nuestra pdgina web,
www.sagardoetxea.com.

Como todos los anos, Sagar Uzta girard en torno a la exposicién de manzanas y la elaboracién
del primer mosto de la cosecha 2009, donde se representard el proceso tradicional de

lo laboracion del mosto en el lagar: kirikoketa, machacado con pisones, txalaparta y la
degustacion del mosto elaborado.

En esta edicién, Sagar Uzta cuenta con una serie de novedades: Por una parte, la recogida
popular de manzana con kizkia, donde se plantea establecer el récord de reunir a 300
personas recogiendo manzanas simultdneamente con la kizkia. Por otra parte, la elaboracion
de Eusko Kutixi por el maestro confitero Rafael Gorratxategi y por Gltimo, la elaboracién de
centros florales de la mano de Josu Irizar de Salaverria Loredenda de Donostia-San Sebastidn.

Junto a ello, Sagardoetxea convoca el Il Rally Fotogréfico Digital en Astigarraga, que al
igual que en la pasada edicién, tendrd como tema la propia fiesta de Sagar Uzta.

Por segundo afio se celebrard la competicién de deporte rural interpueblos, que consistird en
la recogida de manzanas y la elaboracién de sidra entre pueblos.

Un buen nimero de atractivos a los que ha de unirse la visita a Sagardoetxea, centro de
interpretacién de la sagardoa y al manzanal museistico, conjunto de pedagégico, de ocio y
turismo de Astigarraga.

Més informacién en www.sagardoetxea.com
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Programa de actividades
Domingo, 27 de Septiembre

FERIA DE LA MANZANA en la Plaza
Joseba Barandiaran.

Il. Rally Fotografico Sagar Uzta.
Inscripciones de 09:30-10:30 en el
punto de informacién de la plaza
Joseba Barandiaran. Ver bases y
condiciones en el programa de mano.

10:30-13:30 3
Talleres para nifios: taller de pinturay | %
de barro. '

10:30-14:00

Feria:

- Exposiciones:
Exposicién de manzanas.
- Demostraciones:
Maduracién de la manzana, injertos y fabricacién de cestos.

- Degustacién y venta:

Manzanas, mosto de manzana, sagardoa, dulce de manzana vy licores.

11:00
Elaboracion del primer mosto de la cosecha 2009.
- Recogida, triturado y prensado de la manzana.

12:30

- Sagar Dantza.

- Recogida popular de manzana con kizki.
- Kirikoketa.

13:00
Txalaparta y degustacién del mosto elaborado.

14:30
Comida popular en la sociedad Gure lzarra.

17:30
Deporte rural interpueblos en la plaza Joseba Barandiaran. Tema: mundo sidrero.
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Promocion previa realizada

Cartel A3 y folleto de Sagar Uzta

Se realizaron 350 carteles A3 y 1.500 folletos cuatro cuerpos de Sagar Uzta.

Los carteles se colocaron en Martutene, Hernani, Donostia, Loyola, Urnieta, Astigarraga,
Oiartzun, Lezo, Errenteria, Usurbil, Lasarte y Andoain.

Por otra parte, se repartieron los programas de mano en bares, casas de cultura, oficinas de
turismo y polideportivos de Astigarraga y alrededores.

También se repartieron en las casas rurales de Astigarraga, en el Kursaal, Nekatur y Chillida
Leku.

Cartel y diptico del Il. Rally Fotogréfico Digital Sagar Uzta

Se realizaron 50 carteles y 500 dipticos del Rally Fotografico Digital Sagar Uzta.

Se colocaron carteles en Astigarraga y Hernani.

Se realiz6 una campaia de marketing directo mediante correo postal a los participantes del
afo pasado y personas/entidades relacionadas con el mundo de la fotografia.

Por otra parte, se repartié el folleto en bares de Astigarraga y en casas de cultura de
Astigarraga, Usurbil, Lasarte, Urnieta y Andoain

Dossier de prensa.

Enviado dossier de prensa en dos idiomas a mds de 50 medios de comunicacién (prensa,
television y radio) de toda Euskal Herria. Ver documento Dossier de Prensa.

Enviado boletin electrénico Sagardoetxea Berriak a oficinas de turismo y Touroperadores de
Gipuzkoa.

Cunas de radio.

Emitidas cunas del evento en las emisoras de Herri Irratia (XX cufias), Euskadi Irratia (XX cufias)
y Radio Euskadi (XX cuias) entre el 21-26 de Septiembre.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

En comparacién con afos anteriores, la repercusién que ha tenido en los medios de
comunicacién ha sido mayor.

Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- El Diario Vasco “Pasaia-Renteria” y “Comarca” (08/09/2009).
- El Diario Vasco “Astigarraga” (13/09/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (13/09/2009).
- El Diario Vasco (23/09/2009).
- Que! (23/09/2009).
- El Diario Vasco-Astigarraga (24/09/2009).
- El Diario Vasco-Pasaia-Renteria (24/09/2009).
- El Diario Vasco (24/09/2009).
- Berria (24/09/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (26/09/2009).
- El Diario Vasco “Comarca” (27/09/2009).
- El Diario Vasco “Comarca” (27/09/2009).
- El Diario Vasco (27/09/2009).
- Gara (28/09/2009).
- El Diario Vasco (28/09/2009).
- El Diario vasco (29/09/2009).

REVISTAS:
- Ondojan (Septiembre).

RADIO:

- Herri Irratia (23/09/2009).

- Arrate Irratia (23/09/2009).

- Radio Euskadi (24/09/2009).
- Punto Radio (25/09/2009).

- Herri Irratia (26/09/2009).

- Bizkaia Irratia (27/09/2009).
- Euskadi Irratia (27/09/2009).
- Euskadi Irratia (03/10/2009).

MEDIOS DIGITALES:
- Gipuzkoa Turismo - Portada Noticias (19/08/2009).
- Ondopasa.com (07/09/2009).
- Hernaniko Kronika (20/09/2009).
- Europa Press (23/09/2009).
- EcoDiario.es (23/09/2009).
- Gipuzkoan Gazte Informazioa (23/09/2009).
- Ocio en Gipuzkoa - Diariovasco.com (23/09/2009).
- Kulturweb (23/09/2009).
- Euskadiko Turismo Ataria - Home (23/09/2009).
- Donostia.org (23/09/2009).
- Terra.es (23/09/2009).

- Yahoo! Noticias (23/09/2009). |“ II
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

- Diario San Sebastidn (23/09/2009).
- Enterat.com (24/09/2009).

- Eitb.com - On egin! (25/09/2009).
- Astekari Digitala (27/09/2009).

- Gazteaukera (Septiembre).

TELEVISION
- Teledonosti (01/09/2009).
- Sustraia (03/10/2009).

OTROS:
- Sukal Leku Fundazioa (23/09/2009).
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IX SAGAR U,ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 08/09/2009
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gipuzkoa Turismo (Portada Noticias) - 19/08/2009
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IX SAGAR l.!ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Gipuzkoa Turismo - 19/08/2009
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IX SAGAR l.!ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Ondopasa.com - 07/09/2009

Astigarragako sagardo-jaia - Sagardo Uzta

Egilea Gautxori

Irailaren 27an, Sagardo Uzia jaiaven IX. edizioa egingo da Astigarragako udalerrian,2010eko sapardoaren uzta-
caraiaren hasiera ospatzeko.

Sagarde Uzta deitunike jal hau poizean hasten da eta hainbat ekitaldien artean, nabarmentzekoak dira sagar-muztioa
era tradizionalean egingo dela ota Astigarracako sagarren erakusketa, guztia 10:30etik aurrera 1. Barandiaran plazan

Astigarragara hurbiltzen direnak, sagardo tradizionala egiteko prozesua ruzenean ikusi ahal izango dute eta
oainera, herri-bazkarian parte hartu, dantza tradizonalak tkusi eta tealapartaren ikuskizonaz pozatzeko aukera izango
dute, Eguna bukatzeko, gomendagarria da sagardoaren museoa, Sagardostxea, isitatzes Ju-gunetik metro batzuetara
besterik ez dago,
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IX SAGAR l.!ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Hernaniko Kronika - 20/09/2009
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IX SAGAR U,ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 13/09/2009
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Goldea buscara un récord con la kizkia durante el Sagar Uzta
2009
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IX SAGAR U’ZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Noticias de Gipuzkoa - 13/09/2009

Nonoran de

Astigarraga acogera un intento de récord en el transcurso de la
IX Sagar Uzta
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Astigarraga celebra el domingo la IX fiesta Sagar Uzta
con la recogida popular de manzanas con 'kizkia' como
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Bl canal da informacdn gansral da =/Eco

Astigarraga celebra el domingo la IX fiesta
Sagar Uzta con la recogida popular de
manzanas con 'kizkia' como novedad

2302009 - 11:37

Sagardoetxea destaca que la cantidad de manzana en esta campafia serd "muy decepcionante” por "la
vecaria, la sequia y la carpocarpsa”

SAN SEBASTIAN, 23 (EUROPA PREESS)

La lecalidad guipuzcoana de Asligarraga celebrard este domingo la X edicion de la flesta Sagar Usta que
anuncia el comienzo de las labores en los tolares de las sldrerias y extiende la cultura de la manzana vy la
sidra con diversas aclividades como la recogida POPULAR (POP.MC)de manzanas con 'Kizkia', un palo con
un clavo torcide en la punta, novedad de este afo.

En un comunicads, El Museo de la Sidra del municipio Sagardoetiea, organizador de este eventa, detalld
que la Sagar Uzta de este afio girara en fomo a la exposicion de manzanas v la elaboracion del primer
masto de la cosecha, en la que s& representard el proceso iradicional de la elaboracion del mosto en el
lagar con kinkoketa, machacado con pisones, alaparta y la degustacion,

Entre las novedades de esta edicidn, apuntd la recogida popular de manzana con kizkia, en la que se
pretende "establecer el récord de reunir a 200 personas recogiendo manzanas simulidneaments con esta
hemramienta”,

Par atra parte, el confitere Rafael Gomoteategl elaborara el postre Eusko Kutixi (Capricho vasco), Josu Irizar
hara una demastracién de centros forales y la Sagardoetxea convocara el || Rally Fetografico Digital en
Bsfigarraga, que, al igual que en la pasada edicsin, tendra coma tema la propia fiesta de Sagar Uzta.

Aaimismao, este afio también se celebrara la competicidn de deporte rural interpueblos, que consistira en la
recogida de manzanas y la elaboracién de sidra, Junio a todo ello, a lo largo de la mafiana, s organizaran
diferentes actividades infantiles, asi como exhibiciones, exposiciones v degustacidn de diferentes tipos de
MANZAana.

COSECHA ESCASA

For otro lado, Sagardoetiea indico que esta mssma semana ha pubBcade el informe del estado de
maduracidn de la manzana de la cosecha 2008, disponible en su web “wwew sagardoeixes.com'. El Museo
recordd que la manzana autdctona de este aho es "escasa”, pero con "caracteristicas correctag” come ya
s vishumbraba al ver la cosecha histdnca del 2008,

Segln subrayd, Ta cantidad de manzana gue se recogerd en esta campafia en Euskal Herrla serd muy
decepcionante” debido a “la veceria, un verano seco y la invasién de carpocarpsa’.

En cuanto a la madurez de las vanedades tempranas sefiald que as "corfecta”, por eso la mesa autorizada
ha fijado el principio de |a tralda de las manzanas autbctonas hacia los tolares al prasimo lunes.

& Ecoprensa 3.8, - Todos los derechos reservados - Nota Legal - Quignes somos - Suscripciones -

Publicidad - R3S - Archive - Ayvuda
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SAGAR LIZTA

ASTIGARRAGE | L=&r mas noticiss
Cifz:Damingn 27 de Septembre,

Sagardun patmiergoa ha organizada varias
actividadss para fests jar la bemparada de
recogida de manzana. Todo o a partin de las
10:30&n J. Barandiaran plaza,

il LEE

Hazar un comentars
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Sagar Uzta - Fiesta de la
Manzana 2009

En: Astigarraga

Lugar: Astigarraga

Fecha: 27,/09/2009

Jrpaniza: Ayuntamiento de Astigarraga

Organizada por Sagardostxea e impulsada por el pueblo de Astigarraga, sa celabra la
I¥* edicion de la "Sagar Uzta® - Fiesta de la Manzana.

Organizada por Sagardoetoes & impulsada por € peeblo de Astigarraga, |68 BCtos principales
58 desarmallaran el domingo, dia 27 de septiembre, con un programa de actividades para todos
los plblicos, que giran en temo a la cultura de la manzana v la sagardoa.

En Sagardoetxea hemos publicado esta semana & Informe del estado de maduracidn de la
manzana de la cosacha 2009, un infarme que estd dispenible en nuestra paging wek,
W, SagAard ot ea . com.

Como todos 108 afios, Sagar Uzta girard &n tomo & la exposicion de manzanas v [ elaboracidn
del primer mosto de la cosecha 2009, donde se representard el proceso tradicional de la
laboracidn del mosto en el lagar: kirikoketa, machacado con pisones, xalaparta y la
degustacidn del masto elaborado,

En esta edicién, Sagar Uzta cuenta con una serje de novedades: Por una parte, la recogida
popular de manzana con kizkia, donde se plantes establecer &l récord de reunir 3 300 personas
recoglendo manzanas simultdneamente con la kizkla. Por otra parte, la elaboracion de Eusko
Mutixi par el masstro confitero Ralzel Gorratkategi v por Uitima, la elaboracidn da centros
florales de la mano de Josu Trizar de Salaverta Loredenda de Donostia-5an Sebastian,

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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Junte a #llo, Sagardostxas convaca al [1 Rally Fﬂtﬂﬂrﬁﬁm Diegital &n Astigarmaga, que al igual
gque en la pasada edickdn, tendrd como bema la propia fiesta de Sagar Uzta,

Por segunido afio se celebrara |a competicion de deporte reral interpueblos, gue consistird en la
recegida de manzanas v la elaboracion de sidra entre pueblos.

Un buen niomero de atractivis a los que ha de unirse |a visita a Sagardoetzea, centro da
interpretacion de 13 sagardoa ¥ al manzanal mussistico, conjunte de pedagdgico, de ocio
turisma de Astigarraga,

FROGRAMA:

# [[. Rally Fotografico Sagar Uzta. [nscripciomnes de 059:30-10:30 en el punto de informacdn
de la plaza Joseba Barandiaran,

®  De 10:30 & 13:30 horas: Talleres para nifios: taller de pintura y de barm,

# De 10:30 a 14:00 horas: Fera.
o Exposiciones: ExpoSicdn de manzanas.
o Demostraciones: Maduracion de la manzana, injertos v fAbrcacion de cestos.
< Degustacién y venta: Manzanas, mosto de manzana, sagardoa, dulce de
Manzana y lichres,
# A las 11:00 horas: Elaboracibn del primer maosto de la cosacha 2009,
o Recogida, triturado v prensado de la manzana,
* Alas 12:30 horas:
o Sagar Damtza.
o Recogida popular de manzana com kizki,
o Kirnkoketa,
® A las 13:00 horas: Txalaparta y degustacidn del moste elaborado,

# A las 14:30 horas: Comida pogular en la sociedad Gure 1zarm.

# A las 17:30 horas: Deporte rural interpustlos en |a plaza Joseba Barandiaran.
o Tema: mundo sidreno,

Feria de la Manzana: én la Plaza Joseba Barandiaran.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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Sagar Uzta Astigarragan Bidaia- koadarmcari mnmﬁ

7 JAIAK ETA OHITURAK

3 Ewieaddia:  Sagar Uzta Astigarragan

) Tokia: Joseba Barandiaran plaza
AETIGARRAGA, - GIPUZEOA
Y patar 2008/08,27

Y grdutegia:  Egum asoan zehar

Sagardoginiza prozesua mango da ikusgal
Sagardoarekin lotura hertsia duen odalerria da Astigarraga; izan ere, Hernanirekin batera sagardeares “hinburotzat®
dute askok. [radaren 27am Gipuzkoako wdalermiak 201 0eko sagardoa egiteko lanak abian direls cspatuko du. Hala, egun
horretan Astigarragars bertaratzen direnek |ehendabiziko sagar-muztics probatzeks =ta =dsri hori nola sgit=n den gertu-
gertutik ikusi=ko abagunes zango dute. Sagarra prentsatze=ko lamak Rasi berri dira, eta horregati, hain zuzen, fruta haori
Fango da eguneke pratagonists magusia,

Egitaravaren barmuam honako jarduera hagek nabarmandu bakar dira; bertake sagarran erakusketa ata salmenta ata
sagarde dastatze saka. Sagar-tarta erraldoi bat ere egingo dute. Awrrekoaz gainera, jaia gai nagusizat =ango duen
argazki-rally bat, herri-bazkaria eta hern-kircken erakostaldiak egongo dira. Tuistulariek, dantzariek, trikdilariek,
ab=shatzek =ta txarangek ospakizuns girotuke dute

S INTERESGARRLA

m Han loegin? ke mHan jan? w

S INFORMAELIO GEHLAGD
® Astigarragake Udala s> B Sagardoataai
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oA

Fundacion Casa de la Cultura
fl  Gastronomica de Euskal Herria

Queé es Sukal Leku  Areas de actuacion ~ Colaboradores  Actualidad
»Inicto - ver resto de la agenda - Detalle - Sagar uzta

27.09.2009 S(lg(l ruzia
Demostracion del proceso de elaboracidn de la sidra. Exposicidn y venta de productos relacionados con la manzana, Degustacion de manzana, sidra y mosta,

Localizacidn:
Astigarraga
Gipuzkoa

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra |
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Sagar Uzta - Fiesta de la Manzana 2009

Crganizada por Sagardoetoss ¢ mmpussds por el puetdn de &stigaraga, s celabra la 100 edicidn de
|a "Sagar Lzts™ - Festa de s Marrsre

Celebracian

& En’ Astligarraga

@ PFechia X7 00%7 200

& Luge Astigarrag s

& Crganaa Ayuntamients de Astigarrags

Descripeion

Crganizada por Sagardcstwea & impusads por & puablo de Astigoraga, ks achos orino pales &4
dasarrciark sl dominga, dia 37 de sapismirs, con un Fregrama de sSivelaces pare Fodos o
plbleoe, qua gifan & forna A 1 culburs oS 8 ImEAEans § LS sejarios

Er "".n:_|.|!|:|-||lm| hames publicadn sele semana & wdfarmes el sereda ds meduacdn oe e
manzans de |8 cossche M09, un onfoome gqus eskd dieponimie sn nuesirs pSgine weh,
WM, EB0ET DD TN B8 .L0m

Comao modos oz afios, Ssger Urta grard on tomio 2 la eeposscion de manzanss v 3 elsboracian
dal primar mosta de @ cosecha 2009, donda o representard el procesc adidonal da la
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Astigarraga celebra el domingo la IX fiesta Sagar Uzta con la recogida popular de manzanas con 'kizkia®
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S 24 Bep 2009

Astigarraga celebra con una fiesta el comienzo de las labores en los tolares
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Astekari Digitala - 27/09/2009

RASTEKARI
e Jigitala

Astigarraga celebra manana la IX fiesta
Sagar Uzta con la recogida popular de
manzanas con 'kizkia' como novedad

Sagardoetxea destaca que la cantidad de manzana en
esta campania serd "muy decepoionante” por "la
veceria. la sequia v la carpocarpsa™

270092009

DONOSTIA/SAN SEBASTIAN - La localidad guipuzcoana de Astigarraga celebrard mafiana
la IX edicion de la fiesta Sagar Uzta que anuncia el comienzo de las labores en los tolares de
las sidrenas v extiende la cultura de la manzana v la sidra con diversas actividades como la

recogida popular de manzanas con 'kizkia', un palo con un clavo torcido en la punta, novedad
de aste aho.

Fuentes del Museo de la Sidra del municipio Sagardoetxea, organmizador de este evento,
sefialaron que la Sagar Usa de este aho girard en lomo a la exposicion de manzanas y la
elaboracion del primer mosto de la cosecha, en la que se representara ¢l proceso tradicional de
la elaboracion del mosto en el lagar con kinkoketa, machacado con pisones, txalaparta v la
degustacion

Entre las novedades de esta edicion, destacaron la recogida popular de manzana con kizkia,
en la que se pretende "establecer el récord de reunir a 300 personas recogiendo manzanas
simultaneamente con esta herramienta”

Por otra parte, el confitero Rafael Gorrotatepi elaborara el postre Eusko Kunixi {Capricho
vascea), Josu Irizar hara una demostracion de centros florales v 1a Sagardoetoea convocara el 11
Rally Fotografico Digital en Astigarraga, que, al izual que en la pasada edicion, tendra como
tema la propia fiesta de Sagar Uzta.

Asimismo, este aio también se celebrara la competicion de deporte roral interpueblos, oue
consistira en la recopida de manzanas v la elaboracion de sidra. Junto a todo ello, a lo largo de
la mafiana, se organizaran diferentes actividades infantles, asi como exhibiciones,
exposiciones v degustacion de diferentes tipos de manzana
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El Diario Vasco - 27 de Septiembre
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El Diario Vasco - 28/09/2009
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA )
REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

azokak - erias - egunbete - jornadas - kurtxoak - cursos

uztaila julio

1 GAMADERA - Irun

Concurso de ganado vacuno de diferen-
tas razes. Organizan: Ayuntamisnio de
rin, “Inmgo Euskal Eirolak”, DFG, y
Kutxa,

4 D04 DEL PIMIENTO - Gernika-Lumo
Cata y dequstacion de pimiantos de gar-
nika y Txakol de Birkaia, Faria hortofruti-
cold. Exposicdén y wenta de artesania

geca.  Organzs:  Ayuntemiento  de
Gernika-Lumo

11 ARTESANA DE LA 3AL - Anana
Fastival v dvarsos actos vinculados con
la actvidad salinera. Exposicion y vanta
da producios agricolss, ariesania, stc
Vigita al valle salada. Drpaniza: Sociedad
“(Galtzagak”™.

189 ARTESANA - Donostia
Exposicion v vanta y artesanla. Organiza
Caomision de Fiastas de Gros

21 AGRICOLA Y ARTESANA - Barrika
® edicion, Exposicion y venta de pro-
ductos agricolas v artssanos. Concurso
da Hortalizes. Crganiza: Syuntamiento
da Bamka,

25 GANADERA - Vitoris-Gasteiz

Dia de Santisgo. Exposician v vanta de
ganado ¥ productos varios. Organizan:
Ciiputacion Foral da Aleve ¥ cajg Vitsl
Kuta,

25 AGRICULTURA ECOLOWGICA - Bakio
|l Edicidn. Exposicidn-degustaciin de
productos  ecolépgicos.  Orpaniza:
fryuntamiento de Bakio,

21 PESOUERA - Pesaia |Donibanel
5an  Pantaledn. Sardinaza popular
Organiza: Comision de Fiestas de Pasala

Gazteaukera - Septiembre

abuztua agosto

1 AGRICOLA Y ARTESANA - Ondarroa
Exposicicn y venta da productos de
cagerio v drlesani, Degustacion de
sldra y came, Orosniza: Mancormunidad
de Leg-Artibai.

! AGRICOLA - Zumaia

Exposiodn de productos de caseflo y
degusiacion de sidra, Organiza
Byuntamiento de Fumaia,

§ PESQUERA - Lamoiz

Oia del Bonito, Concurso de marmiiato
an el puerto. Organiza; Aywntarmiento
de Lamaiz

10 AGRICOLA - Getxo

Marcadn de San Lorenzo. Exposiidn ¥
Venia de productas de caserlo, coneur-
30 de hortalizes, quasos v plentas.
Organiza: Aula da Cultura de Gete.

14 AGRICOLA . Amurrio

X eoncursos egricola, harizola, frutk-
cole, gueso, tuekali, etc. Organiza:
Ayuntamisnto de Amumio.

15 ARTESAMA - Araia

Exposicién y venta de productos arnesa-
nod... VI concurso de queso idiazabal v
de parme pastor. Organiza: ~Auzolan
Anra Marike Baltzarrs”

77 AGRICULTURA BIOLOGICA
Exhibécidn y venta de producios scoitgs-
cos, Drpanizan: &yuntamisnto de
Larautz ¥ Baolur Gipuzkoa,

71 AGRICOLA Y ARTESANA
Hondarriabia

Exposicatn da productos alimentacidn v
artesania diversa, Organiza
Ayuntarniento de Hondasmba

29 AGRICOLA Y CANADERA -
Elgoibar

Congurss de ganado. Degustaciin y
conewrso de sidra, Organiza
Ayuntarnienio de Eloolbar

AGENDA AGENDA

raila septiembre

1 AGRICOLA Y GANADERA - Plantzia
LV edicion. Exposicidn de ganada
autdelang con venta ¥ concursn de pro
dictos de casens, Organizan;
Myuntamiento de Plentzia y BEK.

# AGRICOLA, GANADERA Y AHTESA-
Na o Santuario de Angosto

Expesicita de ganado v magunaria agri-
cole, Venta de producios artesanos y
tradicionales. Exhibiciones v campeora-
ta da parro pastor. Organiza: Asociacadn
da Diesarrollo Rural AfRana

2 AGRICOLA Y GANADERA - Ordizia
KAV Concurso de quasos da oveja
latea, de frutas v horigfzas. Exposicion
de perrelxike v de galina vasca
Oeganiza: Ayuntambenio de Ordizla

13 FIESTA DE LA VEMDIMIA
Paganos

Diagustaciin y vent de ving y olros
prodhiecios de Rioja Alavess. Cvganizas
Cuadrillz de Rioje Alavesa y Junta
Adménsstrative da Pdpanos.

W AGHICOLA - Bermino

Cemcurass de horalizes, makaliy
quasn. Expaosicidn v venta de productos
da caserlo. Organizan: Ayuntamiento de
Heasmad: ¥ BBK

19 OLARRO EGUMA - Zurnaia

Dia del pulpo. Degustacidn, exhibicin y
concursn gastrondmica. Organiza:
Ayuntarmienio de lumaia,

20 ARTZAIN EGLNA - Amurrko
Concurso de genado oving. Exposician
de productos cassnos, conourso de
porr: pasion, Degustacion de came de
cvefa ¥ de quesa, Qrganaa
Ayuntarmiento de Arnurio

27 SAGAR UZTA

Exposicion ¥ wvanta de productss relacio
nados cor k manzana. Degustacian
(eganiza; “Sagardoetnes”
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IX SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Informes técnicos sobre el evento: Manzana
autoctona escasa, pero con caracteristicas correctas

Como ya se vislumbraba al ver la cosecha histérica del 2008, la cantidad

de manzana que se recogera en esta campana en Euskal Herria serd muy
decepcionante, pues se han juntado los tres factores negativos: veceria, verano
seco e invasion de carpocarpsa. La situacion de la madurez de las variedades
tempranas es correcta, por eso la mesa autorizada ha fijado el principio de la
traida de las manzanas autéctonas hacia los tolares al lunes 28 de Septiembre.

Como los afos anteriores, a
comienzos de septiembre se ha
realizado un control en varias
plantaciones de Gipuzkoa para
conocer el estado en que se
encontraban las manzanas.
Para ello se ha realizado un
seguimiento en plantaciones
situadas en diferentes zonas

de Gipuzkoa, aunque con
mayor incidencia en Beterri.
Las variedades que se han
controlado son 14: Aritza,
Errezila, Gezamina, Goikoetxe,
Manttoni, Moko, Mozolua,
Patzolua, Txalaka, Udare Marroi,
Urdin, Urtebi Haundi, Urtebi
Txiki y Verde Agria.

Este afo la produccién es mucho menor si la comparamos con la produccién de 2008.

La razén es que se han juntado, por un lado, la alternancia que se ha dado en muchas
plantaciones y por otro lado, la importante caida de manzana que se ha producido a finales de
agosto y a comienzos de septiembre. Las razones de esta caida pueden ser:

- Por efecto de la carpocapsa o gusano de la manzana.

- Por efecto de la sequia, especialmente en las zonas del interior.

El estudio del estado de maduracién ha sido realizado, como en los afos anteriores, durante
la semana 37 (2¢ semana de septiembre) para asi poder compararlo con la misma semana
de los ocho afos anteriores. En este caso hemos comprobado la maduracién a través del
contenido en aztcar mediante el indice refractométrico (°Brix) y de la regresién del almidén
que se midié por el indice del yodo, en una escala visual de 1 a 10 segUn la norma europea.

En definitiva podriamos destacar los siguientes aspectos del estado de la manzana en la 1¢
quincena de septiembre de 2009:

- El estado de maduracién de la manzana es en general similar al registrado en 2008.

- Las diferencias se aprecian si se observan los datos variedad por variedad.

- El estado de maduracién en cuanto al nivel de azdcar es de 10,8 °Brix de media, similar al
dato del afo pasado.

- La regresiéon del almidén presenta un indice de 3,3,

algo menor que en 2008. “II
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IX. SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

l. Recogida popular de manzanas con kizkia

Las personas interesadas en participar
deberdn inscribirse en los siguientes
puntos de informacién: Sagardoetxea,
Sidreria Lizeaga y panaderia Ogiberri-
Rosa. En estos establecimientos, se podré
recoger la kizkia (si no se dispone) al
precio de 5 euros y el dia sefalado al
presentarse con la kizkia se entregard un
obsequio distintivo del récord.

La prueba del récord, consistird en

el desarrollo de una actividad que
cuenta con tres pasos sincronizados y
simultdneos: levantar la kizkia, pinchar
la manzana y levantarla con la kizkia y
depositar la manzana en el cesto.

300 KIZKI-LAGUN BILDU BAIETZ 1!

Competicion de deporte rural interpueblos

La competicién contiene tres pruebas: la primera de ellas, consiste en recoger cada equipo
(tres hombres y una mujer) con la kizkia media carga de manzana (150 kilos). Las manzanas
recogidas en los cestos, se introducirdn en sus respectivos sacos y se depositardn en la lera;

a continuacién, deberdn trasladar 1 carga de manzana (300 kilos) al tolare tirando de

la lera durante un recorrido de 10 plazas. Finalmente, cada equipo deberd pasar por la
machaca media carga de manzanas. Resultard ganador el equipo que cumpliendo las normas
acordadas, realice las tres pruebas en el menor tiempo posible.

La hora de comienzo de la competicidn, esté fijada para las 17:30 horas en la plaza Joseba

Barandiaran.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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IX. SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Elaboracion del postre Eusko Kutixi

El dia de Sagar Uzta el maestro confitero Rafael Gorrotxategi nos mostrara el
aspecto mas dulce de la fiesta, ya que elaborara el conocido postre ideado por
Joxe Mari Gorrotxategi y bautizado con el nombre de Eusko Kutixi.

El Eusko Kutixi es un capricho o delicia vasca
elaborada a base de mamia, miel, manzana
asada, taquitos de bizcocho, nata batida y
nueces garrapifiadas y actualmente se sirve en
algunos restaurantes como postre.

El dia de Sagar Uzta, la ploza Joseba
Barandiarén acogerd al confitero Rafael
Gorrotxategi, donde mostrard a los visitantes
los pasos que hay que seguir para la
elaboracién del Eusko Kutixi, mediante la
realizacién de una muestra en directo.

Ademds de mostrar todo el proceso, el maestro
confitero contaré con un puesto destinado a la
venta del delicioso postre Eusko Kutixi.

L
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IX SAGAR EGUNA EN LA SIDRERIA OLA

Ola sagardotegiko pilotalekuan IX. Sagar Eguna
ospatu zuten lrailaren 27an

Aurreko urteetan gertatu den bezalaxe, bertara hurbildu zirenek berrogei sagar mota ezberdin
dastatzeko aukera izan zuten. Ola Sagardotegiko Ifiaki Bengoetxeak zionez, «sagardo sagarra
dastatuko dute bisitzen gaituzten guztiek». Hemengo sagarrak ziren guztiak, Euskal Herrikoak,
«hemengoak dira bai, gertatzen dena zera da, mahatsarekin gertatzen den bezala, pixkanaka-
pixkanaka definizio bat harrapa-tzen ari garela. Baina bai, Zubietako finkan, Arantzatekoan eta
etxekoan ditugu barietate hauek guztiak».

Hobeto ezagutzeko

Helburu batekin antolatzen du urtero erakusketa eta dastaketa hau Inaki Bengoetxeak. «Irun
herri handia da. Sagar Egunaren bitartez sagarraren kultura erakutsi nahi diogu herriari,
irundarrek hemen ditugun sagar motak zeintzuk diren jakin dezaten». Sagarrak ikusteaz gain,
sagarrak eta 2009ko sagardoa dastatzeko aukera ere izan zuten bertara gerturatu zirenek.

Bestalde, aurten ere sagar txertaketak izan zituzten. «Josu Osa txertatzailea egongo da gure
artean. Txertaketa mota ezberdinak erakutsiko dizkigu Josuk». Eta hau guztia gutxi balitz, Ifaki
Bengoetxeak tresna zaharrak aterako zituen pilotalekura jendeak erreminta hauek ikus zitzan.

IX. Sagar Eguna erromeria giroan ospatuko zen arratsaldeko bostetatik aurrera. «Trikitixa
eta txalaparta izango ditugu. Etxalartarrak izango dira trikiti soinua jo-tzen eta ondoren
Patxi eta Miriam txalapartariak izango ditugu», zioen Ola sagardotegiko IAaki Bengoetxeak.
Haurrentzako ere jolasak izan zituzten arratsaldean. «Sagar bilketa jokoa prestatuko dugu
diberti daitezen».
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PROPUESTA DE SAGARDOETXEA: ELABORA TU PROPIO MOSTO

Elaboracion de la sagardoa cosecha 2009

Nos encontramos en plena época de recoleccion de la manzana y elaboracion de
la sagardoa y os proponemos la vivencia de la cultura sidrera mediante la visita
al museo, la elaboracion de la sagardoa y la visita guiada a una sidreria.

Visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra
Vasca

Sagardoetxea cuenta en la actualidad con tres
espacios diferenciados en los que acercarse a

la historia y a la realidad de la manzana y la
sidra: el manzanal, donde se puede apreciar
de una forma dindmica y pedagégica la cultura
de lo manzana; el espacio museistico, en el

que conocer el pasado, presente y futuro de la
manzana y de la sidra; el centro de degustacion
y de cata, dedicado a la cata y degustacion de
la sagardoa al tradicional estilo del “txotx” y de
productos elegidos por Sagardoetxea: mosto, pacarponenna
licor y dulce de manzana.

Elaboracion del mosto de manzana
Sagardoetxea es un museo vivo, que cambia de
aspecto cada estacién y en otofio nos ofrece la
posibilidad de recoger las manzanas y elaborar
el mosto de manzana con nuestras propias
manos.

La elaboracién del mosto de manzana se realiza

de forma tradicional: primero se recogen las

manzanas desde el suelo con el kizki. Una vez recogidas las manzanas, se machacan con los
pisones y se se trituran en la prensa, para degustar después, el mosto elaborado.

Visita guiada de una sidreria

Para completar la visita a Sagardoetxea, ofrecemos la posibilidad de realizar una visita guiada
de una de las sidrerias tradicionales, donde se muestra todo el proceso de elaboracién de
sidra: recepcién de manzana, limpieza, machacado, prensado, desfangado, fermentacién
alcohélica y malolactica, maduracién y envasado.

Horarios:

De Martes a Sdbado: 11:00-13:30 y de 16:00-19:30. Domingos: 11:00-13:30.
Duracién de la visita: 1 hora 15 min aprox.

Se recomienda realizar una reserva previa.

L
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PROPUESTA DE SAGARDOETXEA: ELABORA TU PROPIO MOSTO

Promocidn realizada

Para promocionar la elaboracién de la sagardoa de la cosecha 2009, durante los dias 1, 2y 3
de Octubre se ha enviado un newsletter a toda nuestra base de datos:

- Turismo (touroperadores, eventos, congresos, oficinas de turismo, etc...): 5.306 mails.
- Alojamientos (hoteles, agroturismos, campings, albergues, etc...): 4.333 mails.

- Educacién/Cultura (grupos de tiempo libre, colegios, euskaltegis, etc...): 2.665 mails
- Sagardogintza (productores de manzana, sidreros, efc...): 335 mails.

- Medios de comunicacién (prensa, radio, televisién, internet, etc...): 315 mails.

- Hosteleria/Gastronomia (bares, restaurantes, asadores, etc...): 1.383 mails.

- Empresas: 5.612 mails.

- Tercera edad (asociaciones de jubilados, centros de diq, etc...): 489 mails.

- Cliente normal: 366 mails.

- Museos: 85 mails.

- Administracién: 299 mails.

En total, se han enviado 21.188 mails.

Repercusion obtenida

La repercusién que ha tenido la campafia ha sido la siguiente:
Llamadas telefénicas:

Reservas:
- Urrats Euskaltegia (Educacién/Cultura): 9 de Octubre.
- Sutargi S.A.L. (Educacién/Cultura): 14 de Octubre.
- Arantzazuko Ama lkastola (Educacién/Cultura): 13 de Octubre.
- Pilar Artetxe (Cliente normal): 14 de Noviembre.

P&gina web:

Publlicaciones:

- Enterat.com (http://www.enterat.com/blogs/noticias/eventos-al-dia/2009/10/03/
sagardoetxea-visita-museo/).

- Radio San Sebastian (10/10/2009).
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PROPUESTA DE SAGARDOETXEA: ELABORA TU PROPIO MOSTO
Enterat.com - Octubre
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CONCURSO DE SIDRAS DE KIZKIA TALDEA

Lizeaga, ganadora del concurso de kizkia taldea

Detrés en la clasificaciéon, en segundo puesto, terminé la sidreria Altzueta, con 138 puntos.
Tercera ha quedado Oiarbide, tras conseguir 133 puntos y cuarta se ha clasificado la sidreria
Elorrabi, con un total de 129.5 puntos. En quinto lugar se ha clasificado este afo Petritegi,
tras lograr 126 puntos y en sexta posiciéon ha quedado, por Gltimo, la sidreria Urdaira, tras
conseguir un total de 124 puntos.

En lo que respecta al concurso de sidras organizado en la sociedad Gure lzarra, cabe destacar
que los 3 primeros dias se cataron las sidras, de las cuales se decidieron un total de seis para la
final. El grupo matizaba en este sentido que «se ha decidido que las clasificaciones y la final se
realicen igual que el afio anterior, pasando seis sidrerias a la final». Las clasificatorias previas
tuvieron lugar los dias 9, 16 y 23 de septiembre, teniendo asi la final esta semana.

Sidrerias

Las sidrerias que han participado este afio en el concurso de sidras organizado por Kizkia
Taldea son las siguientes: De Astigarraga tomaron parte Rezola, Petritegi, Alorrenea, Oiarbide,
Lizeaga y Larrarte. De Hernani han tomado parte Alberro, Elorrabi, Otxua-Enea y Altzueta. Por
parte donostiarra ha participado la sidreria Kalonge, mientras que desde Oiartzun han llegado
Baleio y Ordo-Zelai. Desde Asteasu participd Sarasola y de Urnieta llegaron Eula, Galarraga y
Elutxeta. La andoaindarra Gaztafaga también ha estado presente en este prestigioso concurso,
asi como Urdaira de Aginaga. De Aia tomé parte la sidreria Satxota. En total, han sido 20
sidrerias.

1

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXGa



259

SAGARDO EGUNA DE EIBAR

El sagardo eguna de Eibar nos recuerda que el
verano no ha finalizado

La principal atraccién de la fiesta estuvo en la exhibicién de la antigua labor que realizaban los
sidreros con el tolare (prensa) manual de tracciéon que se ha recuperado en Astigarraga. Unos
j6venes dedicaron toda la mafana a reproducir fielmente el proceso de elaboracién tradicional
de la sidra con la cosecha del propio manzanal.

En unas mesas se sirvié la sidra de 20 casas diferentes. Entre las sidrerias participantes, 12
eran de Gipuzkoa y el resto corresponden a representantes de Bizkaia, Araba, Nafarroa,
Lapurdi, Cantabria, Asturias y Galicia. En total se entregarén 2.000 botellas.

Otra de las curiosidades de esta fiesta estuvo en que la burra Pantxika transporté 400 kilos de
manzanas hasta Untzaga, acompanada por la masica de los trikitilaris de la Escuela de MUsica.
Los homenajeados de esta edicién (Eibar S.A.D.) abrieron el txotx y echaron las manzanas

al lagar. A continuacién, una vez trituradas las manzanas, tras pasar por la prensa, se tuvo

la oportunidad de beber el mosto obtenido. Fueron muchas las personas que repitieron el
sabroso mosto.
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PROPUESTA DE SAGARDOETXEA PARA JUBILADOS

Elabora tu propio mosto

Visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca

Sagardoetxea cuenta en la actualidad con tres espacios diferenciados en los que acercarse a la

historia y a la realidad de la manzana y la sidra: el manzanal, donde se puede apreciar de una forma
dindmica y pedagdgica la cultura de la manzana; el espacio museistico, en el que conocer el pasado,
presente y futuro de la manzana y de la sidra; el centro de degustacién y de cata, dedicado a la cata
y degustacién de la sagardoa al tradicional estilo del “txotx” y de productos elegidos por Sagardoetxea:

mosto, licor y dulce de manzana.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com

Elaboracién del mosto de manzana
Sagardoetxea es un museo vivo, que cambia de
aspecto cada estacién y en otofio nos ofrece la
posibilidad de recoger las manzanas y elaborar el
mosto de manzana con nuestras propias manos.

La elaboracién del mosto de manzana se realiza
de forma tradicional: primero se recogen las
manzanas desde el suelo con el kizki. Una vez
recogidas las manzanas, se machacan con los
pisones y se prensan, para degustar después, el
mosto elaborado.

Comida en sidreria

Para completar la visita a Sagardoetxea, ofrecemos
la posibilidad de degustar el tradicional mend

de sidreria: tortilla de bacalao, bacalao frito con
pimientos verdes, chuletén, queso con membrillo y
nueces y sidra al txotx.

Horarios: De Martes a Sdbado: 11:00-13:30 y de
16:00-19:30. Domingos: 11:00-13:30.

Tarifas: 30 euros por persona (incluye visita,
degustacién y ment de sidreria) IVA incluido.

Es necesario realizar una reserva previa.
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PROPUESTA DE SAGARDOETXEA PARA JUBILADOS

Promocion realizada

Para promocionar la propuesta planteada, se ha realizado un Mailing por correo postal
durante los dias 6 y 7 de Septiembre a Asociaciones, Centros y Clubs de Jubilados de
Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Navarra y La Rioja.

Estas has sido las cantidades de cartas que se han enviado a cada provincia:
- Gipuzkoa: 174.
- Bizkaia: 188.
- Araba: 36.
- Naofarroa: 78.
- La Rioja: 168.

En total se han enviado 644 cartas.

Costo de la promocion realizada

La promocién realizada ha tenido el siguiente costo:

- Papel especial de 120 gr.: 18 euros
- Impresién:

- Envio postal: 206.08 euros

- TOTAL:

Repercusion obtenida

Llamadas teléfonicas:
- Club de Jubilados Las Bardenas (Valtierra): 40-54 pax.

Reservas realizadas:
- Club de Jubilados Pablo Puerto de Sopuerta (Bizkaia): 75-90 pax.

junn
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SEMANA DE LA SIDRA EN EL CASERIO MUSEO IGARTUBEITI

Semana de la Sidra del Caserio Museo Igartubeiti

PROGRAMA DE ACTIVIDADES:

Acto de Inauguracion: 7 de octubre.
Hora: A las 11:00 horas.

Prensada de Manzana: 7, 8, 9, 13, 14 de
octubre. Hora: 11:30 horas.

Demostracién en vivo. El lagar de Igartubeiti en
funcionamiento, elaborando la sidra segin la
técnica utilizada hace 500 anos.

Teatralizaciones: 10, 11, 12 de octubre.
Horario: de 11:30 a 13:30 y de 16:30 a 18:30 horas.

La familia Kortabarria, habitantes del caserio a principios del siglo XVII, serd representada por
5 vecinos de la localidad, miembros de la Asociacién local Yartu. Ataviados con indumentarias
de finales del siglo XVl y principios del siglo XVII, mostrardn el caserio a sus visitantes y les
hablardn de sus ocupaciones.

Exposicion de Manzanas: En el soportal del caserio y los interesados tendrdn ocasién de
visitarla desde el dia 7 hasta el 14 de octubre.

Sidra a Ritmo de Kirikoketa: 10, 11, 12 de octubre.
Variedad de la txalaparta, realizada con los pisones, mazos que se utilizaban para machacar la
manzana.

Bertsolaris, Albokari, Trikitilaris: 10, 11, 12 de octubre.
Animardn el fin de semana y el dia festivo, también estardn los talogiles.
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SEMANA DE LA SIDRA EN EL CASERIO MUSEO IGARTUBEITI
El Diario Vasco - 9 de Octubre

Sagardoetxea propone participar en la semana de la sidra en
lgartubeiti

wnioe e actialipas T e |
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FIESTA PASTORE LORE EN AZKAINE

Pastore Lore

La principal atraccién de la fiesta estuvo en la exhibicién de la antigua labor que realizaban los
sidreros con el tolare (prensa) manual de tracciéon que se ha recuperado en Astigarraga. Unos
j6venes dedicaron toda la mafana a reproducir fielmente el proceso de elaboracién tradicional
de la sidra con la cosecha del propio manzanal.

En unas mesas se sirvié la sidra de 20 casas diferentes. Entre las sidrerias participantes, 12
eran de Gipuzkoa y el resto corresponden a representantes de Bizkaia, Araba, Nafarroa,
Lapurdi, Cantabria, Asturias y Galicia. En total se entregarén 2.000 botellas.

Otra de las curiosidades de esta fiesta estuvo en que la burra Pantxika transporté 400 kilos de
manzanas hasta Untzaga, acompanada por la masica de los trikitilaris de la Escuela de MUsica.
Los homenajeados de esta edicién (Eibar S.A.D.) abrieron el txotx y echaron las manzanas

al lagar. A continuacién, una vez trituradas las manzanas, tras pasar por la prensa, se tuvo

la oportunidad de beber el mosto obtenido. Fueron muchas las personas que repitieron el
sabroso mosto.

1
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ENTREGA DE PREMIOS II. RALLY FOTOGRAFICO DIGITAL SAGAR UZTA

Javier Vazquez ganador del Il Rally Fotogrdfico
Digital Sagar Uzta

Este afo se ha proclamado campeén
del rally y con la mejor coleccién de
imdgenes Javier Vazquez de Hernani.
En segundo lugar ha quedado Jone
Zuriarrain de Donostia y por Gltimo,
en tercer lugar ha quedado Koro
Arratibel de Orio.

Junto con la entrega de premios
inauguramos la exposicién de las fotos
de Sagar Uzta, que estard desde el

16 al 30 de Octubre en Sagardoetxea
y donde se muestran todas las fotos
ganadoras y una imagen por cada
participante.
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QUSKADI ... B2 GIPUZKOA

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 16/10/09
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Los premios del Il Rally Fotografico Digital Sagar Uzta se
entregan hoy
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 18/10/09
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Javier Vazquez, ganador del Il Rally Fotografico Digital Sagar
Uzta

En #2gundn lugar ka qusdada sals afio Jone Zurrarain ¢ lercems 2o cheficd Kom Arralibel S ha abiero una eaposcién &n Sagordostasn
caon fatogratias

10D - GSLA CRERRD | AT TIGEENAGH

O iz AC merd g | Gomn g e muda Folsie

. . L imite S M parie 1 2 1 &

junn

Sacarpoerxea

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



268

QUSKADI ... B2 GIPUZKOA

KIRIKOKETA BESTA EN ARIZKUN

Celebracion de la X Kirikoketa Besta en Arizkun

El pasado sdbado, dia 24 de octubre, se celebré la X. Fiesta de la Kirikoketa en
la casa Gamioxarrea de Arizkun, donde se mostré el proceso de obtencién de la
sidra a la vieja usanza.

Esta prensa del siglo XVII fue recuperada hace un par de afos por la Sociedad Jo ala Jo y se
trata del Unico lagar de estas caracteristicas que funciona en Nafarroa.

“Kirikoketa, kirikoketa, kirikoketa,

koketa, koketa,

Sagarra jo dela, sagarra jo dela, sagarra jo dela,
jo dela, jo dela”
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SAGARDOETXEA PARTICIPA EN LAS I. JORNADAS “LA GASTRONOMIA Y LOS
DESTINOS-PRODUCTO” ORGANIZADO POR D’ELIKATUZ

Sagardoetxea participa en unas jornadas sobre la

importancia de la gastronomia en el turismo de
Euskadi

El programa completo es el siguiente:

| JORNapa SOBRe eL ques® lDiazasal Y
SU INFLUENCIa en eL amBITO TURISTICO:

La GASTRONOMIE ¥ LOS DEsSTINOS-PRODUCTOD

LBy i parn e ae Lo 36 an @i
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 18/10/09
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REDES SOCIALES DE TWITTER Y FACEBOOK

Sagardoetxea se suma a las redes sociales de Twitter
y Facebook

Lorem Ipsum is simply dummy text of the printing
and typesetting industry. Lorem Ipsum has been the
industry’s standard dummy text ever since the 1500s,
when an unknown printer took a galley of type and
scrambled it to make a type specimen book. It has
survived not only five centuries, but also the leap
into electronic typesetting, remaining essentially
unchanged. It was

Lorem Ipsum is simply dummy text of the printing and

typesetting industry. Lorem lpsum has been the industry’s standard dummy text ever since

the 1500s, when an unknown printer took a galley of type and scrambled it to make a

type specimen book. It has survived not only five centuries, but also the leap into electronic
typesetting, remaining essentially unchanged. It was popularised in the 1960s with the release
of Letraset sheets containing Lorem Ipsum passages, and more recently with desktop publishing
software like Aldus PageMaker including versions of Lorem lpsum.
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CUSKADI ..k IS GIPUZKOA

FORMACION EN SAGARDOETXEA

Yves Barranco imparte en Sagardoetxea el curso
sobre la poda de invierno

El pasado mes de noviembre, el asesor en
fruticultura francés Yves Barranco de la empresa
Arbus Habilis, impartié una conferencia en la
Sagardoetxea de Astigarraga sobre la poda

del manzano. A continuacién exponemos un
resumen de lo mds destacado de su exposicion:.

El curso, organizado por ltsasmendikoi y Sagardoetxea,
hizo especial hincapié en la poda de formacién y
obtencién de frutos y los tipos de poda y estuvo dirigido
a productores de manzana y de sidra y sus derivados,
técnicos de enologia y técnicos de agricultura.

La poda

Con la poda, se pretende controlar el volumen foliar
disponible por las yemas de flor y establecer un objetivo
de recoleccién razonable. A través de la poda se pueden
localizar, suprimir o mantener las ramas. Para entender
como realizar la poda es imprescindible comprender la
fisiologia del manzano.

Algunos aspectos de fisiologia

Para conducir el arbol, hay que entender los aspectos fisiol6gicos:
- Fotosintesis.
- Respiracioén.
- Transpiracién.

Al final del invierno comienza la actividad de las raices al comenzar a absorber agua y
elementos minerales, debido a la demanda de agua provocada por las nuevas hojas. Estas, al
formarse comienzan a realizar la fotosintesis, creando hidratos de carbono.

Al respirar se queman estos hidratos de carbono. La temperatura aumenta poniéndose en
marcha la transpiracién. El agua se pierde por las hojas, siendo recuperada por las raices.

El aumentar o disminuir la superficie foliar en un érbol influye en la transpiracién y con ello en
el movimiento de la savia y en el vigor del arbol ya que la savia se desplaza hacia las zonas
donde se realiza la transpiracién, esto es, a las zonas donde haya hojas. Por ello hay que tener
en cuenta que aumentar o disminuir la superficie foliar significa modificar la transpiracién, y
con ella la circulacién de savia y por lo tanto el vigor del érbol. Practicando adecuadamente
este principio, podemos favorecer distintas partes del arbol para corregir su formacién.

Ademds, hay que tener presente que los manzanos estén constituidos por dos partes: el patrén
o portainjerto y la variedad. Cada una con su vigor y caracteristicas propias, por lo que a la

hora de plantear la poda hay que tenerlas a ambas en cuenta.
Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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FORMACION EN SAGARDOETXEA

Tipos de poda
Aparte de que el sistema de conduccién elegido sea eje central o vaso, el momento de
desarrollo del arbol es determinante a la hora de podar. Por ello, hablaremos de tres tipos de
poda:

- Poda de formacién durante la fase juvenil del érbol.

- Poda de fructificacién durante la fase adulta.

- Poda de regeneracién durante la senescencia.

Eje central
La formacién en eje central tiene como caracteristicas principales el poseer un Unico eje,
una reparticién adecuada de las ramas a lo largo del eje, una forma del arbol basada en la
evolucién de la rama frutal y una bidsqueda precoz del equilibrio entre el vigor y la fertilidad.
Este equilibrio es una de las claves a tener en cuenta para realizar una correcta poda de
fructificacién. Para ello hay varios medios de control posibles:

- Lograr una pérdida de carga de la presién de la savia.

- Arqueo de ramas.

- Reparto adecuado de ramas.

- Control del volumen foliar.

Cuanto més vigor tenga el drbol , més dificultades tendremos para lograr una correcta
fructificacién ya que la planta tenderd a hacer mas madera y a producir menos yemas de
flor. Por lo tanto, nuestro trabajo consistird en hacer disminuir el vigor mediante las técnicas
culturales adecuadas.

Para ilustrarlo, vamos a poner un ejemplo: Imaginemos que las raices de un érbol funcionan
como una bomba que impulsa la savia a 20 kg de presién. Imaginemos también que la fruta,
o mejor dicho, la yema de flor la obtendremos cuando la presién de la savia se reduzca hasta
un kilo.

¢Cbémo podemos ayudar al drbol a reducir de 20 a 1 kilo la presién de la savia para asi
obtener yemas de flor2: Realizando una conduccién del arbol tendente a favorecer esa
reduccién de la presién.

Esta conduccién se basa en tres principios:
1° Creacién de pisos a lo largo del eje que provoquen estrangulamientos y que de esta
forma, dificulten el paso de la savia.
2° Logro del méximo de metros lineales a circular por la savia en su recorrido por las
ramas portadoras de fruta. Por lo tanto, durante la fase juvenil habré que conservar el
maximo posible las ramas. Hay que lograr que las secciones las ramas tengan
un crecimiento limitado y sin un vigor excesivo.
3° Arqueo de las ramas portadoras de fruta. Este arqueo
provocard una pérdida de carga de la presién de savia, disminuyendo de esta forma el
vigor del darbol.

Durante la primavera y el verano, es importante la realizacién de la poda verde, consistente en
la supresién de hojas, ya sea eliminando chupones completamente o mediante pinzamientos
parciales. Aparte de disminuir la superficie foliar, también provocaremos la mortalidad de parte
de las raices mas jévenes, disminuyendo de esta forma el vigor del arbol. Esta poda se puede
realizar de forma manual o mecdnica, cuando los brotes nuevos tienen entre 12 y 17 hojas

segun la variedad. Es especialmente Util en drboles alternantes.
Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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FORMACION EN SAGARDOETXEA

Poda de mantenimiento
Al realizar la poda de mantenimiento una vez formado el drbol, se deben tener en cuenta los

siguientes aspectos:

- Buscar una renovacién de las ramas de un afio.
- Realizar una eleccién cuantitativa de ramas portadoras de fruta para evitar un
potencial fructifero excesivo.
- Dependiendo del objetivo comercial y genético de la variedad: En variedades de
frutos pequefos hay que intentar mantener el calibre y controlar la alternancia. En
variedades de frutos gruesos hay que limitar los calibres excesivamente gruesos y

controlar igualmente la alternancia.

En el siguiente cuadro podemos observar las diferencias que se producen dependiendo si la
fruta nos viene en un tipo de rama o en otro. Las yemas de flor las podemos obtener sobre

cuatro tipos de madera:

1- Madera de tres afios y mds: dardo sobre dardo (patas de gallo).
2- Madera de dos afios: dardos coronados o lamburdas.
3- Madera de un afo: brindilla coronada.

4- Alo largo de la madera del ano: yemas laterales més conocidas como la segunda

floracién:
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FORMACION EN SAGARDOETXEA

Variedades de pequenos frutos:
Hay que intentar lograr la produccién sobre brindillas coronadas y madera de dos afos
(lamburdas). Las acciones a realizar son las siguientes:

- Suprimir la madera de un afo (chupones, reiteraciones)

- Suprimir yemas sobre madera de 3 afios y +, en la base de las ramas o bajo la rama.
- Despuntar las “pendulares”.

- Regular cuantitativa y cualitativamente la renovacién en la misma rama

Variedades de frutos gruesos:
Guardar las yemas sobre madera vieja « dardo sobre dardo » y brindillas coronadas. Las
acciones a realizar son:

- No supresién sistemdtica de madera de 3 afios.

- Suprimir la madera de un afo.

- Buscar la luz.

- Conservar las “pendulares”.

- Regular la renovacién en la globalidad del érbol.

1
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
El Diario Vasco - 31/10/09

Ultimo médulo del curso de formacion impartido en el museo
Sagardoetxea
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PROYECTO “PUNTAREN PUNTAN"

Sagardoetxea participa en el proyecto “Puntaren
Puntan”

Sagardoetxea participa en el proyecto “Puntaren Puntan” del centro IES
Usandizaga-Penaflorida BHI de Donostia, donde trece alumnos del segundo curso
del Ciclo Superior de Grafica Publicitaria realizaran el rediseino de las etiquetas
de las botilas de sidra de los sagardogiles de Sagardoetxea.

Dichas etiquetas que comunican la cultura, tradicién o calidad del producto, desempefian un
papel muy importante en el proceso de compra del consumidor.

Por esta razén, el fundamento del proyecto seré el siguiente: estudio de las etiquetas actuales
de los sagardogiles de Sagardoetxea y planteamiento de nuevos disefios basados en sus

deseos y necesidades mediante la incorporacién de imdgenes, tipografias y colores.

Al final del proyecto, realizaremos una exposicién de las nuevas y tradicionales botellas en
Sagardoetxea.

1
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SAGARDO FORUM, JORNADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

SAGARDO FORUM, l. Jornadas sobre la cultura

sidrera y el turismo

Estas jornadas se centran en tres ejes temdticos: las
ultimas novedades sobre el producto, por otra las
oportunidades del sector y la comarca con el turismo
y por Ultimo, la cultura sidrera, patrimonio material e
inmaterial.

Para exponer dichos contenidos contaremos con la

presencia de prestigiosos expertos en el sector a nivel
local y europeo.

OBIJETIVOS

e @
SAGARDO o6

FORUM  gee

azmrock 26-17 noviembre . E:
Asigasogn

JADARGOA FTA TURIEMOAR
BUSUTKD MARDUMALDIAK

Teniendo en cuenta que las jornadas se centran en tres ejes temdticos, los objetivos son los

siguientes:

1. Sector sidrero: Presentar los datos referentes a los cambios que ha habido en los

Ultimos ahos en el sector sidrero.

2. Turismo: Informar sobre los estudios técnicos en relacién a la repercusién econémica

de las sidrerias.

3. Cultura: Dar a conocer las formas de vivir y los cambios habidos en la cultura

sidrera a partir del Siglo XX.

DIRIGIDO A

Estas jornadas estan dirigidas a todas las entidades, promotores turisticos y publicos que

trabajan en la comarca de la sidra:

1. Sector sidrero: productores de sidra, endlogos, productores de manzana,
vendedores de maquinaria para la elaboracién de la sidra, efc...

2. Turismo: hoteles, hostales, casas rurales, agroturismos, oficinas de turismo,
productores de sidra, bares, restaurantes, comercios, ciudadanos, grupos culturales,

entidades puiblicas, efc...

3. Cultura: grupos culturales, productores de sidra, ciudadanos y cualquier persona

qgue ame la sidra.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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SAGARDO FORUM, JORNADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

PROGRAMA

26 de Noviembre, jueves
Turismo y Cultura Sidrera
Lugar: Sagardoetxea de Astigarraga

09:30-09:45. Presentacién. Bixente Arrizabalaga (Alcalde de Astigarraga).

09:45-10:30. Las Sagardotegis como recurso turistico en Euskadi. lker Urcelay (Técnico de
Competividad de Basquetour).

10:30-11:15. Experiencias de la ruta del vino en Rioja Alavesa. Juan Manuel Lavin (Presidente
de la Ruta del Vino) y Cesar Sdenz de Samaniego (Director de Bodegas Sasazu).
11:15-11:30. Pausa.

11:30-12:30. La sidra y el turismo en Frankfurt. Andreas Schneider (Obsthof am Steinberg).
12:30-13:30. Presentacién y degustacién de sidra y productos gastronémicos de Frankfurt.
Andreas Schneider (Obsthof am Steinberg).

Lugar: Petritegi Sagardotegia

18:30-20:00. Cata comentada: sagardoa y sidra alemana. Mikel Garaizabal (endlogo y
sommelier). Se necesita Inscripcién. Telf: 943 550 575.

27 de Noviembre, viernes
Actualidad en el mundo sidrero
Lugar: Sagardoetxea de Astigarraga

10:00-11:00. Impacto socio econémico de las sidrerias. Carmen Usoz (consultora de IKEI).
11:00-11:15. Pausa.

11:15-12:15. La sidra en Europa. Ifaki Soroa, Presidente de AICV (European Cider and Fruit
Wine Association).

12:15-13:15. El laboratorio automdtico: Presentacién y demostracién de equipo de
espectrofotometria numérica. Optomesure.

Turismo y Cultura Sidrera
Lugar: Sala de Plenos del Ayuntamiento de Astigarraga

18:30-20:00. Las sidrerias a comienzos del siglo XX. Josu Tellabide (etnégrafo), Lourdes
Odriozola (historiadora), Miel Joxe Astarbe (conocedor de la cultura sidrera) y Andoni Arzallus
(conocedor de la cultura sidrera).

ju
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SAGARDO FORUM, JORNADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

PONENTES Y APORTACIONES REALIZADAS

Estas son las declaraciones realizadas por los ponentes de dichas Jornadas:

- Iker Urcelay (Técnico de Basquetour): Nos hablé de los proyectos que desarrollard el
Gobierno Vasco, entre otros, el diagnéstico que realizard en el 2010 sobre llas
sagardotegis.

- Juan Manvuel Lavin (Presidente de la Ruta del Vino) y Cesar Saenz de Samaniego
(Director de Bodegas Sasazu): Nos contaron sus experiencias en torno a las bodegas, la
ruta del vino, del centro de interpretacién Villa-Lucia y las bodegas Sasazu. Destacaron
la labor que ejercen los actores diferentes en la promocién de la ruta del vino: las
bodegas, hoteles, museos, comercios, etc... Por otra parte, nos demostraron que tanto
la uva como los vifiedos pueden ser un recurso turistico importante.

- Andreas Schneider (productor de sidra alemdn): Nos conté su experiencia turistica
de Frankfurt y de como viven ellos el turismo: en los manzanales, con diferentes frutas,
etc... Por otra parte, hicimos una degustacién de diferentes sidras alemanas y sus
productos gastrénomicos.

- Mikel Garaizabal (enologo y somelier): La cata dirigida por Mikel tuvo muché éxito,
donde la cata adquirié una visién diferente a la habitual y la realizé siguiendo los
pardmetros habituales del vino. Primeramente degustamos el txakoli, luego las
sagardoa y por Gltimo, la sidra alemana.

- Rafal Doria (consultor de IKEI): Nos presenté datos relacionados con el impacto
socio-econémico de las sidrerias: el crecimiento que ha experimentado Astigarraga

en los Gltimos anos, Astigarraga como corazédn de la sidra, tipologia y ocupacién de las
sidrerias de Astigarraga, impactos para teceros, etc... Con estos datos, nos

mostré datos que nos muestran que la sidra es un producto con una creciente
implantacién y una actividad con un gran potencial de atractividad fuera de la
temporada del txotx.

- Inaki Soroa (Presidente de AICV): Nos explicé las funciones que desempefa la
Asociacién y nos mostré la actualidad del mundo sidrero en Europa: empresas que
marcan tendencia, nuevos productos, datos sobre el consumo de la sidra en

diferentes paises de Europa, competidores, oportunidades y nuevos mercados, tipologia
de los consumidores, etc...

- Xabi Kamio (Optomesure): Realizé la presentacién y la demostracién del equipo de
espectrofotometria numérica.

- Lourdes Odriozola (historiadora), Miel Joxe Astarbe (experto conocedor de la
cultura sidrera), Andoni Arzallus (experto conocedor de la cultura sidrera) y Josu
Tellabide (etnégrafo): Nos contaron las maneras de vivir la sidra y las sidrerias a
principios del siglo XX y nos mostraron datos muy interesantes en torno a

la cultura sidrera. Por otra parte, tuvimos la oportunidad de conocer y ver algunas

muestras de los lagares de Euskal Herria.
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SAGARDO FORUM, JORNADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

PROMOCION PREVIA REALIZADA

Cartel A3 y folleto de Sagardo Forum.

Se han realizado 50 carteles de tamafio A3 y 400 folletos de Sagardo Forum.

Los carteles se han colocado en los siguientes sitios:

- Sidrerias, bares, restaurantes, comercios y Casa de Cultura de Astigarraga.

- Casas de Cultura de Donostia, Lasarte, Usurbil, Andoain y Oiartzun.

Por otra parte, los 400 folletos de Sagardo Forum se han enviado junto con las invitaciones por
carta a los siguientes sectores: mundo sidrero, turismo y cultura:

- Sagardogiles de toda Euskal Herria (Gipuzkoa, Bizkaia, Araba, Nafarroa e Iparralde).
- Productores de manzana de Gipuzkoa.

- Endlogos.

- Vendedores de maquinaria para hacer sidra.

- Asociaciones de manzana y sidra.

- Formacién.

- Hoteles, hostales, casa rurales, agroturismos y oficinas de turismo de Donostialdea.
- Bares de Astigarraga.

- Restaurantes de Astigarraga.

- Asociaciones de Turismo.

- Museos.

- Touroperadores.

- Administracién (Ayuntamientos, Gobierno Vasco y Diputacién Foral de Guiplzcoa).
- Babesleak.

- Grupos Culturales de Astigarraga.

Dossier de Prensa.

Se ha enviado el Dossier de Prensa a mdas de 50 medios de comunicacién de toda Euskal
Herria (prensa, television y radio) en dos idiomas y el programa de las jornadas (folleto).
Ver documento Dossier de Prensa.

Boletin electrénico Sagardoetxea Berriak.

Se ha utilizado el boletin electrénico Sagardoetxea Berriak para enviar la invitacién a Sagardo
por e-mail. La invitacién se ha enviado a los siguientes sectores:

- Mundo sidrero: Sagardogiles de toda Euskal Herria y productores de manzana de Gipuzkoa.
- Casas rurales y agroturismos de Gipuzkoa.

- Hoteles/hostales de Gipuzkoa.

- Oficinas de Turismo de Gipuzkoa.

- Touroperadores de Gipuzkoa.

- Touroperadores de Bizkaia.

- Clientes de Gipuzkoa (visitantes, sagardodenda, etc...).

- Guias Gastronémicas de Gipuzkoa.

- Casas de Cultura de Gipuzkoa.

- Departamentos de Cultura de los Ayuntamientos.

Ver documento Sagardoetxea Berriak.
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SAGARDO FORUM, JORNADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION

La repercusién en los medios de comunicacién ha sido la siguiente:

PRENSA ESCRITA:

- El Diario Vasco (24/11/2009).

- El Diario Vasco (26/11/2009).

- El Diario Vasco (27/11/2009).

- Hernaniko Kronika (27/11/2009).
- Noticias de Alava (28/11/2009).
- Noticias de Alava (29/11/2009).
- El Diario Vasco (01/12/2009).

RADIO:
- Arrate Irratia (25/11/2009).
- Onda Vasca (26/11/2009).
- Euskadi Irratia-Informatiboak (26/11/2009).

MEDIOS DIGITALES:
- Europa Press (19/11/2009).
- Terra.es Noticias (19/11/2009).
- Yahoo! Noticias (19/11/2009).
- lainformacion.com (19/11/2009).
- Diario San Sebastian (20/11/2009).
- www.ondopasa.com (23/11/2009).
- Kulturweb.com (25/11/2009).
- Canales.diariovasco.com (25/11/2009).

OTROS:
- www. larte.com (19/11/2009).
- Sukal Leku Fundazioa (23/11/2009).
- San Sebastidn Turismo (27/11/2009).
- Gipuzkoa Turismo (27/11/2009).
- Bodegas & Vinos (27/11/2009).
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Europa Press - 19/11/09
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El Museo de la Sidra Vasca, en Astigarraga, celebra los
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Terra.es Noticias - 19/11/09
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El Museo de la Sidra Vasca, en Astigarraga, celebra los dias 26 y 27 unas Jornadas sobre la sidra y el
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Yahoo! Noticias - 19/11/09
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El Museo de la Sidra Vasca, en Astigarraga,
celebra los dias 26 vy 27 unas Jornadas sobre
la sidra v el turismo
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El Museo de la Sidra Vasca, Sagardeetcea, ublcado en la localidad
guipuzcoana de Astigarraga, acogera el proximo jueves y viemes unas
Jomadas sobre la sidra y el turismo,
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
lainformacion.com - 19/11/09
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El Museo de la Sidra Vasea, en Astigarraga, celebra los dias 26 v 27
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
www.larte.com - 19/11/09

SAGARDO FORUM. DIAS 26 Y 27 DE NOVIEMBRE.
Insertads & 2009-11-19

SAGARDO FORUM
JORMADAS SOBRE LA SIDRA Y EL TURISMO

& fin de dar a conocer a la sociedad la
cultura sidrera y el patrimonio de la
comarca, desde Sagardoetxea, Museo de la
Sklra Yasca, hemos organizado “SAGARDOD
FORUM™, Jormadas sobre la Cultura sidrera
v el Turlsmo para los dias 26 y 27 de
Hoviembre,

Estas jornadas se centran en tres ejes
tematicos: por una parte el propio

producto, por otra el turismo y por Oltimo, la cultura sidrera. Cabe destacar que contaremos
con la presencia de prestigiosos expertos en el sector a nivel europeo para exponer dichos

contemnidos.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Diario San Sebastian - 20/11/09
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El Museo de la Sidra Vasca, en
Astigarraga, celebra los dias 26y 27
unas Jormadas sobre la sidra y el turismo
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
www.ondopasa.com - 23/11/09
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Sukal Leku Fundazioa - 23/11/09

Euskal Herriko Kultura
Gastronomikoaren Etvea Fundazioa

Zer da Sukal Leku — Jarduera esparruak  Laguntzaileak — Azken berriak

Haslera « [kusi gertakizun gurtiak - dehetasunak - Sagardo Farum

26.11.2000 Sagarde Forun

Spardoa etn Turfsmoar! huruzko Jardunaldiak

Sagardogintzaren kultura eta herriko ondarea gizarteratzekn asmoarekin, Sagardoetyeatic "SAGARDD FORUM® Sagardo kultura eta Turismosri buruzko jardu
antolaty ditugu Azaroaren 26 ata Z¥rako

Jardunaldi harietan hiru gai nagusi jorratuko ditugu: batatik, produktua bera, bestetik turismoa eta azkenik sagardoaran kultura. Eduki horiek azaltzeks, Eu

mallan sektorean izena duten aditusk izango ditugu geure artean,
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El Diario Vasco - 24/11/09
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Sagardoetxea organiza un férum especial esta semana sobre

sidra y turismo
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REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Kulturweb.com - 25/11/09

Weo

« U L T U R W E B EHEKARAT
Evantas f Confarsncas v Jomadas
Em:
Astigerreia "SAGARDO FORUM”, Jornadas sobre la Cultura sidrera y el Turismo
Lusgair:
Saqurdoetices
Ilu':f:';h i A fin de dar a conocer a la sociedad la cultura sidrera y el patrimonio de la
noviembre de 2069 comarca, desde Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, organiza "SAGARDO
FORUM™", Jornadas sobre la Cultura sidrera y el Turame para los dias 26 y 27 de
Tareina Howviembre,
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Estas jorngdas se centran an tres ejed tamabicos: par una pacte al propo producta, por
otra el turisma ¥ por dltima, o cultura sidrera. Cabe dastacar gue contaramos con la
presenca de prastigiosos axpertos an @l sactor a nivel suropes para axponar dichns
cantenidos.

OBJIETIVODS
Teniendo en owenta gue las jomadas 52 Ceniran &n res ejes tematicos, los obietivos son

lod Siguientea:

1. Sactor sidrero: Presantar los datos referentes a los cambios que ha habede en los
dltimos afos an el sector sidrerm.

2. Turisma: Informar sobre los estudios téonicos en relacidn a la reparcusion
srondmica de |las sidrarias.

3. Cultura: Dar & conefer [3s formas de vivir v 103 cambdos habidos en i3 cultura
sidrera a8 partr del Siglo X

DIRIGIDO &
Estas jornadas estan dirigudas a todas las antbidades, promaoteres tunsboos y publices que
trabajan an la comarca da la sidra;

1. Sector sidrerd: productores de sidra, EI'I!‘:II‘.'H_:ID5| productores de manzana,
vendadares de maguinaria para la elabaracidn de la sidra, eLc...

2. Turismdo: mDteles, nostakes, casas ruralas, agroturlsmos, aficinas de turisma,
productones ge sidra, bares, restaurantes, comentios, ciudadanss, grupos
culturgles, entidades puabkicas, ste,

3. Cultwra: grupos culturales, productares de sidra, ciudadanos y cuslquigr persana

fqua ama la sidra,

PONENTES:
Los ponentes de las jornadas son oS sigulentes:

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
292 Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com

Sacarpoerxea

jin



TURISMDO

CUSKADI .. wade s S GIPUZKOA

—~~ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

REPERCUSION EN LOS MEDIOS DE COMUNICACION
Kulturweb.com - 25/11/09

o lkar Urcelay: Técnico de Compatiovidad de Basguetour (Agencia Yasca de Turismo
dal Goblarno vasco ).

& Juan Manuel Lavin: Presidents de fa Ruta del Wino de Rinja Alavesa y Gerenta del
Hatel villa de Laguardia.

& [Cesar Sdenz de Samaniego: Director de Bodegas Sasazu de Rioja Alavesa.

e Andress Scheneider: Experto en la cultura sidresa alemana. Es el propletario de 13
bodaga “Obsthol am Steinberg” de Frankfurt.

& PMikel Garaizabal: Endlogo, sumiller y profesor. Ha publicado warios libras y ha
calabarads en diversos trabajos de enslogia. Con su dltime likre ™Winos de Euakal
Herria®, abtuvo Bl premio Gaurmand en 2003,

» Carmman Usoz: Consultora de "[KE] Research & Consultancy”. Exparta an proyactos
da consultoria 98 direccan y anadliss secioaconomices, Es una de las pérsanas qua
ha desefiada al "Flan de Dasarredlo Turistico da Tierrs Escella”

& 1IR3kl Soroa: Presidente de ALY (European Cider and Frult Wine Association) y de
AEST (Aspriacién Espafiola de Sidras). La AICY representa los interesas de los
migmbros an las instituciones de la Unidn Ewropea, desarrolla planes para
premover dichas industrias ¥ proemoeciona la colaboracidén entre 10s miembras.

s Optomesure: Empresa que desarrolla v fabeica sistemas y dispositives de medicidn
¥ BRAlsis de mestas,

» Josu Teflabide: Ebndlogo de prafesidn, es investigador gl petrimonio cultural v ha
realirads diverses trabajos de recuparacidn, catalogacidn y control del patrimania
histonco-artistico y etnoegrafico. Ha participada an la publicacén da “nventano de
Lagares de Sidra da Nawvarra®,

& |gurdes Odriozola: Histonadora y socia de lketarch 5.0, empresa dedicada a los
trabajos de archivo y a la investigacidn histonca. Aungus estd especializada en la
construccion naval de Guiplzosa, ha participado en NUMErDEDs SaMinanos v
jomadas sobre aspectos de la historia de Guiplzoes vy sus pueblos. E5 una de las
autoras del libro “El wing en Guiplaooa®,

& Mgl Jose Astarbe: Astiartarra gue desde 19382 ha publicade varias articules sobre
la sidra en 1a revista de Astigarraga. Es el autor del libro "Saoardaaren Hiztegia® y
@l eampoaiter de |h cERckGn TTrobx",

e Andoni Arzalius: Impulsar de la cultura vasca, & principies del siglo 30, trabajd an
la sidreria de casa, Es uno de los compostores de la cancion "Sagardos”,

PROGRAMA

26 de Noviembre, juewes - Tunsmo ¢ Cultura Sidrers

Lugar: Sagardaetues de A8tigarrags

09:30-09:45, Presentacidn, Bixente Arrizabalaga (Alcalde de Astigarraga).
09:45-10: 30, Las Sagardotagis corma recurso turistico én Euskadi. lkar
Urcalay (Técnica da Compatividad de Basquatour),

10:30-11:15, Expenencias de la ruta del @ino en Rioja Alavesa, Juan Manuel
Lavin (Presidente de fa Ruta del Yina) y Cesar Saznz de Samaniego
{Director de Bodegas Sasazu).

11:15-11:30, Pausa.

11:30-12:30, La sidra y el turismo en Frankfwrt, Andreas Schneider
(OBsthaf am Stainberg),

12:30-13:30; Prasentacidn v degustacidn de sidra ¥ praduttas
gastrandmicos de Frankfurt_Andreas Schneider {Obsthaf am Steinbera).
Lugar: Petritagi Sagardotagia

18:30-20: 00, Cata comantada: sagardsa v sidra alemana. Mikal Garaizabal
{enolags y sammeliar), Se nacesita Inscnpcian, Telf: 9&3 550 575,

27 de Noviembre, viernes - Actualidad en el munde sidrem

Lugar: Sagardoeixea de Astigarraga

10:00-11:00, Impacts socke econdmicn de las sidrenas. Canmen Usor
fcansulbara de TKET).

11:00-11:15; Pausa.

11:15-12115, La sidra an Ewropa, [Rak Soroas, Prassdenta de AICY
{Eurppaan Cidar and Fruit Wine Association).

12:15-13:15, €l laboratorio autsmdtics: Presentacidn y demastracidn de
equipn de espactrofotometria numérica. Optomasure,

Turisma y Cultura Sidrera

Lugar: Sala de Plenos del Ayuntamiento de Astigarmaga

18:30-20:00, Las sidrerias & comignzos del sigho XX, Josu Tellabide
{etndgralo}, Lourdes Odriorata [nistoriadera), Miel Joxe Astarbe [(Conocedosr
te |8 cultura sidrera} y Andeni Arzallua (conocedsr de |8 culbura sidrera),

L
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Canales.diariovasco.com - 25/11/09

"EAGARDO FORLM™, Jormadas sobee la Cultura sidrera ¥ o Turismo

En Mstligartaiga

Lusgar: Sogordoetsen

Empeza; 26,/11/2008

Ternania - 27,11 /2000

Entrmd=s: Gwralns | Doan

Crganisn: hagardoetyen, Museo de le Sidva Yasca

SAGARDO
FORUM
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A Fin de dar s comocer & ls sociedad | culturs sidrera v & patrimnonio de bs comarce, desde Sagardostaes, “useo
de la Sidra Yasca, organiza “SACARDO FORLE", Jornadas sobre la Cultura shdrera 3 ef Turksma para loe dilae 26 ¢

T e Mervmeimbare,

Eabhs jarraaidas o8 cAndran & PRl Sje TEmARCE L Bor U Dachs sl progEn peniicha, poe obss 8 bR ¢ poF O, |8 sulhE s
sickers, Cabe desbscs que contsramss con ls sresands de preatioios s eapsrtos & =l sactor & fitvel srapso D s sspones

thehyer cork Endos

FOICTIVOS
Teniendo =n cisnds que s oeredss o canbran sn fres = bamdtioes, Ins obistrens son s siuenes

1. Sedor ddren: Presentar kos debos refs entes & los combics gue b heabido en los dbmos 5%0s en = secbor sidrera;
2. Tuwrkmd! Informar sobee los estudios bitricos o nelacidn a la reperoustn esondmica de las sdrevas,
3, Culkpe: D & oohsce e formas da <40 p o pambes e hatidos am e culbir s deer i 5 patre del Seale 500

DRIGIDG A
Estas jornedss estan drigicdes & hocas s entidsdes, promerores bstoos ¢ publces ques brabecen =m bs comaces de ks sicra:
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