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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Txotx. Sagardo Berriaren Eguna, el 16 de enero

El Alcalde de Astigarraga, Bixente Arrizabalaga, presidird en Sagardoetxea el anuncio de
esta nueva cosecha y la descripcidn de las cualidades de la manzana y de la sagardo berria,
asi como los pormenores del proceso de elaboracién, en una acto que tendré lugar en
Sagardoetxea, sita en la Casa de Cultura, a las 12:00 horas.

Pero como cada afo, también en esta decimoquinta edicién, el instante de la jornada
corresponderd a la apertura del txotx, que se celebrard en Petritegi Sagardotegia, cuando

tras el anuncio de “Gure Sagardo Berria”, que pronunciard como cada afo una conocida
personalidad, quedaré abierta la primera kupela y con ella una afada que se prevé excelente.

Antes, en el manzanal museistico protagonizard también la plantacién de una manzano nuevo,

un acto simbdlico como muestra del dinamismo y la renovacién de la naturaleza, que afo a
ano nos ofrece la posibilidad de sentarnos en torno a una mesa y la sagardoa.

YA FUERON PROTAGONISTAS...

1994, El bertsolari, Andoni EGANA 2001, La ciclista Joane SOMARRIBA

1995, El futbolista, José Mari BAKERO 2002, El maratoniano Martin FIZ

1996, El seleccionador Javier CLEMENTE 2003, El ciclista Abraham OLANO

1997, El pelotari Julidn RETEGI 2004, Periko, Mikel y Xabi ALONSO

1998, El ciclista Miguel INDURAIN 2005, La soprano Ainhoa ARTETA

1999, El restaurador Juan Mari ARZAK 2006, El arraunlari, José Luis KORTA

2000, El fisico Pedro Miguel ETXENIKE 2007, El pelotari, Juan MARTINEZ DE IRUJO

EL PROGRAMA

11:30 a 12:30 horas. En Sagardoetxea (Casa Cultura), entrega de acreditaciones a los
medios de comunicacién.

12:00 horas. Rueda de prensa en Sagardoetxea en la que presentaremos las principales
caracteristicas de la cosecha 2007, las cualidades de la manzana y de la sagardo berria.
13:00 horas. Acto simbdlico de plantaciéon de un manzano por el protagonista del Sagardo
Berriaren Eguna 2008.

13:45 horas. En la Sidreria Petritegi, se abrird la primera kupela y al grito de “Gure Sagardo
Berria” se oficializard el comienzo de la temporada del txotx.

A continuacién, se degustard el primer menU de sidreria de la temporada.

Durante todo el dia. Bares de Astigarraga ofrecerdn la Sagardo Berria a su clientela.
Importante. Los medios de comunicacién dispondrdn de dos espacios destinados a parking,

en la misma Sagardoetxea y en la plaza de los Fueros.

Sacarpoerxea
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA
ANDONI LUIS ADURIZ

Protagonista del Sagardo Berriaren Eguna 2008

El cocinero Andoni Luis Aduriz del Restaurante Mugaritz de Errenteria sera el
encargado de abrir el txotx, al grito de “gure sagardo berria” , en el contexto de
la presentacion de la cosecha 2007 que se realizard en este XV Sagardo Berriaren
Eguna en Petritegi Sagardotegia el préximo 16 de enero 2008.

Andoni Luis Aduriz, tras cursar
estudios académicos en la
Escuela de Hosteleria de
Donostia, trabaja, entre otros,
con Ramén Roteta, Hilario
Arbelaitz, Jean Louis Neichel,
Juan Mari Arzak, Fermin
Arrambide y Pedro Subijana.

Forma parte del equipo de
El Bulli (1993-1994),
comandado por Ferran Adrid.

En 1996 desemperia las
funciones de jefe de cocina
con Martin Berasategui.

En 1998 comienza su andadura
en solitario en Mugaritz,
restaurante que dirige desde
entonces y con el que ha
alcanzado la puntuacién de
19/20 en la prestigiosa guia
Gault&Millau.

Es reconocido por la prensa
gastronémica mundial como
“.... el fenémeno gastronémico
mds importante en el panorama
mundial en los Ultimos tiempos”,
frecuenta las pdginas de revistas
tan prestigiosas como la sueca
“Gourmet”, la francesa
"Gault&Millau”, las
norteamericanas “New York Times Magazine” o “Saveur”, la italiana “Gambero Rosso” y las
japonesas “Cuisine Kingdom” o “Specialités”, que dedican gran espacio a profundizar en su
tecnologia de trabajo y estilo de cocina.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra “ I
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Es merecedor del Premio
Nacional de Gastronomia en
2002.

La Academia Vasca de
Gastronomia le concede el
premio “Euskadi” de
gastronomia al mejor
restaurador en 2003.

La guia “Lo Mejor de la
Gastronomia” lo califica
como “Cocinero del afo”
y “Pastelero del afio”.

La guia “Michelin” le concede
en 2005 su segunda estrella y
recibe las més altas
calificaciones en las guias
gastronémicas.

Su restaurante Mugaritz es
nombrado uno de los diez
mejores restaurantes del

Mundo en 2006 por la prestigiosa revista britdnica Restaurant Magazine.

La guia “Campsa” le otorga la méxima calificacién de Tres Soles.

En 2007 obtiene el séptimo puesto en la lista de “Los Mejores 50 Restaurantes del Mundo”
otorgado por la “Restaurant Magazine”.

Es coautor de los libros “La joven cocina vasca” (1996), “El mercado en el plato” (1998)

y “Tébula Bacalao” (2003). Y autor de “Txikichef” (2006); de la coleccién “Cuadernos de
Mugaritz” que ha publicado hasta hoy “Foie gras” (2002), “Clorofilia” (2004) y “Bestiarium
Gastronomicae” (2006) y de la coleccién “Libros del Atajo” que ha publicado “Diccionario
botdnico para cocineros” (2007).

L

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



QUSKADI B aipuzkoa  *§
atsegin handiz ~ ~SZS=T HAINTXIKIA, HAIN HANDIA .

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRaNDE  tigarTajn Lidala

XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

La cosecha. Excelentes caldos 2007.

Madurez de la manzana

El afo ha sido frio por lo que ha ayudado en conseguir manzanas con un mejor equilibrio ya
que la madurez fenélica (taninos) y madurez fisiolégica (azicares) han ido juntas.

También la temperatura ha influido en una mejor conservacién de la manzana, beneficio que
es notable en todas las actuaciones de manipulacion.
Cata de sagardoa

Sagardoa de color verde con tonalidades amarillas sin llegar a tener mucho color, debido al
buen equilibrio entre taninos y écidos.

Sagardoa muy aromdtica con mucha fruta fresca debido a que no ha habido altas
temperaturas durante la maduracién de la manzana.

Las caracteristicas de la fermentacién de esta cosecha han traido un producto franco en boca,
sin resto de azdcares.

Sidras con buena entrada y con mucho volumen debido al buen equilibrio entre estructura
y grado alcohdlico. Sidras con cuerpo debido al alto contenido en tanino sin dar excesiva
agresividad, ademdés debido a esta carga ténica van a ser sidras de mayor estabilidad
microbiolégica y mds limpias.

La cosecha 2007 se ha traducido en la fabricacién de casi 12,5 millnes de litros de sagardoa.
Como dato especial, en Iparralde se destaca la produccién de 20.000 litros.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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XV. SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Resultados obtenidos

- Protagonista: Andoni Luis Aduriz.

- Alcalde: Bixente Arrizabalaga.

- Portavoz de Sagardogiles de Sagardoetxea: Joxe Angel Goni.

- Gonzalo Sdenz de Samaniego: Consejero de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco.
- Diputado Foral para el Desarrollo del Medio Rural: Rafael Uribarren.

- Viceconsejera de Turismo: M® del Coro Garmendia.

- Astigarragako Udala (EAJ-PNV): Zorione Etxazarraga, Maria Jesus Arruabarrena y
Jesus Fontal.

- Astigarragako Udala
- Astigarragako Udala

ANV): Leire Lizeaga, Amaia Miruri y Joxi Uranga.
PSOE): Jose Angel Sanchez.

- Astigarragako Udala (EA): Eloy Bazdn, Imanol Lizarralde y Juan Joxe Uranga.
- Astigarragako Udala (PP): Jose Manuel Herzog y Laura Herzog.

- Astigarragako Udala (EB-EE): Carlos de la Pefia y David Franco.

- Representantes de Sagardoetxea: Joxe Mari Alberro y Dominic Lagadec.

- Presidenta de la Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa: Arantxa Eguzkiza.

o~ — —

ju

Sacarnoerxea

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



TURISMO

QUSKADi _J& GIPUZKOA "E
atsegin handiz ~ == HAINTXIKIA, HAIN HANDIA s

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE

XVI1 SAGARDO BERRIAREN EGUNA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

Medios que han publicado la notficia:

PRENSA ESCRITA:
- El Diario Vasco (08/01/2008).
- La semaine du Pays Basque (10-16/01/2009).
- El Diario Vasco (13/01/2008).
- Que! (14/01/2009).
- El Diario Vasco (17/01/2008).
- Berria (17/01/2009).
- El Pais (17/01/2009).
- Noticias de Gipuzkoa (17/01/2008).
- Gara (17/01/2008).
- El Mundo del Pais Vasco (17/01/2008).
- El Diario Vasco - Suplemento (18/01/2008).
- Berria - Gehigarria (18/01/2008).
- Aiurri Beterri - Buruntzako astekaria (25/01/2009).
- El Diario Vasco (29/01/2008).

RADIO:
- Euskadi Irratia (14/01/2008).
- Arrate Irratia (14/01/2008).
- Radio Euskadi - Boulevard (14/01/2008).
- Ipar Euskal Herria (15/01/2008).
- Euskadi Irratia (15/01/2008).
- Bizkaia Irratia (15/01/2008).
- Herri Irratia (15/01/2008).
- Onda Cero (16/01/2008).
- Onda Vasca (16/01/2008).
- Radio Euskadi (17/01/2008).
- Txolarre Irratia (17/01/2008).

TELEVISION:
- ETB1 - Gaur egun (16/01/2008).
- ETB2 - Teleberri (16/01/2008).
- Tele5 - Informativos (16/01/2008).
- Sustraia (20/01/2008).
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BARRIKOTE EN ASTIGARRAGA

Barrikote en los bares de Astigarraga

La apertura de la nueva temporada, la llegada de la sagardo berria no es solo
una fiesta de puertas adentro, que se desarrolla en exclusiva en las sagardotegis.
Como tradiciéon extraordinariamente arraigada, la fiesta popular adquiere un
protagonismo especial. Sera el mismo miércoles, el 16 de enero, barrikote en
Astigarraga.

La apertura de la nueva temporada, la llegada de la sagardo berria no es solo una fiesta

de puertas adentro, que se desarrolla en exclusiva en las sagardotegis. Como tradicién
extraordinariamente arraigada, la fiesta popular adquiere un protagonismo especial. Seré el
mismo miércoles, el 16 de enero, barrikote en Astigarraga.

Astigarraga vivird el miércoles 16 de enero un afo mds la fiesta popular ligada a la nueva

campafa en torno a la sagardoa. Los bares de Astigarraga ofrecerdn barrikotes de la nueva
cosecha de sagardoa al publico en general.
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Sagardoetxe propone una actividad especial para
Semana Santa

LA ACTIVIDAD. Elabore el mosto de manzana.

Esta Semana Santa Sagardoetxea le ofrece una experiencia novedosa. En su espacio museistico
tiene la posibilidad de elaborar con sus propias manos el mosto de la manzana. El proceso
completo que los sagardoegiles realizan cada temporada, paso a paso, hasta la obtencién del
mosto.

Desde la recogida de la manzana con el kizki, el sistema tradicional e identificativo de nuestra
tierra. Hasta llegar a elaborar la patxa, machacando el fruto con los pisones en una actividad
manual, tal y como se realizaba antiguamente.

Después el prensado en el tolare manual y finalmente la obtencién del mosto. Un recorrido
realizado por uno mismo a través del tradicional sistema de elaboracién, en el que no se
olvidan los aspectos diddcticos.

Todo ello le otorga a la experiencia un cardcter especial, que nos transporta en el tiempo y nos

enriquece en el conocimiento de las tradiciones de los vascos.

EL MUSEO. Tres espacios diferenciados.
El museo le ofrece tres espacios diferenciados en los que acercarse a la historia y a la realidad

de la manzana y la sidra. “II

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

En primer lugar, el centro de interpretacién en el que conocer una tradicién milenaria.
Junto a él, el manzanal museistico es el espacio natural donde el manzano se muestra vivo
en su proceso de maduracién, floracién o una vez ofrecido el fruto. Alli podrén apreciar
las distintas variedades, las técnicas de injerto, las caracteristicas de cada variedad, las
conducciones...

Y, por Ultimo, un drea reservada a cata y degustacién, junto a la tienda. Aprenderé a apreciar
los matices de esta bebida y a conocer la tradicién del txotx.

LA SIDRERIA. Gastronomia y cultura.

Acudir a la sidreria culmina la propuesta que le presentamos. Sagardoetxea le da a conocer
una de las tradiciones mds enraizadas y también uno de los acontecimientos gastronémicos
que mejor identifican a los vascos. La sidreria no es un restaurante, se trata de una bodega y
los pautas de comportamiento tienen personalidad propia. Conocerlas forma parte también de
esa tradicién.

El mend tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma précticamente igual en la mayoria de las
sagardotegis, aunque en alguna ocasién puede encontrar pequefias variantes que no alteran
en ningun sentido el significado y la idiosincrasia propia de esta experiencia.

El mend de sidreria esté compuesto por tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos verdes,
chuletén, queso con membirillo y nueces.

HORARIOS

Especial “Elabora el Mosto”.

En los visitas guiadas de las 12:00 y 17:30 horas.
los dias 15 al 23 de marzo de 2008.

En la visita guiada de las 12:00 horas.

del 24 de marzo de 2008.

Sagardoetxea.
Del sdbado 15 al domingo 23 de marzo de 2008: 11:00 a 13:30 y 16:00 a 19:30 horas.
Lunes 24 de marzo de 2008: 11:00 a 13:30 horas.

Sidrerias.

Alorrenea (Astigarraga). Tfno. 943 336999.
Astarbe (Astigarraga). Tfno. 943 551527.
Gartziategi (Astigarraga). Tfno. 943 469674.
Lizeaga (Astigarraga). Tfno. 943 468290.
Petritegi (Astigarraga). Tfno. 943 457188.
Rezola (Astigarraga). Tfno. 943 556637.
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Sagardoetxea incrementa en un 60% el nOUmero de
visitantes en Semana Santa

Sagardoetxea, el Museo de la Sidra Vasca de Astigarraga, ha experimentado un importante
incremento de visitantes en las pasadas fechas festivas de Semana Santa, més de 300
personas, que ha superado en un 60% las cifras registradas en la pasada edicién.

Desde esta perspectiva, José M® Alberro, Director de Sagardoetxea, viene a remarcar “en
primer lugar, la satisfaccion por el nivel de visitas que hemos obtenido este afio, pero
principalmente por haber sabido captar el interés de turista individual y familiar, al que
tratamos de plantear actividades y propuesta diddcticas en torno a un hecho cultural que tanto
nos caracteriza”.

Este afo, la Semana Santa ha coincidido en plena temporada del txotx, lo que ha podido
también influir en la afluencia al museo, méximo cuando desde Sagardoetxea se habia
planteado una propuesta mixta de museo mds sidreria, que ha sabido captar el interés de los
visitantes.

“Indudablemente, el Museo estd intfimamente ligado a lo que representan las sidreria y una de
las funciones de Sagardoetxea, ademds de mostrar todo lo que representa la cultura sidrera, es
reflejar que se trata de una tradicién viva”, afirma Alberro.

Cabe destacar que la mayor parte de ellos han sido turistas individuales y familias con hijos,
buena parte de ellos atraidos para la propuesta especial de Semana Santa, que incluia entre
los atractivos habituales del museo, la elaboracién por parte de los propios visitantes del mosto
de la sidra, partiendo desde la recogida con kizki de la manzana, pasando por el prensado
hasta la obtencién del liquido que da origen a la sagardoa.

Los visitantes de procedencia del Estado han experimentado también un importante
crecimiento, alcanzando el 45% del total y casi equilibrando a aquellos que han llegado
desde distintos puntos de Euskal Herria, un 51%. El resto han sido turistas de Francia e ltalia.
Entre los llegados a Sagardoetxea desde el Estado, es altamente significativo que el 61% de
ellos proceden de Catalunya, quedando a una gran distancia los turistas de Madrid (16%),
Andalucia (14%) y Aragén (9%). Los guipuzcoanos fueron los visitantes mds numerosos entre
los de Euskal Herria, alcanzando précticamente el 50%, siendo los procedentes de Bizkaia el
39%.

Semana Santa en datos.

Por dias. Las visitas.

Miércoles, 19 19% Visitantes 341
Jueves, 20 21% Eskal Herria 52%
Viernes, 21 26% Estado 44%
Sabado, 22 25% Europa 4%
Domingo, 23 9%
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios de comunicacion de la Oferta Especial de Semana
Santa ha sido importante y ha redundado en el incremento experimentado en el
nUmero de visitas.

Se concedieron entrevistas a las RADIOS:

- Onda Vasca.
- Arrate Irratia.
- Cadena SER.

Y se publicaron informaciones y reportajes en los siguientes MEDIOS ESCRITOS:

- Gipuzkoako Gazte Informazioa. 12 de marzo.
- Noticias de Gipuzkoa. 19 de marzo.

- Berria. 21 de marzo.

- El Diario Vasco. 23 y 30 de marzo.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas.
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Gipuzkoako Gazte Informazioa - 12/03/2008
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Noticias de Gipuzkoa - 19/03/2008
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Sagardoetxea ofrece la posibilidad de elaborar

mosto en sus visitas guiadas

LOS VISITANTES QUE ACUDAN AL MUSED DE ASTIGARRAGA CONOCERAN EL
PROCESD DE LA SIDRA

Semata sant EA000O
Resena hoy us vacaciones En

Bretaita - j
weew s BEROISEE LSNLEAE D0 ASTIGARRAGA Esta Semana Santa

Sagardoelea, &l musaen o 1a skira
ubicado en Astigamaga, ofrece una

Vuela en Primavera

Semgna Sants Amsterdam experencia novedosa En su espacio €
‘Vuelps desce 20 € Holeles con museisiico, olrece al visiianie @& dESdE 20
T0% di dedcusnia posibilidad de elaborar con sUS propias * Por Tayecn. Tasas na inciuidas

Deniion :
ioda T i sy mancs & mosto d& la manzana, & proceso

. compieto que los sagardoegiies realzan  —— ,
AV AnmmCoogle (343 temporada, paso a paso, hasta la a+ .com

|
oblencitn del mosto que pasard después | i
| EE--. IEIIIIrn Iill:urr-. de erans

3 s oupsdas

Las personas gue s& aterguen hasia Sagardoetoea podran realizar & recomsao
iradicional del sislema de elaboracion de (@ sidra Es decir, desde (a rec Ogeda
e la manzana con &f KTk (GANCND), NASIA Negar & SADOrar i patea
machacando & truto Ccon los prsones, tal y como se realzaba antguamenis
SEQUICD Ol prensado én ef Ioiare manual y finaimenie |a oblenciGn del mosio

N‘G CLUB DEL
SUSCRIPTOR

LUna aclividad Que oireca 3 POs Dildad o8 ConoOCEr mas de carca y actvamanie ,E:' P C- sleudla
Lna O RS Draoe iones |_1.'|_II|_ILI,,.'_|'_|’_:-|:II1¢I1-
viviendas W | pepuzos o

El musen ofrece thes espacios dlerenciacos en los que acercarse a la historia y
@ i3 realidad de |a manzana v 1a saira En primer iugar. e centro de

3 i realidad de la manzana y la sidra. En gar, e centro ge hecho o idealists o

nterpratacisn en el que s& da a conocer una fradicion milenana Junio a &, el

manzanal MuSeSiCo, un espacio Naural donde & mManiand Cumplé sU proceso

e maduracion hasta legar a dar la malena prima, [a manzana Un lugar en e M

Que apreciar |as dishinlas vanedades y sus caractenslicas, |as iacnicas de *Mmﬂll"’ Prorncia

mjerio... El lerceso de o8 espacios, juntd a la tienda, &5 un Sréd resendada a la Bortiranine B Ll i

tata y [a degustaciin del producio final
QNEE SETAm0s

La elaboracidn del mosto se levard a cabo en las visitas guiadas de las 12 00 ¥
as 17 30 horas hasia el dia 23 El dia 24, por confra, unicamenia habra una

vislla QUIACA, que S&7a A 1as 12 00 horas 5& puede CONGEQUIr Mas informacion
En el nimero 943 550578 »A.1, LA PREGUNTA A LOS LECTORES
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
Berria - 02/04/2008

arkens. 20

berria.info ‘=

D08ka

aperilak 2. 17:15:0480 BErT

[Gesoser sf B

PAPEREKD EDIZIOA | EUSKAL HERRIA | MUNDUA| KIROLAI PLAZA| EZTABAIDAGUNEA | BLOGAK | BEREZIAKI HARPIDETU |
Papereko edizioa Ostirala, 2008ko martxoak 21 Hdl-h;L BLOGAK |
SAILAK = Harian Irtzia Kirols Agenda Plaza Hitz beste

B Erantzunak: &£

Muztioa egiten ikasteko aukera Sagardoetxean
wrredaksica

Espenentzia bernak gustuko dituenak honetako bat ikasteko aukera
dauka Astigarragako (Gipuzkoa) Sagardoetxean: muztioa egiteko
tailerra. Sagarretik muztioa lortzeko prozesua metodo tradizionalaren
bidez egingo da : kizkiarekin sagarra jaso, patsa egin, sagarra pisoiekin
jo eskulanean, eta azkenik eskuzko tolarean zanpatu muztioa lortzeko.
Horrez gain, museoa eta sagardotegia ezagutzeko aukera ematen du
Sagardoetxearen bistaldiak. Museoa hiru gunetan banatuta dago:
interpretazio zentroan sagardoaren histonaren berm ematen da;
bigarrengoan, museoko sagastia ikus daiteke eta bertan hainbat sagar
mota eta honen ezaugarnak, txertaketa teknikak ezagutu ahal zango
dira, besteak beste. Eta azkenekoan, bemz, sagardoa probatzekotzeko
aukera izango da. Amaitzeko sagardotegian murgilduko dira bisitariak
jakiak eta sagardoa dastatuz.

Tailerra. ‘Muztioa egiten’. Lekua: Astigarraga (Gipuzkoa). Noiz: Gaur
eta bihar 12:00etan eta 17:30ean. Igandean, 12:00etan soilik.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
El Diario Vasco - 23/03/2008

ASTHRAERADA
La sidra, a través de Sagardoetxe

El centro sigue ofreciendo visitas guiadas duranie las fiestas Cuenta con un manzanal mussistico

300 - CREELA CRESPD

ASTIGARRAGA. O, Dentro de los fesiejos de Semana
Santa, & centro de interpretacion de la sidra de Asbigarraga,
Sagardosiae, sifue ofreciendo wisitas guesdas. Con una tora
que ronda los 3.5 euros & visitanie pusds meferss de Beno &n
la cultura que roden a la sidma y conocer de prim e mano &
proceso de creacion de la misma o través de un ecomico
fuEado por & cEndng

Esta Semana Santa, ndermas, Sagaiostsen ha ofrecido en
Bl EADAE0 midssistico la novedad de que s ha olrecido & ks
visitanies |a poséhilidad de elaborar y partecipar con swes

propies manes & mosto de la manzona. Se trata de conocer Sagardoetae Fu egado plrecendo ¥rsE BurEE
de corca o proces0 compiein Que |08 sagardongiles realizan 1% Te13S de Semana Santa, que ham atraido 3 los

wrnsst PGISE
cada femporada, paso & pasa, hasia la oblencidn del moato ’ b

En cunnlo o procesd 3 crascion de |a sidra, asie s conocs Gende lﬂi’ﬂm da la manzana oon &
hizhi, o sisiema tradicional & idenliicalred de la tierra. Hasta llegar o slaborar [ patan, machatando &

frudo con s pisones en una actividad manual, tal y como & nealizaba antiguaments, Después o
pranescs on o iolars manual y inalmenls o oblencion del moain

Se trota de un recormido realizado por uno mismo a traves del tradicional sistema de elaborncion, en e que
e S ohvidan los apecios didiclicos Todo allo ke olorga & Is spenentia un cardcler sapecinl gue

tranaportn al piblico en & tempo y le endguece en & conocimbanio de las radiciones de ka Serma.

El mused Sagardosiies cusnis o la aciizalidsd con ires sapaditd diferentipdos & (o8 gus Scelcims & Lo

MeElorka v & k8 reakidad de |8 manzans v |a sdra

En primar lugar, & canire o= inlempeed acitn mn o gue conocer una Fadicin milenana. Junko & &l
manzanal mussstico & & sspactio natural donds & Mansano & Muesing vivo &0 U process de

|

maduracion, flomecidn o uma ves ofrecido o o, Alli se pusden apreciar las distintas variedades, as
ilenic o g injerto, o8 coraciersbeas da cada varedad, v B oonduccionss, entre olios. Adem bs, exdsbe
un) Area ressrvads 4 cata y degusiacitn, junto a la Benda, Los visilantes aprenderin de asia mansra a

apreciar de esta manemn los matices de esta bebida v & conocer In trodickon del bt

Acudir a la sidreria culmina la propuesta que presenta Sagardoctcea con bas visitas guindas. La sidrenia
e &8 LGN reatauranis, se iraka de una bodegs ¥ las pauias de comporiamisnio tienen personalidsd propia

Concterias ma parte ambien ds &858 bradoon

Al visitanie que llsga del exterior s& b= explica que & mend iradicional de las sidierias sa offece hiy de
fiorma practicaments igual &n la mayoria de las sajardobegis, ea decir, esto compuesio por tortila de

bacalno, bacalao Fio con pemienics verdes, chulebon, gueso con membnllo y nuseces

El museo situado a lado de la Casa de Culium oirece asi una expenencia Unica ya raves de la cual se

pusde seniir ka histonia y los costumbres de un pueblo v que confionm.an la iradicidn che Saglos &n
AstigaTaga

La temporada del fopic

FParie imprescindible de la cultura de |a sdm es of nicko de la lemporndn ded toolx. Esle ano Astigamraga
Wil la gran flestn de s aperiura de In DEmporndn con un acto gue fuvo Bl restourndor Andoni Luls Adunz
coma prncipal profagonisia, El evento s& desamolld &n Sagardostnes y &n la sidreria Pelriteg v contd un

D0 MAS CON Una gren apecincion.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra '
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA

El restaurador enfalizg entonces que la sidra &8 couftura embotellada, gue esia hecha por personas que
ncS MANIEnan an musstra temas . A temibeén destacd B importancia gue en & plano indrvidual L akdra
tiene para cads uno. aAnbe [ sidra cads uRo DENSMoS RUESHES PHOpIoS MSCUSMIOS Dersanaless,
aniadiendo, ademas, que ins skdresies enos dan identidads. El cocinen del restouranie Mugaritz,
siguiendo | iradickon, reciyd prmer o piato de recuerdo de esia fecha de manos def alcalde, planid
busgo un manzano en Sagardostea y deguesid of primer caldo (ras entonar of 'Gure aagands berrial

Uno e loa sspecios destacados que s ha dado a conocer esle afo coma novedad durante i
presentacion de la temporada del txotx ha sido |2 apertura de un punio de nformacion en la kocalidad parm
unir en gron madda o desarolio de saln temponeda, que abrae lodos ios afos a mucha gents, con kn
ofera cultural y social que pueda haber en &l munkeipss. Dicho punio de informacion turistica de la
kocalidad ha quedado ublcado en of numens 42 de Kale Naogusia, frenie a ia paradia de los tads, En o
masmo o visitante que llsga ol Mumsiciplo & kS proplos vesinos de AsigeThga pushs CONDCH Il horanios
¥ condenidos de Sagandosteea, las sidrerias y la temporada def taotx, ademas de que los inferesados
puedon obiener documentacion vy plancs de lcs distintos recursos. exisientes. Se abre en distinto horano
enire o martes y ol Gomingo.

En cuanio o ln sidrm de este afio desines ln buena calided de ln bebida obbenkdn, debido en gran medids por

& Bt de gies o olefio hiya sado mucha mas resco de o gos ha sdo habiusl an los Gtimos oflos, o qus
ha permitido contar con una fruta previa de mejor calidad

L

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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OFERTA ESPECIAL DE SEMANA SANTA
El Diario Vasco - 20/03/2008

E TS

Sagardoetxea aumento un 60% sus visitas durante la
Semana Santa

Esie afic 3= ha igualads bastanie 103 gue legan oe Euskadi y del Esaco Ma cfecido dé manera
LT DM B VS iiAnSE nONALIF! v & TRmEiET

] H1 58 Lig f idahaSELE

~k = VN s
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=
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OFERTA ESPECIAL PUENTE DE
MAYO

Sagardoetxea.
Sagastiak loretan.

EKINTZA: Argazki lehiaketa.
Maiatzeko zubian Sagardoetxeak
ekintza sortzaile bat proposatzen
dizu Museoko bisitaldian, argazki
kamera digitalez eginiko argazki
lehiaketa. Museoak gorderik
duen edertasuna zure begiradatik
azaltzeko aukera.

GAIA: Sagardoetxea.

Sariak goiz eta arratsaldez.
Lehiaketan parte hartu ahal
izango dute maiatzaren Tetik 4ra
museoa bisitatzen duten guztiek. Sagardoetxeak goizeko eta arratsaldeko argazkirik onenei
emango dizkie sariak, igandean goizean bakarrik.

OINARRIAK:
1. Argazkigintzarako zaletasuna duen edonork hartu lezake parte.
2. lzen ematea museoa zabalik dagoen ordutegian egin behar da.
3. lzen ematea doakoa izango da, museoko sarrera txartela erakutsita.
4. Ibilbidea: Ibilia museoan barrena egingo da.
5. Gaia museoa izango da eta sei argazki aurkeztu beharko dira.
6. Argazki guztiok museoko ordenadorean hustuko dira, 13:30ak eta 19:30ak baino lehen.
7. Goiz eta arratsaldeko saria, sagardotegian bazkaria izango da, bi lagunentzako.
8. Epaimahaia Sagardoetxeak izendatuko du.
9. Epaimahaiaren iritzia jokinda, sari banaketa 13:45etan eta 19:45etan egingo da.
10. Oinarri hauetan azaltzen ez den edozein gauza antolakuntzak erabakiko du.
11. Museoak aurkeztutako argazkiak erabili ahal izango ditu, publizitaterako, egilearen izena

aipatuta.

MUSEOA: Hiru gune ezberdin.
Museoak aparteko hiru gune eskaintzen dizkigu, sagarra eta sagardoaren historiara eta
errealitatera inguratzeko.

Interpretazio zentruan ezagutu ahal izango duzu mila urtetik gora dituen usadio baten bitartez.
Ondoan, museoko sagastia dago, sagarrondoaren bizia ikusiko duzun gune natural bat, eta
bertan hazten, loratzen eta fruta ematen ikusi litezke. Bertan sagar barietate desberdinak,
txertaketa teknikak, sagar mota bakoitzaren ezaugarriak... ikusi ahal izango dituzu.

Eta azkenik, dastatze gunea, dendaren ondoan.

ORDUTEGIA:

Maiatzak 1. 11:00-13:30 eta 16:00-20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.
Maiatzak 2. 11:00-13:30 eta 16:00-20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.
Maiatzak 3. 11:00-13:30 eta 16:00 -20:00. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak

Maiatzak 4. 11:00-13:30. Bisitaldia, argazki lehiaketa eta sariak.

Sacarnoerxea

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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FORMACION 2008

Yves Barranco impartira en Sagardoetxea un curso
sobre rendimiento del manzano

Yves Barranco, experto francés en fruticultura y consultor de prestigio internacional, impartird
un curso sobre rendimiento en las plantaciones de manzana, que ha organizado Sagardoetxea,
Museo de la Sidra Vasca, para los préximo 7 y 8 de mayo.

Sagardoetxea, dentro de sus objetivos de profundizar en los conocimientos técnicos de los
productores de manzana y sidra, plantea anualmente programas de formacién especializada
que, este afio, tendrd un especial énfasis en el méximo aprovechamiento de las plantaciones
productivas para lo que se ha realizado el esfuerzo de contar para este curso con los
conocimientos de uno de los méximo especialistas en la materia.

El curso hace especial hincapié en el estudio del suelo y el clima, en la eleccién de las
variedades éptimas y los sistemas de conduccién, finalizando con un estudio de viabilidad
agronémica y econdémica.

El curso, organizado por ltsasmendikoi y Sagardoetxea, estd dirigido a productores de
manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de enologia y técnicos de agricultura.

Programa de Formaciéon 2008

PLANTACION DE MANZANO PRODUCTIVO.
Técnicas para obtener méaximo rendimiento en una plantaciéon de manzana.

Dirigido a: productores de manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de agricultura , etc.
Fechas: 7 y 8 de mayo.

Horario: 10:00 a 14:00 horas.

Duracion: 8 horas.

Impartidor: Yves Barranco.

Lugar: Sagardoetxea Astigarraga.

Programa:

Factores que influyen en una plantacién de manzana de sidra:

- Condiciones del suelo y el clima.

- Eleccién varietal y de porta-injertos.
- Eleccion del sistema de conduccién.
- Equipamiento necesario.

- Viabilidad agronémica y econémica.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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FORMACION 2008
Yves Barranco

Consultor y asesor experto en fruticultura de la empresa francesa ARBUS HABILIS. Desarrolla su
labor en Francia, Argelia y Marruecos y es también miembro de la empresa ARBUS HABILIS de
Irufia-Pamplona.

Comenzd como técnico en una cooperativa fruticola en el centro de Francia y, posteriormente,
formé parte de la empresa EURO FRUIT ASSISTANCE hasta el afio 2000. Fue entonces cuando
fundé ARBUS HABILIS y, en 2006, participé en la creacién de ARBUS HABILIS SL EN Irufia-

Pamplona.

Yves Barranco contacté en 1999 con la Asociacién de Fruticultores de Gipuzkoa FRUITEL, tras
ser requeridos sus servicios para asesorar a fruticultores de manzana. De esta forma, algunos
fruticultores y técnicos de Gipuzkoa comienzan adquirir conocimientos para mejorar la
cantidad y la calidad de las producciones.

Esta relacién culmina con la creacién de la empresa de asesoramiento ARBUS HABILIS entre
Yves Barranco y técnicos de la empresa gipuzkoana SAGARLAN.

En este momento Yves Barranco lleva el asesoramiento de mdés de 4.000 hectdreas de
manzana y pera en Francia y de alrededor de 2.500 hectdreas en el norte de Africa.

1

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS

Sagardoetxea celebra el Dia Mundial de los Museos

|1

Sacarnoeryea

A b el

En linea con los propésitos del
ICOM, Sagardoetxea ofreceré
la entrada gratuita a sus
instalaciones durante toda la
jornada del domingo, al mismo
tiempo que propondrdn una
actividad especifica y dirigida a
las familias.

Una propuesta activa y participativa en torno a un juego de preguntas, jeroglificos y pistas
gue han de ir resolviéndose con los diferentes datos que estardn dispuestos en el museo y que
conducen a obtener la respuesta final.

Entre todos los acertantes de este juego de familia, con el que se pretende cumplir el objetivo
del Dia Mundial de los Museos, se realizard un sorteo de regalos para pequefios y mayores.
Sagardoetxea Museoa abrird sus puertas de 11:00 a 15:00 ininterrumpidamente. A lo largo
de la jornada, tanto familias como grupos podrdn jugar al juego de las pistas del Museo v,
a las 12:00 del mediodia, se ofrecerd una visita guiada especial para los nifios en forma de
cuentacuentos.

El ICOM invita a los museos del mundo a conmemorar este dia, proponiendo que se conviertan
en espacios que promuevan el cambio, desarrollando actividades que fomenten la integracién
social y el desarrollo. El Dia Internacional de los Museos quiere poner en valor también la labor
abnegada, y a veces altruista, que estdn realizando los profesionales involucrados en los
museos de territorio o de comunidades.

Concurso de pintura.

La vispera, el sébado 17 de mayo, tendré lugar también el XIV Concurso de Pintura al Aire
Libre en el que podrdn tomar parte todos los pintores a partir de seis afos, organizado por
Astigarte Taldea. El tema y la técnica serdn libres. El trabajo se puede realizar en lienzo o folio.

El plaza de entrega de los trabajos realizados se cerrard a las 16 horas y sélo se admitirdn los
trabajos que estén sellados. Los trabajos no podrdn estar firmados.

La decisién del jurado serd inapelable. A las 18 horas se hard la entrega de premios. La
primera obra premiada de cada categoria quedaré en propiedad del Ayuntamiento.

Premios.

6 a 9 anos, tres premios / 10 a 13 afos, tres premios / 14 a 16 afos, tres premios.
17 afos en adelante, primer premio trofeo y 600 euros.

Accésit, trofeo y 300 euros. “II

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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DIA MUNDIAL DE LOS MUSEOS

Repercusion en los medios de comunicacion.

La repercusion en los medios de comunicaciéon del dia Mundial de los Museos ha
sido importante.

Se publicaron informaciones y reportajes en los siguientes medios escritos:
- El Diario Vasco. 21 de Mayo.
- Noticias de Gipuzkoa. 21 de Mayo.

- Berria. 14 de mayo.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:

ju

Sacarnoerxea
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DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS
El Diario Vasco - 21/05/08

((V diariovasco.com Comarca

Irizar kooperatiba elkarteko batzar arrunterako deialdia

Sagardoetxea celebro el domingo un Dia Internacional de
los Museos centrado especialmente en el cuento

La jornada estuvo dedicada en gran medida a la familia, con atencibn para los mas pequedos
1 028,00 -

http:/'www.diariovasco.com/ 2008052 1/comarca/sagardoetxea-celebro-domingo-inter...  21/05/2008
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DiA MUNDIAL DE LOS MUSEOS
Noticias de Gipuzkoa - 21/05/08

MNoncias de

Ultimo dia de 'Humor blanco y negro’

".-._.||| O por a8l enhomo nural de 2umasa ¥ SUg geant

000S 105 |UBYEs 08 agosio

I'-'I'u,ISFl!'.I EAHTEJMEI Plaza Zulcaga. 1 (Pare Vieja) 20003

O i o 543 481 580 waeey sanlalmormuse ~am. Hi

maries-sabado: de 10.30h. a2 13.30 y de 15000 8 18,30 horas
308 v festivos de 1030 3 14 00 horas, Lunes, serrado

AUUARILIMN DONOSTIA. Flaza Laros Biasco de imaz. 1 (puerio)

SO0 Doncsta, Ted : Sd3 4400080 wWihl BOUBNUMSSs oom Horanos
gy o
§ a wviarneés, da 1000 k. a 21.00 horag: lings de samana
festivos v pusntes, de 10.00 horae. La taquilta sa clarra al

oublico 4% menutos antes

MUSED MAVAL P? d=l Muslle, 24 Doncsha Tino : 843 430,051

Exposicion San sebasfian, owdled marfima. Resia & 23 de mayo de 2008

RIRLA RO KLI'I IAESFACIG DE LA CIENCIA. Paseo Mikslstegy, 43. Parque Teonoldgico Miramdn (Bus n® 28
T Sl D124 78, wanw miramon.org. Horano. martes 8 viermeas, de 100G 0 & 2000 h; sabados y fesbvos, de
11.00 R & 20 00 horas Museso inleracdtive de Cncia. Planatanum Txiki Tales de la Elecdricdad

SAGARDOETAEA, MUSED DE LA SIDRA VASLCA, Kale Nagusa 48 (Kultur Etxea). Asligamaga

AN Sagardoetoes com. Teldlano, 343 550575, Manganad cenlro de merprelacion [vansiades de manranas
process da alaboracian e hestaria) y ceriro de cata. Horano. martes a sabad @ 1100k a13.30h v da 158
h. & 20 00 horas. Dominga y lunes cerrada. Visita, 2 euros Iniciacion a le cata, 2 euros

MARISMAS DE TXINGUDL Parque Ecolbgico de Plaigundi (run) y Marsmas de Jaszubia (Hondamiba
Informacsin y ¢ nterprefacion (Txingudi Ekostxea); Pieme Lot Ibilbidea sfm (frun), Tio 843 615385
Horgno: lunes & doeming & 1000h a133d horas yde 16000 a 18.00 1 L g0

MUSEO DIOCESANO, Sagrada Familia, 11 20010 Donestia Tel: 843 430051, www demdonosta com. Hs

ey e z Tt
Martes a sabado, de 1000 10y de 16,00 @ 16 00 horas. Cermado. dominga, lunes v leslivos

L
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Noticias de Gipuzkoa - 21/05/08

-
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MUNDUMIRA 2008

Sagardoetxea asiste a Mundumira 2008, 1V Feria de
montana, cultura, naturaleza y viaje

Los dias 6, 7 y 8 de junio, Bergara abrié sus puertas y ventanas a las culturas del mundo y
sus calles se convirtieron en un crisol de sonidos, colores y sabores provenientes de todos los
rincones del planeta.

No faltaron los coloquios, exposiciones, salidas montaferas, actividades deportivas al aire
libre, las ferias de artesania y decenas de puestos que vistieron las calles y plazas, donde
Sagardoetxea estuvo presente con un puesto que contenia los siguientes productos:

- Bebidas:
1) Sidras: Alorrenea, Astarbe, Bereziartua, Gartziategi, Gurutzeta, Lizeaga,
Mina, Petritegi, Rezola, Saizar, Txopinondo, Zapiain y Zelaia.
2) Mosto de manzana Gozo-Gozo.
3) Licor de manzana Sagardoz y aguardientes.
- Delicatessen: dulce de manzana, vinagres de sidra y bombones a la sidra.
- Textiles: camisetas para nifo/a, hombre y muijer.
- Publicaciones: boletines, postales, mapas y guias.
- Menaije: jarras, vasos y mugs.

Cabe mencionar la “degustacién de ternera” que se celebré el dia 8 de junio, donde
Sagardoetxea llegd a un acuerdo de colaboracién con los organizadores del evento. De
esta forma, todas aquellas personas que nos mostraron el ticket para el pintxo de ternera,
degustaron un vaso de sidra gratis de la mano de Sagardoetxeq, iniciativa que tuvo mucho
éxito entre los presentes.

Antes de acudir a la Feria, Sagardoetxea hizo una insercién de publicidad en la Revista
Mundumira, la fiesta de las culturas del mundo.

\il
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SAGARDOETXEA PRESENTA SAGARDOAREN HIZTEGIA

“Sagardoaren Hiztegia”, el euskara y la sagardoa

Sagardoetxea Museoa ha
editado “Sagardoaren
Hiztegia”, un trabajo que
recoge casi quinientas
palabras recuperadas

del acervo popular y del
mundo de la manzana y

de la sagardoaq, fruto de la
callada y tenaz labor de Miel
Joxe Astarbe a lo largo de
muchos anos, que viene a
cubrir un importante hueco
en el contexto del patrimonio
cultural y de las tradiciones de
Euskal Herria.

Sagardoaren
- hiztegia

L

La inquietud de Miel Joxe Astarbe
por recuperar y conservar las
palabras del mundo sidrero viene
de lejos y hay que situarla en el
contexto sagardogile en el que
nacid, en torno al caserio Mendiola
y la sidreria Astarbe.

En 1983, la revista Astigarraga,
editada por la Asociacién Astigar,
publica su primer trabajo: un
vocabulario de cien palabras que
tanto su aitona, Manuel Astarbe, como su aita, José M® Astarbe, habian ido transmitiéndole y
de otras que iba conociendo de su propia experiencia e investigacién.

Esta tarea ha sido una constante en su vida y el nacimiento de Sagardoetxea Museoa ha venido
a propiciar que el esfuerzo de muchos afos vea ahora la luz. La linea principal de trabajo del
museo se dirige a rescatar, proteger y divulgar también los intangibles de la cultura de la sidra,
como en este caso es el idioma, las palabras que de generacién en generacién han llegado a
nuestros dias.

Desde el Departamento de Educacién y Patrimonio del Museo, Urkiri Salaberria se ha
convertido en eficaz colaboradora e impulsora del proyecto de Hiztegia, que encaja
perfectamente en la esencia de uno de sus objetivos fundamentales: el euskara en el contexto
de la sagardoa.

L
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SAGARDOETXEA PRESENTA SAGARDOAREN HIZTEGIA
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Sagardoaren Hiztegia nace de la iniciativa que emprende Sagardoetxea Museoa con los
euskaltegis en el terreno de la promocién cultural y del euskara. Aquellos primeros pasos de
colaboracién, entre otras acciones, han derivado en el diccionario que nace ahora dirigido al
publico en general, especialmente para los amantes del mundo de la manzana y la sagardoa,
y también del euskara.

Las palabras que contiene provienen del conocimiento y los articulos de Miel Joxe Astarbe, el
acervo popular, libros técnicos y especializados, hemerotecas, pdginas web... una variedad de
fuentes que han exigido un intenso trabajo en los Ultimos catorce meses.

UZEI, Centro Vasco de Terminologia y Lexicografia, ha prestado el asesoramiento técnico

y la correccién de las palabras incluidas en el diccionario y, en virtud de ese acuerdo de
colaboracién, el contenido de “Sagardoaren Hiztegia” pasard a formar parte de la base de
datos de Euskalterm, Banco Terminolégico Publico Vasco.

La publicacién esté organizada en cinco capitulos temdticos, coincidentes con el ciclo de
produccién de la sagardoa, y que vienen a simbolizar los cinco pétalos de la flor del manzano.

Cada uno de los cuatro primeros apartados el diccionario hace referencia a un espacio, un
objeto y una accién, reservando el capitulo final al lema de Sagardoetxea Museo.

El primero lleva por titulo “Sagastia, Sagarra, Biltzea” (manzanal, manzano, recoleccién),
el siguiente, “Dolare, Patsa, Zanpatzea” (lagar, pasta de manzana triturada, aplastar),

el tercero, “Upela, Muztio, Irakitea” (tonel, mosto, fermentacién), el cuarto, “Ahoa,
Sagardoa, Edatea” (boca, sagardoa, el beber) y el capitulo final “Herri baten erroak”
(las raices de un pueblo).

Sagardoetxea Museoa quiere realizar un sincero reconocimiento a todos los colaboradores

que han hecho realidad “Sagardoaren Hiztegia” y que vienen relacionados en la misma
publicacién. Muy especialmente a los patrocinadores: Consejeria de Cultura del Gobierno
Vasco, Departamento de Cultura de la Diputacién Foral de Gipuzkoa, Mecanizados Laubide SL
de Tolosa, Talleres Mitxelena S Coop de Hernani y Alambre Estudio de Donostia-San Sebastidn.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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Sagardoaren Hiztegia en datos

Edita

Sagardun Partzuergoa.

Autores

Miel Joxe Astarbe, Urkiri Salaberria.
Asesoramiento terminolégico
UZEI, Centro Vasco de Terminologia y Lexicografia.
llustraciones

Antton Olariaga.

Palabras

495.

Pdaginas

84.

Formato

A5.

Ejemplares

5.000.

L
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FOMENTO DEL PAQUETE TURISTICO DE VERANO

UN DIA DE SIDRERIA
Un hecho cultural y gastronémico en Astigarraga

Euskal Herria es tierra de tradiciones enraizadas. Acudir a la sidreria es un hecho
cultural y gastronémico que enciende la curiosidad de los visitantes, pero tiene
sus codigos de comportamiento. Sencillas normas que hacen que la costumbre no
soélo se mantengaq, sino que alcancen la categoria de experiencia Unica.

En nuestros dias, Astigarraga, auténtica capital de la sagardoa, nos ofrece todos los
argumentos para realizar una inmersién completa en el mundo sidrero.

“Ir a la sidreria” no es solo acudir a comer y degustar la sagardoa. Sagardoetxea ha otorgado
la categoria de hecho cultural y gastronémico a esta experiencia cada vez mds apreciada por
nativos y visitantes.

Sagardoetxea ofrece el programa perfecto para una jornada de ocio activo: conocer nuestro
pasado, apreciar la cultura de nuestro mundo rural en torno a la manzana y la sagardoa,

y disfrutar, atendiendo a los cé6digos de comportamiento apropiados, de la esencia de una
experiencia gastronémica sin igual.

Un dia de sidreria es: acudir al centro de interpretacién de la sagardoa, visitar el manzanal
museistico, un espacio vivo en torno al manzano, y catar la sagardoa natural elaborada por
los sagardoegiles de Astigarraga con el menu tradicional. Y tomar el café en el pueblo.

El menu de sidreria

El menu tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma practicamente igual en
la mayoria de las sagardotegis, aunque en alguna ocasiéon puede encontrar
peruqgenas variantes que no alteran en ningun sentido el significado y la
idiosincrasia propia de esta experiencia.

El menU de sidreria esté compuesto por:
Tortilla de bacalao.
Bacalao frito con pimientos verdes.

Chuletén.
Queso con membrillo y nueces.

\il
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EN LA SIDRERIA
Como es y que hacer un dia de txotx

Con el vaso vacio. La sidra se cata y se aprecia en la zona de
kupelas, en la bodega. Alli debe acudir con un vaso, Unicamente
con el suyo. Siga al sagardoegile al grito de txotx y coléquese en
la fila que desde el comedor va generdndose. Pruebe la sidra,
comparta sus sensaciones con sus compaferos de experiencia y
vuelva con el vaso vacio a la mesa.

El txotx. Es importante que aprenda a coger el vaso
correctamente, inclinarlo hasta el punto que la sidra rompa en
una de sus paredes y salte la txinparta. Observe el rito y, si tiene alguna duda, pregunte.

En evoluciéon. Piense que la sidra se estd haciendo, es un producto vivo. La sagardoa que ha
probado hoy de una kupela, dentro de una quincena tendré otros matices. Y cada una de las
kupelas le reservan distintos sabores. Y cada sidreria... Y cada afada...

Sin igual. Probaré de distintas kupelas, sagardoa con distintos matices... Piense que en muy
pocos lugares puede pobrar la variedad de un producto natural, elaborado artesanalmente,
antes de comprarlo.

... haz lo que vieres. Asi reza el refrén. Alld donde fueres... Debe seguir las instrucciones del
sagardoegiles y los usos y costumbres propios de la sidreria. Cada uno tiene su sitio y debe
acudirse siempre a las kupelas que el sagardoegile vaya a abrir u otorgue permiso para catar.

Disfrute. De la comida y de la sagardoa. Del lugar y del ambiente. De las personas que le
rodean y de una situacién auténtica. Unica.

Café en Astigarraga. El postre pone fin a su estancia en la sidreria. No podré tomar café y
mucho menos una copa. Pero la experiencia no ha terminado. Lo hard en el centro urbano, en
Astigarraga, donde disfrutard del café y de las primeras horas de una noche para recordar.

Recuerde:

Reserve sitio con antelacién Mire, huela y saboree

Lleve ropa de abrigo y calzado adecuado Comparta sensaciones con el vecino
Llegue a la sidreria sobre las 20:00 horas Lleve el vaso vacio a la mesa

Siga las pautas del sagardoegile Aparque en los sitio sefalizados
Coja el vaso adecuadamente y llénelo poco Tome el café en Astigarraga

Respete el descanso de los vecinos “II
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LAS SIDRERIAS
Kupela a kupela, siguiendo las pautas del
sagardoegile

Kupela a kupela, el sagardoegile le va guiando por cada uno de los tesoros de la
sagardo berria. Siguiendo sus instrucciones y apreciando cada uno de los sorbos
capturados del txotx, se hallara inmerso en las sensaciones de una actividad
ancestral, que ano a ano se repite.

ALORRENEA sagardotegia
Petritegi Bidea, 2. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 336 999.

ASTARBE sagardotegia
Mendiola Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 551 527.

BEREZIARTUA sagardotegia
Iparralde Bidea, 16. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 555 798.

GARTZIATEGI sagardotegia
Martutene Pasalekua, 139. 20115 ASTIGARRAGA. Tfno. 943 469 674. www.gartziategi.com

GURUTZETA sagardotegia
Oialume Bidea, 63. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 552 242. www.gurutzeta.com

LIZEAGA sagardotegia
Gartziategi Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 468 290.

MINA sagardotegia
Txoritokieta bidea, 50. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 555 220.

PETRITEGI sagardotegia
Petritegi Bidea, s/n. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 457 188. www.petritegi.com

REZOLA sagardotegia
Santio Zeharra, 12. Ipintza Baserria. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 556 637.

SAIZAR sagardotegia
Kalezahar Auzoa, 39. 20170 Usurbil. Tel. 943 364 597. www.sidrassaizar.com

ZAPIAIN sagardotegia
Kale Nagusia, 96. 20115 Astigarraga. Tfno. 943 330 033.

ZELAIA sagardotegia
Martindegi Auzoa, 29. 20120 Hernani. Tfno. 943 555 851.
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FORMACION 2008

Formacion de poda en verde e injertos

Dirigido a: productores de manzana y de sidra y sus derivados, técnicos de agricultura , etc.
Fechas: 3 de julio.

Horario: 10:30 a 13:00 y de 16:00 a 18:30 horas.

Duracion: 5 horas.

Impartidor: Aitor Etxeandia y Josu Osa.

Lugar: Sagardoetxea Astigarraga.

Programa:

Poda verde: Se explicard la importancia de la poda verde en el control del vigor de los
arboles. Esta poda consiste en la eliminacién total o parcial de brotes del afo y el control de
la altura. La importancia del momento de realizacién de la poda verde esté determinada por
el movimiento de la luna. Si ésta es descendente, disminuiremos el vigor del manzano. Si es
ascendente, aumentaremos su vigor. Tendrd un contenido teérico y préctico.

Injertos: Se ensenard a los asistentes a realizar injertos de yema. Tendrd un contenido prdctico
y se mostrardn todos los pasos a seguir para la buena consecucién del injerto, incluida la
eleccion de la yema. De esta forma, los asistentes tendrén tiempo para poder practicar antes
de realizar los injertos definitivos en agosto.

L
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA

Sagardoa y deporte rural, protagonistas en Santa
Ana

La sagardoaq, el deporte rural y la muestra de artesania fueron los principales
ingredientes de la fiesta patronal de Astigarraga, Santa Ana, el 26 de julio.

Todos los sagardogiles de Astigarraga estuvieron presentes en esta jornada dedicada
especialmente al baserritarra y que tuvo como eje central la degustacién de sidra. Una
degustacién que viene celebrdndose desde 1976, la més antigua de cuantas tienen lugar en
Euskal Herria..

Los actos festivos comenzaron con los trikitilaris de Ezpeleta, a las 9.00 horas, y la actuacién
de los joaldunak de Zubieta, tras los que se dié inicio a la feria de Santa Ana con una gran
variedad de productos y muestra de trabajos artesanos.

En la Plaza de los Fueros se concentraron la degustacion de sidra, la exposicién de artesania
de Ezpeleta, la prueba de bueyes y bertsolaris, que culminaron por la mafiana con una comida
popular, como viene siendo tradicional, en Rezola sagardotegia.

Por la tarde, la jornada se completé con pruebas de herri kirolak, mésica y otros juegos para
j6venes a partir de las 18.00 horas.

\il
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion que ha tenido la noticia en los medios ha sido la habitual.
Medios que han publicado la noficia:
- Hitza.

- El Diario Vasco.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:

ju
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XXXII EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA
Hitza - 22/07/08

2008-07-22 | 10:13:47
JAlAK

Santio Jaiak ospatuko dira Astigarraga
eta Aranon

Hermaniar ugan hurbilduko dira urtero bezala, elataldiak eta festa giroa faltako ez
diren Ashigarragako eta Aranoko Santio jaietara,

SANTIO Jaiak ospatuko dituzte aste honetan bail Astigarragan eta baita Aranon ere,
Hemanirekin muga egiten duten hemak izanda biak, hemtar ugan joaten dira bai batera eta
bai bestera festak ospatzera

Astigarragako Santio Jaiak

Asteazkenean, uztailaren 23an, hasiko dira Santio Jaiak Astigarragan. Auden Ixupinazoa
gta pregoia Mundarmo Kirol Elkarteak botata izango da. Jaiak hasi eta ekitaldiak ez dira
faltako bost egunetan zehar. Asteazkenean bertan, suzinaren aurretik, haurrek ekitaldi ugan
izango dituzte. Ostequnean, goizeko 11:30etan hasi eta arratsaldeko 17:00etan jamaituz ere
hawrrel zuzendutako jardunaldiak 1izango dira. Equerdian, Gazie Asanbladak antolatuta tnki
poteoa eta gazte bazkana izango dira, Gaualdean bermz musika emanaldiak eta Usadiozko
Kanparermrepika. Ostiralean, Santiago egunean, goizeko 11:00etan Meza Magusia izango da
Done Jakue (Santiago) ermitan. Arratsaldean bermz, Astigar taldearen erakustaldia eta "Mifo
Costrini” argentinarren ikuskizuna. Gauean Musika emanaldiak txosnagunean, Foru Plazan
ela Joseba Barandiaran plazan. Lamunbatean, goizeko 10:00etan lker Ruizen oroimenezko
Wl 3x3 gaskibaloi txapelketa izango da. Ordu eta erdi beranduago sagardo dastatzea
izango da Foru Plazan leku berean eta ordu berean, Ezpeletako artizau erakusketa ere
izango da. Amatsaldean, gotibehera txapelketa eta hem kirolak izango dira. Gauwean,
Boxeoa eta musika emanaldiak txosnagunean eta Barandiaran plazan. lgandean, azkeneko
BOUNEan, goizean goiz txosnaguenan egingo den gosanarekin hastko dute equna
Arratsaldean, esku pilota jaialdia eta umorezko kale ikuskizuna izango dira. Gauean, jaien
agurra eqingo da txosna gunean.
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XXXI11 EDICION DEL SAGARDO EGUNA DE ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 29/07/08

AETIGARRAGH

Agur Santio jaiak!
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Las fisstas patronales de Astigarrags va 2@ han dado por finalizadas tras inténsos dias de stthidades v

propuestas WKidicas en la localidad

ST .00 - GISHLA CRESFO) ASTIGARRAGA

Wola ¥ dr e e o | Owolos o ¥ o o B Opina [ Vier comentarios (i

DV. Las Bestas de Sarteago han legado ya & su fin con |las dhimas
acimdades del dormmnge. Agtigadraga $¢ ha metido de llend an al
armbienie fesimvo duranie los pasados dias con un manidn de
acteadades. Entre elfas, acluacionss musicales, deporte nral, ferias
dé ariesania v degustation de sidra, enfre 0lros Tampoca faltd, par
supuesio, el txupinazo oficia! dell pimer dia 3 cargo del Mundano y
gr domde bos bogros deporsos de este afo luviaron su mengcido

@ COr o IR rn

o Eyanio al Girmd dea e |'||:-:-I.|I ufid dé s alraciros de 1a jomada (g aris 1A oTing S0 Nn OB (g o

fug &l V1 Cross Popular de Astigaraga, con anlraga de pramios en
Agerieg Ademas, los cusiosos pudieron vel y conocer de cerca lo
fquie @ra le toerd Bumana de la mand del especticulo del grupo T -
cataldn Castellars Colla Vella en Foeu plaza

Btz LR

diferanies delcing OO I8 propusEl et por

La sokamauturra con los dulzameros de Tolpss en Erekalxo fue ot de las propuestas del 0fimo dia festo asi
como la de Befizu-jana en Fom plazs y el fesiial de pelota con el I Mamonal Jose Luls Berakiostzes de peloia

i mand a0 gl franlon MUNCIpa

Para dar por cubminadas las hestas no podian fafar por la nocha an -I!-.:-.Iu_::.'ral]a [¥1- I'uen_:'l:lg atificiales con
Piratecnia Zatagozana Seguidamente legarfa, también, el toro de fuego & Josebs Barandiaran v la midsica, de &

mano de Traketz. Sa {rataba del adids 3 las fisstas

Alras han quedado ya dias infensos de Nesla én los que tano [og asisgariamas como muliiud de cundsos que
sa han acercado los ditimos dias por &l munecipio han podido yior de cerca el armbeante fastivg

Entri bas propugstas que ha habido, & mumcips ha acogdo nurmensas oledas para nifos coma hinchables,
pistas de squads, ren txu tzl o chocolsladas Los mayores, por odeo lado, tambign, han tenido con qué
dovirtirgs. Enrd lag propuésias deporindgs $& han vslo & 25N temeo de fotbel sala, la carera de '.:||.-I|-|.'|||"I|"I|'| & ¥
gl W1 Cross Popular. Ademis, se ha celebrado fa fena de anesania de Ezpelata, la dagusiacidn de sidra, |a
pruba de bueyes v ol deporie rural o diferantes concierios y especiaculos musicales, entre olros
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BALANCE DE VISITAS DE SAGARDOETXEA

Valoracion de las visitas

Estos datos han de ponerse en valor teniendo en cuenta que el verano ha sido en Euskal
Herria irregular por diversos motivos. El nimero de pernoctaciones y visitantes se ha resentido
fundamentalmente por la meteorologia y la crisis econdmica.

Sagardoetxea ha notado también la incidencia de esos imputs, aunque el balance de la
temporada, aun con crecimiento moderado, ha de valorarse como positivo en el contexto
apuntado.

No obstante, Sagardoetxea se plantea como reto para el futuro inmediato alcanzar en la época

estival el nimero de visitantes que experimenta la temporada del txotx, que viene a cifrarse en
el entorno de los 6.000 visitantes.
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BALANCE DE VISITAS DE SAGARDOETXEA
El Diario Vasco - 24/09/2008

t;hirresistihle atraccion del 'txotx'

El Sagardoetxea Museoa de Astigarraga aumento sus visitantes un 50% en lo que va de afio, con
mas de 3.000 personas

MEEL 30R0| BAN SESAETIAN.

DV Verano, cultura y sidra podrian ser los tres sjes basicos
de la Sagardostyea Museoa, |a ca=a de |3 historia de la sidra
ubicada en Astigamaga que gestiona Sagarteka. Penoun
cuarto componente se ha venido a sumar de forma importante
a la actividad lectiva de |a entidad: & turista, ya que en lo gue
lleva de afio han pasado nada menos que 3.000 visitantes.
alin 50% mas que durante todo 2007 s, expone feliz Joxe
Mari Albermo, director técnico, que comparte directorio con &
vascofrances Dominique Lagadec.

Durante este werano, los meses son diferentes en las visitas
al musen de |3 sidra de Astigaraga Explica Albermo que «en

Albarmo explica detalles de Musen de |a Sida s

junio, julio y septiembre funcionan los turoperadores, gue unios turistas. MIBOZ

traen grupos como jubilados, excursionistas, eicétera, o

vienen clubes rveniless. En agosto cambian radicalments porgue los wisitantes son familias o grupos de
amigos que han slegido venir al Museo de |a Sidra. «Tambien o hacen durante todo & veranos, gracias a
la promocion publicitaria en campines, casas rurales, hoteles y oficinas de informacion turistica.

Hasta noruegos han llegado a Astigamaga a ver el museo y @ comer y cenar en las sidrerias abieras en
verano. «Hay un vuelo directo a Osko desde Biamitz, trae unos 150 nordicos una agencia catalana y son ks
novedad. .. hasta ahoras, comenta complacido.

De las 2.000 personas gue han visitado el Sagardoetxea Museoa muchos estaban dlojados o provenian
de poblaciones tan alejadas como Mutriku y Ondampa. «Hasia de Lekeitio nos han visitadow

¥ por supuesto, de Barcelona y de Madrid. «Estos vienen todo &l ano. Un grupo trae a obros amigos y asi
sucesivamente. Jueremos poner un guia en catalan, ademas de kos que tenemos en euskera, castellano,
frances e ingléss

La entrada cuesta 3,5 euros, con derecho a catar tres producios. «La visita guiada supone ademas
degustar sidra al teobe, un moste y un licor de sidras. Lo de poner & vaso en el toolx de |3 kupela ales
vueluve locos. Se hacen cientos de fotos. Como llenan e vaso. . _s.

Hay en werano un tiquet de 20 ewos {10 en inviemo) «para que |3 gente pueda comprar ka sidra gue mas
le guste de todas las que hay en & museo. Adquieren sidra, licor, mosto, vasos ¥ jamas de ceramicas. Lo
que mas be sorprende a Alberro es aque hay turistas que se Bevan el diccionanio del mundo de |a sidra en
eurskera. Hay ilustraciones y fotos pero lo adquieren aungue no lo entiendan. Se aprenden los nombres en
euskera, 250 5. Perm lo editaremos también en castellanos.

Guias en cuatro idiomas
Disponen de tres guias «que tienen mucha exigencia porgue no &5 un mundo facd & de La sidras, pero

caando Bega |3 temporada ded teotx aurnentan a seis Las personas que explican al detalle todo ko que hay
y 52 ve «[he enero 3 Semana Santa los fines de semana esto es de locura de |a canfidad de gente que
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vienes, senala feiz & director tecnico del Sagardostsea Museoa de Astigamaga.

Fara & afio que viens, coincidiendo con |a temporada de teokx tiene wn plan para atraer mas clientes.
wlueramios inconporar un tolare genuino. Espero gue los gremios se den prisa. Tendra asi mas intensidad
cuftural. Se podra wer como se hacia ka sidra de forma artesanals.

Obviamente no son autosuficientes. Hay un consorcio formado por sagardogies, & Ayuntamiento boca, 1a
Diputacion y Gobiemo Vasco para pestionar este musen de [a sidra. sMuestra idea es ser autosuficientes

economicaments cuando |as obeas estén acabadas. Es decir, |a gestion diaria se autofinancias, recalca
Alberro. Seria una muestra paipable de que es una buena idea tener abierto & Museo de |a Sida.

Ademas editan libros, aportan métodos para ka crianza de la manzana de sidra, informan de mejoras
técnicas. aMos ayudan empresas y contamos con su colaboracion. Hay una relacion masy estrecha con
dlas y siempre respondens. Ademas cuentan con una base de datos potente y utilizan las nuevas
tecnologias de informacion & intemet «a tope. Todos vamos por ahis, recalca

«Esto se hasa en tres patas: departamento técnico, cultural y &l hurismio, gue es quien nos permite seguir
viviendos, reconoce Joxe Mar Albermo.

L

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra SaGaI.DoeTXea

Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com



43

USKADI B aipuzkoa 9

atsegin handiz “me~"_ HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA -
con muicho gusto TAN PEQUENA, TAN GRaNDE  tigarTajgn Lidala

DiA INTERNACIONAL DE LOS IDIOMAS

Sagardoetxea celebra el “Dia Internacional de los
Idiomas”

Concurso para euskaltegis

El patrimonio mds apreciado de Sagardoetxea es sin duda el euskera. Al fin y al cabo, muchas
de las palabras fundamentales del mundo sidrero estdn unidas al euskera y a la cultura vasca:
manzana, sagardoa, dolarea, kizki, mosto, etc...

Teniendo en cuenta que el 26 de septiembre es el dia Internacional de los idiomas, desde el
departamento de Educacién y Patrimonio de Sagardoetxea organizamos una actividad muy
especial: un concurso dirigido a los grupos de los euskaltegis.

La base del concurso era realizar un listado con la traduccién de la palabra manzana.
Por ejemplo: Pomme (Francais), Apple (English), Pirus Malus (Latin), etc...) y el grupo que
consiguiera realizar el listado més largo, ganaria el concurso.

El premio del concurso era el siguiente: 2 entradas a Sagardoetxea (visita del mananal y del
espacio museistico) y degustacién de sidra y pintxos.

Realizamos un envio de marketing directo a los euskaltegis de Euskal Herria para anunciar
dicho concurso y animarles a participar, pero los cursos de dichas entidades comienzan en
octubre y en consecuencia, nuestra campana no tuvo el éxito esperado. Es mds, no recibimos
ninguna propuesta.

Sutan Blai (ETB1) graba un programa en Sagardoetxea

De todas maneras, y aunque la campana
no tuvo éxito en los euskaltegis, Sut&Blai,
programa de televisién de ETB1 enfocado
a ninos y a gente joven, tuvo conocimiento
dedicho concurso gracias a nuestra pdgina
web (donde publicamos una noticia) y
vinieron a grabar un programa basado en
el Dia Internacional de los Idiomas.

El programa giré en torno al mundo de la
manzana y sus traducciones en diferentes
idiomas de todo el mundo. Los
protagonistas de la grabacién fueron 25
alumnos de 10-11afos de la ikastola
Arantzazuko Ama de Astigarraga, donde
participaron activamente en las actividades del museo: degustacién de manzanas, recogida de
manzana con kizki, triturado de la manzana con pisones y degustacién de mosto.
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Resumen de la actividad

Por la manana, el desfile Sagar Bilizea que recorrié las calles de Astigarraga con mdsica y una
pareja de bueyes, ofrecié el punto de partida a la jornada festiva, que viene a significar el inicio
de la campana de prensado en los lagares. Tras la recogida de las manzanas, en la plaza de
los Fueros de Astigarraga, repleta de publico, se llevé a cabo una demostracién de todo el
proceso de elaboracién de sidra y tras el triturado de las manzanas con pisones, se obtuvo el
primer mosto de la cosecha 2008. Mientras, la feria y la degustacién de sidra hacia las delicias
de los curiosos y mitigaba la sed en un dia muy caluroso.

La jornada matinal concluyé con una animada comida popular en el frontén municipal, en
la que se dio cuenta de un excelente menU y suscité un ambiente cordial y festivo en torno a
la manzana y la sidra. Por la tarde, hubo un desafio de herri kirolak tomando como base el

motivo de la fiesta: el mundo de la sidra en Astigarraga.

Sacarnoerxea
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Programa de actividades

El programa festivo del domingo 28 de septiembre
Actividades para todos

La fiesta se celebra en la plaza del Ayuntamiento
de Astigarraga, corazén de la sagardoa, y la fecha
elegida corresponde al inicio de la campafa de
prensado en las sagardotegis, una actividad que
durard hasta principios de noviembre.

FERIA DE LA MANZANA en la Plaza de los Fueros.

l. Rally Fotogréfico “Sagar Uzta” Inscripciones de
9:00-10:00 en el ayuntamiento.

10:00

DESFILE “Sagar Biltizea” desde la calle Pelotari hasta
la Plaza de los fueros.

* Baserritarras con manzanas, cestos y kizkiak.

* Decoracién floral “Sagar jauzia”.

Dolare con sagardogiles, garlia, dantzaris, trikitilaris,
txalapartaris y canciones populares.

11:00 - 14:00

En la Plaza de los Fueros:

* Exposiciones: manzanas de los caserios de Astigarraga.

* Demostraciones: maduracién de la manzana, injertos, fabricacién de cestos.
* Talleres: Land Art “Sagar jauzia”. Organiza: ASTIGARTE.

12:00

Recogida de manzana con kizki, triturado de manzana con pisones, produccién del primer
mosto.

* Degustacién y venta: manzanas, mosto de manzana, sagardoa, dulces de man—zana,
licores.

* Animacién: trikitilaris, dantzaris, txalapartaris y canciones populares.

14:30
Comida popular en el Frontén.

17:30
Deporte Rural en la plaza de los fueros. Tema: mundo sidrero.
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Promocion previa realizada

Cartel A3 y folleto de Sagar Uzta.
Se colocaron carteles en Martutene, Hernani, Donostia, Loyola, Urnieta, Astigarraga, Oiartzun,
Lezo y Errenteria.

Por otra parte, se repartieron los programas de mano en bares, casas de cultura 'y
polideportivos de Astigarraga y alrededores, y ademds, se realizdé un buzoneo en Astigarraga.

Dossier de prensa.

Enviado dossier de prensa a mds de 80 touroperadores, a oficinas de turismo de Euskal Herria
y a més de 50 medios de comunicacién (prensa, televisiéon y radio). Ver documento Dossier de
Prensa.

Cunas de radio.
Emitidas cufas del evento en las emisoras de Herri Irratia, Euskadi Irratia y Radio Euskadi.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Repercusion en los medios de comunicacién

La repercusion en los medios ha subido con respecto a ediciones anteriores.
Medios que han publicado la noficia:

PRENSA ESCRITA:
- Donostia Turismo (Agenda).
- El Diario Vasco (Agenda).
- Noticias de Gipuzkoa. 25 de Septiembre.
- Diario Vasco (Comarca). 27 de Septiembre.
- Diario Vasco (Gipuzkoa). 27 de Septiembre.
- Diario Vasco. 27 de Septiembre.
- Berria. 27 de Septiembre.
- Hernaniko kronika. 27 de Septiembre.
- Diario Vasco (Gipuzkoa). 29 de Septiembre.
- Gara. 29 de Septiembre.
- Diario Vasco. 30 de Septiembre.
- Diario Vasco (3 de Octubre).

RADIO:
- Euskadi Irratia.
- Radio Euskadi (programa “Més que palabras”)
- Radio Vitoria.
- Bizkaia Irratia (programa “Jirabiran”)
- Herri Irratia (programas “Porrusalda” y “Atalaia”)
- Onda Vasca (programa “Toma Nota”)

TELEVISION:
- Localia televisién (reportaje emitido el 30 de Septiembre).
- Euskal Telebista (ETB1 eta ETB2): Sustraia.

A continuacién se reproducen las informaciones publicadas:

ju
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Donostia Turismo (Agenda)

Sagar Uzta - Fiesta de la Manzana

Qwganizada por Sagardoatxas & impuliads por al puable da Artigarags, da cklabrs la VITID
adicidn de la "Sager Urts®™, s Flests de ls Mencans

Calabiracidn

® Eni Astigarraga

® Ernpiaza: 270072008

& Acsbai 28709 2008

& Lugar: Astigarregas

* Organics: Sagardostxes. Muses de la Sidra Yasca

'H‘I!I‘E-glrllrh.:l-ﬂmm.:lnl;qltﬂn

Orgamicads por Sagerdostvas & impulisds por 8l pusbls de Astigarrsge. |91 Remsy
principales se desarrcllerdn &l domingo, 28 de septiembre. con un progesarmas de scividades

pars baded lod publigai, que culfminers ¢oh une carmides poapular an & frankdn municpel
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Sagar Uzts T008 readitsrs la exitoss sxvperiencs de “land st™ de 2006 ¢, en ests ocasion,
jurts & lod srErtas. gack |a gants da ls calle | gue confecdanse efts obre, whl SoprEiidn
srbistice que 5o reslics con materisler bodegradsbles,

Jumks a alle, Sagardostean convocs &l [ Rally Fotagrifico Digital an Astigarags gus tamndrd
cormic tarma la propie Ferts de Sagar Usts.

i bswn ndmens de stractivos & los gue he de unicse la visits &l oertro de interpretacidn de
|l pagardon v &l manzansl myaiics, sonjunts de peadagdgics. de 9o ¢ turigmis,

LAND ART

Tras el dxito gue tuwo al land st de la artiste Astigartarrs Idods Licwags hace un par de
sfias. aita afe, dasdas &l Conderdie Sagardiun, & Mpulisds par Segerdoatvan Muiass,
conbaramor oon une noevs intervencidn de la stistes dentro de |a Hesta "Sagar Uzta™ de
ATt anr g &

El lered &t contiene |la mismes sfencs que otrss ades (pinturs, ssoulburs, madsics )i akraar
la stencién de s soceded y craar un reflejo de e mismae. Adn asi, convienen destacas
slgunss carsckerirticar que |o diferencien dal rerts da lar ster: gton afimersr y
nomnalments e construyen oon matersles biodegradables.

"Lagar jeusis” af el nombres qua e b alagids pars ls sbra de erts afic y sungus an la
pasads adicén contd con I partidpacién de otros artistas, en esta edicdén "al pusblo
camgtruird fu propis abrs de srte. Ls gents de ls cslls serd ls Sus temgs el betsl
protagenisme” &n palabras de Lizeags. Para allo, &l sdbado por e tarde se cslebrardn
unad tellares abiertes, donds siguisnds log eriterics de ls srbiste, o8 pontaran bos “hizkiak®
que compandrén le sasoulturs,

En le pagads adicidn |a intarvancdn ie rasalizd an uwh anics lugar del pusble, pere aits s
“s@ vard que artd parendo algo en todo &l pusble®. En lar tres Kupslas gus hey en e
artredas da Astigarrsgs “pe noterd slge diferarte™; v an ol pusbls an ganersl desde Bos
srboler le segar jsueis

Par otra parks, an @l syurtamiarts v an |a plags, lugered que confarrmen ol corazdn dal
pusblo. se wvardn lor indicios de la inkbsrvencdn,

PROGRAMA:

® Libkada, 27 de Soptiembiee
O D 19000 & 20000 horas! Flazs de Joseba Berandiarsn
® Taller de decorscddn florsl "Sagar jausis”.
B Cursos de dencsr Sager Dantre v Kirkokats,

& Dorminge, 28 de Septienhes
2 FERIA DE LA MARZAHA &f le Plazs de led Fusras.
@ 1. Rally Fokogrdfice "Sagaer Uzks". Inscripcornes de 09,00 & 10000 hosas &n al
CTTHT A Y TR T
5 A laz 10700 horss
® DESFILE “Sager RBiltzea® deide la calle Paloten hasts la Placs
du los fusres,
® Bademitarikd Sof MAREERED, ohibas ¥ Rizkiak,
B Dwmcoracion Foral "Sager jauzia”™,
s Dolare  con  sagardogiles, gQarlis,  dantzaris,  trikitilers.
txalapartans y candanss populsres.
= D L1300 a 1400 heras:
& Enla Placs de los Fusros:
® Espadicionas: Fopsficdn d6 mancansd da led caiaidad
de Astgarregs.
" Demosbraciones: Madursdion de la msnssne, injartas ¢
fabricackdn de cestos,
= Talleres: Land A "Sagar jausia®,
E  Deganiza &a5TIGARTE,

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra '
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n A las 12:00 horas
8 Bacogids de manzens con kigkl, Bursde de mancana con
pigones ¥ productién dal prmar mosto
8 Degustascion y venta: Manzenag, moits de mansana,
sagardos, dulces de rmanzans, licones
§  fndmachin: Trikitilani, dentéand, txalapartasis v
CANGONEE populsnes
m A las i4:%0 horas:
B Comide popular en &l Frontdn,
® Alas 17:30 horas:
B Dwporte raral &n la place de los fusnos
® Tamia! munds Sidnens.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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VIil SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Diario Vasco (Agenda)

Exposickin Land Art: “sagar jauzia®

En: Astigarraga

Lugsr: Astigareaga

Fecha: 28,/09/2008

Ceganiza: Sagardoetsea, Museo de L Skdra Yasca

LAND
LﬁT

-Fﬂ'-l-

I‘L‘_!hll.:. I_IT‘H I | .

penbro de la ¥IT1 edickin del Sagar Urta de Astigarcaga que ha organizade Separdecboea Muesoa para el dia 28
de Septiembre, exposicidn Lend Art “sagar jauzia® de la disefadora [doia Liseaga, intervenditn paisajista gque
llerarh de calor las calles de Astigarr aiga.

Tods ol il o G Ry Larad Art e Ly arteta ASTHACT AT S [o0as Lipabd s i DAr o8 affcs, esbe -EIFI-':I. O ] Ot
Sagardun, & impulsads por Sagardoabions Mutaos, SONLERSTOT CON LN M Dbarvencisn e Ly atits dertrs de | Fesks
“Sagar Uzta” de Astigairags,

EN Lisrsd Sk oritinred Ly piarms Soameis qus obr S0 srbed (Dinburd, eSoulurs, mieacs. ., ) Sirser 1a shericn o Ly corisdad v oress un
reflafo de by mesms, Adn as, cormeenen destacsr sgunss carachenisticas que ko diferencian ded resto de b arbes: son efimeras ¢
ek E: S8 CONShrUR SN C0M masteriabes baodegraciables,

CEAQAr fsusia” A5 A normbed guet Sm Fa st Dars ke obra de ssthe AN ¥ SUNG0E &6 by pasads adicidn conbd oon k pacsipacion
dhe obros artistas, en esba ediodin "o puedl ronsfrusrd s orapia odva de arfe. L a gente oo B calle serd B que Penga & fotal
SOFAIONSTET i Dalst At O Lnesda, Fars elo, of SS000 por by baros e Celebe e UNDS Dabenes ahaerhoes GOmce S iere oE
crikerics de ls srbists, s& pinbsran ke oo™ gue comporcbn s esoulurs,

Em la pasacia edcidn by inbervenoidn se realed en un dnioo lugar del puebdo, pero este afo "re verd gue apld parandy 800 an
Py & Suhit, B L Bris fupalss gus by e b srtr sdsd de Aateirsgs "5 Aolard sl dFfaranted, v am al pushis sn

igenaral ., desde los Srboles. .. |y sagar jeucis.

For obra pusite, @n ol seunkamisnto y on la plaza, lugaces gue conforman o corazin del pueblo, se veedn kos indcos de bs
nkErvancion.

\il
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VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Noticias de Gipuzkoa- 25/09/08

Dolaretako lanen hasierako festa egingo dute
Astigarragan asteburuan

SRGATR FTA SAGAPRDOARPEIR KL TURA FABAL DLW DU HERSSO0 HALEET AR SRGAR UFTA LMIAK

Flom il muigpis il paieded sloo @ sepai il dnuarte s0a ek ol i pE o e Sikal e ieadik non akioa
eragni soko suskaa & Eramga a

AEEAITE ILLARRAMESD]

sooon

ASTIBARFAGA Shghr Uek mrDgaren &30
Btk Au Surd 14 Eagdrd
sgardaaren ingurukn B AsHgasTegakn
kaloatin séhar 1 3aliretesid lareEn

hasiora kb 2 Homan haira, Rainbat
whdlaildi ango dira lanenbata st igandear

bk 4 D

Sngynd 0l [ais Dl Oolid Sar sl Lansan
Pl Toaper LA
Lealean ARGA TRLL UTITAK A,

kD Quin lehaeaEtl- 18 laola
i ~AS Vg Eragikn
Ideak jarmailuz

Saghr UM |6k pd
LESES0E h
bl g ki)
larunbad serads

Tikg diser

ifuen pElisalE arelandg-, Hormetarako,
sldoan Exlar raldak anago diraJoseba Barsndiaran plazan

Autrekd edibikan, |
SEDaEn ikudl ihd

PREIEN. . Adiad ke

1 Rciby a0 FThElaren slerberhon, Daing Fullan Medn
Ashgarrkg kD Sam hiry sigdelelan, udeetopsn,
pkSnEE, SEnd igdndedn sman Behas da 9 00etahk

&N dasd

10 G0ebirs udahetnsis arlaipilar

11 Dfatatik 14 DOatara, Astigamageson basamietan bildutiks sagarakn maduraios, erioak
i nesio egiloon erakusiaidia zanga da llassgal
¥ palsaren zanpakets egings dute A 1
Fango da igagarrak, saga mectoa, sagardoa, sapar-iullzea sl likooga)

14 3DeEs B BEkia egingd dule pilolalakuan &is Barkadosiarado (1T
ppardogin-Tinen ingungiod fesrm kgl racpit i dituze. Egun Gadar
G partandk mgurua gird

ihEs b éla Jid e, Sagand:

EQONQ0 O3 Fancean pjomn oE0an

B pE TR HRifEhE

Fiote Ear kn
A, RABgarTQaks

Crrmitice #ia Liteags. Danodliakn Barkaisten ala

plakd Ashazaran, Galndss, amigoiarlason Sand smargo diola 2
#rakulsl duan sagardagiloan

wielan misis onens
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Diario Vasco (Comarca) - 27/09/08
Land art en todo el municipio
T 003 - J F. M)
Vola o o v 1t 0 wolts: < O o oo =] Opina &'.fr ot mrs | E rgrrr 2] B m Ragate s

Tras el éxito que two @l land ai de |3 artisla astigatama ldoa Lizeaga hate un par de afios, asta edicsdn, desde
&l Consorcio Sagardun, e impulzado por Sagardoetvea Museoa, conlaran con una nueva interencidn de la
arlista dentro do la fiesta Sagar Uzla

Tagar jauzie’ s & nombre que se ha elegido para |a abra de este afo v aungue én la pasada edicion conld con
I3 particepacitn de otros aetistas, en ésta <@l pueblo construird su propia obra de afe. La gante de [ calfe sard
|5 que lengs & 1alsl profagoniems, @n palabras de L|:E-|::_|.=| Para el Ry pod |& tarde SF colabrarin unoe
tallenas abietos, donde siguiendo los citerios de la artista, 98 pintardn los kizkiak' que compondrdn la
escultura

Er la anterior ocasion la inlervencidn se realizd en un dnico legar del municipio, pero este afo «58 vera que esta
pasando :|I|_:|l.‘. on toda & localidads, En lag tros kupelas que h:a]I #n bas antradas de .-'u;:lgal.':lgu a5 nolard ilg:-
diferentes, & lo que s& palpard en tode el munscipio en ganeral

VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Gipuzkoa) - 27/09/08

A5 TG daF: Rl G,

Sagar Uzta, fiesta de la recogida de manzana

ZT 100 08 -

Wola g frrer | Owoles of v oo B opra B Ver comentarios (1) O wmonte [ Envar [ Rectifics

Mafana se celebrard @ octava edicidn de la Sagar Uzta, en ba que & festeja el comienzo de los frabajos en los
tolares, e llevara a cabo of | Rally Fotografico, en el que los paicipantes tendrdn que buscar ¢l espinty de La
fiesta. Por otra panta, Mois Lizeaga hara una intersvencidn paisagsta en fa localidad y se nodard algo d¥erente an
lws enbradas & Astigarraga. Mo faltarkn ta comida popular v lo8 dépores rurales dv

L
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco - 27/09/08

AsTidamliafia

El Sagar Uzta tomara las calles

Mafiana tendra lugar la gran fiesta que celebra el comsenzo del trabajo en |os tolares Infinidad de aclos
desde las dieg de la mafiana

2T Q)08 - JUAH F. MaMNIARRES] ASTIGARRATA

Wols trdrtrarr | 1 wvolo dedr ook

il
0

DY, Madfiana dormingo se celebrara la octava edicidn del denominado
Sagar Uzta, con el gue Sagardestaea irastadasd fa cultera que gira
an temo al munde de la manzana v la sagardos a las calles de
Aszfegamaga para celebrar el comienzo de |as lsbores en los tolares
En ezt edicidh Sagar Urta résens und slencidn sspacial a deg
acimdades: Por una parte, al | Rally Fotografice Dighal, concursa
que premiara la creatiidad que esconda la fiesta Sagar Uzta bajo la
parficular morads d@ cada padicapante, ¥ por olra parte, al land-ar
'sagar jauzia’ de la disefiadors ldoa Lizesga, mtervencedn paisajista
guee llenard de color las calles de Astigarraga

[k e e vl S8 plds S Truler dal arte Tiorsl
Actos de hoy duranle ol Saoar Lizta, GLAKNITR

Aungue &l gresso del programa festvo 28 desanallasd mafians

durante todo el dis, hoy sébado por la 1arde ya habrd un prmer FROGRAMA
adelanto con la arganizacidn de un taller de decoracuin an la Plaza

Joseba Barandiaran desde |as seis de |5 tade. Se cenlra en fa

Y, AR
decoracion fosal qué sé poded disfrutar & dia sigeenie &l ]
lpcalidad. Tambidn se prevd que haya curses de danda, con la Sagar
ganiza y Kinkokela 15.00-70,040:
Peso el gran dia Begard con ba jomada de matans domingo. Dezde Plava e Jsshe P Talsr 48
lag doz de manana, mamando &0 8 qué se pondrd #n marcha al decoraciin fioral Sager jeutie’, Cureos de

dezfile Sagar Biltzes', hasta bien entrada la tande habed actrvidades danza Sagar Dantrs v Hirkokets
El desfile acudird desde |3 calle Pelptan hasia Fo plaza, cenlio de g

operaciongs del resto da la hesta. Al habra desde las once v hasta MUAHANA, DHHGr

las dos exposicidn de manzanas, demosiraciones con la frda y
fahncacion di cestos, lallénis de land & &8 cormd musitras de la
mangra en la que se recoge la manzana con kizkl De igual manera,

16 Desids Tacer BlRTea cesds i cals
Pelobari hastn ba Plata o8 os Fusnos
Badamiamad Cof MANIMNaS, Casios v kitkisk

durante la mafana habrd degustacidn y vents, con la participacidn Deconsciin Sl Segar jeuia Dolses con
en la fena de inkifilans, danizang, txalaparans y canciones sagardodgies, g, dutiaris, ridimis,
populares La jomsda se carrard con una comeda popular en el besdsmerbarz  carcines porires
fronban ¥ una Sesién de depofe rural por la tarde, con el terma Sidmeno

come #sunla @ tratar 1101 L0 En Foru plasa. Expedcadn ds

M aNAS o8 KE Caterics e AsfpaTags
Dprtascrlr eiorsms: MladurSciii de ks mannng,
rian i fabricscish oo casion Talares: Lared
Arl Saoer pauTia Organiza Ashigals

1200 Feciodds ds manzans con kizd, riurads
o hian TR (0 REOReE S i o DOt CK ol
priteer MOk, Degurbetion v venls Trk@lers,
danizacts, boslapirbinis SRR Pl s

T Comida populsr &n &l fromidn

1T Deporie iural &f b Plazs Tesa Mords

junn
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Berria - 27/09/08

Ulztarekin batera, asteburuan iritsiko da Sagar Uzta jaia
Ashizarragara

Sagardoetceak antolaty du jaia, eta surten zortzigarren aldia du; egun handia
bihar izangao da

Oler arveyl A5tIgArraga

Lirtero moduan, Astigarragan tolaraka lanen hasiers abian jartzeko,
gaur eta bikar sagarra eta sagardoaran ingunsan antolat dituzte
elutaldiak. fortzigarran urbez parraan, Sagardoetwesk antolatu du Sagar
Lizta jaa.

Asteburuko ekitaldien artean davde: 20068n arrakasta handia izan
zuen Land At ekitaldia eta 200840 lehenengo aldiz egingo den Argazki
Rally Digitala.

Gaur hasiko da 2008k Sagar Uzta jaia; hala ere, biharkoa da, dudarik
gabe, jaetako agun handia. Hormela, gaur Sagar Jauzia lorg apainkats
tailerra izango da, Joseba Barandiaran plazan. Horrekin batera, Sagar
Ciantza eta Kmkoketa ikastaroak ere izango dira, plaza berean.

Bihar egun handia
Bihar, hainbat ekitaldi izango dira, goizetk hasi eta arratsaldera are,

Palotan kaletk: Foru plazara Sagar Biltzea deshilea izango da, 10:00atan.
Bertan, basemtarrak sagar, sask eta kizkiekin izango dira, eta
dantzariek, trikiblanek, abeslanek... ere parte hartuko dute.

Garo, 11:00etatk 14:00etara, erakusketa izango da, Fors plazan,
dsbgaragako basernetabk eramandako sagarrekm, Erakusketa az ezik,
erakustaldiak ere 1zango dira gune berean, sagarraran umotzearen,
txertoaren eta saski egileen erakustaldiak izango dira. Bartan,
trikitilariak, danktzanak, abeslariak eta txalapartanak izango dira giroa
alaitzen,

Hormez gam, sagar biltzea kizkrareking, sagar jotzea pisolarekin eta
pasaren zanpaketa ere kusi ahalko dira. Ondoren, 14;30ean, hem
bazkana izango da, pllotalekuan.

Land Art, herritarrek egina

dstgaragako artista ldoia Lizeagak duela bi urte egindako Land Art
erakustaldiak izam zuen harrera ona ikusita, aurten beste bat egitea
onartu du artistak, Sagardun Partzuergoak eta Sagardoetxea Museoak
horrela eskatuta. Hala, gaur hasiko da 18:00etan, Joseba Barandiaran
plazan, eta bihar amaituko dute erakustaldia,

Land Artaran mamaak margoa, eskultura, musika, ., dird, srtstanen
helburua jendaar'an arreta erakartzea da, gizarbaaren 15la sortuz.
Horrela, Lizeagaren esanak jarramuz, gaur arratsaldean tailer irekiak
izango dira, eta bertan eskulturaren parte izango diren bizkizk
margotuko dituzte.

laz hernko plazan bakarmk i2an bazen, surten harm osora 2abalduko da,
eta, harrela, herm guztian ikusiko da zerbat gertatzen an dela,
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Argazki Rally Digitala

guwprtenigo bermitasun gisa, 1. Argazki Rally Digrtals izango da bikhar. Bertan
argazki zale guztiek hartu ahal zango dute parte,

argazki Rallyan parte hartu nahi duenak, bihar 09:00ekatk 10:00etara
vdalgteeko arkupetan izena eman baharko du. Izena ematean 3 euro
ardaindu bahar dira. Ekimen harran gaia 2008ko Sagar Uzta jaia izango
da, eta parte-hartzade bakortzak sen argazkiko bilduma bat aurkezty
beharko du, iradaren 30etik urnaren 2a bitartean, Sagardoetwean,
argazkiek 20x30eko neumia izan beharko dute gutzienez, eta
2.000%3.000 pixeletako ermesoluzioan entregatu beharko dira. San
banaketa urnaren 17an izango da, 19:008tan, Sagardoetoean, Honakao
san hauek banatuko dira: bildumank onenak 190 ewro jasoka ditu,
bigarrenak 160 eurp, eta hirugamrenak 130 euro.

VIIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Hernaniko kronika - 27/09/08

kronika....

B kb,

_

ASTIGAIRAGA
Argakiak
Elkarrizketak

‘Bagar Ueta” arzazks rallva zaur

0SS - laandes

Axhaarragen SeOE U (ks Cango de G, Garsl batean agardos rols
egiten 2on erakoss ko dule Foru Plazgan, laiaidi hormen ingunako argacki rally

Indedts 5ts Extnbaids digrals ere Rango @5, S0 edernekn. ten enales gar goeeko 09:I0ek
: 10-D0ekara egn bohar da, udakebosdon arioupsian

Jasets Besals

Berbdizu st Halbideak

@
o Zabali.s
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VIl SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Diario Vasco (Gipuzkoa)- 29/09/08

ASTIGARRAGA

Los tolares, a pleno ritmo
Astigarraga acogid ayver el desamollo del Sagar Urta, que marca el inicio de 1z 1abor en 135 sidrerias
20.00.00 - JUAN T, MANUARRENS| ASTIGARRAGA

ol drdefrordy | Owolos orar et B Cpine B Ver comentanios (0] E I Ervview [ Rocticar

DV, Gere & riudates, degustacitn de sidras, mosca, dantza, ade Moral ¥ una excelente climatologia No puds
tenar mejpores ingrediendas el desasrollo ayer en Astigarraga de la denominada Sagar Lzia, I3 fiesta anual
argarizads por & muses Sagardostxea, que marca el inicio de los irabajos en bos tolares. Faor plaza, que
acogid |a mayar pate de los actos, @ quedd pequaria para albergar [a gran cantidad de gente que aprovechd la
soleada mafana para palar el calor con un busn vaso de sidra

Sitodos los aftos el Sagar Uirta seels comlar con un @silo importante, &l profagonismo de la sdra y @ manzana
suolen dejar resquicio a otro tipo de iniciativas. Enoeste caso fur of luma deol denominade land an, que no o5 otra
cosa que el ate floral, que Begd de la mano de la vecing del municspio ldoia Lizeaga Hace dos afies hizo su
pramea apangidn en ata iradecional figsta, que ha celebrado este afo su ociava edicién, y en gsta ocasidn ha
vuello a confar con un protagonessma especial. Cuato kupelas ubicadas en plana calle de Astigarraga fuaion
adormadas con este ane floal

Auntue el sdbada par 8 tarde tarmbidn tuvo lugar alguns actividad, el grueso de la Besta se lewd & cabo en la
Jomada de ayer en su poméra maad del dia. Con un deshle que recarnd busna parte del centra def muricipo 58
dio &l pistoletazo de salids & una fiesia que vwid un excepcional ambiente, Los elementos gua han matcado
dipranie giuglos @l irab a0 @n lag sidrarias fueran &l principal punio dé atraccn

Dantzanis

El momenta culmmante de | jomada llega a partir de las 12350 horas. El leno @ra tofal en la plaga, donde actud
un grupo de danizans gue, ponando ManZanas en sus manos y acompafisdos de la tekitiza, dotd a la Besta de
una nola de color, en wna jenada qua contd tambidn con dishintos falleres de afe floral, demostracsanes y
exposicion de manzanas de los caseros de Asligarraga, Tras el fenomenal ambiente del mediodia, 2e celebsd
una comeda popular, que 2e desamrolls en el fronldn sfduads junio a la plaza, y que dio paso por & tande &
exibiciones de deporle rural con &l mundo sidrers coma lema Este afio, ademas, se celabrd b poemeda adicidn
da un concwrso fotogeafico
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
Gara - 29/09/08

La jornada soleada ayudé a dar mavor realce
a la VIII Sagar Uzta de Astigarraga

AP |

La jornads veramags que ayer disfnutd
Euskal Hérma ayudd & dar mayor réalis
a la Sagar Uzta de astigarraga, sl
evento que celebra el comienzo de las
caraEt de elaborsotn &n lod tolsnes,
una actradad gue se prolongard hasta
migfados de naviembng

Por octave afio consacutvo,
Sagardoet¥ag ¥ OLros colachivos da
asnganrags asladaron 4 las calles de
la locahidad la cultura que gira en tormo
al mundo de i3 manzana ¥ la sidra,
Desie das 10,00, an gus s& iooinesin al
deshle da Sager Bitzes desde |& calle
Pelotan hasta la plaza de los Fueros, centro neurdigico de La fiesta,
baserntaTas Con Mmanzanas, oestos ¥ kizkiak poblaron el recormido, al
Igual fgue durarte |a decoracon floral ¥ &l postenor dolare oon
sagardogiles, gaha, dantzans, tnkitilans, alapartans ¥ canoonas
POpasares,

Con éfe dis soléada fusron muchat 155 paErsonas gué £6 acarcarcn hasta
la plaza de los Fuergs para ver la exposicitn de manzanas de loF caserios
de Astigarraga, Otra actividad muy concurmida fueron las demostrationes
de mathurdcta S 1a manzand, iyjertos ¥ rabneasitn de cettol.

Al mefadia, Fas la recdgida de la manzana con ikl y trturado 3
mEoloned, 48 obiuvd & phmér modto &8 s cosechs 2008, Mo Taltd
tamgoco en @l programa la degustacdn y venta de la materia prima, de
su mosto, ademas de sidra, dulces de manzana y una amplia gama de
hparas,

La jornada cancuyd con una animada comeda popular en el frontdn ¥, ala
tarde, en la plaza de loc Fueros, ung exmbicta de heen kirolak tomando
coumd Bade &l mabvo e e hests, & mundo de |8 fadrd én ASHgarrags.

Por primera vel 8 desamplid an bormao 3 i3 Sagar Urta un rallya
[amagrihce pard que 168 parboparted MOostraden én dud trabsjos
creatroos la realsdad de la fiesta vy una mbervancdn paisapsta -
dengminada sagar jauzia- de la disefladora [doda Lizeaga gus ratd de
llenar ge polor ¥ realzar las callas de la locahdad gupuzctana
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VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 30/09/08

AL TIGARFAGA

El arte floral decord el Sagar Uzta
El trabajo de wvecinos ded municipho tomd profagonismo

000 0l - JUSAN F, WARMJARAE 51 A% TR ABRASA

Vols 5o e e | Ovolos o9 o S o -

DV, El arte floral obdenido del trabajo realizade por vecinos de la
lpcalidad cantid buens pafe de ta alencidn duranle & omada del
=agar Lzta, que canld can un gran dold de asistencia ¢l damings
El conocido como Tand ant’ decond elamenios de |3 localidad con
Iraba) o8 mechos por ciudadanos an log tallgres organiz adis el dig
anléncr &h la plaza Joseba Barandaran. La résponsable lus |[doa

Lizeaga

Fomu péazn bena de gents duranis by orneds de
a0 doming &N o Sager Lirta, LALUR]

VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA
El Diario Vasco - 03/10/08

BETIGARRM G

Los veteranos de Astigarraga ganaron en el torneo de
deporte rural de Sagar Uzta

21002

'l'l:."'l e e e e |:| ...I:ﬂnal -

@
Y

]
ki

DW. Dandro de | Sesta do Sagar Uzta, que g2 celebird el dia 28 de sepliembre, se llevd & caba un larmen de
deporie neal con el mundo sidrero como teldn de fondo en la Plaza de los Fusos. Los veleranos de Asii jaraga

fugron los gansdares de la prugha, con una manca dé 23 min ¥ B S8q

Fasticsparon grupas de Asthigarrans tanbo di valerangs coma de pivenes. Sdemds . tambobn hubd pees@ncea do
gRuUpns {e localidades coma Umieta v Hemani Cada equepo esiuvn compuestc por cuabn parsonas (res chicos
y una chica). Lads uno de ellos recogid und caigs de o Sacos de manzanas con &l Kizke Luego metgron los
sacos en los camos @ hiceron B plazas en el cano. Para lerminar, 58 encargaron de machacar las manzanas de

res =3CoE con o5 msones y haeron que recoqer la pacha con una pala

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra

Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaG'arDoeTXea



eUSKEDI B cipuzkon 'Y
atsegin handiz ~ ~SZS= HAINTXIKIA, HAIN HANDIA ""'

con macho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE ﬁw L,hﬂ
VIII SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

Informes técnicos sobre el evento

Mucha manzana, pero de pequeno calibre

Las plantaciones de manzana de Gipuzkoa nos ofrecen
una alta produccién ya para la primera semana de
septiembre, aunque en general puede adelantarse que
el fruto es de pequeno calibre, tal y como se desprende
del estudio encargado por Sagardoetxea y que se ha
realizado en diversos lugares y sobre catorce
variedades.

Como cada afo, a comienzos de septiembre se ha
realizado un control en varias plantaciones de
Gipuzkoa para conocer el estado en que se encuentra
la manzana. Para ello se ha realizado un seguimiento
en plantaciones situadas en diferentes zonas de Gipuzkoa, aunque con mayor incidencia

en Beterri. Las variedades que se han controlado son catorce: Aritza, Errezila, Gezamina,
Goikoetxe, Manttoni, Moko, Mozolua, Patzolua, Txalaka, Udare Marroi, Urdin, Urtebi Haundi,
Urtebi Txiki y Verde Agria.

Este afo la produccién es alta. Los érboles estdn llenos de manzanas y ya se observan ramas
partidas por el peso de los frutos. Esta gran cantidad de frutos por arbol ha influido en el hecho
de que el tamafio de las manzanas sea en general de pequeno calibre. Como viene siendo
habitual, el estudio ha controlador, por un lado, el ataque de carpocapsa o gusano de la
manzana y, por otro, el estado de la maduracién de las manzanas en la segunda semana de
septiembre.

A la hora de analizar la maduracién de las manzanas y poder comparar los datos de este afo
con los afos anteriores se ha tomado por referencia los datos obtenidos por la Asociacién de
Fruticultores de Gipuzkoa — FRUITEL en los afios 2001, 2002 y 2003 sobre las “Caracteristicas
Agronémicas de Variedades de Manzana de Sidra de Gipuzkoa” y en los datos obtenidos por
SAGARDUN durante el afio 2004 , 2005, 2006 y 2007.

Los principales aspecto que deben destacarse del estudio son que la produccién es alta,
aunque el tamafio de las manzanas es en general pequefio. Se aprecia también un importante
porcentaje de manzanas en el érbol dafadas por carpocapsa o gusano de la manzana en

las plantaciones visitadas y no tratadas, aunque en comparacién con el afo pasado este
porcentaje es menor.

Por otro lado, el estado de maduracién en cuanto al nivel de azicar es de 10,8 °Brix de media,
similar al dato del afo pasado y la regresiéon del almidén presenta un indice de 3,6 , algo

mayor que en 2007.

Més informacién en el boletin Sagardoetxea.com

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra

Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea



61

VIil SAGAR UZTA EN ASTIGARRAGA

CUSKADi

atsegin handiz
con mucho gusto

I. Rally Fotografico Digital Sagar Uzta

Dentro de las actividades programadas
para Sagar Uzta, por primera vez se
desarrollé en torno a la Sagar Uzta

el 1. Rally Fotogrdfico Digital, concurso
que premia la creatividad que esconde
la fiesta bajo la particular mirada de
cada participante.

AR UITA
AZKI

LY
DlEITALE

l.
HALLY |
FOTOGRAFICO
DIGITAL
SAGAR UITA

ASTIGARRAGA

Boivizkon 'Y

TAN PEQUENA, TAN GRANDE J‘w Lidala

Podian participar en esta iniciativa todas aquellas personas aficionadas a la fotografia. En
cuanto a las inscripciones, estas se realizaron el domingo, dia 28 de septiembre, entre las

nueve y las diez de la manana en el Ayuntamiento.

La inscripcién fue de tres euros y el itinerario elegido fue en este caso, Astigarraga. Por lo que

respecta al tema a tratar, se propuso la propia fiesta Sagar Uzta 2008.

El Jurado de este concurso estuvo compuesto por una persona de la Sociedad Fotogréfica de

Gipuzkoa y por dos fotégrafos profesionales.

En total participaron 28 personas en el Rally y cada participante entregd una coleccién
compuesta por 6 fotografias en un tamano de 20x30 y una resolucién minima de 2.000x3.000

pixeles.

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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ACUERDO DE COLABORACION CON EL CASERIO MUSEO IGARTUBEITI

Sagardoetxea e lgartubeiti llegan a un acuerdo de
colaboracion

Con el fin de promover la cultura de la sidra, el caserio Museo Igartubeiti (Ezkio-
Itsaso) y Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca (Astigarraga) han llegado a un
acuerdo de colaboraciéon que marcard las acciones de comunicaciéon conjuntas que
se realizardn en los préximos meses.

Este acuerdo se enmarca dentro del plan para fomentar la cultura de la sidra, con el que se
quiere englobar la cultura de la sidra mediante la visita de los dos museos: por una parte
Igartubeiti, y por otra, Sagardoetxea.
Para ello, se fijan las siguientes acciones a realizar:

- Folleto conjunto Sagardoetxea-Igartubeiti.

- Asistencia a ferias: Santa Lucia (Urretxu-Zumarraga) y Santo Tomds (Donostia-San
Sebastidn)

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
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ENTREGA DE PREMIOS I. RALLY DIGITAL SAGAR UZTA

Entrega de premios

Asimismo, se inauguré la exposicion del
concurso, donde se expusieron las tres
colecciones ganadoras y una foto por

cada participante.

Estos fueron los ganadores de los premios:

- Francisco Javier Vézquez:

190 euros (La Caixa).
- Maialen Etxeberria: 160 euros.
- Alberto San Nacianceno: 130 euros.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga
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BARRIKOTE EN SAGARDOETXEA

El puente de diciembre barrikote en Sagardoetxea

El barrikote tiene su origen en la degustacién
de la primera cosecha, donde los allegados
compraban un barrikote y organizaban una
cena para degustar la nueva sidra.

Esta tradicién se ha mantenido hasta nuestros
dias, y durante este puente de Diciembre,
ofreceremos la oportunidad de vivir esta
experiencia en Sagardoetxea Museoa.

Sagardoetxeq, el Museo de la Sidra Vasca
El museo ofrece tres espacios diferenciados en
los que acercarse a la historia y a la realidad
de la manzana y la sidra:

El manzanal es un espacio al aire libre donde
se puede apreciar de una forma dindmica y pedagdgica la cultura de la manzana.

A pie del manzanal, se encuentra el espacio museistico, en el que conocer, mediante
audiovisuales, paneles explicativos, juegos y fotografias el pasado, presente, y futuro de la

manzana y de la sidra.

El tercer espacio diferenciado esté dedicado a la cata y degustacién de la sidra al tradicional
estilo del “txotx” y de productos elegidos por Sagardoetxea: el mosto, licor y dulce de manzana.

Horarios del museo
Durante el puente de Diciembre el museo abrird sus puertas todos los dias.

Horario:
11:00-13:30 y de 15:30-19:00.

\il
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FERIA DE SANTA LUCIA

Sagardoetxea e lgartubeiti en las ferias de Santa
Lucia y Santo Tomas

Bajo el lema “Dos museos, una cultura” la razén de asistir a estas dos ferias es presentar estos
dos lugares donde poder disfrutar y aprender de nuestras raices: por una parte, Sagardoetxea,
Museo de la Sidra Vasca, y por otra, el Caserio Museo lgartubeiti, en Ezkio-ltsaso.

Para ello, hemos editado un folleto que recoge la informacién referente a los dos museos, y
este folleto se repartird en los puestos que pondremos el dia de Santa Lucia y el dia de Santo
Tomds.

Esta accién conjunta de comunicacién, tiene a su vez el propésito de lanzar una promocién
especial: de esta forma, al mostrar tanto en Sagardoetxea, como en Igartubeiti el folleto que
repartiremos en la feria, se aplicard el %50 de descuento al adquirir la entrada al museo, vy,
ademds, aquellas personas que visiten los dos museos, obtendrdn un regalo.

\il

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
Kale Nagusia 48 * 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 « www.sagardoetxea.com SaGarDOGTXGa



66

QUSKADi _ & GIPUZKOA T’P
atsegin handiz ~ ~SZS= HAINTXIKIA, HAIN HANDIA ""'

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRaNDE  tigarTajgn Lidala

SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE

Sagardodenda, la nueva tienda on-line

La nueva tienda on-line, con una cuidada imagen

y acorde con la linea gréfica del museo, recopila

los productos que Sagardoetxea tiene en su tienda

y nace con el objetivo de ser una herramienta
especializada en la venta de sagardoa y de productos
relacionados con el mundo sidrero y la gastronomia
vasca.

Estos son algunos de los productos que se puden
adquirir en sagardodenda:

- Bebidas (sagardoa, mosto de manzana, licores y aguardientes).

- Productos delicatessen (bombones, dulce de manzana, queso, nueces, miel y vinagres).
- Menaqje (basos, jarras, cajas y mugs).

- Textil (camisetas para hombre, mujer y nifos).

- Publicaciones (boletines, postales, guias y diccionarios).

Ademds, Sagardoetxea ha realizado una seleccién de productos del pais bajo la marca
GozoGozo, que se presenta en excelentes lotes:

- Primer lote: queso, nueces, dulce de manzana, sagardoa y mosto de manzana.

- Segundo lote: queso, nueces y mosto.

- Tercer lote: sagardoa, vaso y mosto de manzana.

- Cuarto lote: Licor Sagardoz y bombones a la sidra.

- Quinto lote: queso, nueces, miel, sagardoa, vinagre de manzana y mosto de manzana.

Esta nueva tienda on-line es ideal para cumplir con los compromisos sociales o hacer regalos
originales, ya que ademds de los productos y lotes anteriormente mencionados, se pueden
adquirir “Bonos sidreria” (para degustar un mend de sidreria) y “Bonos Sagardodenda” (para
canjear por los productos de la tienda on-line).

Sagardodenda permite realizar compras on-line de forma segura, sin moverse de casa y sin
perder la calidad y prestigio que Sagardoetxea presenta en su tienda ubicada en Kale Nagusia,
48 de Astigarraga.

Visite la tienda on-line en: www.sagardodenda.com
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SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE

Boletines electrénicos de Sagardodenda

Casleflans | Euskera | Frangas

Sacarnonenba

DHoErmlsre 2008
La nueva tionda on-line de Sagardogixea

Tenemos gl placer de camunicancs que [ Semena que viens & Inaugurara la nueva tienda an-line de
Separdostoea Museos: sagardodenda

Desde el sa podra sdguinr cuslquiar products qua Sagardostoes Museoa tiene an distribucidn
bebidas (sidra, moste de manzana, bcores vy aguardientes), producios delicsieszen (bombones, dulce
de manzana, quesd, nueces, My YIBQOres), menaje (Vas08, |arras, Cajes ¥ mugse| textl (camiselas

para hambre, mujer ¢ nifios) v publicaciones (bolelines, postales, guias ¥ dictionanos)
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FPara acceder a alla, podéis hacero en www sagardodends.com
Mus=a de la Sudra Vasca Faale Magusia, 48 - 20115 © Astigarraga - Spuzkoa
\isae gu ciolne -2agarmog Telf: 00 34 843 550 575 - www. sagardostxes com

\il

Sagardoaren museoa * Museo de la sidra
67 Kale Nagusia 48 « 20115 Astigarraga * Gipuzkoa ¢ Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaG'arDoeTXea



68

TURISMO

CUSKADi _ & GIPUZKOA

atsegin handiz ~ =" HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA

'y

con mucho gusto TAN PEQUENA, TAN GRANDE ﬁw Lk

SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE
Repercusion en los medios de comunicacién
La noticia ha tenido repercusion en los medios de comunicacién:
Medios que han publicado la notficia:

- El Diario Vasco.
A continuacién se reproduce la informacién publicada:
;zlgeuitlda(;c::seiz T8U§e2°:ltISM:ssi?;’u(:reugLs-id(;puzkoa * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com ' SaGarDoeTXea
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SAGARDOETXEA LANZA SU NUEVA TIENDA ON-LINE
El Diario Vasco - 14/12/08

ASTIGARRAGA

Sagardoetxea pondra en marcha desde mafiana una
tienda on line con productos

19,9208 -

Wola frarayervr | Owoles o drrrwy B opra B ver comertarios (1) ] morimr 3 Erviar [ Rectticar

DV, Sagardoetxea lanzara en breve una novedad en la localidad, Desde la organizacidn sefialan que <lenemos el
placer de comumicar que la semana que wiene se maugurard |a nueva tienda an-line de Sagardoetxea Museos

bajo &l tiulo de Sagardodendas

Diesde ella se podra adquinr cualquier producto que Sagardoelxea Musesa liene en distnbucion. Se trala de
babidas como sidra, mosto de manzana, [icores v aguardientes, También, productos dehcatessen que van desde
bombones, dulce de manzana al queso, las nuaces, fa misl o vinagnis

For otro lado, se podran adquinr articulos de menaje. En este apanado se incluyen basos, jaras, cajas y mugs
Dentro del drea de textil, ademas, se pondran a |3 venls camisetas para hombre, mujer ¥ mifios v publicaciones
como boletines, postales, guias y diccionanos

Acceso a la web

Para accedar a esta propuesia que pondrd en marcha desde mafana Sagardostxesa Unicamente hard que antrar
an la siguiente pagina web: www. sagardodenda com

Todos aquellos interesados en la tienda on-hne, ademas, podran recibir mas mformacion al respecto en el mismao

Museo de la Sidra Vasca, sifuado en la calle Nagusia ndmaro 48 da la localidad o bien llamar al siguients
ngmero de leléfono de contacte: 943 550575, Tambien, en la dieccidn web: wew segardostxes com.

L
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FERIA DE SANTO TOMAS

La fiesta de Santo Tomas congregé a miles de
personas

El binomio domingo y tibio sol convirtié ayer la Feria de Santo Tomds de San Sebastidn en una
de las citas mds multitudinarias de los Gltimos afos. Decenas de miles de personas inundaron
las calles de Donostia ansiosos por sentir el calor tras semanas de mal tiempo y degustar un
pincho de chistorra o de cualquier otro producto tipico de caserio regado con un trago de sidra
o txakoli.

El reloj apenas marcaba las nueve de la mafana y un gentio llenaba ya la plaza de la
Constitucién, donde la protagonista del dia fue Dofia Korkona, una cerda de 315 kilos.

El olor a chsitorra se fue extendiendo poco a poco por la Parte Vieja, el Boulevard y la plaza de
GuipUzcoa, por donde se repartieron 202 puestos, nueve mds que el afo pasado, con frutas

y hortalizas, capones y pollos, vacas, ovejas, flores, queso, miel, pasteles, sidra, txakoli... Una
verdadera fiesta de colores y sabores que convirtieron San Sebastidn en un gran mercado.

Como todos los afios, distintos puntos como las ferias de animales del Boulevard y La Bretxa
atrajeron la atencién de los ciudadanos. Pero no fue éste el Unico certamen que se celebré
ya que, como manda la costumbre, en la jornada de ayer se celebraron concursos de miel,
txistorra, frutas y verduras, pollos de caserio y puestos mejor decorados. Asimismo, durante
todo el dia se organizaron dos exitosas ferias de artesania en el Boulevard y la calle Elkano.

Al igual que en la pasada feria de Santa Lucia, que se celebré el pasado 13 de diciembre
en Urretzu-Zumarraga, Sagardoetxea acudié a la feria de Santo Tomds junto con el Caserio
Museo Igartubeiti, a fin de promover la cultura de la sidra.

Bajo el lema “Dos museos, una cultura”, se repartieon folletos para visitar ambos museos con
|

varias ventajas: %50 de descuento al adquirir la entrada al museo y un regalo para aquellas
gue visiten los dos museos.
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Repercusion en los medios de comunicacién

La noticia ha tenido repercusion en los medios de comunicacién:
Medios que han publicado la notficia:

- El Diario Vasco.

A continuacién se reproduce la informacién publicada:
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FERIA DE SANTO TOMAS
El Diario Vasco - 21/12/08

ASTHGARRAGA

Sagardoetxea asiste hoy a la fiesta de Santo Tomas
en Donostia

Acude junio al Caserio Museo Igartubeiti

21.12.08 -

DV. Segardoetxes Museca, en colaboracién con &l Caserio Museo lgartubedti, y con la finalidad de
promocionar la cultura de Fa sidra, asistid a la feria de Santa Lucia, que s& calebrd &l pasado 13 de
diciambre an Lirrelku-Zumarranga

A osu vez, Gsistird a ta fenia de Sante Tomas, que s celebra hoy en Donostia. Bajo el lema Dos museas
una cwiurg la razén de asistir a estas dos ferias es presentar estos dos lugares donde poder disfrutar y
aprander de las raices vascas. por una parte, Sagardoelxea, Museo de la Sidra Vasca, v por olra, el
Caserla Musea lgartukeiti

FPara alfo, han editado un folleto que recoge la informacidn referente a los dos museos, y este folleto =2
repartira en estas dos ferias. Esta accién conjunta de comunicacidn tene a su vez el propdsito de lanzar
una promecion especial. &1 mostrar tanto en Sagardoetxea, como en Igartubeiti el folleto repartido en fas
ferias, e aphicara & S50% de descuentio al adguirnir |a entrada al museo, ¥ ademas, aquellEs personas qus
visiten Ios dos musecs, obtendrén un regalo
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BALANCE DE VISITAS del 2008
TIPOS DE VISITAMNTES
2006 2007 2008 TOTAL
Visitantes % Visitantes % Visitantes % Visitantes %
Individuales 202 20,74% | 1021 | 24,03% | 1624 | 26,30% | 2853 | 26,09%
|kastodas 4G5 48,15% Q2 15, 64% 1585 25 73% ZBE0 24, 23%
Eﬂ-‘l an3 31.11% 2166 :ﬁ.F’fﬁﬁ 2063 ﬂﬁ.ﬁ'ﬂ"ﬁ. 5432 40 GE®
TOTALES a74 3785 6176 10035
PROCEDENCIA DE LOS VISITANTES
3506 3607 3008 TOTAL
Wisitantes % Yisitantes % Yisitanies £ Visitanies %
rl!_uﬂta! Herria ﬁ EE.E_'E"?{. 3074 B1,22% AGED 50, 73% 1700 T0,A42%
|E5E|‘Ia i) 2.67% 530 15,32% 1044 16, 50% 1650 15,09%
Europa 11 1.13% 120 3.17% BG3 13,87% a4 0 05%
Amarica ] 0,00% ] 0.21% 6D 0 07% 5648 5,19%
Asia o 0,00% 3 0,08% 5 0,08% 8 0,07%
Africa 0 0.00% [ 0,005 0 0,15% 9 [,06%
Clesania 0 0,00% 0 0,005 G 0, 10% G 0,05%
‘E%Ei o974 3785 6176 70935
PROCEDENCIA VISITANTES EUSKAL HERRIA
2006 2007 2008 TOTAL
Visitantes % Visitantes % Visitantes % 'u"isilan_!ﬂs %
Gl O6.91% 1608 55.24% 1540 41, 99% 4157 531,098%
0 0,00% 235 7.64% 268 1.26% B03 G,53%
1H 1.92% G1E 21,59% 1141 M,93% 168315 23,83%
A 0.43% 188 G, 44% 218 5, 94 % 427 5 AT%H
i 0, 75% 267 B, B9% 81z 13,.88% 126 10, 21%
TOTALES 937 3074 3689 7700
VISITAMTES. FUENTES DE INFORMACION.
2006 2007 2008 TOTAL
Visltantes % Visitantes % Visitantes ) Visitantes )
Imternet 16 17.58% 127 23, 56% 101 18, 05% 244 21,25%
Prensa 5 5.62% 17 13, 58% o5 17.96% 172 14, 95%
IA_n-gus B 6. 74% 120 | 22.64% 31 5.86% 157 | 13.68%
Fodletos 2d 26.97% 57 10, 75% ge 16, 64% 169 14, 77%
Sicrarias 10 17, 24% 14 3.58% 15 2 H4% 44 3 H3I%
CHic, Turismo 10 19, 24% B3 11,859% 3z B,05% 105 9.15%
_A_Etn:llurlsn'rus 2 2.20% 23 4 34% A1 b BE% 56 4 BE%
Eg.ardﬂl!‘l:tea = 10,1 1% 2B 5.28% 55 10, 40% oz 2.01%
Sin infarmaciang ! FHTIN 21 3, 96% 25 5. 48% =) 4.590%
Il-"“LII'ITCI de Inf. 3 O, 00% 3 0, 05 17 3271% 17 1,48%
Agancia de V, 0 0,00% 0 0, 0% 15 2 B4% 15 1,3471%
F'la:;ﬂenara 3 O, 00% 3 0,00 12 2.27% 12 1.,05%
ELEI'LHHEgi 0 0,00% 0 0, 00% 2 0, 3H% 2 0,1 0%
Colonias 0 0,00% 0 0, O G 1,13% G 0,52%
TOTALES 89 530 529 1148
;Zfl:":‘dq‘z:;; 218Ufe2031 15M::1?;u¢:reu’gc;s',dgi’puzkou * Tel: 00 34 943 550 575 * www.sagardoetxea.com SaGarDoeTXea
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BOLETINES DE SAGARDOETXEA

Sagardoetxea ha editado cuatro boletines técnicos a
lo largo del 2008

Sagardoetxea ha distribuido entre los principales agentes del mundo sagardogile
cuatro boletines técnicos, con informacién referente a todos los aspectos que
tienen incidencia en el proceso de elaboracién de la sagardoa, los trabajos en el
manzanal y los acontecimientos mds relevantes del mundo sagardogile.
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