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Sagarrondo bat loretan. (DA

SAGARRONDOEN
LORALDIAREN OSPAKIZUNAK

Sagastiak Loretan sagarrondoen loraldiarigorazarre egiten dion ekimenak hainbat ekitaldi eta
jarduera antolatu ditu Usurbilen, Astigarragan, Hernanin eta beste hainbat herritan.

daberriarekin
batera, saga-
rrondoak lorez
betetzen dira
eta sagastiak
zuri Kolorez
I .nzien dira.

Urte sasoi honek sagastietan
duen garrantzia ospatzeko eta sa-
gastiek eskaintzen dituzten pai-
saia zoragarriez gozatzeko, Sa-
gastiak Loretan ekimenak ikasta-
roak, ibilaldiak, aurkezpenak
argazki lehiaketa bat eta hainbat

Jalo da zizarra

Ha nacido CLITIOSTC

ospakizun antolatu ditu apirile
an, maiatzean eta ekainean.
Usurbilen XXXIV. Sagardo
Eguna ospatuko da maiatzaren
17an, eta, urtero bezala, lagun
ugari bilduko da eta giro ederra
izango da herrian. Baserriko sa-

il

gardoa, labelduna eta Gipuzkoa-
ko Sagardogileen Elkarteko kide-
ek ekoitziriko sagardoa dastatze-
ko aukera izango da. Usurbilgo
Sagardo Egunaren antolatzaileak
hauek dira: Usurbilgo Sagardo
Egunaren Lagunak, Alkartasuna

Ostirala, 2015eko malatzaren I5a

USURBILGO XXXIV.
SAGARDOEGUNA

dastatzeko aukera. Horrez
pintxo aukera zabala.
Arratsaldean. Elektro Patxaran-
ga musika taldea kaleak alaitzen
arikoda.

oa

ain,

Usurbilgo Baserritarren Koope
ratiba, Noaua! Kultur Elkartea,
Usurbilgo Sagastia EM, Usurbilgo
Gaztetxea, Sagardoaren Uniber-
tsitatea, Gipuzkoako Sagardogi-
leen Elkartea, Bizi Sagardoa eta
Usurbilgo Udala.

Usurbilen beste hainbat ekital
di antolatu dituzte. Apirilaren
25ean, ibilaldi bat egin zuten
Jakoba Errekondo paisajistare
Kin sagastien paisaian barrena,
maiatzaren 9an Egutegi Biodina
mikoa eta llargiak nekazarntzan
duen eragina ikastaro t€orikog
eman zuen Xabier Akizuk Potxo
enean, eta maiatzaren l4an
Usurbilgo sagardoaren ibilbide
turistikoa aurkeztu zuten toki
berean. :

Maiatzaren 15ean, San Ixidro
Eguna ospatuko dute. Meza
nagusia Salbatore Elizan izango
da, hamaiketakoa eta herri kirol
jaialdia frontoian antolatuko
dira, bertso bazkaria Artzabalen
egingo da, eta kalejira bat ere
izango da herriko erraldoi kon-
partsarekin.

Biharamunean, Aamen bea,
gure sagardotegiya izenburuko
antzezlana aurkeztuko dute Su
tegin, 19:00etan.

Maiatzaren 23an, berriz, goize-
an, sagastien zaintza ikastaroa
zuzenduko du Aitor Etxeandiak
Potxoenean, gaitzen eta izurrite
en jarraipenari buruzkoa, eta
19:00etan Bertsokata egitasmoa
aurkeztuko dute: bertso saio ba
ten barruan, sagar muztioa eta

100953557852 sidrera
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sagardoa dastatzen erakutsiko  okorrietan (www.facebook.com

dute, Guillermo Castafios enolo
goaren laguntzarekin.

Azkenik, maiatzaren 30ean eta
ekainaren 13an sagastien zaintza
ikastaroko beste bi saio egingo
ditu Potxoenean Aitor Etxean
diak, ongarriketaren eta udako
kimaketari buruzkoak, hurrenez
hurren.

ARGAZKILEHIAKETA
Sagastiak Loretan ekimenak
hainbat ekitaldi antolatu ditu
beste zenbait herritan.

Astigarragako Sagardoetxea
museoko apirileko eta maiatzeko
bisitetako edukiak udaberriko
egutegira moldatu dira, erleen
mundua, polinizazioa eta sagas-
tietako intsektuen gaiak bisitarie-
kin lantzeko asmoz.

Maiatzaren 24ra arte, Sagas-
tiak loretan eta ardiak larretan
argazki lehiaketan parte hartu
ahal izango da Sagardoetxea mu-
seoaren, Ezkio-Itsasoko Igartu-
beiti baserri museoaren, Idiaza-
balgo Gaztaren Interpretazio Zen-
troaren eta Ordiziako D'Elikatuz
interpretazio zentroaren Facebo-

3

Buruntza auzoa ¢« ANDOAIN « 943-59 19 68 «

'sagardoetxea, www.facebook.
com/ igartubeiti, www.facebo
ok. com/pages/Idiazabal-Gazta-
ren-museoa/219109381436758,
www.facebook.com/pages/De-
likatuz/31482 9484189).

Parte-hartzaileek gaiarekin lo-
tutako argazkiak bidali behar di
tuzte museo horietako Facebook
orrietara, eta museo bakoitzak
gazta eta sagardo sorta bana
emango du. Maiatzaren 30ean
izango da sari banaketa Sagardo-
etxean.

Apirilaren 26an, Sagardoaren
Lurraldea ezagutuz ibilaldia an-
tolatu zuten Sagardoaren Lurral-
deak eta Astigarraga, Hernani eta
Usurbllge Udalek, Mendiriz

Mendi eta Andatza mendi taldeen
laguntzarekin; Astigarraga, Her-
nani eta Usurbilgo herrietan ba-
rrena egin zuten txangoa. Herri
bakoitzaren zenbait interesgune
ezagutarazi zituzten.

Maiatzaren letik 3ra bitartean,
berriz, Sagardoetxean izan ziren
bisitariek Loreak polinizatzen
jardueran parte hartu zuten, eta
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artean
SAGASDOAREN LURRALDEA
sagarrondoetako loreak eskuz
polinizatzeko aukera izan zuten.
Maiatzaren 17an, Museoen Na-
zioarteko Eguna ospatuko da Sa
gardoetxean. Aurtengo gala Gi
zarte jasangarri baterako muse

oakda, eta Erleen bizimoduaeza-
gutuzjarduera egingo da erlezain
batekin elkarlanean. Egun horre-
tansarreradoan izangoda.
Azkenik, maiatzaren 30ean,
Markesaren alaba eta Luixen is
torioa ikuskizuna emango dute
12:00etan Sagardoetxean. Astiga-
rragako Murgiatarren jauregiko

markesaren familiaren eta San-
tiagomendiko baserri bateko fa-
milia baten istorioa irudikatuko
dute antzerkiaren, musikaren eta

dantzaren bitartez. Jarduera ho
rretan, Astigarragako hainbat
Kkultur taldek pane hartuko dute

Norberto AlmandozMusika Es-
kolak, Astigarragako Antzerki
Eskolak eta Astigar Euskal Ohitu-
razaleen Elkarteko dantzariek.

Informazio gehiago

helbidean

OIANUME SAGARDOTEGIA

Ergoien auzoa, 18 + URNIETA * 943-55 66 83

olanume@oianume.com * www.olanume.com

L

« SAGARDOTEGIA URRIA ARTE ZABALIK -

Sagardotegia, urriok erdirarte irekita izango da

baina bakarrik

utan. 300 I

zako tokia.

Edan eta goza

Gaztanaga sagardod

reriagaztanaga.com * www.sidreriagaztanaga.com
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SAGARDOAREN
SUSTATZEKO, EL

KULTURA
KARLANA

Hernaniko eta Usurbilgo herriek lankidetza hitzarmen bat sinatu dute Sagardun Partzuergoarekin,
sagardoaren kultura sustatzeko. Aurrerantzean, Hernaniko, Usurbilgo eta Astigarragako udalak
elkarlanean ariko dira, eta zenbait ekitaldi bultzatuko dituzte hiruren artean.

au urteko prozesu

baten ostean, Her-

naniko eta Usur-

bilgo herriek, sa

gardoaren Kultu

rarekin harreman
I s izakd, lankd
detza hitzarmen bat sinatu zuten
Sagardun Partzuergoarekin mar-
txoaren 3an.

Hernaniko eta Usurbilgo uda
letako ordezkariek eta Sagardun
Partzuergoko arduradunek parte
hartuzuten ekitaldian. Astigarra
gako Udala eta hainbat sagardo-
tegi etakulturtalde diraSagardun
Partzuergoko kideak.

Jlala, Hernaniren, Usurbilen
eta Astigarragaren arteko elkarla
na lau puntu hauetan zehazten
da:

« Hernaniko eta Usurbilgo udalek
sagardoaren kulturaren ingu-
ruan egindako eskaintza turisti-
koa Sagardoaren Lurraldea mar-

'URTE.OSOAN
ZABALIK

SSASTEG

sagardolegia

Kapean integratuko da, sustatu
eta komertzializatzeko.

« 2012an martxan jarritako San-
tiagomendiko Sagardo Bidea ize-
neko sagardoaren kulturako ibil-

Eguneroko sagavdoa

Aldaba Tuki Auzoa
20400 Tolosa (Gipuzkoa)
Tel 943 65 29 64
isastegigdisastegi com
WWW.IS3siegl com

www.saraselasagardeisgia.com

Tapia
iazko

Eusko Jaurlaritzako sailburua eta

il Gan. JUAN CARLOS KUTZ / ARGFRE

bide tematikoan oinarrituta, Her-

naniko eta Usurbilgo Sagardo Bi
deak sortzea sustatukoda, etalo
tu egingo dira hiru ekinbide ho
riek.

Muga 6601

L n..-‘

nxdasagardotogla@gaﬂ.com « rezolasagardotegia.infotres.com

« Hernanik eta Usurbilek beren
tokia izango dute Sagardoetxea
museoan. Hala, museoko bisita
gidatuetan, Sagardoaren Lurral-
deari eskainitakogunean, Herna-
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N

auzoa. Akarr
Tola 943 330 713 -
44 560 - 660 144 563 )

Santio zeharra, 14
Astigarraga
608-14 33 32

Ostirala, 2015¢ko maiatzaren 15a

ni eta Usurbilgo herriei buruzko
azalpenak emango zaizkio bisita-
riari, sagardoaren kultura euskal
kulturan eta lurraldean errotuta-
ko usadioadela adierazteko.

« Usurbilgo, Hernaniko eta Asli:
garragako herrien artean ekitaldi
berriak sortzea sustatuko da. Ho-
rietako bat Sagardoaren Lurral-
dea ezagutuzibilaldia zan da, Sa
gastiak Loretan ekinaldiak apiri-
laren 26an antolatua.

Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteak sagarzaleak omendu -
zituen Donostiako Sagardo egu
nean, irailaren 6an, bai lehen €t2
bai orain sagastietan egiten den
lana aitortzeko helburuarekin.
Frutagileen Elkarteko ordezka
riek orolgarri bat jaso Zuten g
topa egin zuten Juan Karlos 1_7,‘"
girre Donostiako alkatearekin,
Arantxa Tapia Eusko Jaurlanza-
ko Ekonomiaren Gi“'“pc‘f' eta
Lehiakortasun sailburuarekineta
Gipuzkoako s,g;‘rdogllt_tn
Elkarteko zenbait ordezkarire
Kin.
Konstituzio plazan izan zen
ekitaldia, eta Gipuzkoako 35 sa-
gardogilek parte hartuzuten.

UZTAONA

Gipuzkoako Sagardogileen El
karteak jakinarazi duenez,
2014kosagar uztaona izanda. Sa-
garra, oro har, «sanoa» izan da.
eta uste zen baino %20 gutxiago
lortu da Gipuzkoan orokorrean.
Gipuzkoan 12 bat milioi litro egin
dira 2014ko uztan, eta Gipuzkoa-
ko Sagardogileen Elkarteko sa
gardotegiek 8 milioi litro egin di
tuzte.

Aurtengo sagardoaren ezauga
rri orokorrak zehaztea ez da ermma
za, erabili den sagar motaren,
eremuaren eta kanpotik ekarri
den sagarraren araberako ezau-
garriak baititu sagardoak. Baina
baldintza orokorrak kontuan iza
nik, sagardo freskoak dira, oro
har: arinak eta edanerrazak.
Tanino eta polifenol gutxiagoko
ak dira, eta, iazko sagardoarekin
alderatuz, alkohol gradu gutxia-
go dute askok. Oro har, sagardo
usaintsua da, fruta usain freskoa
duena, ahoan arina, baina ibilbi-
de luzekoa eta txinparta finekoa.

Urriko tenperatura altuek era-
ginda, sagardoek azkar irakin
dute, eta, gehienetan, usain gozoa
dute. Ondorioz, sagardo eder
ugari dastatu ahal izango da gur-
ten.

Informazio gehiago,

14,

helbidean
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BIZKAIKO SAGARDOZ, e
NATURALA ETA ONA

Ewsbo Lapel sagardon
Bizkaiko sagardogileak gustura daude egin duten sagardoarekin,

SAGARDOTEGIA
Jandobia et txofya urte osone
Kalidatezho protubduek

Berevoed arreda goyon

Bundn gidafuak K

- Al a A
ZA\'T Z T

Santio Erreka Auzoa

AlA (Orlotik kilometro batera) G JRERA! é,’ v
943835738 618303584
www.sidreriasatxota.com Orictik oine

eta baita ekoitzi duten kopuruarekin ere. Sagardo ederra egin dute.

izkaian sagardo
ona ekoitzi dute,
ederra. «Aurten
goaagian arina
goada, edateko
errazagoa», Jose
S A\ nonio Zama
lloa Bizkaiko Sagardogileen El
karteko lehendakariak azaldu
duenez.
Halaber, Bizkaiko sagardogile
ak ekoizpenarekin ere gustura

daude. «Bai, oro har, bai. Gipuz
koan batno ckolzpen exikiagon

egiten dugu Bizkaian, baina gure
erritmoan, eta gorabehera handi
rik gabe, ongiari gara».

Bizkaiko Sagardogileen Elkar
tea 1994an sortu zuten. Elkarteko
kideek sagardo naturala ckoizten
dute, eta sagardoa Kalitate handi-
koa izatea da beren xedea. Horre-
tarako, Bizkaiko eta Euskal Auto
nomia Erkidegoko sagarra erabil-
1zen dute, prestakuntza proze-

Sagardon serbitsatzen Gernikako
wrriko azken astelohenelo msolan

LS JAUREGU ARGAZXI PRESS

ekoizpen sistema eraginkorrak
erabiltzen dituzte eta ingurume
nazaintzendute.

Hainbat kidek, botilako sagar-
doa ekoizteaz gain, sagardotegi
zerbitzua ere eskaintzen dute, eta
beste batzuek sagardoa ekoizten
duten upeltegiak dira. Axpek, La

sagardotegi moduan ere lan egi
tendute.

Dastatzeen eta bisita gidatuen
bidez, Bizkaiko sagardotegiek sa
gardoa egiteko prozesua ezaguta
razten dute. «Sagardoa nola egi
ten den erakusten dugu, zein sa-
gar motarekin egiten dugun, zein
sistema erabiltzen dugun sagardo
naturala egiteko. Sagardo natura
laren ezaugarriak zeintzuk diren
jakinarazten diegu: euskal sagar
doa dela, bertako sagarraz egina

eta tradizio handiko jarduera bat
dela»
BlzKalko sagardo naturala cza

gutarazteko, Bizkaiko Sagardogi-

leen Elkarteak urtero hainbat os-

pakizunetan parte hartzen du,

hala nola Sagardo Egunean, Ibilal
dian, dastatzeetan eta azoketan.

Informazio gehiago
www.bizkaikosagardoa.com
helbidean

S T —

» Klimatizatua
» Bertako sagarrekin egina

sueiarretazerreparatzendiete, kaErdik eta Uxartek, esaterako, g 943-62 31 30
www.olasagardotegia.com * Egunero arralsaldez irekita

* Asteburutan egun osoan zabalik

Konturik txikienak ere
KONTU HANDIZ LANDUTA

Montorra, 6 ¢+ ZORNOTZA * Te

L da e e e A E s T e WA

Bizkaian, bizkaiko sagardoa

Juan Amatiodeets Arola Itoar Etxebarria Maridel Abajo Sonia Isas Ameta

Tel- 946139178 Tel: 9467420 10 Tel: 651 206 916 Tel: 946342026 Tel: 04 681 60 44
T Mortina Xe W P W

20— "W - o — i

g Opnguren Zorroza José Antonio Bidao Sagardon Sat Kandi José Antonio Zamadoa

Tel 04457 3285 Tol: 94 616 8285 Tl 94 625 33 82 Ted: 94 63088 15

bizkaiko
sagardogileak
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ARABAKO SAGARDOA,
ARINA ETAEDERRA

Itxas-Buru

Aurten kafea eskeiniko dugu s ktrnd
Osifiaga Auzoa
20120 HERNANI |

TEL. 943 556 879 ToLARS
Txotx sasoi ona izan dute Arabako sagardogileek. Sagardo aring, gozoa www.itxasburusagardotegia.com SAGAIDOTEGHA
eta ederra ekoitzi dute. Bezeroek atsegin handiz dastatu dute.

rabako sagar

dogileek lagun

‘ugari izandute

sagardotegie-

tan aurtengo

txotx garaian.
I ()50 lanpetu-
rik ibili gara; sasoi ona izan da»,
azpimarratu du Koldo Markine-
zek, Askartzako Trebifu sagardo-
tegiko arduradunak.

Oso pozik daude: «Jende ugari
izan dugu. Mugimendu handia
egon da, eta sagardo asko saldu
dugu. Urtez urte, gero eta hobeto
ari gara lan egtten. Gero eta jende
gehiago joaten da Arabako sagar-
dotegietara, eta gero efa sagardo
gehiagosaltzen dugu>».

SAGARDOA, AZOKETAN
ETAFESTETAN

Urtarrilaren 15ean izan zen Ara-
bako sardotegien txotx garaiaren
irekiera, Aramaioko Iturrieta
sagardotegian. 2014ko uzta ona
izan da. Sagardo ona ckoitzi dute.
Ederra. Gozoa, arina eta edane
mraza. «Jendeak oso gustura edan
du». Probintziako herrietako
azoketan eta festetan dastatu
ahal izango da Arabako sagardoa

udaberrian eta udan; esaterako,

Araba Euskaraz jaian. «Horri esker, jende gehiago etor
Askartzako Trebifiu sagardote-  tzen da sagardotegira». Geroeta  €a produktuonak eskaintzen ba

gia, Aramaioko lturrietasagardo- ~ ezagunagoak dira sagardoa eta dituzu, modu onean, jendea sa- . Ostegu n
tegia eta Ozetako Borobla sagar-  sagardotegiak Araban. «Bezero gardotegirabueltatzen da». “ot tiralet
do marka dird Arabako Sagar eta  batzuk urtean zenbait alditan e aos ":a etan
Sagardogileen Elkarteko kideak. joaten dira sagardotegietara». Jalenineato galiago afariak
Trebifiu eta Iturrieta sagardote-  Sagardoaren kultura zabaltzen T:.uw eta larunbatetan

‘e thala i baita Araban. « ban, gero helbidean.
gietan txotx egin daiteke, eta  aribaita Araban. «Araban, ger egun 0s0a ]

botilan ere saltzen dute; Borobia
marka, berriz, botilan bakarrik
saltzen dute.

Iturrieta sagardotegian, bisita
gidatuak eta dastatzeak antola-
tzen dituzte, baina Trebifiu sagar-
dotegian ez dute horrelako jar-
duerarik egiten. «Sagardotegia
txikia da, eta sagardotegiko ohiko
lanarekin nahikoa lan dauka-
gu».

Txotx garaia maiatzean itxiko
dute. Ordutik aurrera, ohiko
txotx menua eta beste menu bat

sagardotegietara ekartzeko.

eta jende gehiagok edaten du sa-

gardoa. Sagardoak gero etaarra

kasta handiagoa dauka. Sagardo

SAGARDO
SALMENTA

SAGAR ARDOTEGIA

SAGARDOTEGIAN

BERTAN

MAIATZAK
30 ARTE!!

DONOSTIALDEAN
SAGARDOA
ETXERAINO
DARAMAGU

ere §M|nlko dituzte sagardote- Gurutzeta Sagardotegia  Oialume bidea « Astigarraga « Gipuzkoa

gian: udako menua. T =l * Tel -Faxa: 943-55 22 42 « gurutzeta@gurutzeta.com
Trebifiu sagardotegiak autobu- S e :

K ere antolatzen ditu bezeroak | 9437553272 / 620 783 529 + ERENOZU AUZOA - HERNANI WWWw.gurutzeta.com
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NAFARROAKO
EKOIZLEAK,
KONTENT

Aurtengo txotx garaiarekin pozik dira
Nafarroako sagardogileak. Ekoitzi duten
sagardoarekin ere bai, ona, fruta gustukoa,
arina eta edateko erraza baita.

afarroako Sa

gardogileen

Elkarteak Le

karozko La

rraldea sa

gardotegian
|5 = o] antolatu
zuen 2015eko txotx garaia zabal-
tzeko ekitaldi ofiziala urtarrilaren
16an. 2014ko uzta onaizan da. Be-
ren sagastietatik lortu dute saga-
rraren %50, eta gainerakoa Nafa
rroa kanpotik ckarri dute, Nafa
rroako sagardogileen elkarteak
jakinarazi duenez.

Lesakako Linddurrenborda,
Lekunberriko Toki Alai, Aldazko
Martitxonea, Berueteko Behetxe
neko Borda eta Lekarozko Larral-
dea dira Dolarea Nafarroako Sa-
gardogileen Elkarteko kideak.

Txotx garaiarekin «oso kon-
tent» dira, Inaxio Begiristain Na-
farroako sagardogileen elkarteko
lehendakariaren hitzetan. Aldaz-
ko Martitxonea sagardotegiko ar-
duraduna ere bada Inaxio Begiris-
tain. «Txotx garaia ongi joan da,
0s0 ongi lan egin dugu; urtero be
zala, hamabost asteburuz. Beste
sagardogitegietan ere ongi joan
da, aurreko urteetan bezala, eta
haiek ere pozik dira».

Sagardo ona egin dute, fruta
gustukoa, arina eta edateko erra
za. «Jendeak gustura hartu du».

Martitxonea sagardotegian
Izan den jendearen erdia Irune
koa eta Nafarroako beste hainbat
herritakoa da. «Beste erdia kan
potik etorrida: Bartzelona, Valen
tzia, Madril... Sagardotegiaren
ondoan landetxe bat daukagu
nez, asteburua pasatzera etorri
izandira».

SAGARDOAREN FESTAK

Txotx garaia zabaltzeko ekitaldia
ez ezik, Nafarroako sagardogileen

elkarteak Nafar Sagardo Eguna
eta Kirikoketa festa antolatzen
dituurtero.

Nafar Sagardo Eguna duela ha
mar urte baino gehiago antola-
tzen hasi zen, irailaren laugarren
astean. Lehenengo bi urteetan,
Elizondon, eta azken urteetan,
Lekunberrin. Erabat finkatuta
dagoen hitzordu bat da, sagardoa
sustatzen dute. Sagardogileen,
sagar ekoizleen eta sagardozaleen
elkargune garrantzitsu bat izaten
da.

Aste batzuk beranduago, aza-
roaren hasieran, Kirikoketa festa
ospatzen dute Arizkunen. Antzi-
na bezala egiten dute sagardoa
Gamioxarre dolaretxean: saga-
rrak eskuz txikituz. 3.000 kilosa-
gar zanpatu zituzten festaren ha-
mabosgarren aldian, iazko azaro
aren lean. Sagardoaren eta

LR

Kirikoketa festa Arizkunen, iazko azaroaren 10an. JAG08A MANTEROLA / ARGAZX

sagarraren inguruko festa izaten
da Kirikoketa, eta Jo ala Jo kultur
elkarteko kideek antzerki kutsua
ematendiote.
Nafarroakosagardotegien arte-
an, Lesakako Linddurrenbordak
bakarrik dauzka ateak urte osoan
zabalik. Lekarazko, Lekunberri-
ko, Berueteko eta Aldazko sagar-
dotegiek, berriz, txotx sasoian.
Beraz, Aldazko Martitxonea sa-

A

gardotegian jadanik amaitu dute
txotx sasoia. «Sagardoa botilara-
tzen ari gara». Sagardotegian,
upelak hainbat tokitan dauzkate.
«Toki estrategikoetan jarri ditu-
gu: sagarra zanpatzen den tokia-
renaldamenean, sagardoa hartzi

tzen den tokian, upeltegian eta
erretegian; horrela, jendeak sa-
gardoa dastatzeko aukera izaten
du sagardoa egiteko prozesuaren

BERRIA
Ostirala. 2015eko maiatzaren 150

nondik norakoak jakinarazten
dizkiogunean». Sagardoaren in-
terpretazio gune bat bihurtu da
sagardotegia . «Hamabost urte
daramatzagu horrela lan egiten,
eta jendeak atsegin du, interesa
erakusten du».

Informazio gehiago
helbidean
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Lizeaga Sagardoa, hori gozamena!
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